CARE & USE
CERAMICS

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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EN - ENGLISH

DE - GERMAN

FR - FRENCH

ES - SPANISH

NL - DUTCH

IT - ITALIAN

PT - PORTUGUESE

NO - NORWEGIAN

SV - SWEDISH
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DA - DANISH

FI - FINNISH

EL - GREEK

HR - CROATIAN

SL - SLOVENIAN

CS - CZECH

SK - SLOVAK

BS - BOSNIAN

SR - LATIN SERBIAN
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HU - HUNGARIAN

PL - POLISH

TR - TURKISH

RU - RUSSIAN

BG - BULGARIAN

ET - ESTONIAN

LT - LITHUANIAN

LV - LATVIAN



WELCOME TO THE WORLD OF KITCHENAID

We’re committed to helping you create a lifetime of delicious
meals for family and friends. To help ensure the longevity and
performance of your ceramics, keep this guide handy. It will
empower you with the best way to use and care for your product.
Your satisfaction is our # 1 goal.

WARNINGS

Read all safety information carefully and thoroughly
before using this product!

Ceramics are safe to use in the freezer and the oven, however,
to avoid possible damage from thermal shock, do not place
ceramics in a hot oven from the freezer. Do not place hot
ceramics in the freezer or into cold water before it has cooled
to room temperature.

Use potholders or oven mitts when handling hot ceramics.

Do not allow children to take out hot ceramics unattended from
the oven.

KitchenAid ceramics are oven safe up to 260°C.

Do not use on stovetop or with any other direct heat such as
grill or direct flame.

USING YOUR CERAMICS

Before First Use

« Remove all packaging materials and labels. Please recycle
properly.

« Wash with hot, soapy water, rinse and dry thoroughly. It is not
necessary to season the ceramics before use.

General Use

The ceramics are oven safe up to 260°C; however, it is not
recommended to place ceramics very close to / directly under
the grill / broiler.

The ceramics can be stored in the freezer.

Ceramics are safe for cooking or reheating in the microwave.
For best results, add a small amount of liquid or sauce in the
bottom of your ceramic when cooking with meat.

Baking time can vary when using ceramics. Monitor and adjust
the cooking time as needed.

Use a hot pad or trivet before placing the hot ceramics on an
unprotected surface.

To avoid possible damage, do not set hot ceramics on a cold or
wet surface. Do not place a frozen dish in a hot oven.

After removal from the oven, ceramic bakeware will retain heat
longer than standard bakeware.

CARING FOR YOUR CERAMICS

Cleaning your ceramics

.

.

.

Allow ceramics to air cool, and clean thoroughly after every use.
Do not put hot ceramics under cold water. Allow the ceramics
to cool completely.

This KitchenAid ceramics are dishwasher safe and can be
placed on the top or bottom rack. For best results in the
dishwasher, use the manufacturer's recommended dishwasher
detergents and cycles.

To preserve your KitchenAid ceramics, it is recommended to
wash it in warm soapy water, rinse, and dry with a soft towel.
Do not use oven cleaner or any cleaner that is abrasive or which
contains chlorine bleach.

Always ensure the ceramics are clean and dried thoroughly
before storing.

Be careful when handling the ceramics especially when
washing. If the piece should slip out of your hand and break,
be very carefully. The edges may be extremely sharp and could
cause injury. We recommend wearing rubber gloves which help
grip the slippery soapy surface. Always let the piece rest on the
bottom of your sink while washing then use two hands to hold
the piece while rinsing.

To remove baked-on food, soak ceramics in hot, soapy water
for 15 to 20 minutes or as needed before placing it in the
dishwasher.

.

.

Storing Ceramics Properly

« Storing ceramics along with metal implements can cause
scratches or chipping in the surface.

« Always nest your KitchenAid ceramics carefully.

« The ceramics are designed to stack or nest for compact and
easy storage.

WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid ceramics with 5-year warranty is valid in Europe,
Middle East and Africa.

KitchenAid Warranty on ceramics is applicable on defects
in material or workmanship of the product upon receipt and
examination. KitchenAid will provide product replacement with an
identical or similar item. In case of ceramic sets, only the defective
item will be replaced after receipt and examination. This warranty
is limited to the original consumer upon presentation of a dated
proof of purchase, and coverage is not transferrable.

What is not covered by this Warranty:

1.Damage from ordinary wear and tear such as scratches, dents,
stains or discoloration to all surfaces or other damage that does
not impair the function of the kitchenware.

2.Damage due to improper handling, accident, abuse, misuse,
fire, flood, theft, acts of God, neglect, corrosion, modification,
exposure to extreme temperatures or failure to follow the
manufacturer’s use and care instructions.

3.Damage or breakage due to dropping or impact.

4.Shipping, freight or insurance fees to deliver replacement parts
or return defective products to an Authorized KitchenAid Service
Excellence Center.

5.Use of this product in commercial applications.

6.Minor imperfections or blemishes due to variations in paint,
enamel, metals, plastic, silicone, ceramic, glass or textile.

7.Replacement products when used outside Europe, Middle East
and Africa.

8. Surfaces damage due to chemical interaction or cleaning agents
including but not limited to scouring pads, abrasive cleaners or
automatic dishwashers.

9.Replacement of ceramic sets, only the defective item will be
replaced.

If utensils are included in your set:

CARING FOR YOUR WOODEN OR SILICONE
UTENSILS

General Care and Use

« Use the wooden or wood + silicone utensils when cooking.

« Utensils are heat resistant up to 230°C.

* Keep wood & silicone utensils away from stovetop flame or
element. Do not leave in a hot pan or near a hot stovetop.

Cleaning your utensils

« Silicone utensils are dishwasher safe.

« Wooden utensils are hand wash only.

« A combination of wooden + silicone utensils are hand wash only.
« Steel/copper or wool/brush will scratch all materials.

WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid utensils with 2-year warranty is valid in Europe, Middle
East and Africa.

KitchenAid Warranty on utensils is applicable on defects in material
or workmanship of the product upon receipt and examination.
KitchenAid will provide product or part replacement with an
identical or similar item. In case of utensil sets, only the defective
item or part will be replaced after receipt and examination. This
warranty is limited to the original consumer upon presentation of a
dated proof of purchase, and coverage is not transferrable.

The cost of repair or replacement under the excluded
circumstances. In this instance all costs shall be borne by the
customer.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY
RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

KitchenAid

Customer Service

For any questions, or to find the nearest Authorized KitchenAid
Service Center, please find our contact details below:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Mail address:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

For all other countries: international.kitchenaid.com



HERZLICH WILLKOMMEN IN DER WELT VON KITCHENAID

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, lhnen mdglichst
viel Freude beim Kochen fir lhre Familie und Freunde zu
bereiten. Damit Sie an |hren Keramikformen aulerdem
moglichst lange Freude haben, empfehlen wie lhnen, diese
Gebrauchsanweisung sorgféltig aufzubewahren. In ihr erfahren
Sie alles Uber die Pflege und den Gebrauch lhrer Produkte.
Sind Sie zufrieden, sind wir es auch.

HINWEISE

Bitte lesen Sie sich diese Sicherheitshinweise sorgfiltig
durch, bevor Sie lhre Produkte benutzen!

Die Keramikformen sind fiir den Gebrauch im Tiefkiihlbereich
und im Backofen geeignet. Um einen Thermoschock zu
vermeiden, sollten sie jedoch nicht tiefgekihlt in den heilen
Backofen gestellt werden. Dementsprechend ist es auch
zu vermeiden, heiRe Keramikformen in den Tiefkiihlbereich
oder in kaltes Wasser zu stellen, bevor sie Raumtemperatur
angenommen haben.

Benutzen Sie Topf- oder Ofenhandschuhe beim Hantieren mit
heilRen Keramikformen.

Erlauben Sie Kindern nicht, heille Keramikformen unbeaufsichtigt
aus dem Ofen zu nehmen.

KitchenAid Keramikformen sind ofenfest bis zu 260°C.
Benutzen Sie sie nicht auf einem Kochfeld oder auf einem Grill
und setzen Sie sie nicht direktem Feuer aus.

GEBRAUCH IHRER KERAMIKFORMEN

Vor dem ersten Gebrauch

.

« Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und Aufkleber. Bitte
recyceln Sie es ordnungsgemaR.

* Waschen Sie die Formen mit heiRem Seifenwasser, spiilen
Sie sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie sorgfaltig.
Es ist nicht notwendig, die Keramikformen vor dem Gebrauch
“einzukochen”.

Allgemeiner Gebrauch

Die Keramikformen sind ofenfest bis zu 260°C. Wir empfehlen

Ihnen aber, sie nicht direkt unter den Grill oder zu nahe an die

Heizstabe lhres Ofens zu stellen.

« Die Keramikformen konnen im Tiefkiihlbereich eingesetzt
werden.

« Die Keramikformen sind mikrowellenfest.

« Wenn Sie Gerichte mit Fleisch kochen, geben Sie eine kleine

Menge Flissigkeit oder Sauce auf den Boden der Form.

Beim Backen in Keramikformen kann die Backzeit variieren.

Kontrollieren Sie den Garprozess und passen Sie die Backzeit

gegebenenfalls an.

Benutzen Sie einen Topfuntersetzer oder &hnliches und

stellen Sie die heiRe Keramikform nicht auf lhre ungeschitzte

Arbeitsflache.

» Vermeiden Sie Schaden, indem Sie lhre heiRen Keramikformen

nicht auf nasse oder kalte Oberflachen stellen. Stellen Sie eine

tiefgekiihlte Form nicht in den heiRen Ofen.

Backformen speichern Hitze nach dem Backen im Ofen léanger

als Standardbackformen.

PFLEGEHINWEISE FUR

IHRE KERAMIKFORMEN

Reinigung lhrer Keramikformen

.

Lassen Sie Ihre Keramikformen abkiihlen und reinigen Sie sie
sorgfaltig nach jedem Gebrauch.

Halten Sie heiRe Keramikformen nicht unter kaltes Wasser.
Lassen Sie sie zunachst vollstandig auskiihlen.

Diese KitchenAid Keramikformen sind sptilmaschinenfest und
kénnen im oberen oder unteren Bereich lhrer Spilmaschine
gereinigt werden. Benutzen Sie zur optimalen Reinigung die
fur lhre Spilmaschine empfohlenen Reinigungsmittel und
Splilgange.

Um lhre KitchenAid Keramikformen zu schonen empfehlen wir,
sie in warmem Seifenwasser abzuwaschen, abzuspulen und mit
einem weichen Geschirrtuch abzutrocknen.

Benutzen Sie keine Ofenreiniger, Scheuermittel
Reinigungsmittel, die Chlor enthalten.

Sorgen Sie dafiir, dass Ihre Keramikformen immer sauber und
trocken sind, bevor Sie sie verstauen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit lhren Keramikformen
hantieren, insbesondere bei der Reinigung. Wenn lhnen eine
Form aus der Hand rutscht und zerbricht, sollten Sie besonders
vorsichtig sein, denn die gesplitterten Kanten sind sehr
scharf und kénnen Verletzungen verursachen. Wir empfehlen
den Gebrauch von Spilhandschuhen fiir besseren Halt bei
seifigem Spliilwasser. Lassen Sie die Form auf dem Boden des
Splilbeckens beim Reinigen und halten Sie sie beim Abspiilen
mit beiden Handen fest.

.

.

oder

« Um festgebackene Essensreste zu entfernen, lassen Sie die
Keramikform in heillem, seifigen Wasser fir 15-20 Minuten
oder so lange wie nétig einweichen, bevor Sie sie in die
Spiilmaschine geben.

Sorgfaltige Aufbewahrung der Keramikformen

« Die gemeinsame Aufbewahrung von Keramikformen
und metallischen Kichenutensilien kann Kratzer oder
Absplitterungen auf der Oberflache der Formen verursachen.

« Stapeln Sie |hre KitchenAid Keramikformen stets mit duBerster
Vorsicht.

« Die Keramikformen wurden so hergestellt, dass sie sich
moglichst einfach und platzsparend stapeln und aufbewahren
lassen.

GARANTIE UND SERVICE

Auf KitchenAid Keramikformen haben Sie 5 Jahre Garantie in
folgenden Gebieten: Europa, Mittlerer Osten und Afrika.

Die Garantiebestimmungen fiir die KitchenAid Keramikformen
gelten fur Material- oder Herstellungsfehler nach Ricksendung
und Uberpriifung der schadhaften Produkte. KitchenAid wird Ihr
Produkt austauschen oder durch ein &hnliches Produkt ersetzen.
Falls Ihr Produkt Teil eines Sets ist, wird ausschlieBlich das
defekte Teil nach Riicksendung und Uberpriifung ausgetauscht.
Diese Garantiebestimmungen sind beschrankt auf den
urspriinglichen Kaufer und gelten nur gegen Vorlage einer
datierten Originalrechnung. Die Garantie ist nicht tbertragbar.

Von den Garantiebestimmungen ausgeschlossen wird
Folgendes:

1.Normale Abnutzung wie Kratzer, Dellen, Flecken oder
Verfarbungen auf der Oberflache sowie andere Schaden, die
die Funktion der Produkte nicht beeintréchtigen.

2.Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch wie
unkorrekte Handhabung, Unfélle, Missbrauch, unsachgemafe
Verwendung, Feuer, Uberschwemmung, Diebstahl, héhere
Gewalt, Nachlassigkeit, Korrosion, Umbau, Aussetzen von
extremen Temperaturen oder Nichtbefolgung der Gebrauchs-
und Pflegehinweise des Herstellers verursacht wurden.

3.Schaden oder Bruch durch Herunterfallen oder starke StéRe.

4.Versand, Fracht oder Versicherungskosten fiir Ersatzteile oder
die Ricksendung defekter Produkte an ein offizielles KitchenAid
Kundendienst-Kompetenzzentrum.

5.Nutzung dieser Produkte zu kommerziellen Zwecken.

6.Kleine UnregelméaRigkeiten oder Schonheitsfehler aufgrund
von Abweichungen im Bereich Farbe, Emaille, Metall, Plastik,
Silikon, Glas oder Textilien.

7.Retournierte Produkte, die auRerhalb von Europa, dem
Mittleren Osten und Afrika benutzt worden sind.

8.Schaden an der Oberflaiche aufgrund von chemischen
Wechselwirkungen oder Reinigungsmitteln einschlieRlich,
aber nicht beschrankt auf die Nutzung von Topfschwammen,
Scheuermittel oder Spllmaschinen.

9. Ersatzlieferung von mehrteiligen Keramikformen: ausschlieRlich
das defekte Teil wird ersetzt.

Falls Kiichenutensilien im Set enthalten sind:

PFLEGEHINWEISE FUR IHRE KUCHENUTENSILIEN
AUS HOLZ ODER SILIKON

Allgemeine Gebrauchs- und Pflegehinweise

« Benutzen Sie zum Kochen stets Kiichenutensilien aus Holz
oder Silikon.

« Die Kiichenutensilien sind hitzebestandig bis zu 230°C.

» Vermeiden Sie den Kontakt Ihrer Kiichenutensilien mit der
Oberflache Ihres Kochfeldes. Lassen Sie es nicht in einer
heien Pfanne liegen und legen Sie es nicht direkt neben ein
heiles Kochfeld.

Reinigung lhrer Kiichenutensilien

Kichenutensilien aus Silikon sind spililmaschinenfest.
Kiichenutensilien aus Holz miissen per Hand gereinigt werden.
Kiichenutensilien, die aus Holz und Silikon bestehen, diirfen
ausschlieBlich per Hand gereinigt werden.

Stahl-/Kupferwolle oder -blirsten verursachen Kratzer auf allen
Materialien.

GARANTIE UND SERVICE

In Europa, im Mittleren Osten und in Afrika gelten 2 Jahre Garantie
fiir KitchenAid-Kiichenutensilien.

KitchenAid gewahrt Garantie auf Kichenutensilien, die
Material- oder Produktionsfehler aufweisen. Voraussetzung sind
Kaufnachweis und Begutachtung des fehlerhaften Produktes.
KitchenAid wird das Produkt oder ein Teil des Produktes
durch das gleiche oder ein dhnliches Produkt ersetzen. Ist das

KitchenAid

fehlerhafte Produkt Bestandteil eines Sets, wird nach Vorlage
des Kaufbelegs und nach Begutachtung nur der defekte Teil bzw.
das fehlerhafte Einzelprodukt ausgetauscht. Diese Garantie ist
auf den Endverbraucher beschrankt, erfordert die Vorlage eines
datierten Kaufnachweises und ist nicht ibertragbar.

Die Kosten der Reparatur oder des Ersatzes unter den
ausgeschlossenen Umstanden gehen in diesem Fall zu Lasten
des Kunden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINE i
VERANTWORTUNG FUR INDIREKTE SCHADEN.

Kundendienst

Sollten Sie Fragen haben oder méchten Sie wissen, wo Sie das
néachste offizielle KitchenAid Kompetenzzentrum finden, wenden
Sie sich an uns unter den aufgefiihrten Kontaktmdglichkeiten:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postanschrift:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

Fur alle anderen Lander: international.kitchenaid.com



BIENVENUE DANS LE MONDE DE KITCHENAID

Nous nous engageons a vous aider a faire de votre vie une suite
inépuisable de délicieux repas de famille et entre amis. Pour
garantir la longévité et le bon fonctionnement de vos céramiques,
gardez ce guide a portée de main. Il vous indiquera comment
utiliser au mieux et prendre soin de vos produits. Votre satisfaction
est notre objectif numéro 1.

AVERTISSEMENTS

Veuillez lire attentivement ’ensemble des informations
de sécurité avant d’utiliser ce produit!

.

Les céramiques passent au congélateur et au four; toutefois,
pour éviter les dommages éventuels dus a des chocs
thermiques, ne les placez pas au four chaud directement depuis
le congélateur. Ne placez pas les céramiques chaudes au
congélateur ou dans de I'eau froide avant qu’elles n’aient refroidi
a température ambiante.

Utilisez des maniques ou des gants de cuisine pour manipuler
les céramiques chaudes.

Ne laissez pas les enfants sortir des céramiques chaudes du
four seuls.

Les céramiques KitchenAid peuvent aller au four jusqu’a 260°C.
Ne les utilisez pas sur les cuisinieres ou autres sources de
chaleur directes telles que les grills ou les flammes directes.

UTILISATION DE VOS CERAMIQUES

Avant la premiére utilisation

.

.

Enlevez tous les emballages et étiquettes. Veuillez recycler
correctement.

Lavez dans de l'eau chaude savonneuse, rincez et séchez
completement. Il est inutile de faire tremper les céramiques
avant utilisation.

Utilisation générale

« Les céramiques passent au four jusqu'a une température de
260°C ; toutefois, il est déconseillé de placer les céramiques
trés proches de / directement sous le grill.

« Les céramiques peuvent étre mises au congélateur.

« Elles passent également au four a micro-ondes (cuisson et
réchauffage).

« Pour des résultats optimaux, ajoutez une petite quantité de
liquide ou de sauce au fond de votre céramique lorsque vous
cuisinez avec de la viande.

« Le temps de cuisson peut varier. Surveillez et ajustez le temps
de cuisson en fonction des besoins.

« Utilisez un dessous-de-plat si vous souhaitez poser les
céramique chaudes sur une surface non protégée.

* Pour éviter les éventuels dommages, ne posez pas les
céramiques chaudes sur une surface froide ou humide. Ne
mettez pas un plat congelé dans un four chaud.

« Aprés les avoir retirées du four, les céramiques de cuisson
conserveront la chaleur plus longtemps que les céramiques
standard.

ENTRETIEN DE VOS CERAMIQUES

Nettoyage de vos céramiques

Laissez les céramiques refroidir a I'air et nettoyez-les aprées
chaque utilisation.

Ne plongez pas les céramiques chaudes sous l'eau froide.
Laissez les céramiques refroidir totalement.

Les céramiques KitchenAid passent au lave-vaisselle et peuvent
étre entreposées dans le tiroir du haut ou du bas. Pour obtenir
de meilleurs résultats au lave-vaisselle, utilisez les détergents et
cycles recommandés par le fabricant.

Pour préserver vos céramiques KitchenAid, il est recommandé
de les nettoyer dans une eau chaude savonneuse.

N'utilisez pas de nettoyant a four ou tout autre nettoyant abrasif
ou contenant du chlore.

Assurez-vous que vos céramiques sont toujours entierement
propres et seches avant de les stocker.

Manipulez les céramiques avec précaution, en particulier
lorsque vous les nettoyez. Si le produit vous glisse des mains et
casse, faites trés attention. Les cotés peuvent étre extrémement
pointus et pourraient vous blesser. Nous recommandons de
porter des gants en caoutchouc pour une meilleure accroche
sur la surface savonneuse glissante. Faites toujours reposer
le produit sur son fond dans votre évier lors du nettoyage puis
utilisez vos deux mains pour maintenir le produit au moment
du ringage.

Pour retirer la nourriture susceptible d’adhérer, laissez tremper
les céramiques dans de I'eau chaude et savonneuse pendant
15 a 20 minutes ou plus avant de les mettre au lave-vaisselle.

.

.

Rangement correct des céramiques de cuisine

« Entreposer les céramiques avec d’autres articles métalliques
peut entrainer des rayures ou I'écaillement du revétement.

« Emboitez toujours vos céramiques KitchenAid avec précaution.

« Les céramiques sont congues pour étre rangées ou emboitées,
pour un rangement compact et facile.

GARANTIE ET SERVICE

La garantie de 5 ans sur les céramiques KitchenAid est valide en
Europe, au Moyen-Orient et en Afrique.

La garantie KitchenAid sur les céramiques est applicable
sur les défauts matériels ou de fabrication du produit, aprés
réception et examen. KitchenAid remplacera votre produit par
un produit identique ou similaire. Dans le cas des batteries de
céramiques, seul le produit défectueux sera remplacé aprés
réception et examen. Cette garantie est limitée au client original
sur présentation d’'une preuve de paiement datée, et n'est pas
transmissible.

Ce que ne couvre pas la garantie:

1.Les dommages découlant de I'usure normale tels quels griffures,
les bosses, les taches ou la décoloration sur toutes les surfaces
ou autres dommages n’affectant pas le bon fonctionnement du
matériel de cuisine.

2.Les dommages dus a une mauvaise manipulation, a des
accidents, des abus, une utilisation inadéquate, un incendie,
une inondation, un vol, une catastrophe naturelle, une
négligence, une corrosion, une modification, une exposition
aux températures extrémes ou le non respect des instructions
d'utilisation et d’entretien du fabricant.

3.Les dommages ou les bris a la suite d’'une chute ou d’un impact.

4.Les frais de livraison, de fret ou d’assurance pour livrer les
pieces de rechange ou les produits défectueux a un KitchenAid
Service Excellence Center agréé.

5. Utilisation de ce produit dans des applications commerciales.

6.Imperfections ou imperfections mineures dues a des différences
de peinture, d’émail, de métaux, de plastique, de silicone, de
céramique, de verre ou de textile.

7.Les produits de remplacement lorsqu'ils sont utilisés en dehors
de I'Europe, du Moyen-Orient et de I'Afrique.

8.Les dommages de surfaces dus a une interaction chimique ou
des agents de nettoyage, y compris, mais sans s’y limiter, les
tampons récureurs, les nettoyants abrasifs ou les lave-vaisselle
automatiques.

9.Remplacements de batteries de céramiques :
défectueux sera remplacé.

seul le produit

Si les utensiles sont inclus dans le set:

PRENDRE SOIN DE VOS USTENSILES EN BOIS
OU EN SILICONE

Entretien général et utilisation

Utilisez les ustensiles en bois ou en bois + silicone pour cuisiner.
Les ustensiles résistent a une température de maximum 230°C.
Tenez les ustensiles bois et silicone éloignés des flammes ou
éléments du brileur. Ne les laissez pas sur une poéle chaude
ou prés d’'un brdleur chaud.

Nettoyage de vos ustensiles

Les ustensiles en silicone passent au lave-vaisselle.

Les ustensiles en bois peuvent uniquement étre nettoyés a la
main.

Les ustensiles en bois + silicone peuvent uniquement étre
nettoyés a la main.

L’acier/le cuivre ou les pailles de fer/brosses rayent toutes les
matiéres.

GARANTIE ET SERVICE

La garantie ustensiles KitchenAid deux ans est valide en Europe,
au Moyen-Orient et en Afrique.

La garantie KitchenAid sur les ustensiles est applicable
sur les défauts matériels ou de fabrication du produit aprés
réception et examen. KitchenAid remplacera le produit ou
une piéce par un élément identique ou similaire. En cas
d’ensemble d'ustensiles, seul le produit défectueux ou la piece
défectueuse sera remplacé(e) aprés réception et examen.
Cette garantie est limitée a I'acheteur d’origine sur présentation
d’une preuve d’achat datée, et la garantie n’est pas transmissible.

Les frais de réparation ou de remplacement dans le cadre de ces
circonstances exclues. Dans ce cas, I'ensemble des frais seront
a charge du client.

KITCHENAID DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
POUR LES DOMMAGES INDIRECTS.

KitchenAid

Service client

Pour toutes questions, ou pour trouver le KitchenAid Service
Excellence Center agréé, veuillez trouver nos coordonnées
ci-dessous:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANVERS 11
BELGIQUE

Pour tous les autres pays: international.kitchenaid.com



BIENVENIDO

DO DE KITCHENAID

Nos esforzamos por ayudarle a preparar deliciosas comidas para
usted y sus amigos de por vida. Guarde esta guia para asegurar
el correcto funcionamiento y una larga vida util de sus utensilios
de ceramica. Contiene informacién util sobre cémo utilizar y cuidar
su producto. Nuestra prioridad es su satisfaccion.

ADVERTENCIAS

Lea atentamente y con detenimiento toda la informacién
de seguridad antes de usar este producto!

Los utensilios de ceramica se pueden utilizar en el congelador y
en el horno, no obstante, para evitar los posibles dafios debido
a un choque térmico, no coloque los utensilios de ceramica
directamente en un horno caliente al sacarlos del congelador.
No ponga los utensilios de ceramica calientes en el congelador
ni en agua fria hasta que no hayan alcanzado la temperatura
ambiente.

Utilice agarradores o manoplas para manipular los utensilios de
ceramica cuando estén calientes.

No permita que los nifios saquen los utensilios de ceramica
calientes del horno sin supervision.

Los utensilios de ceramica de KitchenAid son aptos para el
horno hasta 260°C.

No utilizar en placas de cocina ni en otras fuentes de calor
directas como una plancha o llama directa.

UTILIZAR SU UTENSILIO DE CERAMICA

Antes del primer uso

.

.

» Retire todo el material de embalaje y las etiquetas. Reciclelos
adecuadamente.

« Lavelo con jabdn y agua caliente, aclarelo y séquelo a fondo. No
es necesario aclimatar el utensilio de ceramica antes de usarlo.

Uso general

* Los utensilios de ceramica son aptos para el horno hasta
260°C; no obstante, no se recomienda colocar el utensilio de
ceramica muy cerca de directamente bajo el grill / parrilla.

+ Los utensilios de ceramica se pueden guardar en el congelador.

« Los utensilios de ceramica son aptos para cocinar o calentar
en el microondas.

« Para obtener los mejores resultados, afada una pequeha
cantidad de liquido o salsa en el fondo de su utensilio de
ceramica cuando cocine carne.

« El tiempo de horneado puede variar cuando se utilizan
utensilios de ceramica. Controle y ajuste el tiempo de cocinado
cuando sea necesario.

« Utilice un salvamanteles para colocar el utensilio de ceramica
caliente sobre una superficie no protegida.

< Para evitar los posibles dafios, no coloque el utensilio de
ceramica caliente sobre una superficie fria o mojada. No
coloque un recipiente congelado en un horno caliente.

« Después de sacarlos del horno, los utensilios de ceramica
conservaran el calor durante mas tiempo que los utensilios para
hornear normales.

CUIDADO DE SU UTENSILIO DE CERAMICA

Limpieza de su utensilio de ceramica

.

Deje que el utensilio de ceramica se enfrie a temperatura
ambiente y limpielo a fondo después de cada uso.

No ponga un utensilio de cerdmica caliente en agua fria. Deje
que el utensilio de ceramica se enfrie por completo.

Los utensilios de ceramica de KitchenAid son aptos para
lavavaijillas y se pueden colocar en las cestas superior e inferior.
Para obtener los mejores resultados en el lavavajillas, utilice
los detergentes y los ciclos de lavado recomendados por el
fabricante.

Para preservar sus utensilios de ceramica de KitchenAid,
se recomienda lavarlos con jabon y agua tibia, aclararlos y
secarlos con un pafio suave.

No utilice limpiadores para horno ni ninguin limpiador abrasivo o
que contenga lejia de cloro.

Siempre asegurese de que el utensilio de ceramica esta
perfectamente limpio y seco antes de guardarlo.

Tenga cuidado cuando manipule el utensilio de ceramica,
especialmente durante el lavado. Si se le resbala de las
manos y se rompe, tenga mucho cuidado. Los bordes pueden
estar extremadamente afilados y ocasionar heridas. Le
recomendamos que utilice guantes de plastico que le ayudaran
a agarrar la resbaladiza superficie enjabonada. Siempre deje el
utensilio apoyado en el fondo del fregadero mientras lo lava y
luego sujételo con las dos manos para aclararlo.

Para eliminar los restos de comida, sumerja el utensilio de
ceramica en agua jabonosa caliente durante 15 6 20 minutos o el
tiempo que sea necesario antes de introducirlo en el lavavajillas.

.

.

.

ES &
—

Almacenar correctamente los utensilios de ceramica

« Almacenar los utensilios de ceramica junto con utensilios
de metal puede ocasionar arafiazos o desconchones en la
superficie.

Guarde siempre con cuidado sus utensilios de ceramica
KitchenAid.

Los utensilios de cerdmica se han disefiado para apilarse
o guardarse unos dentro de otros para un almacenamiento
compacto y sencillo.

GARANTIA Y SERVICIO

La garantia de 5 afios para los utensilios de ceramica de
KitchenAid es valida en Europa, Oriente Medio y Africa.

La garantia de KitchenAid para los utensilios de ceramica se
aplica a los defectos de los materiales o de mano de obra del
producto después de la recepcién y examen del producto.
KitchenAid sustituird los productos por articulos idénticos o
similares. En los casos de conjuntos de utensilios de ceramica,
Unicamente se sustituira el articulo defectuoso después de su
recepcion y examen. Esta garantia se limita al consumidor original
previa presentacién de un justificante de compra en el que se
muestre la fecha y la cobertura no se puede transferir.

Qué no cubre esta garantia:

1.Dafos ocasionados por el uso y desgaste normales como
arafazos, abolladuras, manchas o decoloraciones de todas
las superficies u otros dafios que no afecten a la funcion del
utensilio de cocina.

2.Daflos debidos a una manipulacién incorrecta, accidente,
abuso, uso indebido, incendio, inundacion, robo, acto de la
naturaleza, negligencia, corrosion, modificacion, exposicion a
temperaturas extremas o incumplimiento de las instrucciones
de uso y cuidado del fabricante.

3.Daios o roturas debido a caidas o impactos.

4.Los gastos de envio, transporte o seguro para el envio de
las piezas de repuesto o para la devoluciéon de los productos
defectuosos a un Centro de Excelencia de Servicios autorizado
de KitchenAid.

5.El uso de este producto en aplicaciones comerciales.

6.Imperfecciones o defectos menores debido a variaciones de la
pintura, esmalte, metales, plastico, silicona, cerdmica, vidrio o
textil.

7.Productos de sustitucién cuando se utilicen fuera de Europa,
Oriente Medio y Africa.

8.Dafos en la superficie debido a una interaccién quimica o
productos de limpieza incluyendo, entre otros, estropajos,
limpiadores abrasivos o lavavajillas automaticos.

9.Cuando se trate de conjuntos de utensilios de ceramica,
unicamente se sustituira el articulo defectuoso.

Si su bateria de cocina incluye utensilios:

CUIDADO DE LOS UTENSILIOS DE MADERA
O SILICONA

Cuidado y uso general

« Utilice los utensilios de madera o de silicona y madera cuando
cocine.

« Los utensilios son resistentes al calor hasta 230°C.

« Mantenga los utensilios de madera y de silicona lejos de las
llamas de los fogones o las placas de cocina. No los deje dentro
de una sartén caliente o cerca de una placa de cocina caliente.

Limpieza

« Los utensilios de silicona se pueden lavar en el lavavajillas.

« Los utensilios de madera solo se pueden lavar a mano.

« Los utensilios que combinan madera y silicona solo se pueden
lavar a mano.

« Los estropajos de acero, cobre o lana rallan todos los materiales.

GARANTIA Y SERVICIO

La garantia de 2 afios para los utensilios KitchenAid es valida en
Europa, Oriente Medio y Africa.

La garantia de KitchenAid para los utensilios se aplica a los
defectos de los materiales o de mano de obra del producto
después de la recepcion y examen del producto. KitchenAid
sustituira los productos o las piezas por articulos idénticos o
similares. En los casos de conjuntos de utensilios, Unicamente
se sustituira el articulo o la pieza defectuosos después de su
recepcion y examen. Esta garantia se limita al consumidor original
previa presentacion de un justificante de compra en el que se
muestre la fecha y la cobertura no se puede transferir.

El coste de reparacion o sustitucion en los casos excluidos. En
esos casos, todos los costes correran por cuenta del cliente.

KitchenAid

KITCHENAID NO ASUME RESPONSABILIDAD
ALGUNA POR LOS DANOS INDIRECTOS.

Servicio de atencion al cliente

Si tiene alguna pregunta, o para localizar el Centro de Servicio
autorizado de KitchenAid més cercano, a continuacién encontrara
nuestros datos de contacto:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Direccion postal:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGICA

Para todos los demas paises: international.kitchenaid.com



WELKOM IN DE WERELD VAN KITCHENAID L

Elke dag heerlijke maaltijden voor familie en vrienden kunnen
bereiden, daar staan wij u graag in bij. Om de levensduur en
prestaties van uw keramiek te verzekeren, houdt u deze gids best
bij de hand. Hier leest u hoe u uw product het best gebruikt en
onderhoudt. Uw tevredenheid is ons hoogste doel.

WAARSCHUWINGEN

Lees zorgvuldig alle veiligheidsinformatie door
voordat u dit product gebruikt!

Keramiek kan veilig worden gebruikt in de diepvriezer en
oven. Om mogelijke schade door een thermische schok te
voorkomen, raden we echter aan om de keramiek niet vanuit de
diepvriezer in een hete oven te plaatsen. Plaats hete keramiek
niet in de diepvriezer of koud water voor ze is afgekoeld tot
kamertemperatuur.

Gebruik onderzetters of ovenwanten om hete keramiek vast te
nemen.

Laat kinderen nooit hete keramiek uit de oven nemen zonder
toezicht.

KitchenAid keramiek is ovenvast tot 260°C.

Gebruik niet op een fornuis of met een andere rechtstreekse
hittebron zoals de grill of een naakte vlam.

UW KERAMIEK GEBRUIKEN

Véor het eerste gebruik

.

« Verwijder alle verpakkingsmateriaal en etiketten. Gelieve
correct te recyclen.

+ Was in een warm sopje, spoel af en droog goed af met een
zachte doek. De keramiek moet voor gebruik niet worden

ingebrand.
Algemeen gebruik

« De keramiek is ovenvast tot 260°C. Het is echter niet
aanbevolen om keramiek heel dicht bij / rechtstreeks onder de
grill te plaatsen.

« De keramiek mag in de diepvriezer worden bewaard.

« Keramiek kan veilig in de microgolfoven worden verhit of
verwarmd.

« Giet voor de beste resultaten een klein beetje vloeistof of saus
op de bodem van uw keramiek wanneer u vlees bereidt.

« De baktijd kan variéren wanneer u keramiek gebruikt. Pas de
baktijd zo nodig aan.

« Gebruik een onderzetter als u de hete keramiek op een
onbeschermde ondergrond wilt plaatsen.

* Plaats hete keramiek niet op een koud of nat opperviak, om
mogelijke schade te voorkomen. Plaats een diepgevroren
schaal niet in een hete oven.

« Keramisch kookgerei dat uit de oven wordt genomen, zal de
hitte langer vasthouden dan gewoon bakgerei.

UW KERAMIEK ONDERHOUDEN

Uw keramiek schoonmaken

Laat de keramiek aan de lucht afkoelen en maak na elk gebruik
grondig schoon.

Houd hete keramiek nooit onder koud water. Laat ze eerst
volledig afkoelen.

Deze keramiek van KitchenAid mag in de vaatwasser en kan
in de onderste of bovenste lade worden geplaatst. Gebruik het
door de fabrikant aanbevolen vaatwasmiddel en de aanbevolen
cyclus voor het beste resultaat in de vaatwasser.

Ter bescherming van uw KitchenAid keramiek raden we u aan
om het in warm zeepwater af te wassen, te spoelen en af te
drogen met een zachte doek.

Gebruik geen reinigingsproduct voor de oven of om het even
welk ander schurend reinigingsproduct met een bleekmiddel op
basis van chloor.

De keramiek moet altijd schoon en helemaal droog zijn voor u
ze opbergt.

Behandel de keramiek voorzichtig, vooral tijdens het afwassen.
Wees voorzichtig als de keramiek valt en in stukken breekt. De
randen kunnen heel scherp zijn en verwondingen veroorzaken.
We raden het gebruik van rubberen handschoenen aan om
meer grip te hebben op het natte gerei. Laat het product altijd
op de bodem van uw spoelbak rusten terwijl u het afwast en
gebruik vervolgens beide handen om het tijdens het spoelen
vast te houden.

Laat keramiek met aangebakken resten 15 tot 20 minuten of
zolang als nodig weken in heet zeepsop voor u het gerei in de
vaatwasser plaatst.

.
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Keramiek correct opbergen

« Keramiek opbergen samen met metalen gerei kan krassen of
kerfjes in het oppervlak veroorzaken.

« Bescherm uw KitchenAid keramiek altijd goed.

« De keramiek is zo ontworpen dat ze in elkaar stapelt voor
gemakkelijk opbergen.

GARANTIE EN SERVICE

KitchenAid keramiek heeft een garantie van 5 jaar die geldig is in
Europa, het Midden-Oosten en Afrika.

De KitchenAid garantie op keramiek is van toepassing indien
het product door materiaalgebreken of constructiefouten defect
wordt bevonden bij ontvangst en na onderzoek. KitchenAid zal
het product geheel of gedeeltelijk vervangen door een identiek of
gelijkaardig artikel. In het geval van keramieksets wordt uitsluitend
het defecte item of onderdeel vervangen na ontvangst en
onderzoek. Deze garantie is beperkt tot de oorspronkelijke koper,
na voorlegging van een gedateerd aankoopbewijs. De garantie is
niet overdraagbaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

1.Schade door gewone slijtage zoals krassen, deuken, viekken of
verkleuring aan alle opperviakken of andere schade die geen
afbreuk doet aan de werking van het keukengerei.

2.Schade door een foutief gebruik, een ongeval, misbruik,
brand, overstroming, diefstal, overmacht, verwaarlozing,
roest, wijziging, blootstelling aan extreme temperaturen of het
niet volgen van de gebruiks- en onderhoudsinstructies van de
fabrikant.

3.Schade of barsten door vallen of stoten.

4.Verzendings-, vracht- of verzekeringskosten voor de bezorging
van wisselstukken of de terugzending van defecte producten
naar een erkend KitchenAid Service Excellence Center.

5.Het gebruik van dit product in commerciéle toepassingen.

6.Kleine onvolmaaktheden of vlekken door variaties in de lak, het
email, metalen, plastic, silicone, keramiek, glas of textiel.

7.Wisselstukken wanneer gebruikt buiten Europa, het Midden-
Oosten en Afrika.

8.Oppervlakteschade door chemische interactie of detergenten
met inbegrip van maar niet beperkt tot schuursponsjes,
schuurmiddelen of vaatwassers.

9.Vervanging van keramieksets: enkel het defecte artikel wordt
vervangen.

Voor een set, inclusief keukentools:

ONDERHOUD VAN UW HOUTEN
OF SILICONEN KEUKENTOOLS

Algemeen onderhoud en gebruik

« Gebruik de houten keukentools of hout + siliconen keukentools
bij het koken.

» De keukentools zijn hittebestendig tot 230°C.

* Hou houten & siliconen keukentools uit de buurt van de vlam
van een gasfornuis of een ander warm opperviak. Laat de
keukentools niet achter in een hete pan of in de nabijheid van
een warme kookplaat.

Reiniging van uw keukentools

« Siliconen keukentools zijn vaatwasbestendig.

« Houten keukentools zijn enkel geschikt voor handwas.

« Keukentools in een combinatie van hout + siliconen zijn enkel
geschikt voor handwas.

« Staal-, koper- of wolborstels krassen alle materialen.

GARANTIE EN SERVICE

KitchenAid keukentools met 2 jaar garantie is geldig in Europa, het
Midden-Oosten en Afrika.

De KitchenAid garantie op keukentools is van toepassing indien
het product door materiaalgebreken of constructiefouten defect
wordt bevonden bij ontvangst en na onderzoek. KitchenAid zal
het product geheel of gedeeltelijk vervangen door een identiek of
gelijkaardig artikel. In het geval van een keukentools set wordt
uitsluitend het defecte item of onderdeel vervangen na ontvangst
en onderzoek. Deze garantie is beperkt tot de oorspronkelijke
koper, na voorlegging van een gedateerd aankoopbewijs. De
garantie is niet overdraagbaar.

De kosten voor het herstellen of vervangen onder de uitgesloten
omstandigheden. In dit geval zullen alle kosten door de klant
worden gedragen.

KITCHENAID IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR
INDIRECTE SCHADE.

KitchenAid

Klantendienst

Voor vragen, of de gegevens van het dichtstbijzijnde
erkende KitchenAid Service Center, vindt u hieronder onze
contactgegevens:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postadres:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIE

Voor alle andere landen: international.kitchenaid.com



BENVENUTI NEL MONDO KITCHENAID

Il nostro obiettivo € aiutarvi a creare ogni giorno pasti deliziosi per
la famiglia e gli amici. Per garantire alle vostre ceramiche una vita
lunga e ottime prestazioni, conservate questo libretto a portata di
mano. Avrete a disposizione i consigli migliori per I'utilizzo e la
manutenzione del vostro prodotto. La vostra soddisfazione é il
nostro obiettivo n. 1.

AVVERTENZE

Leggete con attenzione tutte le informazioni di sicurezza
prima di utilizzare questo prodotto!

.

Le ceramiche sono sicure per I'utilizzo in congelatore e in forno,
tuttavia, per evitare possibili danni dovuti a shock termico, non
porre pentole in ceramica direttamente in forno non appena
estratte dal congelatore. Non porre pentole in ceramica roventi
nel congelatore o in acqua fredda, ma aspettare che siano a
temperatura ambiente.

Utilizzare presine o guanti da forno per afferrare tegami di
ceramica roventi.

Non consentire ai bambini di estrarre dal forno tegami di
ceramica roventi senza la supervisione di un adulto.

Le ceramiche KitchenAid possono essere utilizzate in forno fino
a260°C.

Non utilizzare sul piano cottura o con altre forme di calore diretto
come griglia o fiamma diretta.

UTILIZZO DELLE CERAMICHE

Prima del primo utilizzo

.

.

« Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le etichette. Vi
invitiamo a differenziare correttamente i rifiuti.

« Lavare con acqua calda e detersivo, risciacquare e asciugare
con attenzione. Non & necessario trattare la ceramica prima
dell'utilizzo.

Utilizzo generale

.

Le ceramiche possono essere utilizzate in forno fino a 260°C;
tuttavia, non si consiglia di porre le ceramiche molto vicino a /
direttamente sotto la piastra / griglia.

Le ceramiche sono adatte per conservare in congelatore.

Le ceramiche sono adatte per cucinare o scaldare nel
microonde.

Per risultati ottimali, aggiungere una piccola quantita di liquido o
salsa sul fondo del tegame quando si cucinano le carni.
Quando si utilizzano tegami di ceramica, i tempi di cottura
possono variare. Controllare e regolare il tempo di cottura
secondo quanto & necessario.

Utilizzare un sottopentola o una presina sopra di una superficie
non protetta prima di poggiarvi un tegame di ceramica rovente.
Per evitare possibili danni, non appoggiare le ceramiche su
di una superficie fredda o umida. Non appoggiare un piatto
ghiacciato nel forno caldo.

Dopo essere state estratte dal forno, le teglie in ceramica
mantengono il calore piu a lungo rispetto alle altre teglie.

MANUTENZIONE DELLE CERAMICHE

Pulizia delle ceramiche

.

.

Lasciar raffreddare le ceramiche all’aria e pulirle attentamente
dopo ogni uso.

Non mettere un tegame di ceramica caldo sotto il getto
dell'acqua fredda. Far raffreddare completamente le ceramiche.
Queste ceramiche KitchenAid sono adatte all'uso in lavastoviglie
e possono essere posizionate nel cestello inferiore. Per risultati
ottimali in lavastoviglie, utilizzare il detersivo e i programmi indicati
dal produttore.

Per mantenere al meglio le ceramiche KitchenAid, si consiglia di
lavarle con acqua tiepida e detersivo, risciacquare e asciugare
con un panno morbido.

Non utilizzare prodotti per la pulizia del forno o qualsiasi
detergente abrasivo o che contiene candeggina.

Accertarsi sempre che le ceramiche siano pulite e del tutto
asciutte prima di riporle.

Fare attenzione nel maneggiare le ceramiche, soprattutto
durante il lavaggio. Se il pezzo scivola dalle mani e si
rompe, prestare molta attenzione. | bordi possono essere
estremamente affilati e causare ferimenti. Consigliamo di
indossare guanti di gomma che facilitano la presa quando la
superficie € insaponata. Appoggiare sempre il pezzo al fondo
del lavello durante il lavaggio e poi prenderlo con due mani per
sciacquarlo.

Per rimuovere i resti di cibo, immergere le ceramiche in acqua
bollente con detersivo per 15 - 20 minuti, o quanto necessario,
prima di metterle in lavastoviglie.

.
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Riporre correttamente le ceramiche

« Se si ripongono le teglie di ceramica insieme a quelle di metallo
possono verificarsi graffi o scheggiature sulla superficie.

« Impilare sempre le ceramiche KitchenAid con attenzione.

« Le ceramiche sono studiate per essere impilate o raggruppate in
modo compatto e facile all'uso.

GARANZIA E ASSISTENZA

La garanzia di 5 anni sulle ceramiche KitchenAid & valida in
Europa, Medio Oriente e Africa.

La garanzia KitchenAid sulle ceramiche si applica ai difetti del
materiale o di produzione del prodotto al ricevimento e ispezione.
KitchenAid fornira la sostituzione del prodotto con un prodotto
identico o simile. In caso di set di ceramiche, solo I'articolo
difettoso sara sostituito dopo il ricevimento e ispezione. Questa
garanzia & limitata al consumatore originale, dietro presentazione
della prova d’acquisto datata e la copertura non ¢ trasferibile.

Cosa non rientra in questa Garanzia:

1.Danni da usura ordinaria come graffi, ammaccature, macchie o
scolorimenti a qualsiasi superficie o altri danni che non incidono
sul funzionamento della pentola.

2.Danni dovuti alla gestione impropria, incidenti, uso scorretto,
incendio, inondazione, furto, cause di forza maggiore,
trascuratezza, corrosione, modifica, esposizione a temperature
estreme o mancata osservanza delle istruzioni d’'uso e di
manutenzione del produttore.

3.Danni o rottura a seguito di caduta o impatto.

4.Le spese di spedizione, trasporto o assicurazione per
consegnare le parti di sostituzione o restituire le parti difettose
ad un centro di eccellenza di assistenza KitchenAid autorizzato.

5.Utilizzo di questo prodotto in applicazioni commerciali.

6.Imperfezioni lievi o ammaccature dovute a variazioni di
verniciatura, smalto, metalli, plastica, silicone, ceramica, vetro
o tessuto.

7.Prodotti di sostituzione se utilizzati al di fuori di Europa, Medio
Oriente e Africa.

8.Danni superficiali dovuti a interazione chimica o agenti
detergenti compresi, senza esservi limitati, pastiglie per
lavastoviglie, detergenti abrasivi o lavastoviglie automatiche.

9. Sostituzione di set di ceramiche, solo I'articolo difettoso sara
sostituito.

Se gli utensili sono compresi nel set:
ATTENZIONIPER GLIUTENSILIIN LEGNO O SILICONE
Attenzione e utilizzo generale

« Utilizzo degli utensili in legno o legno + silicone mentre si cucina.

« Gli utensili sono resistenti al calore fino a 230°C.

* Mantenere gli utensili in legno e silicone lontano dalla fiamma o
dagli elementi scaldanti del piano cottura. Non lasciare in una
pentola molto calda o vicino ad un piano cottura molto caldo.

Pulizia degli utensili

« Gli utensili in silicone sono lavabili in lavastoviglie.

« Gli utensili in legno devono essere lavati solo a mano.

« Gli utensili in legno + silicone devono essere lavati solo a mano.
« Le spazzole di acciaio/rame o per la lana rigano tutti i materiali.

GARANZIA E ASSISTENZA

La garanzia di 2 anni sugli utensili KitchenAid ¢ valida in Europa,
Medio Oriente e Africa.

La Garanzia KitchenAid sugli utensili si applica ai difetti dei
materiali o di produzione del prodotto al momento del ricevimento
e ispezione. KitchenAid fornira un prodotto o una parte di ricambio
con un articolo identico o simile. In caso di set di utensili, solo
gli articoli o parte degli articoli difettosi saranno sostituiti al
momento del ricevimento e ispezione. Questa garanzia € limitata
al consumatore originale dietro presentazione di una prova
d’acquisto datata e la copertura non é trasferibile.

Il costo della riparazione o sostituzione per circostanze non
coperte dalla garanzia. In questo caso tutti i costi sono sostenuti
dal cliente.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA
RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

KitchenAid

Servizio clienti

Per qualsiasi domanda, o per scoprire il Centro di eccellenza di
assistenza KitchenAid autorizzato piu vicino:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Indirizzo postale:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIO

Per tutti gli altri paesi: international.kitchenaid.com



BEM-VINDO(A) AO MUNDO KITCHENAID

Com a nossa ajuda, podera criar um universo de refeicdes
deliciosas para familiares e amigos. Para prolongar a vida util
e maximizar o desempenho dos seus utensilios de ceramica,
mantenha este guia acessivel. Assim, sabera sempre como
utilizar e cuidar dos seus produtos corretamente. A sua satisfagao
€ 0 nosso objetivo n.° 1.

AVISOS

Leia atentamente todas as informagdes de seguranca
antes de utilizar este produto!

.

Os utensilios de ceramica sdo seguros para utilizagdo no
congelador e no forno, no entanto, para evitar possiveis danos
resultantes de choque térmico, ndo coloque os utensilios de
ceramica num forno quente diretamente saidos do congelador.
N&o coloque utensilios de ceramica quentes no congelador
nem em agua fria antes de terem arrefecido até a temperatura
ambiente.

Utilize pegas ou luvas de forno para manusear utensilios de
ceramica quentes.

NAO permita que criangas sem vigilancia removam utensilios
de ceramica quentes do forno.

Os utensilios de ceramica da KitchenAid s&o seguros até uma
temperatura do forno de 260°C.

NAO UTILIZE sobre o fogdo nem com qualquer outra fonte de
calor direto como um grelhador ou uma chama direta.

UTILIZAGAO DOS UTENSILIOS DE CERAMICA

Antes da primeira utilizagdo

.

Retire todos os materiais de embalagem e etiquetas. Recicle-os
corretamente.

Lave com &agua quente e detergente, enxague e seque
cuidadosamente. Nao é necessario colocar os temperos nos
utensilios de ceramica antes de utilizar.

Utilizacao geral

* Os utensilios de ceréamica sdo seguros até uma temperatura
de forno de 260°C; no entanto ndo se recomenda a colocagao
dos utensilios de ceramica muito préximos/diretamente sob a
grelha/resisténcia.

« Os utensilios de ceramica podem ser colocados no congelador.

* Os utensilios de ceramica sdo seguros para cozinhar ou
aquecer no micro-ondas.

« Para melhores resultados, coloque uma pequena quantidade
de liquido ou molho no fundo do seu utensilio de ceramica
quando cozinhar carne.

« O tempo de cozedura pode variar com a utilizagéo de utensilios
de ceramica. Controle e ajuste o tempo de cozedura conforme
necessario.

« Utilize uma base para quentes antes de colocar utensilios de
ceramica quentes sobre uma superficie desprotegida.

 Para evitar possiveis danos, ndo coloque utensilios de ceramica
quentes sobre uma superficie fria ou hiumida. Nao coloque um
prato congelado num forno quente.

* Apods a remogao do forno, os utensilios de forno em ceramica
irdo reter o calor durante mais tempo do que os utensilios de
forno normais.

MANUTENGAO DOS UTENSILIOS DE CERAMICA

Limpeza dos utensilios de ceramica

.

Deixe os seus utensilios de ceramica arrefecer ao ar e limpe-os
cuidadosamente apos cada utilizagao.

Nao coloque utensilios de ceramica quentes sob agua
fria. Permita que os utensilios de ceramica arrefegam
completamente.

Estes utensilios de ceramica KitchenAid podem lavar-se na
maquina de lavar louga, podendo ser colocados no cesto de
cima ou de baixo. Para melhores resultados na maquina de
lavar louga, utilize os detergentes e ciclos da maquina de lavar
louga recomendados pelo fabricante.

Para preservar os seus utensilios de ceramica KitchenAid,
recomenda-se que sejam lavados em agua norma e detergente,
enxaguados e secos com um pano macio.

Néo utilize detergentes de limpeza de fornos ou qualquer outro
detergente que seja abrasivo ou que contenha cloro para
branqueamento.

Certifique-se sempre de que os utensilios de ceramica estéo
limpos antes de os guardar.

Tenha cuidado durante o manuseamento dos utensilios de
ceramica, principalmente durante a lavagem. Se o produto
escorregar das suas maos e partir tenha muito cuidado. As
extremidades podem estar extremamente afiadas e provocar
ferimentos. Recomendamos a utilizagéo de luvas de borracha
que ajudam a segurar na superficie escorregadia devido ao
detergente. Deixe sempre o produto pousado no fundo da
banca enquanto o esta a lavar e utilize as duas méos para
segura-lo durante o enxaguamento.

.

PT

« Para remover alimentos queimados, mergulhe os utensilios
de ceramica em agua quente com detergente durante 15 a
20 minutos ou conforme necessario antes de os colocar na
maquina de lavar louga.

Armazenamento correto dos utensilios de ceramica

« O armazenamento de utensilios de ceramica em conjunto com
objetos de metal pode arranhar ou lascar a superficie.

« Guarde sempre os seus utensilios de ceramica KitchenAid

cuidadosamente.

Os utensilios de ceramica foram concebidos para serem

empilhados ou encaixados para um armazenamento compacto

e facil.

GARANTIA E ASSISTENCIA

A garantia de 5 anos dos utensilios de ceramica KitchenAid é
valida na Europa, Médio Oriente e Africa.

A garantia da KitchenAid para utensilios de ceramica aplica-se
a defeitos de material ou mao-de-obra do produto apos recegao
e inspegdo. A KitchenAid procedera a substituicdo do produto
por um item idéntico ou semelhante. No caso de conjuntos
de utensilios de ceréamica, apenas o item com defeito sera
substituido apds recegédo e inspegdo. Esta garantia esta limitada
ao consumidor original mediante apresentacdo do comprovativo
de compra datado, sendo que a cobertura néo é transferivel.

O que ndo é coberto por esta garantia:

.Danos provocados pelo desgaste normal, tais como arranhdes,
amolgadelas, manchas ou descoloragdo em todas as
superficies, ou outros danos que nao prejudiquem a fungao do
produto de cozinha.
2.Danos provocados pelo manuseamento incorreto, acidente,

uso indevido, utilizagdo incorreta, incéndio, inundagao, roubo,
catastrofe, negligéncia, corrosdo, modificagdo, exposigdo a
temperaturas extremas ou desrespeito pelas instrucbes de
utilizagdo e manutengao do fabricante.

3.Danos ou quebra devido a queda ou impacto.

4.Custos de envio, frete ou seguro para entrega das pegas de

substituicdo ou devolugao de produtos defeituosos a um Centro
de Assisténcia Autorizado KitchenAid.

5.Utilizagédo deste produto em aplicagdes comerciais.
6.Pequenas imperfeicdes ou manchas devido a variagbes da

tinta, esmalte, metal, plastico, silicone, ceramica, vidro ou téxtil.
7.Produtos de substituigdo quando utilizados fora da Europa,
Médio Oriente e Africa.
8.Danos na superficie causados pela interagdo quimica ou
por agentes de limpeza, incluindo, entre outros, esfregdes,
detergentes abrasivos ou maquinas de lavar louga automaticas.
9.Substituicdo de conjuntos de utensilios de ceramica em que
apenas o item com defeito sera substituido.

Se o seu conjunto incluir utensilios:

MANUTENGAO DOS UTENSILIOS DE MADEIRA
OU SILICONE

Cuidados gerais e utilizagcao

Utilize os utensilios de madeira ou de madeira + silicone para
cozinhar.

Os utensilios s&o resistentes ao calor até 230°C.

Mantenha os utensilios de madeira e silicone afastados das
chamas ou dos elementos de aquecimento do fogdo. Ndo os
deixe dentro de uma panela quente nem préximo de um fogdo
quente.

Limpeza dos utensilios

« Os utensilios em silicone podem ser lavados na maquina de
lavar louca.

« Os utensilios de madeira apenas podem ser lavados a mao.

Os utensilios fabricados com uma combinagdo de madeira +

silicone apenas podem ser lavados a mao.

« A utilizagdo de uma escova de palha de ago/cobre ira resultar
em danos em todos os materiais.

GARANTIA E ASSISTENCIA

Os utensilios KitchenAid possuem uma garantia de 2 anos valida
na Europa, Médio-oriente e Africa.

A garantia KitchenAid para utensilios é aplicavel a defeitos de
material ou mao de obra do produto apds recegédo e verificagdo
dos mesmos. A KitchenAid ira proceder a substituicdo do
produto ou peca com um item idéntico ou semelhante. Em caso
de conjuntos de utensilios, apenas o item ou pega com defeito
serdo substituidos apos recegéo e verificagdo dos mesmos. Esta
garantia é limitada ao consumidor original apés apresentagdo do
comprovativo de compra datado e a cobertura néo é transferivel.

KitchenAid

O custo de reparagdo ou substituigdo ao abrigo das situagdes
excluidas. Nesse caso, todos os custos ficardo a cargo do cliente.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER
RESPONSABILIDADE POR DANOS INDIRETOS.

Servigo de apoio ao cliente

Para colocar questdes ou para encontrar o Centro de Assisténcia
KitchenAid Autorizado mais préximo, encontre os nossos dados
de contacto abaixo:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Enderego:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGICA

Para todos os outros paises: international.kitchenaid.com



VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN N

Vi har satt oss som mal a hjelpe deg a tilberede deilige maltider for
slekt og venner resten av livet. Pass pa & ha denne veiledningen
lett tilgjengelig, sa du far tips om hvordan du tar vare pa produktet
og hvordan du bruker det. Vart hovedmal er at du er tilfreds.

ADVARSLER

Les alle sikkerhetsreglene ngye for du bruker dette
produktet!

lldfaste fat kan brukes i fryser og stekeovn, men for & unnga
mulige skader fra varmesjokk, ber de ikke plasseres direkte fra
fryser og inn i en varm ovn. La ildfaste fat fa tid til a bli avkjalt il
romtemperatur for de settes i fryser eller i kaldt vann.

Bruk grytekluter eller grillvotter nar du handterer varme fat.

Ikke la barn ta varme fat ut av ovnen uten tilsyn.
KitchenAid-fatene taler stekeovn opp til 260°C.

Ikke bruk fatene pa kokeplater eller annen direkte varme slik
som grill eller direkte flamme.

BRUKE ILDFASTE FAT

For forste gangs bruk

.

« Fjern all emballasje og alle etiketter. Resirkuler emballasjen pa
riktig mate.

+ Vask fatene med varmt sapevann, og skyll og terk godt. Det er
ikke n@dvendig & kjere inn fatene for bruk.

Generell bruk

De ildfaste fatene fra KitchenAid taler stekeovn opp til 260°C.
Fatene ber likevel ikke plasseres for nezert eller direkte under
grill.

Fatene kan legges i fryseren.

De ildfaste fatene kan brukes til oppvarming i mikrobglgeovn.
Nar du tilbereder kjottretter, gir det best resultat hvis du heller litt
vaeske eller saus i bunnen av det ildfaste fatet.
Steketiden kan bli en annen med et ildfast fat.
steketermometer, og juster steketiden etter behov.

Bruk et gryteunderlag for du plasserer et varmt fat pa en
ubeskyttet overflate.

For a unnga mulig skade ma du ikke sette et varmt fat pa en kald
eller vat overflate. Ikke sett en frossen rett inn i en varm ovn.
Nar det ildfaste fatet tas ut av ovnen, vil det holde pa varmen
lenger enn standard bakeplater.

HVORDAN DU TAR VARE PA ILDFASTE FAT

Rengjoering av ildfaste fat

.

Bruk

.

.

La fatet luftkjole seg. Rengjer det grundig etter hver gangs bruk.
Ikke stikk varme fat under kaldt vann. La fatene forst avkjole
seg helt.

Dette ildfaste fatet fra KitchenAid kan vaskes i oppvaskmaskin
og kan plasseres i over- eller underkurven. Det gir best resultat
i oppvaskmaskinen hvis du fgler produsentens anbefalte
oppvaskmidler og sykluser.

KitchenAid-fatet bevares best hvis det vaskes i varmt sapevann.
Skyll deretter og terk med et mykt oppvaskhandkle.

Ikke bruk ovnsrens eller rengjgringsmidler som er slipende eller
inneholder klor.

Pass alltid pa at de ildfaste fatene er rene og helt terre for de
settes bort.

Veer forsiktig nar du handterer ildfaste fat, seerlig nar du vasker
opp. Veer seerlig forsiktig hvis du er uheldig og mister fatet slik
at det gar i stykker. Kantene kan vaere ekstremt skarpe og kan
forarsake skade. Bruk helst gummihansker slik at du far bedre
grep pa den innsapede overflaten. La alltid fatet hvile pa bunnen
av vasken mens du vasker det, og hold det med to hender nar
du skyller det.

Nar du ma fierne innbrent mat, ber du legge fatet i varmt
sapevann i 15 til 20 minutter eller etter behov for du legger det
i oppvaskmaskinen.

.

.

Oppbevar ildfaste fat pa beste mate

« Ikke oppbevar ildfaste fat sammen med metallredskaper, da
dette kan fore til riper i overflaten.

» Veer alltid forsiktig nar du setter KitchenAid-fat i kjgkkenskapet.

« De ildfaste fatene kan stables eller settes sammen som et sett
for a gi kompakt og enkel oppbevaring.

GARANTI OG SERVICE

De ildfaste fatene fra KitchenAid er dekket av en 5-arsgaranti som
er gyldig i Europa, Midtesten og Afrika.

KitchenAid-garantien for ildfaste fat dekker defekter i materialer
eller utfgrelse nar produktet er tatt imot og undersekt. KitchenAid
vil bytte produktet med et som er identisk, eller som likner. For
sett med ildfaste fat blir bare det defekte fatet byttet etter at settet
er mottatt og undersgkt. Denne garantien er begrenset til den
opprinnelige kjgperen ved fremleggelse av et datert kjgpsbevis.
Garantien kan ikke overfgres til andre.

Det folgende dekkes ikke av denne garantien:

1.Skader som skyldes vanlig slitasje, som riper, bulker, flekker
eller misfarging pa overflatene, heller ikke non-stick-belegg eller
annen skade som ikke svekker bakeplatens funksjon.

2.Skade pa grunn av feil handtering, uhell, feil bruk, brann,
oversvemmelse, tyveri, force majeure, forsemmelse, korrosjon,
endringer, ekstreme temperaturer eller at produsentens
instruksjoner om bruk og stell ikke har veert fulgt.

3.Skader eller brudd som skyldes at platen har falt pa gulvet eller
har veert utsatt for stet.

4.Kostnader til frakt eller forsikring i forbindelse med forsendelsen
av byttedeler eller retur av defekte produkter til et autorisert
KitchenAid servicesenter.

5.Bruken av produktet i kommersielt gyemed.

6.Mindre feil eller flekker som skyldes variasjoner i lakk, emalje,
metaller, plast, silikon, keramikk, glass eller tekstiler.

7.Bytteprodukt eller -deler nar de brukes utenfor Europa,
Midtesten eller Afrika.

8.Skader pa overflater pa grunn av kjemiske prosesser eller
rengjeringsmidler, blant annet skureberster, skuremidler og
automatiske oppvaskmaskiner.

9.Ved erstatning av sett med ildfaste fat blir bare den defekte
delen erstattet.

Hvis kjokkenredskaper er inkludert i settet:

STELL AV KUGKKENREDSKAPER
AV TRE ELLER SILIKON

Generelt stell og bruk

« Bruk kjokkenredskaper av tre eller en kombinasjon av tre og
silikon nar du lager mat.

Redskapene taler varme opp til 230°C.

Hold kjokkenredskaper av tre og silikon unna varme kokeplater
og flammene pa en platetopp. Ikke la dem ligge i en varm gryte
eller i nzerheten av en varm platetopp.

Rengjoring av kjokkenredskapene

Kjokkenredskaper av silikon kan vaskes i oppvaskmaskin.

« Kjokkenredskaper av tre bar bare vaskes for hand.

« Kjokkenredskaper av en kombinasjon av tre og silikon ma bare
vaskes for hand.

Stal- og kobberull og stal- og kobberbarster vil lage riper i alle
materialer.

GARANTI OG SERVICE

KitchenAids kjokkenredskaper er dekket av en 2-arsgaranti som
er gyldig i Europa, Midtesten og Afrika.

KitchenAid-garantien for kjokkenredskaper dekker defekter i
materialer eller utferelse nar produktet er mottatt og undersgkt.
KitchenAid vil bytte produkt eller skifte deler med et som er
identisk eller likner. For kjokkenredskaper blir bare defekt vare
eller del byttet etter at de er mottatt og undersgkt. Denne garantien
er begrenset til den opprinnelige kjgperen ved fremleggelse av et
datert kjgpsbevis. Dekningen kan ikke overfgres til andre.

Kostnaden for reparasjon eller erstatning under de utelukkede
omstendighetene. | dette tilfellet skal alle kostnader bzeres av
kunden.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE NOE ANSVAR FOR
INDIREKTE SKADER.

KitchenAid

Kundeservice

| tilfelle du har spersmal eller gnsker a finne naermeste autoriserte
KitchenAid servicesenter, kan du finne var kontaktinformasjon
nedenfor:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

BE-2018 ANTWERPEN 11
BELGIA

Alle andre land: international.kitchenaid.com



MMEN TILL KITCHENAID-VARLDEN

Vivill hjélpa dig att laga goda maltider at familj och vénner. Denna
handbok innehaller rad om de keramiska formarnas livslangd
och prestanda. Dar star hur du bast anvander och skéter om din
produkt. Din tillfred: ar vart framsta mal.

VARNING

Las all sakerhetsinformation noggrant
innan du anvéander produkten!

Det ar sakert att anvénda keramiska formar i bade frys och ugn,
men for att undvika skador till foljd av temperaturférandring bér
du inte placera den keramiska formen i varm ugn direkt fran
frysen. Placera inte en varm keramisk form i frysen eller i kallt
vatten forran den har svalnat till rumstemperatur.

Anvand grytlappar eller grytvantar nar du hanterar varma
keramiska formar.

Lat inte barn ta ut varma keramiska formar fran ugnen utan
tillsyn.

KitchenAid keramiska formar ar ugnsfasta upp till 260°C.

Far inte anvandas pa spishéll eller annan direkt varmekalla
sasom grill eller 6ppen laga.

ANVANDA DE KERAMISKA FORMARNA

Fore forsta anvandningen

.

« Avlagsna allt forpackningsmaterial och etiketter. Atervinn
materialen pa ratt satt.

« Rengor i varmt vatten med diskmedel, skolj och torka noggrant.
Det ar inte nédvandigt att forbehandla den keramiska formen

innan den anvands forsta gangen.
Allmén anvéndning

« De keramiska formarna &r ugnsfasta upp till 260°C, men det
rekommenderas inte att keramikformen placeras nara eller
direkt under grillen eller halstret.

« Keramikformen kan forvaras i frysen.

* Keramiska formar kan anvéndas for
uppvarmning i mikrovagsugn.

« Tillsatt en liten mangd véatska eller sas i botten av den keramiska
formen nér du tillagar kott for basta resultat.

« Tillagningstiden kan variera nér keramiska formar anvands.
Overvaka och justera tillagningstiden efter behov.

« Anvand ett kastrullunderlagg eller trefot innan den varma
keramiska formen placeras pa en oskyddad yta.

« Minska risken for skador genom att aldrig placera varma
keramiska formar pa en kall eller bl6t yta. En frusen form ska
inte placeras i en varm ugn.

« Nar keramiska formar tas ut ur ugnen behaller de varmen langre
an vanliga bakformar.

SKOTSEL AV KERAMISKA FORMAR

Rengora keramiska formar

matlagning och

.

Lat den keramiska formen svalna och rengér den noggrant efter
varje anvandning.

Placera inte en varm keramisk form i kallt vatten. Lat den
keramiska formen svalna helt och hallet.

Dessa KitchenAid keramiska formar tal maskindisk och
kan placeras pa Ovre eller nedre hyllan. Bast resultat
uppnas i diskmaskinen om det diskmedel och program som
diskmaskinens tillverkare rekommenderar anvands.

Din KitchenAid keramikform haller langre om den rengors i
varmt vatten med diskmedel, skdljs och torkas med en mjuk
handduk.

Anvand inte ugnsrengdring eller andra slipande medel eller
medel som innehaller klorinldsningar.

Se alltid till att den keramiska formen &r ren och torr innan den
stélls undan.

Hantera den keramiska formen varsamt, sarskilt vid rengéring.
Om formen skulle glida ur ditt grepp och ga sénder ska du vara
forsiktig. Skarvorna kan vara mycket vassa och kan orsaka
skador. Vi rekommenderar anvéndning av gummihandskar
for att fa battre grepp om den hala ytan. Lat alltid formen sta
i diskhon nér du diskar den. Hall formen med bada handerna
nar du skoljer den.

Fa bort fastbrand mat genom att blétlagga keramikformen i
varmt vatten med diskmedel i 15 till 20 minuter eller sa lange det
behdvs innan den placeras i diskmaskinen.

.

Forvara keramik pa ratt satt

* Om keramiska formar forvaras intill redskap i metall kan ytan
repas eller kantstétas.

« Var forsiktig nar du stéller undan dina KitchenAid keramiska
formar.

« De keramiska formarna &r utformade for att kunna staplas eller
stallas i varandra fér kompakt och enkel forvaring.

GARANTI OCH SERVICE

KitchenAid keramik med 5 ars garanti ar giltig i
Mellandstern och Afrika.

Europa,

Garantin pa keramiska formar géaller om produkten uppvisar
materialfel eller produktionsfel nar den tas emot och undersoks.
KitchenAid kommer att byta ut produkten mot en identisk eller
liknande produkt. Om det géller keramikset byts endast det defekta
objektet ut efter att produkterna tagits emot och undersokts.
Garantin begransas till den ursprungliga képaren, som maste
uppvisa ett daterat bevis pa inkopet. Garantitdckningen &r inte
overforbar.

Detta técks inte av denna garanti:

1.Skador fran normalt slitage sasom repor, bucklor, flackar eller
missfargningar pa nagon yta, eller skador som inte forsamrar
koksutrustningens funktion.

2.Skador som orsakas av felaktig hantering, olyckor, missbruk,
felaktig anvandning, brand, 6versvamning, stold, force majeure,
vanskoétsel, korrosion, modifiering, extrema temperaturer eller
att tillverkarens anvisningar och skétselrad inte foljs.

3.Skador som orsakats av att produkten tappas eller utsatts for
slag.

4.Kostnader for transport eller forsakringsavgifter vid leverans av
utbytesdelar eller retur av defekta produkter till ett auktoriserat
KitchenAid Excellence-servicecenter.

5.0m produkten anvands kommersiellt.

6.Mindre skonhetsfel eller flackar som orsakas av variationer i
farg, emalj, metaller, plast, silikon, keramik, glas eller textil.

7.Utbytesprodukter vid anvandning utanfér Europa, Mellandstern
och Afrika.

8.Ytskador som orsakats av kemisk interaktion eller
rengdringsmedel, inklusive men inte begréansat till skursvampar,
slipande rengdringsmedel eller automatiska diskmaskiner.

9.Utbyte av keramikset, endast det defekta objektet byts ut.

Om dina koksredskap medfoljer ditt set:

SA HAR SKOTER DU OM DINA
KOKSREDSKAP AV TRA ELLER SILIKON

Allman skotsel och anvandning

« Anvand tréredskapen eller tra- och silikonredskapen nar du
lagar mat.

« Redskapen ar varmetaliga upp till 230°C.

« Lat inte redskap av tra och silikon komma i narheten av éppna
lagor eller varmeelement pa spisen. Ldmna dem inte kvar i ett
varmt kokkarl eller nara en varm spis.

Rengoring av koksredskapen

« Koksredskap av silikon kan maskindiskas.

« Koksredskap av tra ska bara diskas fér hand.

« Koksredskap som ér tillverkade av bade tra och silikon ska bara
diskas for hand.

« Stal-/kopparull eller -borste repar alla material.

GARANTI OCH SERVICE

For KitchenAid-redskap med tva ars garanti ar garantin giltig i
Europa, Mellanéstern och Afrika.

KitchenAid-garantin for koksredskap géller for material- och
tillverkningsfel vid mottagande och granskning. KitchenAid ersétter
produkter eller delar med identiska eller liknande produkter eller
delar. For redskapsuppsattningar ersatts bara den felaktiga delen
eller produkten efter mottagande och granskning. Denna garanti
ar begransad till ursprungskonsumenten vid uppvisande av ett
daterat kdpbevis, och ersattningsratten ar inte verforbar.

Kostnaden for reparation eller ersattning under sadana
omstandigheter som undantas. | detta fall ska samtliga kostnader
béras av kunden.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA
SKADOR.

KitchenAid

Kundtjanst

Vid fragor eller for hjalp att hitta narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter, se vara kontaktuppgifter nedan:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-postadress:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

Fér andra lander: international kitchenaid.com



VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN

Vi har forpligtet os til at hjelpe dig med at frembringe laekre
maltider til familie og venner i mange ar fremover. Opbevar denne
vejledning ved handen som en hjeelp til at sikre dit keramiske
produkt en lang timetid og hej ydeevne. Vejledningen ger det
muligt for dig at anvende og behandle dit produkt pa den bedst
mulige made. Din tilfredshed er det allervigtigste for os.

ADVARSLER

Laes alle sikkerhedsinformationer omhyggeligt og
grundigt, inden du anvender dette produkt!

« Keramiske produkter kan szettes i fryseren og ovnen, men for
at undga mulig skade som faelge af varmechok skal du undga
at saette keramiske produkter i en varm ovn direkte fra fryseren.
Saet ikke varme keramiske produkter i fryseren eller ned i koldt
vand, fer de har faet stuetemperatur.

« Brug grydelapper eller ovnhandsker, nar du handterer varme
keramiske produkter.

» Lad ikke bern tage varme keramiske produkter ud af ovnen
uden opsyn.

« KitchenAids keramiske produkter kan tale ovntemperaturer pa
op til 260°C.

« Ma ikke anvendes pa kogeplader eller med en anden direkte
varme, sasom grille eller direkte flammer.

BRUG AF DIT KERAMISKE PRODUKT

For forste brug

« Fjern alle emballagematerialer og meerkater. Serg venligt for
korrekt genanvendelse.

« Skal vaskes med varmt seebevand, skylles og tgrre helt. Det er
ikke nedvendigt at akklimatisere det keramiske produkt inden
brug.

Generel brug

Det keramiske produkt kan tale ovntemperaturer pa op til 260°C;
men det anbefales ikke at saette det keramiske produkt meget
teet pa/direkte under grillen/stegeristen.

Det keramiske produkt kan opbevares i fryseren.

Det keramiske produkt kan anvendes til tilberedning eller
opvarmning i mikroovn.

De bedste resultater opnas ved tilszetning af en mindre maengde
vaeske eller sauce i bunden af det keramiske produkt ved
tilberedning med kad.

Bage- eller stegetider kan variere ved anvendelse af keramik.
Overvag og juster bage- eller stegetiden efter behov.

Brug et varmeunderlag eller en bordskaner, inden du seetter det
varme keramiske produkt pa en ubeskyttet overflade.

Seet ikke det varme keramiske produkt pa en kold eller vad
overflade for at undga mulig skade. Seet ikke en frossen ret i
en varm ovn.

Keramiske forme holder varmen laengere tid end ildfaste
standardforme, efter at de er taget ud af ovnen.

PLEJE AF DIT KERAMISKE PRODUKT

Rengering af dit keramiske produkt

.

.

.

Lad det keramiske produkt luftkele og renger det omhyggeligt
efter hver brug.

Brug ikke kold vand til det varme keramiske produkt. Lad det
keramiske produkt kele helt af.

Dette keramiske produkt fra KitchenAid kan vaskes i
opvaskemaskine og seettes i det gvre eller nedre stativ. De
bedste resultater i opvaskemaskinen opnas med producentens
anbefalede vaskemidler og cyklusser.

Det anbefales at vaske det keramiske produkt fra KitchenAid
i varmt saebevand, skylle det og tarre det med et bladt klaede.
Brug ikke et ovnrensemiddel eller andet rengeringsmiddel, der
er slibende, eller som inderholder klorblegemidler.

Serg altid for at det keramiske produkt er rent og helt tert, inden
det szettes pa plads.

Veer forsigtig, nar du handterer det keramiske produkt, navnlig
nar du vasker det. Hvis delen smutter ud af haenderne pa dig
og gar itu, skal du veere meget forsigtig. Kanterne kan veere
ekstremt skarpe og forarsage skade. Det anbefales at bsere
gummihandsker, som hjeelper med til at gribe fat om den glatte
sa&bebelagte overflade. Lad altid delen hvile pa bunden af
vasken, mens du vasker den og brug derefter begge haender,
nar du skyller den.

Fastbreendte madvarer fiernes ved at szette det keramiske
produkt i blgd i varmt saebevand i 15 til 20 minutter eller efter
behov, inden det seettes i opvaskemaskinen.

.

.

.

Korrekt opbevaring af det keramiske produkt

« Opbevaring af keramiske produkter med metalredskaber kan
forarsage ridser i overfladen.

» Seet altid det keramiske produkt fra KitchenAid forsigtigt ned.

« De keramiske produkter er designet til at stable eller indszette i
hinanden for kompakt og let opbevaring.

GARANTI OG SERVICE

KitchenAids 5-arige garanti for keramiske produkter geelder i
Europa, Mellemgsten og Afrika.

KitchenAids garanti pa keramiske produkter geelder for fejl i
materialet eller fremstillingen af produktet efter fremlaeggelse
af kvittering og undersggelse. KitchenAid vil erstatte produktet
med et identisk eller tilsvarende produkt. | tilfeelde af et saet af
keramiske produkter vil kun den defekte del blive udskiftet efter
fremleeggelse af kvittering og undersggelse. Denne garanti er
begreenset til den oprindelige forbruger efter fremlaeggelse af et
dateret kgbsbevis og daekningen kan ikke overdrages.

Nedenstaende er ikke omfattet af denne garanti:

1.Skade som fglge af almindelig slitage, sasom ridser, skar,
pletter eller misfarvning pa samtlige overflader eller anden
skade, der ikke forringer kekkentgjets funktion.

2.Skade som folge af ukorrekt handtering, uheld, ukorrekt og forkert
anvendelse, brand, oversvgmmelse, tyveri, naturkatastrofer,
forssmmelighed, korrosion, zendring, udsaettelse for ekstreme
temperaturer eller manglende overholdelse af producentens
brugs- og behandlingsanvisninger.

3.Skade eller brud pa grund af tab eller sted.

4.0mkostninger til forsendelse, fragt eller forsikring til levering
af erstatningsdele eller returnering af defekte produkter til et
autoriseret KitchenAid Service Excellence Center.

5.Brug af dette produkt til kommercielle anvendelser.

6.Mindre defekter eller pletter pa grund af variationer i maling,
emalje, metaller, plastik, silikone, keramik, glas eller tekstil.

7.Erstatningsprodukter, nar de er anvendt uden for Europa,
Mellemgsten og Afrika.

8.Skader pa overflader pa grund af kemisk vekselvirkning eller
rengeringsmidler, der indbefatter, men ikke er begraenset til,
skuresvampe, slibende renggringsmidler eller opvaskemaskiner.

9.Udskiftning af keramiske saet, kun det defekte del vil blive
udskiftet.

Hvis redskaber er indbefattet i dit saet:

VEDLIGEHOLDELSE AF KOKKENREDSKABER
AF TRA ELLER SILIKONE

Almindelig vedligeholdelse og anvendelse

Kekkenredskaberne af tree eller tree + silikone er beregnet til
madlavning.

Kokkenredskaberne taler varme op til 230°C.
Kekkenredskaber af tree eller silikone skal holdes pa afstand
af kogeblus og kogeplader. Ma ikke efterlades i varme gryder/
pander eller i nserheden af varme kogeplader.

Opvask af kekkenredskaber

» Kokkenredskaber af silikone taler maskinopvask.

» Kokkenredskaber af tree skal handopvaskes.

« Kokkenredskaber af trae + silikone skal handopvaskes.

 Stal/kobber og uld/bgrster af disse metaller laver ridser i alle
materialer.

GARANTI OG SERVICE

KitchenAid kekkenredskaber er omfattet af 2 ars garanti i Europa,
Mellemeasten og Afrika.

KitchenAid garantien pa kekkenredskaber daekker materiale- eller
fabrikationsfejl, som konstateres ved modtagelse af produktet.
KitchenAid ombytter produktet helt eller delvist med et identisk
eller tilsvarende produkt. Ved kekkenredskabssaet ombyttes kun
produktet eller den del af det, der er defekt, som konstateret
ved modtagelse af produktet. Denne garanti geaelder kun den
oprindelige keber mod forevisning af en kvittering med dato, og
garantideekningen kan ikke overdrages til andre.

Udgiften til reparation eller udskiftning ved de udelukkede
omsteendigheder. | dette tilfeelde skal alle udgifter baeres af
kunden.

KITCHENAID PATAGER SIG INTET ANSVAR
FOR INDIREKTE SKADER.

KitchenAid

Kundeservice

Hvis du har spegrgsmal eller gnsker at finde det nsermeste
autoriserede KitchenAid Servicecenter, kan du finde vores
kontaktoplysninger nedenfor:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postadresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIEN

For samtlige andre lande: international.kitchenaid.com



TERVETULOA KITCHENAIDIN

Tehtdvanamme on auttaa sinua luomaan herkullisia aterioita
perheellesi ja ystavillesi. Taataksesi keraamisten astioiden
pitkdn kayttian ja toimintakyvyn, pida tdméa ohje saatavilla.
Siinad kerrotaan, kuinka parhaiten kaytat ja hoidat tuotettasi.
Tyytyvaisyytesi on meidén tarkein tavoitteemme.

VAROITUKSET

Lue kaikki turvallisuustiedot huolellisesti
lapi ennen tuotteen kayttoa!

« Keraamiset tuotteet ovat turvallisia kayttdd pakastimessa
ja uunissa. Valttaaksesi lampdshokin aiheuttamat vauriot,
ala kuitenkaan aseta keraamista astiaa kuumaan uuniin
suoraan pakastimesta. Al& aseta kuumaa keraamista astiaa
pakastimeen tai kylméan veteen, ennen kuin se on jaahtynyt
huoneenlampdiseksi.
Kayta patalappuja tai
keraamisia astioita.

Alad anna lasten poistaa kuumaa keraamista astiaa uunista
valvomatta.

Keraamisten KitchenAid-astioiden uuninkestévyys on 260°C.
Ala kayta liedelld tai muussa suorassa lammossé kuten grillissé
tai tulella.

KERAAMISEN ASTIAN KAYTTO

Ennen ensimmaista kayttokertaa

uunikintaita kasitellessasi  kuumia

.

« Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat. Kierrata pakkaukset
ohjeiden mukaisesti.

* Pese kuumalla tiskiainevedelld, huuhtele ja kuivaa
perusteellisesti. Keraamisia astioita ei tarvitse kuivattaa ennen
kayttoa.

Yleiset kdyttoohjeet

Keraamisten astioiden uuninkestavyys on 260°C; &la kuitenkaan
aseta keraamista astiaa kovin lahelle 1amp6- tai grillivastusta.
Keraamisia astioita voi séilyttaa pakastimessa.

Keraamiset astiat ovat turvallisia kayttdd mikroaaltouunissa
ruuan valmistamiseen tai lammittamiseen.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi lisda pieni maara nestetta
tai kastiketta keraamisen astian pohjalle kypsentdessasi lihaa.
Paistoaika voi vaihdella kaytettdessa keraamista astiaa. Seuraa
ja sédada kypsennysaikaa tarpeen mukaan.

Kéaytd pannunalustaa, kun lasket kuuman keraamisen astian
suojaamattomalle pinnalle.

Valttadksesi mahdolliset vahingot al& aseta kuumaa keraamista
astiaa kylmélle tai marélle pinnalle. Ald aseta jaista astiaa
kuumaan uuniin.

Uunista poistamisen jalkeen keraaminen vuoka sailyttaa
kuumuutensa pidempaan kuin tavallinen vuoka.

KERAAMISEN ASTIAN HOITO

Keraamisen astian puhdistus

.

.

.

.

Anna keraamisen astian jadhtya ja puhdista perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen.

Ala aseta kuumaa keraamista astiaa kylmaan veteen. Anna
keraamisen astian jaahtya kunnolla.

Keraamiset KitchenAid-astiat voi puhdistaa tiskikoneessa ja
asettaa joko yla- tai alakoriin. Parhaan tuloksen saamiseksi
tiskikoneessa kaytad valmistajan suosittelemia tiskiaineita ja
pesuohjelmia.

Sailyttaaksesi keraamiset KitchenAid-astiasi hyvina suosittelemme
pesemaan ne lampimassa tiskiainevedessa, huuhtelemaan ja
kuivaamaan pehmealla liinalla.

ALA  kdytd uuninpuhdistusaineita tai hankaavia tai
kloorivalkaisuaineita sisaltavia puhdistusaineita.

Varmista aina, ettéd keraaminen astia on puhdas ja kunnolla
kuivattu ennen sailytysta.

Ole varovainen kasitellessasi keraamista astiaa etenkin
pestessd. Jos astia luiskahtaa kadestasi ja sarkyy, ole
varovainen. Reunat voivat olla erittdin teravia ja aiheuttaa
loukkaantumisia. Suosittelemme kayttdamaan kumikasineita,
joilla on helpompi pitdd kiinni liukkaasta pesuaineisesta
pinnasta. Anna astian aina nojata astian pohjaan pestessasi sita
ja pitele astiaa kahdella kadella huuhdellessasi sita.
Poistaaksesi astiaan palaneen ruuan astiasta, liota sita
kuumassa tiskiainevedessa noin 15-20 minuuttia ennen kuin
asetat sen tiskikoneeseen.

.

.

Sailyta keraaminen astia oikein

« Keraamisten astioiden sailyttdminen yhdessa metalliesineiden
kanssa saattaa aiheuttaa naarmuuntumista.

« Sijoita keraamiset KitchenAid-astiat varovasti sisakkain.

« Keraamiset astiat on suunniteltu siten, ettd ne voi pinota
paallekkain tai sisakkain sailytyksen helpottamiseksi.

AKSI FI

=

TAKUU JA HUOLTO

Keraamisten KitchenAid-astioiden 5 vuoden takuu on voimassa
Euroopassa, Lahi-idassa ja Afrikassa.

Keraamisten KitchenAid-astioiden takuu koskee tuotteiden
materiaalin tai valmistuksen virheitd, jotka huomataan tuotetta
vastaanotettaessa.

KitchenAid korvaa tuotteen samanlaisella tai vastaavalla.
Keraamisissa astiasarjoista korvataan ainoastaan virheellinen
esine, jossa on havaittu puutteita tuotetta vastaanotettaessa.
Tama takuu koskee ainoastaan alkuperdistéd asiakasta, jonka
tulee esittéa paivamaarallinen kuitti ostoksesta. Takuuta ei voi
siirtaa.

Mita takuu ei kata:

1.Tavallisen kulumisen aiheuttamia pintojen naarmuja, lovia,
laikkia tai varjaytymia tai muita vaurioita, jotka eivat vaikuta
keittituotteen toimintaan.

2.Vaurioita, jotka ovat syntyneet epdasianmukaisen kasittelyn,
vahingon, vaarinkayton, tulen, tulvan, varkauden, luonnonilmion,
laiminlyénnin, sydpymisen, tuotteeseen tehtyjen muutostdiden,
aarimmaisille lampdtiloille altistamisen tai valmistajan kaytto- ja
hoito-ohjeiden noudattamatta jattamisen seurauksena.

3.Pudottamisesta tai iskusta johtuvaa vaurioitumista tai
hajoamista.

4.Laivaus-, rahti- tai vakuutuskuluja, jotka johtuvat korvaavien
osien toimittamisesta tai viallisten tuotteiden palauttamisesta
valtuutettuun KitchenAid-huoltopalveluun.

5. Tuotteen kayttoa kaupalli tarkoituk

6.Vahaisia epataydellisyyksia tai tahroja, jotka johtuvat maalin,
lasitteen, metallin, muovin, silikonin, keramiikan, lasin tai
tekstiilien vaihteluista.

7.Korvaavia tuotteita Euroopan, Lahi-idan ja Afrikan ulkopuolella.

8.Pinnan vaurioita, jotka johtuvat kemiallisista reaktioista
tai puhdistusaineista, kuten hankaussienistd, hankaavista
puhdistusaineista tai automaattitiskikoneista.

9.Keraamisten astiasarjojen korvaamisia. Ainoastaan esine, jossa
on havaittu puutteita, korvataan.

Jos keittiovalineet sisaltyvat settiin:
PUISTEN TAI SILIKONIVALINEIDEN HOITO
Yleiset hoito- ja kdyttoohjeet

« Kayta kokkaukseen puisia tai puu + silikoni-valineita.

« Valineet kestavat kuumuutta jopa 230°C.

« Pida puiset ja silikoniset valineet etdalla lieden liekista tai
lampovastuksesta. Ala jata niita kuumalle pannulle tai lahelle
kuumaa lietta.

Vilineiden puhdistus

« Silikonivalineet ovat astianpesukoneen kestavia.

« Puiset vélineet ovat kasinpestavia.

* Puu + silikonivalineet ovat késinpestavia.

« Teras- tai kuparivilla/-harja naarmuttaa kaikkia materiaaleja.

TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-valineiden 2 vuoden takuu on voimassa Euroopassa,
Lahi-idassa ja Afrikassa.

KitchenAid-vélineiden takuu koskee tuotteiden materiaalin tai
valmistuksen virheita, jotka huomataan tuotetta vastaanotettaessa.
KitchenAid korvaa tuotteen tai osan samanlaisella tai vastaavalla.
Valinesarjoista korvataan ainoastaan virheellinen esine tai osa,
jossa on havaittu puutteita tuotetta vastaanotettaessa. Tama
takuu koskee ainoastaan alkuperédista asiakasta, jonka tulee
esittaa paivamaarallinen kuitti ostoksesta. Takuuta ei voi siirtaa.

Muissa kuin takuun kattamissa tilanteissa syntyneita korjaus- ja
vaihtokustannuksia. Tassa tapauksessa asiakas vastaa kaikista
kustannuksista.

KITCHENAID El VASTAA EPASUORISTA
VAHINGOISTA.

KitchenAid

Asiakaspalvelu

Jos sinulla on kysyttavaa tai loytadksesi lahimman valtuutetun
KitchenAid-huoltopalvelun:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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KAAQZHAGATE ZTON KOZMO THZ KITCHENAID EL E

ATtroaToAr pag gival va gag BonBrigoupe va SnUIOUPYEITE yia pia
Cwry vooTIPOTATA YEUPATA VIO TNV OIKOYEVEID KOl TOUG QIAOUG 0aG.
MNa va diao@alioeTe TNV peyaAn didpkeia {wig Kal atrdédoang Twv
KEPOMIKWY OKEUWV OQG, KPOATAOTE EUKAIPO auTO Tov 0dnyd. Oa
gag UTTOBEIKVUEI TOV KAAUTEPO TPOTTO XPHONG Kal GPOVTIdAG Tou
TpoidvTog gag. H IkavoTtroinan oag eival o No 1 a1oxog Hag.

NPOEIAONOIHZEIZ

Al0BAOTE TTPOTEKTIKG KAl TXOAAOTIKG OAEG TIG TTANPOPOPiES
ATPAAEING TTPIV VO XPNOIHOTTOINTETE AUTO TO TTPOIOV!

.

Ta KepapIKG OKeun eival KaTGAANAQ yia Xprian aTov KatayUukTn
Kal TOV goUpPVOo, WOTOTO YIa VO aTmro@euyBei mlavr) {nuia amd
BEPUIKO TOK, UNV TOTTOBETEITE TA KEPAUIKA OKEUN OE KAUTO
@oupvo KkaTeuBgiav atmmd Tov KaTawuKTn. Mnv TOTTOBETEITE TO
KAUTA KEPAUIKG OKEUN OTOV KATAWUKTN 1) PECA OF KPUO VePO
TPIV va €pBouv o€ Beppokpaagia dwHaATIoU.

XpNnalpoTToIEiTE TMACTPEG i YAVTIA POUPVOU KATA TOV XEIPITUO
KAUTWY KEPAUIKWY TKEUWV.

MHN emiTpéTeTe 0 TaAISIA VA AQAIPOUV KAUTA KEPAPIKA OKEUN
QTTO TOV (POUPVO XWPIG ETTIBAEYN.

Ta kepapika akeun Tng KitchenAid eival katdAAnAa yia xprnon
aTOV (OUPVO PEXPI Kal aToug 260°C.

MHN xpnaipotroigite eTévw o€ eaTia Kougivag i ae GAAn apean
Tmyn BeppdTNTAG OTTWG TO YKPIA 1 1} YUV @AOYQ.

XPHZH TON KEPAMIKQN ZKEYQN ZAZ

Mpiv amroé TNV TPWTN Xpron

.

.

* Agaipéate OAa Ta UNKA Ouokeuaadiag  Kai
MapakaAoUpe avaKUKAWOTE T HE CWAOTO TPOTTO.

« KaBapioTe pe {eaTd OATTOUVOVEPO, EETTAUVETE KOl OTEYVWOTE
ETTIHEAWG. AeV XPEIAZETAI VO DNUIOUPYEITE «TTATIVO» OTA KEPAUIKA
OgKeUN TTPIV aTTod TNV Xpran.

TIG  ETIKETEG.

Fevikn xpon

* Ta kepapikd OKeun eival KAaTGAANAG yia Xprian aTov goupvo
HEXPI Kal aToug 260°C. QaTo00, SV GUVIATOUWE Va TOTTOBETEITE
TO KEPAPIKG OKEUN TTOAU KOVTA O€ / atTeuBeiag KATw atro 1o YKPIA
/ avrtigTaaon.

* Ta KePAIKG OKeUN PTTOPOUV Va aTTOBNKEUOVTAI OTOV KATAWUKTN.

* Ta KeEPAMIKG OKEUN eival KAaTaAANAa yia payeipepa R fEoTapa
aTOV POUPVO HIKPOKUHATWV.

» Mo KaAUTEpa aTTOTEAéTPATA, TTPOCBETTE MIa HIKPR TTOTOTNTA
UypoU i} 0GATaOG OTO KATW HEPOG TOU KEPAMIKOU TKEUOUG OaG
OTaV PAYEIPEUETE KPEAG.

* O XpOVOg YNaipaTog PTropEi va dIaPEPE! avAAOya HE TO KEPAUIKO
okevog. MapakoAouBeite Kal PUBUICETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG
OTIWG KPIVETAI AVAYKAiO.

* XpNnOIUOTIOIEITE TTPOCTATEUTIKEG BATEIG 1 TTUPOCTATEG TIPIV
Va TOTTOBETAOETE TA KAUTA KEPAUIKA OKeUn €TMAVW OE Hn
TIPOCTATEUPEVN ETTIPAVEIQ.

* Mo v amopuyn mMOavAg {nUIAG, PNV TOTTOBETEITE Ta KAUTA
KEPOMIKA OKEUN Og Kpua ) uypr emi@aveid. Mnv TommoBeTeiTe
TIAYWHEVO TTIATO PETO O€ KAUTO pOUPVO.

* MeTd armd TV a@aipean Tou KEPAMIKOU OKEUOUG WnaipaTog ammod
Tov @oupvo, autd Ba dlaTnPAoEl TNV BEPPOTNTA TIEPICTOTEPO
Q1o éva guvnBIopEVO aKeUOG YNaiJaToG.

®PONTIAA TON KEPAMIKQN ZKEYQN ZAZ

KaBapIopog TWV KEPAMIKWY OKEUWYV O0G

.

AQAVETE Ta KEPAWIKA OKEUN VA KPUWVOUV HE TNV Beppokpaagia
Tou TTEPIBAAAOVTOG Kal KaBAPIZeTé Ta ETTIHEAWS HETA OTTO KABE
xenon.

Mnv TOTTOBETEITE TO KAUTA KEPAMIKA OKEUN KATW aTTO KPUO
TPEXOUUEVO VEPO. AQAVETE TA KEPAMIKA OKEUN VA KPUWOOUV
TEAEIWG.

Autd Ta kepapikd akeun tng KitchenAid eivar kataAAnAa yia
TTAUVTAPIO TTIATWY KaI UTTOPOUV Va TOTTOBETNBOUV EiTE OTO ETTAVW
R 0To KATW KAAGB!. Ma KaAUTepa ammoTeAéopara aTo TTAUVTHPIO
TATWY, XPNCIHOTIOINTTE TA ATTOPPUTTAVTIKA TTAUVTNPIOU Kal TOUG
KUKAOUG TTAUONG TTOU GUVIOTA O KATAOKEUODTHG.

MNa va diatnproete Ta Kepapikd okeun KitchenAid, ouviatoupe
Va TO TTAEVETE pE (EOTO CATTOUVOVEPO, VO TO EETTAEVETE KAl VO T
OTEYVWVETE PE PHOAQKIG TIETOETAL.

Mnv xpnoipoTtroigite  kKaBapPIOTIKO POUPVOU 1 OTTOIOdNTTOTE
KaBapPIaTIKG TTOU €ival AEIAVTIKO ) TTOU TTEPIEXEI AEUKAVTIKO.
Mavra va Siao@ahidete OTI Ta KEPAWIKA OKEUN €ival eVTEAWS
KOBapA Kal OTEYVA TIPIV ATTO TNV aTTOBrKEUON.

Na €i0Te TTPOTEKTIKOI KATE TOV XEIPITHO TWV KEPAUIKWY TKEUWY,
181aiTEPa KATA TO TTAUTIHO. AV TO OKEUOG YANIOTPATEI atTd Ta XépIia
gag Kal aTraagel, TPoa€ETe. O1 AKPEG PTTOPEI VA YiVOUV EEQIPETIKA
QIXMNPEG Kal va TTPOKAAECOUV TPAUHATIOPO. ZUVIOTOUME Va
popdte AaaTixévia yavtia TTou BonBolv va TTIAVETE yEPA TNV
oANioBnpr) oaTToUVIOPEVN ETTIPAvVEID. TOTTOBETEITE TTAVIA TO
oKkeU0G OTOV TTATO TOU VEPOXUTN OOG YIO VA TO TTAUVETE Kal 0Tn
TUVEXEID EETTAUVETE TO KPATWVTOG TO HE Ta SUO TOG XEPIA.

.

.

.

* Mo vo aQaIpETETE TUXOV KAMMEVO UTTOAEiMpaTa, POUAIGaTE TO
KEPOMIKO OKEUOG OE KAUTO TaTrouVOvEPO yia 15 pe 20 Aemrrd
N yla 000 XPEIAZETal TIPIV VA TO TOTTOBETATETE OTO TTAUVTNPIO
TATWV.

ZwOoTH aTToBNKEUOT) TWV KEPAHIKWV OKEUWV

* H amobrkeuon KePAMIKWY OKEUWV padi pe PETAAAIKG epyalgia
ptropei  va TrpokaAéael  ydapaiyata 1 §e@Aoudiopa  oTnv
ETTIPAVEIQ.

* QuAdoOETE TTAVTA TTPOCEKTIKA Ta KePaUIKG okeun KitchenAid.

* Ta KePAUIKA OKeUN €xouv oXedlaaTei yia va aTtolfadovtal i va
TOTTOBETOUVTAI TO £€va PETO OTO GAAO YIO QUMTTAYR KAl EUKOAN
aTmmoBrKeuan.

EFTYHZH KAI ENIZKEYH

H eyyunaon 5 etwv yia Ta kepapika akeun KitchenAid 10xuel otnv
Eupwtrn, Tnv Méan AvatoAr kai Tnv AQpIkn.

H Eyyunon KitchenAid yia Ta kepapika gkeun 10xUEl yia agToXia
UANIKOU 1 KOKOTEXViIQ TOU TIPOIOVTOG KOTOTIIV TTapaAafng Kai
ehéyxou. H KitchenAid Ba Trapéxel avtikataaTaan TrPoiovTog
HE TTAVOPOIOTUTTO I TTAPEPPEPEG QVTIKEIPNEVO. ZE€ TTEPITITWON
OET  KEPOMIKWY OKEUWYV, HOVO TO €AATTWUATIKO TeEPdxIo Oa
avTikaraoTabei pera amd TNV TapoAafr) kair Tov éAeyxo. H
TTapoUoa eyyunaon TEPIOPIZETal TOV APXIKO KATAVOAWTH KATOTTIV
€TMIdEIENG ATTOSEIKTIKOU QyOopdiG He NUEPOUNVia Kal N KaAuyn dev
eival petafiBaaipn.

Ti 3ev KaAUTrTETAI OTT6 TNV TTapoUoa Eyyinon:

1.Znuid  amd  @uaiky  @Bopd XpRong oOmwg  ydapaijara,
BaBouAwparta, KnAidEG 1 ATTOXPWHOTIOPOG TE  OAeG  TIG
EMQAVEIEG 1] AAAN NG TTou Bev TTAPEPTTOBICEl TNV AeIToupyia
TOU PayeIpIKOU OKEUOUG.

2.ZnuiEG TTou  o@eihovTal 0 OKATGAANAO  XEIPIOPO, aTuxnua,
KaTaypnan, Kakr Xpnan, Qwrid, TANUUUPa, KAOTT, avwTépa
Bia, apéheia, diGBpwan, TpotroTToinan, €KkBean Ot OKPAiEg
Beppokpagieg 1 aTNV PN TAPNON Twv 0dnyIwv XPAONg Kai
@POVTIdAG TOU KATAOKEUADTH.

3.Znuid i oTTA0IYO TTOU OQEIAETAI OE TITWAN i TTIPOOKPOUON.

4.T¢An ammoaToAng, PETaQOPAg 1 aopaAElag yia TNV TTapdadoan
TwWV  EEOPTNPATWY  AVTIKATAOTAONG 1 yia TNV  €mMOTPOQr
eAaTTwyaTikwy — Tpoidviwy  ge  E&ouaiodotnuévo  Kévrpo
Emokeung Tng KitchenAid.

5.Xpron Tou TTapovTog TTPOIOVTOG OE EPTTOPIKEG EPAPHOYEG.

6.Mikpég atéAeieg 1 weyadia TTou o@eilovtal g€ aTrokAigelg aTo
XPWHA, TO OUAATO, Ta pETAAAQ, TO TTAAOTIKO, TNV TIAIKOVR, TO
KEPAWIKO, TO YUOAI 1) OTO Upaaa.

7.Mpoidvta  avrikataotaong  Otav  XpnaipotrolouvTal
Eupwtrng, Méang AvaTtoAng kai AQpIKAG.

8.ZnUIEG OE EMIPAVEIEG TTOU OPEIAOvVTal OE XNMIKN €Tmidpaan n
TIPOIOVTa KABapIoPoU OTIWG  EVOEIKTIKA  TQOUYYAPAKIa YIa
TPiYIpo, TTPOidVTa KaBapiopou Agiavang 1 autopaTa TTAUVTAPIa
mATWY.

9. AVTIKOTAOTOON OET KEPAPIKWY TKEUWY, POVO TO EAATTWHATIKO
TEPAYIO Ba avTIKATATTOBE.

EKTOG

Av oT0 o€T oag epIAapBdvovTal epyaAgia:

OPONTIAATIA TA ZYAINA 'H ANO
ZINIKONH EPIrAAEIA ZAX

Feviki ®povTida kai XpARon

« Xpnaipotroleite Ta §UAIva i atrd §UAo + aINikdvn epyaheia Katd
TO Hayeipepa.

« Ta epyakeia gival avBekTIKA aTnV BeppoTNTA PEXPI KAl OTOUG
230°C.

« Alatnpeite Ta {UAIVO epyaleia Kal eKEiva aTmo GINKOVN paKpId
amo TIG €0TiEG TNG Koudivag 1 amod avoixt @Aoya. Mnv Ta
QAQRVETE PECT TE KAUTO TNYAVI 1} KOVTA O€ KAUTEG £0TIEG Koudivag.

KaBapiopog Twv gpyaleiwv cag

* Ta epyaeia a1t GIANIKOVN TTAEVOVTOI OTO TTAUVTHPIO TTHIATWY.

* Ta EUAIva epyaleia TTAEvoOvTal HOVO OTO XEPI.

* Ta gpyaheia atro §UAO + OIAIKOVN TTAEVOVTal HOVO OTO XEPI.

* To oUppa/Bouptoa ammd aTodAI/XOAKO TTPOKAAEI YPATOOUVIEG OF
OAa Ta UAIKGL

KitchenAid

EFTYHZH KAI ENIZKEYH

H eyyunon 2 etwv yia ta epyaleia KitchenAid 1oxUel atnv Eupwtn,
TNV Méan AvaTtoAr Kai TNV AQpIkr).

H Eyyunaon KitchenAid yia Ta epyaleia 10xUel yia agTtoyia uAikou
) KOKOTEXViA TOU TTPOIOVTOG KATOTTIV TTapaAaBng Kai eAéyxou. H
KitchenAid Ba Trapéxel avTiKatdoTaan TPoIOVTOG I} avTAAAAKTIKOU
HE TTAVOMOIOTUTTIO 1 TTAPEUPEPEG QVTIKEIYEVO. X€ TIEPITITWON
O€T ePYaAgiwy, POVO TO EAATTWHATIKO TEUAXIO 1 OVTOAAGKTIKO
Ba avrikataoTaBei peTd a6 TV TTapaAafr Kai Tov éAeyxo. H
TTapoUoa eyyunaon TePIOPIZETAl OTOV APXIKO KATAVAAWTH KATOTTIV
€TMIOEIENG ATTOSEIKTIKOU ayopdg e NUEPOUNVia kal n kaAuyn dev
eival petafiBaaipn.

To KOOTOG ETTIOKEUNG A QVTIKATACTAONG UTTO TIG OTTOKAEIOMEVES
OUVONKEG. TNV TTEPITITWON auTr, OAa Ta é§oda empBapuvouv Tov
TTeAATN.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI KAMIA
EYOYNH I'A EMMEZEZ ZHMIEZ.

Egumrnpérnon NeAatwv

Mo Tuxov epwtioelg 1 yia va Bpeite 10 TTANCIECTEPO
Egouaiodotnuévo Kévrpo Emakeung g KitchenAid, rapakahoupe
O€iTe Ta OTOIXEIO ETTIKOIVWVIAG HOG TTAPAKATW:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
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DOBRODOSLI U SVIJET KUHINJSKIH APARATA KITCHENAID

Nasa je misija pomoc¢i vam u cjelozivotnom stvaranju ukusnih
obroka za obitelj i prijatelje. Drzite ovaj priru¢nik pri ruci kako biste
osigurali dugotrajnost i ucinkovitost svog posuda za pecenje. U
njemu mozete saznati koji su najbolji nacini upotrebe i odrzavanja
proizvoda. Vase je zadovoljstvo na$ osnovni cilj.

UPOZORENJA

Pozorno i detaljno procitajte sve sigurnosne upute prije
upotrebe ovog proizvoda!

« Keramicko posude moze se sigurno upotrebljavati u zamrzivacu
i pe¢nici, medutim, kako biste izbjegli mogucu Stetu od toplinskog
udara, ne stavljajte kerami¢ko posude iz zamrzivac¢a u vrucu
pecnicu. Ne stavljajte vru¢e kerami¢ko posude u zamrzivac ili
hladnu vodu prije nego $to se ohladi na sobnu temperaturu.
Upotrebljavajte drzace za lonce ili kuhinjske rukavice prilikom
rukovanja vruéim keramickim posudem.

Nemojte dopustati djeci da bez nadzora vade vruc¢e keramicko
posude iz pecnice.

Keramicko posude KitchenAid moze se upotrebljavati u pecnici
do temperature od 260°C.

Nemojte ga upotrebljavati na Stednjaku ili ondje gdje je izlozeno
izravnoj toplini, kao npr. na rostilju ili izravnom plamenu.

UPOTREBA KERAMICKOG POSUPA

Prije prve upotrebe

.

« Uklonite svu ambalazu i oznake. Ispravno reciklirajte.

« Operite u toploj vodi sa sapunicom, isperite i temeljito osusite.
Prije upotrebe nije potrebno obraditi povrSinu keramickog
posuda.

Opca upotreba

.

Keramicko posude mozZe se upotrebljavati u pecnici do
temperature od 260°C, medutim, ne preporuca se stavljati
keramicko posude u neposrednu blizinu ili izravno ispod roétilja
| pe¢i za pecenje.

Keramicko posude moze se pohraniti u zamrzivacu.

Kerami¢ko posude moze se upotrebljavati za kuhanje ili
zagrijavanje u mikrovalnoj peénici.

Za najbolie rezultate kada kuhate s mesom, dodajte malo
tekucine ili umaka na dno svojeg keramickog posuda.

Vrijeme pecenja moZe biti razliGito kada upotrebljavate
kerami¢ko posude. Pratite i po potrebi prilagodite vrijeme
kuhanja.

Koristite podlogu za vru¢e predmete ili podlozak kada stavljate
vruée keramicko posude na nezasti¢enu povrsinu.

Kako biste izbjegli moguc¢u Stetu, ne stavljajte vruce keramicko
posude na hladnu ili viaznu povrSinu. Ne stavljajte smrznuta jela
u vruéu pecnicu.

Nakon vadenja iz pecnice, keramicko posude za pecenje dulje
¢e zadrzati toplinu od standardnog posuda za pecenje.

.

.

BRIGA O KERAMICKOM POS

Ciséenje keramic¢kog posuda

.

Ostavite kerami¢ko posude da se ohladi i temeljito ga oCistite
nakon svake upotrebe.

Nemojte stavljati vruée keramicko posude pod hladnu vodu.
Ostavite keramicko posude da se u potpunosti ohladi.

Ovo keramitko posude KitchenAid moze se prati u perilici
posuda i moze se staviti u gornju ili donju ladicu. Kako biste
ostvarili najbolji uc¢inak pranja u perilici posuda, upotrebljavajte
deterdZente za perilicu posuda i cikluse pranja koje preporucuje
proizvodac.

Kako biste ocuvali kerami¢ko posude KitchenAid, preporucuje
se da ga perete u toploj vodi sa sapunicom, isperete i posusite
mekanim ruénikom.

Nemojte upotrebljavati sredstvo za ¢i§¢enje pecnice ili sredstvo
za CiS¢enje koje je abrazivno ili sadrzi bjelilo na bazi klora.
Uvijek obratite paznju da je keramicko posude Cisto i temeljito
osuseno prije nego $to ga spremite.

Budite pazljivi kada rukujete keramickim posudem, osobito
prilikom pranja. Ako posude sklizne iz vase ruke i razbije se,
budite vrlo oprezni. Rubovi mogu biti izrazito ostri i mogu
uzrokovati ozljedu. Preporuc¢ujemo koristenje gumenih rukavica
koje pomazu kod drzanja povrsina skliskih od sapunice. Neka
posude uvijek bude na dnu sudopera tijekom pranja, a kod
ispiranja ga drzite s dvije ruke.

Za uklanjanje zapecene hrane, stavite keramic¢ko posude u toplu
vodu sa sapunicom na 15 do 20 minuta, ili koliko je potrebno,
prije nego $to ga stavite u perilicu posuda.

.

.
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Pravilno spremanje kerami¢kog posuda

« Spremanje kerami¢kog posuda zajedno s metalnim priborom
moze dovesti do nastanka ogrebotina ili otkrhnuca povrsine.

« Uvijek oprezno pohranjujte keramicko posude KitchenAid.

« Keramicko posude dizajnirano je tako da se moze slagati ili
pohraniti na nacin koji omogucuje kompaktno i jednostavno
spremanje

JAMSTVO | SERVIS

Petogodi$nje jamstvo na keramic¢ko posude KitchenAid vrijedi
u Europi, na Bliskom istoku i u Africi. KitchenAid jamstvo na
keramic¢ko posude odnosi se na greske u materijalu ili izradi
proizvoda koje utvrdimo po primitku i pregledu. Tvrtka KitchenAid
¢e osigurati zamjenu s identi¢nim ili sliénim proizvodom. Kada se
radi o setovima keramitkog posuda, zamjenjuje se samo komad
posuda s greSkom nakon $to ga primimo i pregledamo. Ovo
jamstvo vrijedi samo za izvornog kupca nakon podno$enja dokaza
o kupnji s oznac¢enim datumom i ne moze se prenijeti.

Jamstvo ne pokriva:

1.Stetu nastalu obiénim tro$enjem proizvoda, poput nastanka
ogrebotina, udubina, mrlja ili izblijedjelih mjesta na svim
povrsinama, ili Stetu koja ne utjece na funkcionalnost kuhinjskog
posuda.

2.8tetu nastalu zbog neprimjerenog rukovanja, nepaznje,
prekomjerne upotrebe, pogre$ne upotrebe, pozara, poplave,
krade, vise sile, nemara, korozije, izmjena, izloZzenosti
ekstremnim temperaturama ili nepridrzavanja uputa proizvodaca
u vezi s upotrebom i odrzavanjem proizvoda.

3.Stetu ili lom od pada ili udarca.

4.Naknade za dostavu, vozarinu ili osiguranje potrebne za
dostavu zamjenskih dijelova ili povratak ostecenih proizvoda
ovlastenom servisnom centru izvrsnosti tvrtke KitchenAid.

5.Upotrebu ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manje nedostatke ili neispravnosti zbog razlicitosti boje, emajla,
metala, plastike, silikona, keramike, stakla ili tkanine.

7.Zamjenske proizvode koji se upotrebljavaju izvan Europe,
Bliskog istoka i Afrike

8.Stetu nastalu zbog kemijskog djelovanja ili sredstava za
¢is¢enje, ukljuGujuci izmedu ostalog spuzvice za ribanje,
abrazivna sredstva i automatske perilice posuda.

9.Zamjenu setova keramickog posuda; zamijenit ¢e se samo
neispravni predmet.

Kada je u set ukljucen i pribor:

BRIGA O DRVENOM ILI SILIKONSKOM PRIBORU

Opca briga i upotreba

« Kod kuhanja koristite drveni ili drveni + silikonski pribor.

« Pribor je otporan na temperaturu do 230°C.

« Drveni i silikonski pribor drzite podalje od plamena ili grijace
povrsine Stednjaka. Ne ostavljajte u vrucoj tavi ili u blizini vruc¢eg

Stednjaka.

Ciséenje pribora

Silikonski pribor moze se prati u perilici posuda.

Drveni pribor moze se prati samo ru¢no.

Kombinacija drvenog + silikonskog pribora moze se prati samo
ruéno.

Celik/bakar ili vunena ¢etka ¢e ogrebati sve materijale.

JAMSTVO | SERVIS

Dvogodi$nje jamstvo na pribor KitchenAid vrijedi u Europi, na
Bliskom istoku i u Africi. KitchenAid jamstvo na pribor odnosi se
na greSke u materijalu ili izradi proizvoda utvrdene po primitku i
pregledu. Tvrtka KitchenAid ¢e osigurati zamjenu s identi¢nim ili
sliénim proizvodom ili dijelom. Kada se radi o setovima pribora,
zamjenjuje se samo komad ili dio pribora s greSkom nakon $to
ga primimo i pregledamo. Ovo jamstvo vrijedi samo za izvornog
kupca nakon podnos$enja dokaza o kupnji s oznac¢enim datumom
i ne moze se prenijeti.

Nisu pokriveni troSkovi popravka ili zamjene u izdvojenim
okolnostima. U tom slu¢aju sve troskove snosi kupac.

KITCHENAID NE PREUZIMA ODGOVORNOST ZA
NEIZRAVNU STETU.

KitchenAid

Sluzba za korisnike

Ako imate pitanja za korisni¢ku sluzbu ili Zelite pronaci najblizi
ovlasteni servisni centar tvrtke KitchenAid, obratite nam se putem
kontaktnih podataka u nastavku:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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DOBRODOSLI V SVETU KITCHENAIDA

Zavezani smo k temu, da vam vse Zivljenje pomagamo ustvarjati
okusne obroke za druzino in prijatelje. Da bi zagotovili dolgotrajnost
in zmogljivost svojih pekacev, imejte ta navodila pri roki. Tako
boste opremljeni z najbolj$imi nacini, kako uporabljati in vzdrzevati
svoj izdelek. Vase zadovoljstvo je nas najpomembnejsi cilj.

OPOZORILA

Pred uporabo tega izdelka pozorno in temeljito
preberite vse varnostne informacije!

Kerami¢na posoda je primerna za uporabo v zamrzovalniku in
pecici, vendar je ne prestavljajte neposredno iz zamrzovalnika
v vroc¢o pecico, da se izognete morebitnim poskodbam zaradi
toplotnega Soka. Dokler se vro¢a kerami¢na posoda ne ohladi
na sobno temperaturo, je ne postavljajte v zamrzovalnik ali
mrzlo vodo.

Za prijemanje vroce kerami¢ne posode uporabite kuhinjske
prijemalke ali rokavice.

Otrokom ne dovolite, da vroo kerami¢no posodo iz pecice
jemljejo brez nadzora.

Kerami¢na posoda KitchenAid je primerna za uporabo v pedici
do temperature 260°C.

Ne uporabljajte je na Stedilniku ali katerem koli drugem viru
neposredne toplote, kot je Zar ali neposredni plamen.

UPORABA KERAMICNE POSODE

Pred prvo uporabo

.

« Odstranite vso embalazo in nalepke. Ustrezno reciklirajte.
* Pomijte z vro¢o milnico, splaknite in dobro osusite. Pred
uporabo kerami¢ne posode ni treba osusiti.

Splosna uporaba

.

Kerami¢na posoda je primerna za uporabo v pedici do
temperature 260°C, vendar ne priporo¢amo, da jo postavljate v
neposredno blizino/neposredno pod zar/razenj.

Kerami¢no posodo lahko postavite v zamrzovalnik.

V keramicni posodi lahko hrano kuhate ali pogrevate v
mikrovalovni pecici.

Za najboljSe rezultate pri peki mesa na dno vlijte majhno koli¢ino
tekocine ali omake.

Cas peke se lahko pri uporabi keramiéne posode razlikuje. Cas
peke spremljajte in ga po potrebi prilagodite.

Preden vro¢o keramicno posodo postavite na nezasciteno
povrsino, uporabite zas¢itno podlogo ali podstavek.

Da se izognete morebitni $kodi, vroe kerami¢ne posode na
polagajte na hladno ali mokro povr§ino. Zamrznjene jedi ne
dajajte v vroco pecico.

Ko kerami¢no posodo vzamete iz pecice, bo ostala vro¢a dlje
kot obic¢ajna posoda.

VZDRZEVANJE KERAMICNE POSODE

Ciséenje keramiéne posode

.

.

.

.

» Kerami¢na posoda naj se ohladi na zraku, po vsaki uporabi pa
jo temeljito ocistite.

Vroc¢e kerami¢ne posode ne polagajte v mrzlo vodo. Pustite, da
se kerami¢na posoda popolnoma ohladi.

Ta kerami¢na posoda KitchenAid je primerna za pomivanje v
pomivalnem stroju, in sicer tako v zgornji kot spodnji koSari. Za
najbolj$e rezultate v pomivalnem stroju uporabite detergent in
program pranja, ki ju priporo¢a proizvajalec.

Za zascito kerami¢ne posode KitchenAid priporoéamo, da jo
pomijete v topli milnici, splaknete in obriSete z mehko krpo.

Ne uporabljajte Cistila za pecico, abrazivnih Cistil ali Cistil, ki
vsebujejo belilo s klorom.

Vedno poskrbite, da je kerami¢na posoda pred shranjevanjem
Cista in suha.

Pri ravnanju s kerami¢no posodo bodite previdni, $e posebej
med pomivanjem. Ce vam posoda zdrsne iz rok in se polomi,
bodite zelo previdni. Robovi so lahko zelo ostri, zato se lahko
poskodujete. Priporoéamo uporabo gumijastih rokavic, s
katerimi boste lazje prijeli spolzko milnato povrsino. Med
pomivanjem naj bo posoda vedno na dnu korita, pri splakovanju
pa jo drzite z obema rokama.

Za odstranjevanje zapecene hrane kerami¢no posodo 15 do
20 minut ali kakor dolgo je potrebno namakajte v vro¢i milnici,
preden jo poloZite v pomivalni stroj.
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Pravilno shranjevanje kerami¢ne posode

Shranjevanje kerami¢ne posode skupaj s kovinskimi pripomocki
lahko povzroéi praske ali okrusenost povrsine.

Kerami¢no posodo KitchenAid vedno previdno zloZite.
Keramic¢na posoda je oblikovana tako, da se lepo zlozi, tudi
ena v drugo, potrebuje malo prostora in omogoca preprosto
shranjevanje.
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GARANCIJA IN SERVIS

Petletna garancija za Zivljenjsko dobo za kerami¢no posodo
KitchenAir velja v Evropi, na Bliznjem vzhodu in v Afriki. Garancija
za kerami¢no posodo KitchenAid krije poskodbe materiala ali
napake v izdelavi na podlagi prejema izdelka in njegovega
pregleda.

Podjetje KitchenAid bo zagotovilo zamenjavo izdelka z enakim ali
podobnim izdelkom. V primeru kompletov kerami¢ne posode bo
po prejemu in pregledu zamenjan samo poskodovan izdelek. Ta
garancija je omejena na izvirnega kupca ob predlozitvi datiranega
dokazila o nakupu. Kritje ni prenosljivo.

Cesa ta garancija ne pokriva:

1.Poskodb zaradi obic¢ajne obrabe in poskodb, kot so praske,
udrtine, madezi ali razbarvanje vseh povrsin, ali druge Skode, ki
ne poslab$a delovanja posode.

2.Poskodb zaradi neustreznega ravnanja, nesrece, zlorabe,
napacne uporabe, pozara, poplave, kraje, viSje sile,
zanemarjanja, korozije, sprememb, izpostavljenosti ekstremnim
temperaturam ali nespostovanja proizvajal¢evih navodil za
uporabo in vzdrzevanje.

3.Poskodb ali ziomov zaradi padcev ali udarov.

4.StroSkov posiljanja, prevoza ali zavarovanja za dostavo
nadomestnih delov ali vracilo okvarjenih izdelkov pooblaséenemu
servisu za odli¢nost KitchenAid.

5.Uporabe tega izdelka v komercialne namene.

6.Manjsih nepravilnosti ali napak zaradi sprememb barve, emaijla,
kovine, plastike, silikona, keramike, stekla ali tkanine.

7.Nadomestnih izdelkov, ki se uporabljajo zunaj Evrope, Bliznjega
vzhoda in Afrike.

8.Poskodb povrsine zaradi kemicne interakcije ali Cistilnih
sredstev, med drugim blazinic za Cisc¢enje, abrazivnih Cistil ali
avtomatskih pomivalnih strojev.

9.Zamenjave kompleta kerami¢ne posode. Zamenjan bo samo
poskodovan izdelek.

Ce so v vasem kompletu tudi pripomogki:

VZDRZEVANJE LESENIH .
ALI SILIKONSKIH PRIPOMOCKOV

Splosno vzdrzevanje in uporaba

« Pri kuhanju uporabljajte lesene ali lesene in silikonske
pripomocke.

Pripomocki so odporni proti temperaturam do temperature 230°C.
Lesenih in silikonskih pripomockov ne priblizujte plamenom ali
vro€im delom Stedilnika. Ne puscaijte jih v vroci posodi ali blizini
vroge kuhalne plosge. Cisgenje pripomockov

Silikonski pripomocki so primerni za pomivanje v pomivalnem
stroju.

Lesene pripomocke je treba pomivati roéno.

Pripomocke, ki so izdelani iz kombinacije lesa in silikona, je
treba pomivati ro¢no.

Krtacka ali gobica iz jekla ali bakra bo spraskala material.

GARANCIJA IN SERVIS

Dveletna garancija za pripomocke KitchenAir velja v Evropi, na
Bliznjem vzhodu in v Afriki. Garancija za pripomocke KitchenAid
velja za poskodbe materiala ali napake v izdelavi na podlagi
prejema izdelka in njegovega pregleda. Podjetje KitchenAid
bo zagotovilo zamenjavo izdelka ali dela izdelka z enakim ali
podobnim izdelkom. V primeru kompletov pripomoc¢kov bo po
prejemu in pregledu zamenjan samo poskodovan izdelek ali
del. Ta garancija je omejena na izvirnega kupca ob predlozitvi
datiranega dokazila o nakupu. Kritje ni prenosljivo.

StroSkov popravila ali zamenjave v izvzetih okoli§¢inah. V tem
primeru vse stroske nosi stranka.

KITCHENAID NE PREVZEMA NOBENE
ODGOVORNOSTI ZA POSREDNO SKODO.

KitchenAid

Sluzba za stranke

Ce imate vprasanje ali potrebujete informacije o najblizjem
pooblaséenem servisu za KitchenAid, poiscite podatke za stik
spodaj:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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VITEJTE VE SVETE KITCHENAID

Jsme odhodlani pomahat vam pfi vytvareni skvélych jidel pro
rodinu a pratele po cely vas zivot. Tento navod si uschovejte,
abyste zajistili, ze vam nadoby na peceni budou dlouho a dobfe
slouzit. Doctete se v ném, jak dany vyrobek nejlépe pouzivat a
jak se o néj starat. Vase spokojenost je pro nas na prvnim misté.

VAROVANI

Veskeré informace ohledné bezpecnosti si pozorné a
peclivé prectéte pred zahajenim pouzivani vyrobku!

Keramiku Ize pouzivat v mrazéku i v troubé. Nedavejte vSak
keramické nadobi do rozehfaté trouby pfimo z mrazaku, aby
nedoslo k jeho poskozeni teplotnim Sokem. Zahraté keramické
nadobi Ize dat do mrazéku nebo do studené vody teprve po
vychladnuti na pokojovou teplotu.

Pfi manipulaci s horkym keramickym nadobim pouzivejte
chnapky a podlozky pod horké nadobi.

Nenechavejte déti brat horké keramické nadobi z trouby bez
dozoru.

Keramické nadobi KitchenAid je vhodné pro pouziti v troubé do
260°C.

Neni uréeno na sporaky a jiné pfimé zdroje tepla, jako je gril
nebo plamen.

POUZiVANi KERAMICKEHO NADOBI

Pred prvnim pouzitim

.

« Odstrante veskeré ¢asti obalu a vSechny etikety. Zrecyklujte
vhodnym zpusobem.

* Umyjte nadobi v teplé vodé se saponatem, oplachnéte a
dukladné osuste. Keramické nadobi neni nutné pred zahajenim
pouzivani vypalit.

Obecné pokyny pro pouzivani

» Keramické nadobi Ize pouzivat v troubé do 260°C, nedoporucuje
se vSak toto nadobi umist'ovat do bezprostfedni blizkosti grilu ¢i
rostu nebo pfimo pod né.

» Keramické nadobi Ize ukladat do mrazaku.

« Keramické nadobi Ize pouzivat na vareni nebo ohfev v
mikrovinné troubé.

« P¥i pfipravé masa dosahnete nejlepsich vysledku, pokud na dno
pekace nalijete trochu vody nebo Stavy.

« Doba peceni se pfi pouziti keramického nadobi muze lisit.
Sledujte pfipravu a pfizplsobte dobu peceni podle potreby.

« Horké keramické nadobi nepokladejte pfimo na nechranény
povrch, pouzijte podlozku nebo trojnozku.

* Nepokladejte horké keramické nadobi na studené nebo mokré
povrchy, aby nedos$lo k jeho poSkozeni. Nadobu vytazenou z
mrazaku nedavejte do rozehraté trouby.

* Keramické pekace zUstanou po vytazeni z trouby horké déle
nez standardni pekace.

UDRZBA KERAMICKEHO NADOBI

Myti keramického nadobi

« Nechte keramické nadobi po vareni volné vychladnout a po
kazdém pouziti je dikladné umyjte.

Horké keramické nadobi nepolévejte studenou vodou. Nejprve
je nechte upIné vychladnout.

Toto keramické nadobi KitchenAid Ize myt v mycce na horni
i spodni polici. Pro dosazeni lepSich vysledki pfi myti v
my¢ce doporucujeme pouzivat Cistici prostfedky a myci cykly
doporuéené vyrobcem.

V ramci spravné udrzby keramického nadobi KitchenAid
doporucujeme umyvat nadobi v teplé vodé se saponatem a
utirat do sucha mékkou utérkou.

Zakaz pouzivani Cisticl na trouby ¢i jinych abrazivnich Cistict
nebo bélicich Eisticl obsahujicich chlor.

Pfed ulozenim musi byt keramické nadobi vzdy dokonale umyté
a ususené.

S keramickym nadobim manipulujte opatrné, zejména pfi myti.
Pokud vam vyklouzne z ruky a rozbije se, davejte dobry pozor.
Stiepy mohou byt velmi ostré a mohly by zpusobit zranéni.
Doporucujeme pouzivat gumové rukavice, které usnadnuji
uchopeni povrchu namoceného ve vodé se saponatem. PFi myti
méjte vzdy nadobu polozenou na dné diezu a pfi oplachovani ji
drzte obéma rukama.

Pro odstranéni pfipe¢enych zbytku jidel nadobi pfed vlozenim
do mycky namocte na 15-20 minut nebo dle potfeby do teplé
vody se saponatem.
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Nalezité skladovani keramického nadobi

« P¥i skladovani keramického nadobi spole¢né s kovovymi vécmi
muze dojit k poskrabani nebo odstipnuti povrchu.

« Keramické nadobi KitchenAid vzdy ukladejte opatrné.

« Nadobi je navrzeno tak, aby bylo mozné jednotlivé kusy skladat
na sebe nebo vkladat do sebe
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ZARUKA A SERVIS

Pétileta zaruka na keramické nadobi KitchenAid plati v Evropé, na
Blizkém Vychodé a v Africe. Zaruka, kterou spole¢nost KitchenAid
poskytuje na keramické nadobi, se vztahuje na vady materialu a
zpracovani zjisténé na zakladé prohlidky produktu pfi prevzeti.
Spole¢nost KitchenAid vadny produkt vyméni za stejny nebo
podobny produkt. U sad keramického nadobi bude vyménén
pouze ten kus, u kterého byla na zakladé prohlidky pfi prevzeti
Zzjisténa vada. Tato zaruka se poskytuje pouze puvodnimu majiteli
na zakladé predlozeni dokladu o zakoupeni oznaceného datem,
a je nepfenosna.

Na co se tato zaruka nevztahuje:

1.Na poskozeni v dusledku bézného pouzivani a opotiebeni,
véetné Skrabancu, promacklin, skvrn nebo blednuti barvy a
dalSich poskozeni, kterd nemaji vliv na funkénost nadobi. To se
tyka vSech povrchu.

2.Na poskozeni zpusobené nevhodnym zachazenim, nehodou,
nevhodnym nebo nespravnym pouzitim, dale poskozeni vzniklé
v dusledku ohné, povodné, kradeze, vys$si moci, nedbalosti,
koroze, Uprav, vystaveni extrémnim teplotdm nebo v dusledku
nedodrzeni pokynu vyrobce ohledné uzivani a Gdrzby.

3.Na poskozeni nebo rozbiti pfi upadnuti nebo narazu.

4.Na naklady na prepravné, balné a pojistné za doruceni
nahradnich dili na vyménu nebo za vraceni poskozenych
vyrobkll do autorizovaného servisniho centra KitchenAid
Service Excellence Center.

5.Na komeréni vyuziti tohoto produktu.

6.Na drobné nedokonalosti ¢i vady vzniklé v dusledku rozdilt v
barvé, laku, kovu, plastu, silikonu, keramice, skle nebo textilu.

7.Na vyménu produktt mimo Evropu, Blizky Vychod nebo Afriku

8.Na poskozeni povrchu vzniklé v dusledku chemické interakce
nebo zplisobené Cisticimi prostredky, mj. vcetné dratének,
abrazivnich Cistict nebo automatickych mycek.

9.Na vyménu celych sad keramického nadobi-provadi se vyména
pouze poskozeného produktu nebo jeho &asti.

Jestlize vaSe sada obsahuje nacini:
UDRZBA DREVENEHO A SILIKONOVEHO NACINIi

Obecné pokyny pro udrzbu a pouzivani

Pfi vafeni pouzivejte dfevéné nacini nebo nacini z kombinace
dreva a silikonu.

Nacini je uréené pro pouziti pfi teplotach do 230°C.

Udrzujte dfevéné a silikonové nacini mimo plotny ¢i plameny.
Nenechaveijte nacini v horkych hrncich nebo v blizkosti horkého
sporaku. Myti nacini

Silikonové nacini Ize myt v myéce.

Drevéné nacini Ize myt pouze ruéné.

Nacini z kombinace dfeva a silikonu Ize myt pouze ru¢né.
Ocelové ¢i médéné draténky a kartae zpusobi poskrabani
v$ech materialt

ZARUKA A SERVIS

Dvouleta zaruka na nacini KitchenAid plati v Evropé, na Blizkém
Vychodé a v Africe. Zaruka, kterou spole¢nost KitchenAid
poskytuje na nacini, se vztahuje na vady materiélu a zpracovani
Zzjisténé na zakladé prohlidky produktu pfi pfevzeti. Spole¢nost
KitchenAid vadny produkt nebo dil vyméni za stejny nebo
podobny produkt. U sad nacini bude vyménén pouze ten produkt
nebo dil, u kterého byla na zakladé prohlidky pfi prevzeti zjisténa
vada. Tato zaruka se poskytuje pouze plvodnimu majiteli na
zékladé predlozeni dokladu o zakoupeni oznaceného datem,
a je nepfenosna. Co spolecnost KitchenAid nehradi: Naklady
na opravu nebo vyménu na zakladé uvedenych vyjimek hradi
zékaznik. Servis musi byt provadén autorizovanym servisnim
centrem KitchenAid Service Excellence Center.

Naklady na opravu nebo vyménu za vyloucenych okolnosti. V
takovém pFipadé veskeré naklady hradi zakaznik.

SPOLECNOST KITCHENAID NENESE ZADNOU
ODPOVEDNOST ZA NEPRIMO VZNIKLE $KODY.

KitchenAid

Zakaznicky servis

V pripadé jakychkoli dotazi nebo potieby najit nejblizsi
autorizované servisni centrum KitchenAid Service Center prosim
vyuzijte nize uvedené kontakty:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
emailova adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Pro vSechny ostatni zemé: international.kitchenaid.com



VITAJTE VO SVETE KITCHENAID

Sme odhodlani pomahat’ vam pri tvorbe chutnych jedal pre vasu
rodinu a priatelov po cely vas$ Zivot. Majte tento navod po ruke,
aby ste zaistili dlhti Zivotnost’ a vykon vasich nadob na pecenie.
Poskytne vam ten najlepsi spdsob na pouzivanie a starostlivost’' o
vas$ produkt. Vasa spokojnost je nasim cielom &islo 1.

VAROVANIA

Pred pouzitim vyrobku si pozorne a v Uplnosti precitajte
vSetky informacie tykajuce sa bezpecnosti!

Aj ked je keramicky riad vhodny na pouzitie v mraznicke a v rure,
nedavajte keramicky riad do horlcej rury priamo z mraznicky,
aby nedoslo k jeho pripadnému poskodeniu vplyvom tepelného
Soku. Horulci keramicky riad sa pred vioZzenim do mraznicky
alebo studenej vody musi ochladit' na izbovu teplotu.

Pri narabani s horticim keramickym riadom pouzite kuchynské
rukavice alebo chnapky.

Nedovoite detom bez dozoru vyberat' horci keramicky riad z
rary.

Keramicky riad KitchenAid je vhodny na pouzitie v rure do
maximalnej teploty 260°C.

Nepouzivajte ho na platni ani na ziadnom povrchu s priamym
ohrevom, ako je gril alebo priamy plamer.

POUZIVANIE KERAMICKEHO RIADU

Pred prvym pouzitim

.

« Odstrante vSetok obalovy material a Stitky. Potom ich spravne
ich recyklujte.

» Riad umyte v teplej vode so saponatom, oplachnite a poriadne
vysuste. Keramicky riad nie je potrebné pred pouzitim nijak
upravovat'.

Vseobecné pouzitie

» Keramicky riad je vhodny na pouzitie v rire do maximalnej
teploty 260°C. Keramicky riad v§ak neodpori¢ame umiestriovat’
do bezprostrednej blizkosti ku grilu/raziia ani priamo pod nich.

» Keramicky riad sa moze drzat’ v mraznicke.

« Keramicky riad je vhodny na varenie alebo ohrev v mikrovinnej
rare.

* Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov pri priprave mésa
pridajte na dno nadoby malé mnozstvo tekutiny alebo omacky.

« Pri pouzivani keramického riadu na peéenie sa dizka asu moze
liit. Cas varenia sledujte a v pripade potreby ho upravte.

« Pri umiestneni horticeho keramického riadu na nechraneny
povrch pouzite podlozku pod hrniec alebo trojnozku.

» Horuci keramicky riad nekladte na studeny ani vihky povrch.
Zabrani sa tym jeho pripadnému poskodeniu. Nadobu, ktoru ste
prave vybrali z mraznicky, nekladte do horlcej rary.

« Keramicky riad na pecenie udrziava po vybrati z rary teplo
dihsie ako Standardny riad na pecenie.

STAROSTLIVOST O KERAMICKY RIAD

Cistenie keramického riadu

Po kazdom pouziti nechajte keramicky riad vychladnut na
vzduchu, a potom ho dokladne vydistite.

Horuci keramicky riad nedavajte pod student vodu. Keramicky
riad nechajte Uplne vychladnut.

Tento keramicky riad KitchenAid sa méZe umyvat' v umyvacke
riadu a mozete ho umiestnit do horného alebo dolného kosa.
Aby sa riad v umyvacke ¢o najlepsie umyl, pouzivajte vyrobcom
odporucany Cistiaci prostriedok a umyvaci cyklus.

Aby ste zachovali keramicky riad KitchenAid v dobrom stave,
odporu¢ame ho umyvat' v teplej vode so saponatom, oplachnut'
a osusit' mékkou utierkou.

Nepouzivajte Cistiaci prostriedok na Cistenie rur ani ziadny
abrazivny G&istiaci prostriedok C¢i prostriedok s chlérovym
bielidlom.

Keramicky riad sa pred odlozenim musi vzdy vycistit’ a dokladne
vysusit'.

Pri manipulacii s keramickym riadom, najma pri jeho umyvani,
budte opatrni. Ak vam riad vykizne z rik alebo praskne,
narabajte s nim velmi opatrne. Hrany mozu byt mimoriadne
ostré a mozu spodsobit poranenie. Na uchopenie kizkého
povrchu po umyti saponatom sa odporuca pouzit gumené
rukavice. Pri umyvani nechajte riad poloZzeny na dne umyvadla
a pri naslednom oplachnuti pouzite na jeho drzanie obe ruky.
Na odstranenie pripalenych zvyskov jedla namocte keramicky
riad na 15 az 20 minut do teplej vody so saponatom. Tento
postup je mozné pouZzit' aj pred vloZzenim keramického riadu do
umyvacky.
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Spravne skladovanie kuchynského riadu

« Skladovanie keramického riadu spolo¢ne s inymi kovovymi
nastrojmi moze sposobit’ poskriabanie alebo odlupovanie
povrchu.

« Kusy keramického riadu KitchenAid vkladajte jeden do druhého
zakazdym velmi opatrne.

« Keramicky riad je vyhotoveny tak, Ze ho mozno ukladat' na seba
alebo vkladat’ jeden do druhého, vdaka ¢omu je mozné jeho
kompaktné a lahké skladovanie

ZARUKA A SERVIS

5 rocna zaruka na kuchynsky riad KitchenAid plati v Eurdpe,
na Strednom Vychode a v Afrike. Zaruka na keramicky riad
KitchenAid sa vztahuje na chyby materialu alebo spracovanie
vyrobku zistené pri jeho prevzati a kontrole. Spolo¢nost’
KitchenAid vymeni vyrobok za rovnaky alebo podobny tovar. V
pripade suprav keramického riadu sa po ich prevzati a kontrole
vymeni len chybny kus supravy. Tato zaruka sa obmedzuje iba
na povodného spotrebitela po predlozeni dokladu o zaklpeni s
uvedenym datumom a nemozno ju preniest’ na ini osobu.

Na ¢o sa tato zaruka nevzt'ahuje:

.Poskodenie vyplyvajice z bezného opotrebovania, ako su

Skrabance, preliaciny, Skvrny alebo zmena farby na vSetkych

povrchoch alebo iné poskodenie, ktoré neznehodnocuje

funkénost' riadu.

2.Poskodenie v dobsledku nespravnej manipulacie, nehody,
zneuzitia, nepravneho pouzitia, poziaru, zaplavy, kradeze,
Zzivelnych pohrém, nedbanlivosti, kordzie, uUprav, vystaveniu
extrémnym teplotdm alebo nedodrzania pokynov vyrobcu
tykajlcich sa pouzivania a starostlivosti.

3.Poskodenie a rozbitie v dosledku padu alebo narazu.

4.Naklady na dopravu alebo poistenie pri doruéovani nahradnych
dielov alebo vrateni poskodenych vyrobkov do hlavného
autorizovaného servisného strediska KitchenAid ~Service
Excellence Center.

5.Pouzivanie tohto produktu na komercné ucely.

6.Mierne nedostatky alebo chyby typu farebnych odchylok alebo
odchylok smaltu, kovov, plastov, silikonu, keramiky, skla alebo
textilu.

7.Vymenu vyrobkov mimo Eurépy, Stredného Vychodu alebo
Afriky

8.Povrchové poskodenia v dosledku chemickych reakcii alebo
pdsobenia Cistiacich prostriedkov vratane (ale nielen) dréteniek,
abrazivnych Cistiacich prostriedkov alebo automatickych
umyvaciek riadu.

9.Vymenu suprav keramického riadu: Vymeni sa len chybny kus

sUpravy.

Ak je sucast'ou supravy aj nacinie:

STAROSTLIVOST O DREVENE
ALEBO SILIKONOVE NACINIE

VSeobecna starostlivost’ a pouzitie

« Pri vareni pouzivajte drevené nacinie alebo nacinie z
kombinacie dreva a silikonu.

» Nacinie odolava teplotam do 230°C.

« Drevené a silikbnové nacinie uchovavajte v bezpecnej
vzdialenosti od plamefia alebo ohrievacieho telesa.
Nenechavajte ho na hortcej panvici ani v blizkosti varnej dosky.

Cistenie naéinia

Silikénové nacinie sa moéze umyvat' v umyvacke riadu.

Drevené nacinie sa méze umyvat’ len rucne.

Nécinie z kombinacie dreva a silikonu sa moze umyvat len
rucne.

Ocelové/medené drotenky alebo kefy ¢i drsné vinené istiace
prostriedky spdsobia poskriabanie vSetkych materialov

KitchenAid

ZARUKA A SERVIS

2 ro¢na zaruka na nacinie KitchenAid plati v Eurépe, na Strednom
Vychode a v Afrike. Zaruka na nécinie KitchenAid sa vztahuje
na chyby materialu alebo spracovanie vyrobku zistené pri jeho
prevzati a kontrole. Spolo¢nost’ KitchenAid vymeni vyrobok alebo
diel za rovnaky alebo podobny tovar. V pripade stprav naéinia sa
po ich prevzati a kontrole vymeni len chybny kus stpravy. Tato
zaruka sa obmedzuje iba na pdvodného spotrebitela po prediozeni
dokladu o zakupeni s uvedenym datumom a nemozno ju preniest’
na inG osobu. Spolo¢nost KitchenAid nepreplati: naklady na
opravu alebo vymenu v rdmci vyliéenych okolnosti zapri¢inenych
zakaznikom. Servis sa musi vykonat’ v hlavnhom autorizovanom
servisnom stredisku KitchenAid Service Excellence Center

Naklady na opravu alebo vymenu za vyli¢ené okolnosti hradi
zakaznik.

SPOLOCNOST KITCHENAID NEPREBERA ZIADNU
ZODPOVEDNOST ZA NEPRIAME SKODY.

Zakaznicke sluzby

V pripade akychkolvek otazok, alebo ak potrebujete najst
najblizsie autorizované servisné centrum spolo¢nosti KitchenAid,
nase kontaktné udaje najdete nizsie:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026

@ www.kitchenaid.eu

Postova adresa:

KitchenAid Europa,

Inc. PO BOX 19 B-2018

ANTWERP 11 BELGIUM

Pre vSetky ostatné krajiny: international.kitchenaid.com



DOBRODOSLI U SVIJET KITCHENAID-A S N

Posveceni smo ideji da vam omoguc¢imo da cijeli Zivot pripremate
ukusna jela za vaSu porodicu i prijatelje. Da bi vase keramicko
posude bilo dugotrajno i funkcionalno drzite ova uputstva uvijek pri
ruci. Ona ée vam pruZziti informacije kako na najbolji nacin koristiti
i Cuvati vas$ proizvod. Na$ cilj broj 1. jeste da vi budete zadovoljni.

UPOZORENJA

Pazljivo i temeljito procitajte sve sigurnosne informacije
prije upotrebe proizvoda!

Keramicko posude je sigurno za upotrebu u zamrzivacu i rerni,
medutim, radi izbjegavanja moguéeg ostecenja od termickog
Soka, ne stavljajte keramicko posude iz zamrzivaca u zagrijanu
rernu. Ne stavljajte zagrijano keramicko posude u zamrzivag ili
hladnu vodu prije nego $to se ohladi na sobnu temperaturu.
Uvijek koristite drske na posudu ili zastitne rukavice za rernu
prilikom koristenja zagrijanog keramickog posuda.

Ne smijete dozvoliti da djeca bez nadzora vade iz rerne
zagrijano keramicko posude.

Keramicko posude KitchenAid je sigurno za upotrebu do 260°C.
Ne koristite kerami¢ko posude na plo¢i Stednjaka ili uz bilo
kakav izvor direktne toplote poput grila ili direktnog plamena.

UPOTREBA KERAMICKOG POSUDPA

Prije prve upotrebe

.

.

Uklonite svu ambalazu i etikete. Molimo vas da ih pravilno
reciklirate.
Operite posude vru¢om, sapunastom vodom, dobro isperite i
posusite. Keramicko posude ne treba premazivati uljem prije
upotrebe.

.

Uputstva za opstu upotrebu

.

Keramicko posude je sigurno za upotrebu u rerni do 260°C;
medutim ne preporucuje se da se keramicko posude stavlja vrlo
blizu / ili direktno na gril / rostilj.

Keramicko posude se moze drzati u zamrzivacu.

Keramicko posude je sigurno za kuhanje ili podgrijavanje u
mikrovalnoj pec¢nici.

Da biste dobili najbolje rezultate, dodate malo tekucine ili sosa
na dno keramickog posuda prilikom kuhanja mesa.

Prilikom upotrebe kerami¢kog posuda vrijeme pecenja moze
varirati. Vrijeme kuhanja pratite i pode$avajte prema potrebi.
Koristite podmetac ili tronozac prije stavljanja zagrijanog
keramickog posuda na nezasti¢enu povrsinu.

Radi izbjegavanja eventualnih oSte¢enja, ne stavljate vruce
keramicko posude na hladne ili vlazne povrsine. Ne stavljajte
zamrznutu posudu u vruéu rernu.

Nakon vadenja iz rerne, keramicko posude ¢e zadrzati toplotu
duze od standardnog posuda za pecenje.

KAKO CUVATI VASE KERAMICKO POSUDE

Ciséenje vaseg posuda

.

.

.

.

Ostavite da se keramicko posude ohladi na zraku, a zatim ga
temeljito ocistite nakon svake upotrebe.

Ne stavljajte zagrijano kerami¢ko posude u hladnu vodu.
Ostavite da se keramicko posude potpuno ohladi.

Ovo keramicko posude KitchenAid je sigurno za upotrebu u
masini za pranje suda a moZe se stavljati na najvisi ili najnizi
drza¢ u masini. Da postignete najbolje rezultate u masini za
pranje suda, koristite deterdZente za masinu i cikluse koje
preporucuje proizvodac.

Da biste sacuvali vaSe keramicko posude KitchenAid,
preporucuje se da ga perete u toploj sapunastoj vodi, isperete i
posusite mekanom krpom.

Ne koristite sredstvo za c¢iSéenje rerne ili bilo koje drugo
sredstvo za CiSc¢enje koje je abrazivno ili sadrzi hlorni izbjeljivac.
Pobrinite se da keramic¢ko posude uvijek bude &isto i temeljito
posuseno prije odlaganja.

Budite pazljivi prilikom upotrebe keramickog posuda posebno
prilikom pranja. Ukoliko vam neka posuda isklizne iz ruke i slomi
se, budite veoma pazljivi. lvice mogu biti veoma ostre i mogu
vas povrijediti. Preporucujemo vam da nosite gumene rukavice
koje ¢e vam omoguciti da ¢vrsée drzite klizavu nasapunjanu
povrsinu. Uvijek stavite posudu na dno sudopera prilikom pranja
a ne da sa obje ruke pridrzavate posudu prilikom ispiranja.

Da biste skinuli zapecenu hranu, natopite keramicko posude u
vruéu, sapunastu vodu 15 do 20 minuta ili prema potrebi prije
stavljanja u masinu za pranje suda.

.

.

.

Pravilno odlaganje kerami¢kog posuda

« Odlaganje keramickog posuda sa metalnim priborom moze
dovesti do ogrebotina ili skidanja komadi¢a sa povrsine.

« Uvijek pazljivo odlazite keramic¢ko posude KitchenAid.

« Kerami¢ko posude je dizajnirano tako da se lako moze
postavljati ili kompaktno odlagati.

GARANCIJA | SERVISIRANJE

KitchenAid keramicko posude ima garanciju na period od 5 godina
koja vaZi u Evropi, Srednjem Istoku i Africi.

Garancija drustva KitchenAid Warranty za kerami¢ko posude
se odnosi na nedostatke u materijalu ili izradi proizvoda nakon
prijema i pregleda. Drustvo KitchenAid ¢e obezbijediti zamjenu
proizvoda identi¢nim ili sliénim artiklom. U slu¢aju kompleta
keramickog posuda zamijenit ¢e se samo oSteceni artikal nakon
prijema i pregleda. Ova garancija je ograni¢ena na originalnog
kupca nakon predocavanja dokaza sa datumom kupovine a
garancija nije prenosiva.

Sta ne pokriva ova garancija:

1.0stecenja nastala redovnom upotrebom i troSenjem poput
ogrebotina, rezova, mrlja ili gubitka boje na svim povr§inama ili
druga ostecenja koja ne umanjuju funkciju kuhinjskog pribora.

2.0stecenja uslied nepravilnog koristenja, nesrece, zloupotrebe,
pogres$ne upotrebe, pozara, poplava, krade, vise sile, nemara,
korozije, izmjene, izlaganja ekstremnim temperaturama ili
nepostivanja uputstava proizvodaca o upotrebi i cuvanju.

3.Ostecenja ili razbijanje usljed ispadanja ili udara.

4.Naknade za isporuku, prevoz ili osiguranje za dostavu
zamjenskih dijelova ili povrat o$tec¢enih proizvoda u ovlasteni
Centar izvrsnosti za servisiranje KitchenAid.

5.Upotreba ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manji nedostaci ili greske uslied varijacija u boji, emajlu,
metalima, plastici, silikonu, staklu ili tekstilu.

7.Zamjenski proizvodi prilikom upotrebe izvan Evrope, Srednjeg
Istoka ili Afrike.

8.0s8tecenje povrsina uslied hemijske interakcije ili sredstava
za GiS¢enje ukljudujuci izmedu ostalog spuzve za struganje,
abrazivna sredstva za CiS¢enje ili automatske masine za sude.

9.Zamjena kompleta kerami¢kog posuda, zamijenit ¢e se samo
osteceni artikal.

Ukoliko vas komplet sadrzi pribor:

KAKO ZASTITITI VAS PRIBOR
OD DRVETA ILI SILIKONA

Opsta uputstva za zastitu i upotrebu

« Koristite pribor od drveta ili kombinacije drveta + silikona
prilikom kuhanja.

« Pribor je otporan na zagrijavanje do 230°C.

« Drzite pribor od drveta i silikona dalje od plamena ili zraka sa
ploce Stednjaka. Ne ostavljajte posude u vrucu tepsiju ili u blizini
vruce ploce Stednjaka.

Kako ¢istiti vas pribor

« Silikonski pribor je siguran za ¢iS¢enje u masini za pranje suda.
Drveni pribor se pere samo ruc¢no.

Pribor u kombinaciji drvo i silikon se pere samo ru¢no.

Cetke od &eliéne/bakarne vune ée napraviti ogrebotine na svim
materijalima.

Vremenom i upotrebom drvena ruc¢ka mozZe poceti gubiti
svoju glatkoéu. Medutim, to je potpuno normalno i ne uti¢e na
funkcionisanje pribora/ru¢ke. Da biste obnovili vas drveni pribor,
blago ga premazite mineralnim uljem koji je sigurno za upotrebu
sa hranom.

GARANCIJA | SERVISIRANJE

KitchenAid pribor sa garancijom od 2 godine vazi u Evropi,
Srednjem Istoku i Africi.

Garancija drustva KitchenAid Warranty za pribor se odnosi
na nedostatke u materijalu ili izradi proizvoda nakon prijema i
pregleda. Drustvo KitchenAid ée obezbijediti zamjenu proizvoda
ili dijela identi¢nim ili slicnim artiklom. U slu¢aju kompleta pribora,
zamijenit ¢e se samo ostecéeni artikal nakon prijema i pregleda. Ova
garancija je ograniena na originalnog kupca nakon predo¢avanja
dokaza sa datumom kupovine a garancija nije prenosiva.

Troskove popravke ili zamjene pod uslovima koji nisu navedeni
snosi kupac.

DRUSTVO KITCHENAID NE PREUZIMA NIKAKVU
ODGOVORNOST ZA INDIREKTNA OSTECENJA.

KitchenAid

Sluzba za klijente

Za sva pitanja ili pronalazenje najblizeg ovlastenog Servisnog
centra KitchenAid, molimo da pogledate nase kontakt podatke u
nastavku:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Mail adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Za sve ostale zemlje: international.kitchenaid.com



DOBRODOSLI U SVET KITCHENAID s

Posveceni smo tome da vam pomognemo da dozivotno spremate
ukusne obroke za svoju porodicu i prijatelje. Da biste obezbedili
trajnost i u¢inak vasih posuda za pecenje, drzite ovo uputstvo pri
ruci. Ono ¢e vam ukazati na najbolji nac¢in kori§¢enja i odrzavanja
kupljenog proizvoda. Vase zadovoljstvo je nas prvenstveni cilj.

UPOZORENJA

Pre upotrebe proizvoda pazljivo i detaljno procitajte
sve bezbednosne informacije!

Keramic¢ko posude je bezbedno koristiti u frizideru i rerni,
medutim, da biste izbegli moguc¢a ostec¢enja od toplote, nemojte
keramicke posude iz frizidera stavljati u zagrejanu rernu.
Zagrejano keramic¢ko posude nemojte stavljati u frizider ili u
hladnu vodu pre nego $to se ohlade na sobnu temperaturu.
Koristite drzace za posude ili rukavice prilikom rukovanja vru¢im
keramickim posudem.

Nemojte dozvoljavati deci da bez nadzora vade keramicko
posude iz rerne.

KitchenAid keramicko posude bezbedno
temperaturama do 260°C.

Nemojte ga koristiti na ploci za kuvanje ili bilo kom drugom
direktnom izvoru toplote kao $to je roétilj ili otvoren plamen.

KORISCENJE KERAMICKIH POSUDA

Pre prve upotrebe

.

je koristiti na

« Skinite svu ambalaZu i oznake. Reciklirajte na odgovarajuci nacin.

« Prati vruéom vodom sa deterdzentom, temeljno isprati i osusiti.
Keramicku posudu nije potrebno prilagodavati temperaturi pre
upotrebe.

Glavna namena

.

Keramicke posude je bezbedno koristiti u rerni do 260°C;
medutim, nije preporucljivo stavljati keramicku posudu veoma
blizu / direktno ispod rostilja / grejaca.

Keramicke posude mogu da se ¢uvaju u frizideru.

U keramickim posudama je kuvanje i zagrevanje u mikrotalasnoj
pecnici bezbedno.

Za postizanje najboljih rezultata, dodajte malu koli¢inu te¢nosti ili
sosa na dno keramicke posude tokom pripreme mesa. « Vreme
pecenja moze da se razlikuje prilikom koriSéenja keramickih
posuda. Po potrebi nadgledajte i prilagodite vreme kuvanja.
Pre nego Sto stavite vruéu keramicku posudu na nezasti¢enu
povrsinu, postavite podmetac ili postolje.

Da biste izbegli moguce o$tecenje, nemojte stavljati keramicke
posude na hladnu ili vlaznu povr§inu. Nemojte ubacivati
zaledeno jelo u zagrejanu rernu.

Nakon vadenja iz rerne, keramicka posuda za pecenje zadrzace
toplotu duze od standardnih posuda za pecenje.

ODRZAVANJE KERAMICKOG POSUPA

Ciséenje keramickog posuda

.

.

.

.

Keramicko posude ostavite da se ohladi na vazduhu i temeljno
operite nakon svake upotrebe.

Ne stavljajte vruée keramicko posude pod hladnu vodu. Ostavite
keramicko posude da se sasvim ohladi.

KitchenAid keramic¢ko posude mozZe da se pere u masini za
pranje posuda i mozete da ga postavite na gornju ili donju
reSetku. Da biste postigli najbolje rezultate u masini za pranje
sudova koristite deterdZente i cikluse koje je preporucio
proizvodac.

Da biste ocuvali KitchenAid keramicko posude, preporucuje se
da ga perete u toploj vodi sa deterdzentom, isperete i osusite
mekom krpom.

Nemojte koristiti sredstvo za ciS¢enje rerni niti bilo koje
abrazivno sredstvo za ¢iSc¢enje koje sadrzi varikinu.

Uvek se, pre odlaganja, uverite da je keramicko posude potpuno
suvo.

Pazljivo rukujte keramickim posudem, posebno prilikom pranja.
Ako vam komad posuda isklizne iz ruke i polomi se, budite
veoma oprezni. lvice mogu da budu izuzetno ostre i da izazovu
povrede. Preporucujemo da nosite gumene rukavice pomocéu
kojih ¢ete lakSe drzati klizavu sapunjavu povrsinu. Uvek tokom
pranja postavite komad posuda na dno sudopere, zatim ga
obema rukama drzite tokom ispiranja.

Da biste uklonili ostatke hrane nakon pecenja, potopite keramicku
posudu u vrué¢u vodu sa deterdzentom na 15 do 20 minutaiili koliko
dugo je potrebno pre nego to je stavite u masinu za pranje posuda.

.

.

.

Pravilno ¢uvanje kerami¢kog posuda

« Cuvanje keramickog posuda zajedno sa metalnim moze da
izazove ogrebotine ili krzanje povrsine.

« Uvek pazljivo smestite svoje KitchenAid keramicko posude.

« Kerami¢ko posude dizajnirano je tako da moze da se slaze ili
pakuje radi kompaktnog i jednostavnog ¢uvanja.

GARANCIJA | SERVISIRANJE

Garancija u trajanju od 5 godina za KitchenAid posude vazi
u Evropi na Bliskom istoku i u Africi. KitchenAid garancija na
keramicko posude vazi kada su u pitanju ostec¢enja materijala ili
kvalitet izrade proizvoda nakon prijema i ispitivanja. KitchenAid
¢ée proizvod zameniti identi¢nim ili sliénim proizvodom. U slucaju
keramickih setova, samo neispravan proizvod ¢e biti zamenjen
nakon prijema i ispitivanja. Ova garancija je ograniCena na
originalnog kupca, nakon predo¢avanja datiranog dokaza o
kupovini, a pokri¢e nije prenosivo.

Sta ne pokriva ova garancija:

.Ostecenja zbog pohabanosti usled normalne upotrebe kao
§to su ogrebotine, udubljenja, mrlje ili gubitak boje na svim
povrSinama ili druga osStecenja koja ne naruSavaju funkciju
posuda.

2.08tecenja zbog nepravilnog rukovanja, nezgode, zloupotrebe,

pogre$ne upotrebe, pozara, poplave, krade, vise sile,
zanemarivanja, korozije, pravljenja izmena, izlaganja
ekstremnim temperaturama ili nepridrzavanja uputstava

proizvodaca o upotrebi i odrzavanju.

3.0stecenje ili lom zbog pada ili udara.

4.Naknadu za otpremu, prevoz ili osiguranje da bi se dostavili
zamenski delovi ili izvrSio povracaj neispravnih proizvoda
ovlaséenom servisnom centru za izuzetnost KitchenAid.

5.Kori$¢enje ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manje nesavr$enosti ili mrlje nastale zbog varijacija u boji,
glazuri, metalnim delovima, plastici, silikonu, keramici, staklu
ili tekstilu.

7.Zamenske proizvode kada se koristi izvan Evrope, Bliskog
istoka i Afrike.

8.Ostecenje povrsina nastalih zbog hemijskih reakcija ili sredstava
za ciS¢enje ukljuCujudi, ali ne ograni¢avajuéi se na sundere za
ribanje, abrazivna sredstva za cis¢enje ili automatske masine
za pranje sudova.

9.U sluéaju zamene u okviru keramickih setova, samo neispravan
proizvod ¢ée biti zamenjen.

Ako vas set obuhvata dodatni pribor:

ODRZAVANJE DRVENOG ILI
SILIKONSKOG DODATNOG PRIBORA

Uobicajeno odrzavanje i upotreba

« Koris¢enje drvenog ili kombinacije drvenog i
dodatnog pribora prilikom kuvanja.

« Dodatni pribor otporan je na toplotu do 230°C.

« Drzite drveni i silikonski dodatni pribor dalje od plamena ili
elementa ploce za kuvanje. Nemojte ga ostavljati u vruéem
tiganju ili blizu vruce ploce za kuvanje.

silikonskog

Ciséenje dodatnog pribora

Silikonski dodatni pribor moze da se pere u masini za pranje
posuda.

Drveni dodatni pribor moze da se pere samo ruc¢no.

Dodatni pribor koji je kombinacija drveta i silikona moze da se
pere samo rucno.

Cetka od ¢elika/bakra ili vune moze da ogrebe bilo koji materijal.

GARANCIJA | SERVISIRANJE

Garancija u trajanju od 2 godine za KitchenAid dodatni pribor
vazi u Evropi na Bliskom istoku i u Africi. KitchenAid garancija
na dodatni pribor vazi kada su u pitanju oste¢enja materijala ili
kvalitet izrade proizvoda nakon prijema i ispitivanja. KitchenAid
¢e proizvod ili deo zameniti identi€nim ili sliénim proizvodom. U
slu¢aju setova dodatnog pribora, samo neispravan proizvod ¢e biti
zamenjn nakon prijema i ispitivanja. Ova garancija je ograni¢ena
na originalnog kupca, nakon predo¢avanja datiranog dokaza o
kupovini, a pokri¢e nije prenosivo. KitchenAid ne vrsi placanje
za: Troskove popravke ili zamene pod izuzetim okolnostima snosi
kupac. Servisiranje mora izvrsiti ovlaS¢eni servisni centar za
izuzetnost KitchenAid

TroSkove opravke ili zamene u slucajevima koje ne pokriva
garancija — te troSkove placa kupac.

KITCHENAID NE PRIHVATA NIKAKVU
ODGOVORNOST ZA INDIREKTNU STETU.

KitchenAid

Korisnicka sluzba

Za eventualna pitanja ili da biste prona$li najblizi ovlaséeni
KitchenAid servisni centar, pogledajte kontakt podatke u nastavku:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postanska adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Za sve druge zemlje: international.kitchenaid.com



UDVOZOLJUK A KITCHENAID VILAGABAN

Kildetésiinknek tartjuk, hogy egész életre széldan a segitségére
legytink abban, hogy sok finomsaggal lephesse meg csaladjat
és baratait. Az edényei hosszlU élettartamanak és kivald
minéségének megdrzése érdekében tartsa mindig kéznél az
alabbi tajékoztatot. Segitségével On is kénnyen elsajatithatja
terméke hasznalatanak és kezelésének legjobb modjat. Az On
elégedettsége a mi elsédleges célunk.

FIGYELEM

A termék hasznalata el6tt olvassa el gondosan és
alaposan az 6sszes biztonsagi el6irast!

* A keramiaedények biztonsagosan elhelyezheték mind a
fagyasztoban, mind a sltében; azonban soha ne tegye &ket
a fagyasztébdl régton a forré siitébe, mert a hésokk kart tehet
benniik. A forr6 keramiaedényt hagyja szobahémérsékletre
halni, mielétt a fagyasztéba vagy hideg vizbe tenné.

A forr6 keramiaedényeket edényfogéval vagy konyhai
hészigetel6 kesztylvel fogja meg.

Soha ne hagyja gyermeknek, hogy a forré keramiaedényt
felugyelet nélkiil vegye ki a stitébol!
A KitchenAid keramiaedényei
melegithetdk.

Soha ne helyezze gaztiizhelyre vagy kdzvetlen héforras folé, pl.
grillstitére vagy nyilt langra.

A KERAMIAEDENY HASZNALATA

A legels6 hasznalat el6tt

.

260°C-ig  biztonsagosan

.

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét. A
hulladékot artalmatlanitsa kornyezetbarat moédon. Mossa el
meleg, szappanos vizben; dblitse le, és torélie meg. Hasznalat
el6tt nem sziikséges kiszaritani. Altalanos felhasznalas:

A keramiaedények 260°C-ig biztonsagosan melegithetdk;
azonban nem javallott az edényeket grillsiitébe vagy annak
kozelében elhelyezni.

A keramiaedények tarolhatok fagyasztoban.

A keramiaedények biztonsagosan melegitheték mikrohullamu
siitében.

A legjobb eredmény elérésének érdekében Ontson kis
mennyiség folyadékot vagy martast a keramiaedény aljara, ha
hust sit.

Az étel elkésziiléséhez szilkséges id6 valtozo lehet. Kérjlk,
kévesse figyelemmel a folyamatot, és ennek megfeleléen
modositsa a sités idejét.

Haszndljon edényalatétet, ha a forro
védodburkolat nélkili felliletre szeretné helyezni.
A forré keramiaedényt ne helyezze hideg vagy nedves feliletre,
mert az kart okozhat. Ne tegye a fagyott edényt forro siitébe!

A keramiaedények tovabb tartjak a hét, mint a normal edények,
miutan kivették ket a stitébdl.

A KERAMIAEDENY GONDOZASA

A keramiaedény tisztitasa

.

keramiaedényt

.

* Hagyja az edényt levegén lehiini, és minden hasznalat utan
mossa el alaposan.

Ne tegye a forré edényt hideg viz ald! Elébb hagyja teljesen
lehilni.

Ez a KitchenAid keramiaedény konyhai mosogatégépben
is tisztithatd; a mosogatd felsd, illetve als6 kosaraban is
elhelyezheté. A mosogatégépben elérhetd legjobb eredmény
érdekében alkalmazza a gyarto altal ajanlott mosogatdszereket
és ciklusokat.

Az allaga megovasa érdekében a KitchenAid keramiaedény
elmosasahoz haszndljon meleg, szappanos vizet, ezutan
oblitse el, és tordlje szarazra puha torlékenddvel.

Ne hasznaljon sitétisztitdt, illetve csiszold hatasu vagy kléros
fehéritét tartalmazo tisztitoszert!

Mindig bizonyosodjon meg arrél, hogy az edény tiszta, és
alaposan megszaradt, miel6tt azt elrakna!

Legyen korlltekinté az edény mozgatasa kozben, kiiléndsen
mosogataskor. Amennyiben az edény kicsiszna a kezébdl, és
Osszetdrne, legyen nagyon évatos! A torott szélek rendkivdil
élesek lehetnek, és konnyen sériilést okozhatnak. Ajanljuk a
gumikeszty(i viseletét, mert az segithet a sikamlds, szappanos
edényt biztosan fogni. Mosas kozben tartsa az edényt a
mosogatétalca aljan, majd oOblités kdzben fogja azt mindkét
kezével.

Az odaslilt ételmaradék eltavolitdsahoz aztassa az edényt 15-20
percig (vagy ameddig sziikséges) meleg, szappanos vizben,
miel6tt betenné a konyhai mosogatégépbe.

.

.

A keramiaedények helyes tarolasa

* Ha a keramiaedényt mas, fémbdl késziilt konyhai eszkozzel
egydtt tarolja, az kénnyen fellileti karcolodast vagy lepattogzast
okozhat.

« KitchenAid keramiaedényét MINDIG dvatosan helyezze el.

+ A keramiaedényeket ugy alakitottuk ki, hogy konnyedén,
egymasba illesztve tarolhassa Sket.

HU

GARANCIA ES SZERVIZ

A KitchenAid keramiaedényekre vonatkozé 5 éves garancia
Eurépaban, a Kozel-Keleten és Afrikaban érvényes. A KitchenAid
keramiaedényekre vonatkozé garancia az anyaghibas vagy
rosszul megmunkalt termékekre is vonatkozik, ha a hibat az
edény kézhezvételekor térténd atvizsgalas soran fedezik fel. A
KitchenAid ilyen esetekben kicseréli a hibas terméket egy azonos
vagy hasonld termékre. Keramiaedény-készletek esetében
csak a hibas elem cseréje lehetséges a kézhezvételkor torténd
atvizsgalast kovetéen. Ez a garancia csak az eredeti fogyasztéra
érvényes a vasarlas datumat tartalmazé bizonylat bemutatasa
utan, és nem ruhazhato at.

Az alabbiakra nem terjed ki a garancia:

1.A normal hasznalat soran keletkez6 kopas, példaul karcolasok,
horpadasok, foltok vagy elszinezédés barmilyen feliileten,
valamint olyan egyéb karosodas, amely nem rontja a konyhai
edény funkciojat.

2.Nem megfelelé kezelés, baleset, helytelen hasznalat, tlizeset,
arviz, lopas, elemi csapas, gondatlansag, korr6zio, modositas,
széls6séges homérsékleteknek vald kitettség, a gyarto
felhasznalasi és kezelési Utmutatéjanak be nem tartasa.

3.Leejtés vagy hirtelen erébehatas miatt bekovetkez6 karosodas
vagy torés.

4.A cserealkatrész kiszallitasat vagy a hibas termék hivatalos
KitchenAid-szervizkzpontba torténd szallitasat érinté szallitasi
vagy biztositasi dij.

5.A termék kereskedelmi alkalmazasi teriileten valé hasznalata.

6.Kisebb tokéletlenségek vagy szépséghibak a festék, a zomanc,
a fémek, a mlanyag, a szilikon, a keréamia, az liveg vagy a textil
anyagaban.

7.Cseretermékek az Eurdépan, Kozel-Keleten és Afrikan kivil
torténd hasznalat esetében.

8.A fellileten kémiai kdlcsonhatas vagy tisztitoszerek altal okozott
karosodasok, tobbek kozétt ideértve a dorzsdlészivacsok,
suroloszerek vagy automata mosogatégépek hasznalatat.

9.Keramiaedény-készletek cseréje esetén csak a hibas elem
cseréje lehetséges.

Ha a készlet egyéb konyhai eszk6zoket is tartalmaz:

FA VAGY SZILIKON KONYHAI
ESZKOZOK GONDOZASA

Altalanos hasznalat és gondozas

« Sitéshez csak fa vagy fa és szilikon eszk6zoket hasznaljon.
Az eszkdzok 230°C-ig héallok.

A fa és szilikon eszk6zok a tlizhely langjatol vagy a fézélaptdl
tavol tartanddk! Ne hagyja 6ket forré serpenydben vagy forré
tlizhely kdzelében! Az eszkdzok tisztitasa:
A szilikoneszkdzok  biztonsagosan
mosogatégépben.

A faeszkozok kizarolag kézzel moshatok!
A fat és szilikont is tartalmazé eszkdzok kizarolag kézzel
moshatok!

Az acél- vagy rézgyapot és a fém dorzsolészivacs minden
anyagot megkarcol.

moshatok  konyhai

GARANCIA ES SZERVIZ

A KitchenAid konyhai eszkdzokre vonatkozé 2 éves garanciaja
Eurdpaban, a Kozel-Keleten és Afrikaban érvényes. A KitchenAid
konyhai eszkozokre vonatkozd garanciaja az anyaghibas vagy
rosszul megmunkalt termékekre is vonatkozik, ha a hibat az
eszkdz kézhezvételekor torténd atvizsgalas soran fedezik fel.
A KitchenAid ilyen esetekben kicseréli a hibas terméket vagy
alkatrészt egy azonos vagy hasonlé termékre. Konyhaieszkdz-
készletek esetében csak a hibas elem vagy alkatrész cseréje
lehetséges a kézhezvételkor torténd atvizsgalast kdvetéen. Ez a
garancia csak az eredeti fogyasztéra érvényes a vasarlas datumat
tartalmazoé bizonylat bemutatasa utén, és nem ruhazhat6 at. A
KitchenAid nem fizet az alabbiakért: A kizart korlilmények esetén
a javitds vagy csere koltségeit az Ugyfél viseli. A szolgaltatast
hivatalos KitchenAid Service Excellence Centernek kell nyuijtania.

A garancia ala nem tartozo koriilmények kozotti javitas vagy csere
koltsége a vasarlét terheli.

A KITCHENAID SEMMILYEN FEL'ELC")SSI'EGET NEM
VALLAL A KOZVETETT KAROKERT.

KitchenAid

Ugyfélszolgalat

Ha barmilyen kérdése van, vagy ha szeretné megtudni, hogy
hol talélja a legkdzelebbi hivatalos KitchenAid szervizk6zpontot,
keressen minket az alabbi elérhetéségeken:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-mail:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Minden mas orszagban: international.kitchenaid.com



WITAMY W SWIECIE KITCHENAID

Z zaangazowaniem opracowujemy produkty, ktére pomagaja
w gotowaniu pysznych potraw dla rodziny i znajomych przez
diugie lata. Aby zagwarantowa¢ trwato$¢ i wydajno$é naczyn
do pieczenia, zalecamy korzystanie z niniejszego przewodnika.
Zawarte w nim wskazowki umozliwiajg jak najlepsza konserwacje
i uzytkowanie produktéow. Satysfakcja klienta jest dla nas
najwazniejsza.

OSTRZEZENIA

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
doktadnie zapoznac sie z wszystkimi informacjami
dotyczacymi bezpieczenstwa!

« Naczynia ceramiczne mozna bezpiecznie uzywaé w
zamrazarkach i piekarnikach, nalezy jednak unika¢ ich
uszkodzenia na skutek zbyt duzych réznic temperatur, np.
poprzez umieszczenie w rozgrzanym piekarniku naczynia
bezposrednio z zamrazarki. Nie umieszcza¢ goracych naczyn
ceramicznych w zamrazarce ani zimnej wodzie, dopoki nie
ostygna do temperatury pokojowej.

* W przypadku goracych naczyn ceramicznych nalezy stosowa¢
rekawice lub tapki kuchenne.

« Nie wolno pozwala¢ dzieciom wyjmowac¢ gorgcych naczyn z
piekarnika bez stosowanego nadzoru.

» Naczynia ceramiczne KitchenAid mozna bezpiecznie stosowac
w piekarnikach przy maks. temperaturze 260°C.

« Naczyn ceramicznych nie wolno uzywac na ptytach kuchennych
ani innych bezposrednich zrodtach ciepta, takich jak grzatki lub
otwarty ptomien.

UZYTKOWANIE NACZYN CERAMICZNYCH

Przed pierwszym uzyciem

« Usung¢ wszystkie elementy opakowania i etykiety. Poddac¢ je
odpowiedniej utylizacji.

« Umy¢ cieptg woda z detergentem, optukac i doktadnie osuszy¢.
Nie ma koniecznosci konserwowania naczyn ceramicznych
przed uzyciem.

Ogolne uzytkowanie

Naczynia ceramiczne mozna bezpiecznie uzywa¢ w
piekarnikach przy temperaturach do 260°C; jednakze nie
zaleca sig umieszczania ich bardzo blisko ani bezposrednio pod
elementami grzejnymi.
Naczynia ceramiczne
zamrazarkach.
Naczynia ceramiczne mozna bezpiecznie uzywaé do gotowania
i odgrzewania jedzenia w mikrofaléwce.

W  celu osiggnigcia najlepszych rezultatbw podczas
przyrzadzania migs, doda¢ niewielkg ilo$¢ wody lub sosu na
dno naczynia.

Czasy gotowania w naczyniach ceramicznych moga sie
rézni¢. Kontrolowac i dostosowywac czas gotowania zgodnie z
potrzeba.

Ktadac gorgce naczynie ceramiczne na niezabezpieczonej
powierzchni nalezy uzy¢ odpowiedniej podktadki lub podstawki.
Aby unikng¢ potencjalnego uszkodzenia, nie kta$¢ rozgrzanego
naczynia ceramicznego na zimnej lub mokrej powierzchni. Nie
wktada¢ naczynia z zamrozonym jedzeniem do rozgrzanego
piekarnika.

Po wyjeciu z piekarnika naczynie ceramiczne bedzie
utrzymywac ciepto diuzej niz standardowe naczynia kuchenne.

PIELEGNACJA NACZYN CERAMICZNYCH

Czyszczenie naczyn ceramicznych

moga by¢ przechowywane w

.

.

.

.

Po kazdym uzyciu odczekac, az naczynie ceramiczne ostygnie,
a nastepnie dokfadnie je umyé.

Nie wstawia¢ gorgcego naczynia ceramicznego do zimnej wody.
Pozostawi¢ naczynie do catkowitego schiodzenia.

Naczynia ceramiczne KitchenAid mozna bezpiecznie my¢ w
zmywarkach, umieszczajac je w dolnym lub gérnym koszu. W
celu uzyskania optymalnych wynikéw mycia w zmywarce nalezy
stosowac zalecane przez producenta detergenty do zmywarek
oraz cykle mycia.

W celu konserwacji zaleca sie mycie naczyn ceramicznych
KitchenAid w cieptej wodzie z detergentem, ptukanie i osuszanie
migkkim recznikiem.

Nie wolno uzywaé¢ s$rodkéw do czyszczenia piekarnikow,
innych $rodkéw $ciernych ani $rodkéw zawierajgcych chlorowe
wybielacze.

Przygotowujac naczynia ceramiczne do przechowania nalezy
zawsze doktadnie je oczyscic i osuszyc¢.

.

PL ;

Zachowa¢ ostroznos¢ podczas obchodzenia si¢ z naczyniami
ceramicznymi, zwlaszcza podczas mycia. Jesli naczynie
wyslizgnie sie z rak i sttucze, zachowaé szczegdélng ostroznos¢.
Krawedzie mogg by¢ bardzo ostre i mogg powodowac
skaleczenia. Zalecamy stosowanie gumowych rekawic, ktére
zapewnig pewniejszy uchwyt na $liskiej powierzchni naczynia.
Myjac naczynie nalezy postawi¢ je na dnie zlewozmywaka, a
przechodzac do ptukania chwyci¢ je obiema rekami.

Aby usungé przypalone resztki jedzenia, zamoczy¢ naczynie
ceramiczne w wodzie z detergentem na 15-20 minut (lub
zaleznie od potrzeby), a nastgpnie umiesci¢ w zmywarce.
Prawidtowe przechowywanie naczyn ceramicznych:
Przechowywanie naczyn ceramicznych razem z metalowym
wyposazeniem moze doprowadzi¢ do powstania zadrapan lub
odpryskow.

Nalezy zawsze starannie ukifada¢ naczynia ceramiczne
KitchenAid.

Naczynia zaprojektowano tak, aby mozna je byto z tatwoscig
uktada¢ jedno na drugim (lub jedno w drugim), oszczedzajac
tym samym przestrzen.

GWARANCJA | SERWIS

5-letnia gwarancja na naczynia ceramiczne KitchenAid
obowigzuje w Europie, na Bliskim Wschodzie i w Afryce.
Gwarancja KitchenAid na naczynia ceramiczne obejmuje wady
materiatowe i wykonawcze stwierdzone po odebraniu produktu
i zweryfikowaniu problemu. Firma KitchenAid wymieni produkt
na taki sam lub podobny. W przypadku zestawéw naczyn
ceramicznych po odebraniu i weryfikacji wymieniony zostanie
wytacznie wadliwy egzemplarz. Niniejsza gwarancja ogranicza sig
do pierwotnego konsumenta i wymaga przedstawienia dowodu
zakupu opatrzonego datg, a prawo do ochrony gwarancyjnej nie
podlega przeniesieniu na kolejnego uzytkownika.

Czego nie obejmuje gwarancja:

1.Uszkodzenn  spowodowanych eksploatacyjnym  zuzyciem,
takich jak zarysowania, wgniecenia, plamy lub odbarwienia na
wszystkich powierzchniach lub innych uszkodzen, ktére nie
ostabiajg wasciwosci uzytkowych naczynia.

2.Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym obchodzeniem sie
z produktem, wypadkiem, naduzyciem, uzyciem niezgodnym
z przeznaczeniem, pozarem, powodzia, kradzieza, sitg wyzsza,
zaniedbaniem, korozja, modyfikacja, wystawieniem na dziatanie
skrajnych  temperatur lub nieprzestrzeganiem instrukciji
producenta dotyczgcych uzytkowania i pielegnaciji.

3.Uszkodzen lub zniszczehn spowodowanych upuszczeniem lub
uderzeniem.

4.Kosztow wysyiki, przewozu lub ubezpieczenia poniesionych
w celu dostarczenia czesci zamiennych lub zwrotu wadliwych
produktéw do autoryzowanego centrum  serwisowego
KitchenAid Excellence.

5. Stosowania niniejszego produktu do celéw komercyjnych.

6. Drobnych niedoskonato$ci lub skaz spowodowanych wahaniami
wiasciwosci farby, emalii, metali, tworzyw sztucznych, silikonu,
ceramiki, szkta lub materiatéw tekstylnych.

7.Egzemplarzy zamiennych, jesli produkt uzywany jest poza
Europa, Bliskim Wschodem i Afryka.

8.Powierzchni uszkodzonych wskutek interakcji chemicznej lub
dziatania $rodkéw czyszczacych, w tym réwniez, ale nie tylko,
drucianych zmywakow, $ciernych $rodkéw czyszczacych lub
automatycznych zmywarek.

9.Wymiany catych zestawéw naczyn ceramicznych-wymianie
podlega wytgcznie wadliwe egzemplarze.

Jesli do zestawu dotgczone s3 przybory kuchenne:

PIELEGNACJA DREWNIANYCH LUB

SILIKONOWYCH PRZYBOROW KUCHENNYCH

Ogolne informacje dotyczace uzytkowania i pielegnacji

* Podczas gotowania uzywaé¢ drewnianych lub drewniano-
silikonowych przyboréw kuchennych.

* Przybory sg odporne na temperatury nieprzekraczajgce 230°C.

* Trzymaé drewniane i silikonowe przybory z dala od ptyt
kuchennych, otwartego ognia i innych elementéw grzejnych.
Nie pozostawia¢ na rozgrzanej patelni ani w poblizu rozgrzanej
ptyty kuchennej.

Czyszczenie przyboréw kuchennych:

Przybory silikonowe mozna my¢ w zmywarce.

Przybory drewniane mozna my¢ wytacznie recznie.

Przybory bedace potaczeniem drewna i silikonu mozna my¢
wytgcznie recznie.

Uzycie stalowej/miedzianej myjki badZ szczotki doprowadzi do
porysowania kazdego materiatu.

KitchenAid

GWARANCJA | SERWIS

2-letnia gwarancja na przybory kuchenne KitchenAid obowigzuje w
Europie, na Bliskim Wschodzie i w Afryce. Gwarancja KitchenAid
na przybory kuchenne obejmuje wady materiatowe i wykonawcze
stwierdzone po odebraniu produktu i zweryfikowaniu problemu.
Firma KitchenAid wymieni produkt badz jego cze$¢ na takg sama
lub podobng. W przypadku zestawow przyboréw kuchennych po
odebraniu i weryfikacji wymieniony zostanie wytacznie wadliwy
egzemplarz lub jego czesé¢. Niniejsza gwarancja ogranicza sig
do pierwotnego konsumenta i wymaga przedstawienia dowodu
zakupu opatrzonego datg, a prawo do ochrony gwarancyjnej
nie podlega przeniesieniu na kolejnego uzytkownika. Firma
KitchenAid nie pokrywa kosztéow w nastepujacych przypadkach:
Koszty napraw lub wymiany w sytuacjach nieobjetych gwarancjg
ponosi klient. Czynnosci serwisowe muszg zosta¢ wykonane
przez autoryzowane centrum serwisowe KitchenAid Excellence.

Kosztéw naprawy lub wymiany w okoliczno$ciach nieobjetych
gwarancjg. W takim przypadku wszelkie koszty ponosi klient.

FIRMA KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY POSREDNIE.

Dziat obstugi klienta

W  przypadku jakichkolwiek pytan lub w celu znalezienia
najblizszego autoryzowanego centrum KitchenAid prosimy
skorzystac z danych kontaktowych podanych ponizej:

(WB, IRL, FRA, NIEM, BEL, HOL, Wk, SZWAJ)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
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KITCHENAID DUNYASINA HOS GELDINiz

Aileniz ve arkadaslariniza bir émir boyu lezzetli yemekler
yapmaniza yardim etmek icin bitiin glicimuizle galisiyoruz. Firin
malzemenizin uzun émirli ve Ustlin performansli olmasi igin bu
kilavuzu elinizin altinda bulundurun. Bu kilavuz, Grinintzi en
iyi sekilde kullanmaniz ve bakimini saglamanizda size destek
olacaktir. Memnuniyetiniz bizim # 1 numarali hedefimizdir.

UYARILAR

Bu iriinii kullanmaya baglamadan énce tiim giivenlik
bilgilerini dikkatli bir sekilde ve iyice okuyun!

.

Seramikler dondurucu ve firinda kullanilabilir; ancak termal
soktan kaynaklanan olasi hasari engellemek icin seramikleri
dondurucudan sicak firina almayin. Sicak seramikleri oda
sicakligina soguyana kadar dondurucuya veya soguk suya
koymayin.

Sicak seramikleri tutarken tutacak veya firin eldivenleri kullanin.
Cocuklarin gozetim altinda degilken firindan sicak seramikleri
cikarmasina’izin vermeyin.

KitchenAid seramikleri, 260°C’ye kadar firinda kullanilabilir.

Set Ustl ocak Uzerinde veya 1zgara ya da dogrudan alev gibi
dogrudan isiyla birlikte kullanmayin.

SERAMIKLERINIZIN KULLANIMI

ilk Kullamimdan Once

.

.

« Tum paketleme materyallerini ve etiketleri ¢ikarin. Litfen dogru
sekilde geri donlisim yapin.

« Sicak, sabunlu suyla yikayin; durulayin ve iyice kurulayin.
Seramikleri kullanmadan énce islemden gegirmeye (seasoning)
gerek yoktur.

Genel Kullanim

Seramikler 260°C’ye kadar firinda kullanilabilir; ancak seramiklerin
1zgaranin/tavanin  ¢ok yakina/hemen altina yerlestiriimesi
6nerilmez.

Seramikler dondurucuda saklanabilir.

Seramikler pisirme veya ©n Isitma amaciyla mikrodalgada
kullanilabilir.

En iyi sonuglar igin et pisirirken seramik triinliniiziin tabanina az
miktarda sivi veya sos ekleyin.

Seramikleri kullanirken firinda pisirme suresi farklilk gosterebilir.
Gerektiginde pisirme siresini izleyin ve ayarlayin.

Sicak seramikleri korumasiz bir ylizeye koymadan 6nce tencere
althgi veya nihale kullanin.

Olasi hasari engellemek igin sicak seramikleri soguk veya
1slak ylzeye yerlestirmeyin. Donmus bir yemegi sicak firina
koymayin.

Seramik firin kabi firindan gikarildiktan sonra, standart bir firin
kabina kiyasla i1siy1 daha uzun sire tutar.

SERAMIKLERINIZIN BAKIMI

Seramiklerinizi temizleme

.

.

.

.

Seramikleri her kullanimdan sonra kendi kendine sogumaya
birakin ve iyice temizleyin.

Seramikleri soguk suyun altina koymayin. Seramikleri tamamen
sogumaya birakin.

KitchenAid'in  bu seramik Urlnleri bulasik makinesinde
yikanabilir ve Ust veya alt rafa yerlestirilebilir. Bulasik
makinesinde en iyi sonuglar igin Ureticinin tavsiye ettigi bulasik
makinesi deterjanlarini ve devirleri kullanin.

KitchenAid seramiklerinizi korumak igin, ilik sabunlu suda
yikamaniz, durulamaniz ve yumusak bir havluyla kurulamaniz
onerilir.

Firin temizleyicisi veya asindirici veya klorlu agartici iceren
temizleyicileri kullanmayin.

Saklama isleminden 6nce seramiklerin temiz ve iyice kurutulmus
oldugundan her zaman emin olun.

Basta yikama olmak (izere seramiklerle islem yaparken dikkatli
olun. Uriin elinizden diisiip kirilabilecegi icin gok dikkatli olun.
Uriiniin kenarlari son derece keskin olabilir ve yaralanmaya
yol acabilir. Sabunlu kaygan yizeyi tutmaya yardimci lastik
eldivenlerin kullaniimasini oneririz. Yikama sirasinda Griini
daima lavabonun en altina yerlestirin ve durulama sirasinda
arind her zaman iki elinizle tutun.

Firinda pisirilmis yemegi cikarmak igin seramikleri bulasik
makinesine yerlestirmeden énce sabunlu sicak suda 15 ila 20
dakika veya gerektigi kadar bekletin.

.

.

.

Seramikleri Diizgiin Bicimde Saklama

« Seramiklerin metal aletlerle birlikte saklanmasi yiizeyde ciziklere
veya pargalanmaya neden olabilir.

« KitchenAid seramiklerinizi her zaman dikkatli yerlestirin.

« Seramikler kompakt ve kolay saklama igin istiflenecek ya da
yerlestirilecek bigimde tasarlanmistir.

GARANTI VE SERVIS

KitchenAid seramik Urlnleri Avrupa, Orta Dodu ve Afrika'da 5
yil garantilidir. Seramiklere yonelik KitchenAid Garantisi, Griinin
alinmasi ve incelenmesinin ardindan bulunan malzeme ya da
iscilik kusurlari igin gecerlidir. KitchenAid, Griini ayni ya da benzer
Uriinle degistirecektir. Seramik setleri igin GUrlinin alinmasi ve
incelenmesinin ardindan yalnizca kusurlu triin degistirilecektir. Bu
garanti, tarihli bir satin alma belgesinin sunulmasi tzerine orijinal
tiiketici ile sinirhdir ve kapsama alani aktarilabilir degildir.

Bu Garantinin kapsaminda olmayan hususlar nelerdir:

1.TUm ylzeylerde gizilmeler, girintiler, lekeler veya renk degisimi
gibi olagan asinma ve yipranma hasarlari veya mutfak triinin
islevini bozmayan baska tlirde hasar.

2.Yanhs kullanim, kaza, istismar, kétliye kullanim, yangin, sel,
hirsizlik, dogal afet, ihmal, korozyon, modifikasyon, asiri
sicakliga maruz kalma veya dreticinin kullanimini ve bakim
talimatlarini takip etmemekten kaynaklanan hasar.

3.Dusme veya darbe nedeniyle hasar ya da kirilma.

4.Yetkili bir KitchenAid Hizmet Mikemmeliyet Merkezi'ne yedek
pargalari teslim etmek veya arizali Urlnleri iade etmek icin
nakliye, tasima veya sigorta tcretleri.

5.Bu driinilin ticari uygulamalarda kullanimi.

6.Boya, emaye, metaller, plastik, silikon, seramik, cam veya tekstil
urintndeki degisiklikler nedeniyle kuiglk kusurlar veya lekeler.

7.Avrupa, Orta Dogu ve Afrika disinda kullanildiginda degistirilen
Griinler

8.Parlatma macunlari, asindirici temizleyiciler veya otomatik
bulagik makineleri de dahil ancak bunlarla sinirli olmayan
kimyasal etkilesim veya temizlik maddelerinden dolay yiizeyler
zarar gorur.

9.Seramik setlerinin
degistirilecektir.

degistiriimesi, yalnizca kusurlu  {riin

Setiniz mutfak gereglerini igeriyorsa:

AHSAP YA DA SILIKON
MUTFAK GEREGLERINIZIN BAKIMI

Genel Bakim ve Kullanim

Pisirme sirasinda ahsap veya ahsap + silikon mutfak gerecleri
kullanin.

Mutfak 230°C’ye kadar isiya dayanikhdir. Ahsap ve silikon
mutfak gereclerini set Ustli ocak alevi veya pargasindan uzak
tutun. Sicak bir tavanin igine veya sicak bir set Usti ocadin
yakinina birakmayin. Mutfak gereglerinizi temizleme

Silikon mutfak gerecleri bulasik makinesinde yikanabilir.

Ahsap mutfak gerecleri yalnizca elde yikanabilir.

« Ahsap + silikondan olusan Uriinler yalnizca elde yikanabilir.

« Celik/bakir veya yun/firga tim malzemelerde ¢izilmeye neden olur

GARANTI VE SERVIS

KitchenAid mutfak gerecleri Avrupa, Orta Dodu ve Afrika'da 2
yil garantilidir. Mutfak gereglerine yénelik KitchenAid Garantisi,
Urlinin alinmasi ve incelenmesinin ardindan bulunan malzeme
ya da iscilik kusurlari igin gegerlidir. KitchenAid, ayni ya da
benzer bilesene sahip iriin ya da yedek parga saglayacaktir.
Mutfak geregleri setleri igin Grlinin alinmasi ve incelenmesinin
ardindan vyalnizca kusurlu Uriin ya da parga degistirilecektir.
Bu garanti, tarihli bir satin alma belgesinin sunulmasi (zerine
orijinal tuketici ile sinirlidir ve kapsama alani aktarilabilir degildir.
KitchenAid Gcret 6demez: Harig tutulan kosullar altinda onarim
veya degistirme masrafi musteri tarafindan karsilanacaktir. Servis,
yetkili bir KitchenAid Hizmet Mikemmeliyet Merkezi tarafindan
saglanmalidir

istisnai durumlara giren onarim veya degistirme masraflari misteri
tarafindan karsilanir.

KITCHENAID DOLAYLI ZARARLAR iGiN HIGBIR
SORUMLULUK KABUL ETMEZ.

KitchenAid

Miisteri Hizmetleri

Her trlu sorulariniz veya size en yakin Yetkili KitchenAid Servis
Muikemmellik Merkezi'ni bulmak icin litfen asagidaki iletisim
bilgilerimize g6z atin:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026

@ www.kitchenaid.eu

Posta adresi:
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BEPO MOXANOBATb B MUP KITCHENAID i

MbI cTpemMmcs nomoraTk BaM BCeraa rotoBUTb BOCXUTUTESbHbIE
6nioaa Ans Baluei cemMbi 1 Apy3eii. [lepxuTte 3T0 pyKOBOACTBO Mof,
pykoi, 4Ttobbl obecneynBaTb AONTOBEYHOCTb U IPPEKTUBHOCTL
BalLel XaponpoyHoii nocyabl. OHO NO3BONWT BaM WUCMONb30BaTh
Balle usgenvie n 3aboTUTbLCS 0 HEM Haunyywum obpasom. Bawa
YOOBMNETBOPEHHOCTb — Hallia rnaBHast Lerb.

NPEOYNPEXOEHUA

BHuUMaTenbHO NpoyTUTEe BCIO MH(hOpMaLMIO O TEXHUKE
Ge3onacHoOCTH, Npexae YeM MCNoNbL30BaTh 3TOT
npoaykr!

Kepamuyeckyto nocyay MOXHO MCNONb3oBaTb B MOPO3UMbHOW
Kamepe W Meyu, ofHako BO u3BexaHne BO3MOXHbIX
NOBpEeXOeHWii  BCreacTBue  TepMuyeckoro  yaapa,  He
nomeLyanTe Kepammyeckyro nocyay M3 MOPO3UNbHOW kamepbl
cpasy B ropsiyyto neyb. He nometuaiite kepammnyeckyio nocyay
B MOPO3WIbHYIO KaMepy UMW XONOAHYI0 BOAy Npexae, Yem oHa
OCTbIHET /10 KOMHATHOIi TeMnepaTypbl.

Mcronb3ayiiTe npuxBaTKM WU KYXOHHbE pyKaBuLbl, 4TOGbI
6paTh ropsiuyio Kepamuyeckyto nocyay.

HE MO3BONMANTE aeTaM BbHUMATL ropsyylo Kepammnyeckyto
nocyny 13 neun 6e3 npucmotpa.

Kepamuueckas nocyaa KitchenAid npurogHa
1CrMonb30BaHKs B Neyv npu Temnepatype Ao 260°C.
HE ctaBbTe ee Ha KoHpopky unu ¢ noboil apyroii npsiMoii
VCTOYHUK TEMma, Takom Kak rpurb UK OTKPbITbINA OrOHb.

OJIb30BAHME KEPAMMYECKOU NOCYAbl

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

.

ans

* Ypanute BCe ynakoBOYHble —MaTepuanbl W
YTunuaupyiTte nx Hagnexalym o6pasom.

* BbIMoliTe B ropsyelt MbIfbHON BOAE, OMONIOCHUTE U TLLATENbHO
BbicywuTe.  3akansTb  kepamuyeckylo — nocydy — nepep
ncnonb3oBaHuem He Tpebyetcs.

STUKETKN.

O6GLee Ucnonb3oBaHue

. KepaMMHeCKaﬂ nocyaa npurogHa Aons uUcnonb30BaHUA B ne4n
npu Temnepatype Ao 260°C; ogHako He pekomeHayeTcs
pasmeLyatb Kepamnyeckyo nocyay no6nusoctu/
HenocpeacTBEHHO NOA rpunem/skapoBHEN.

* Kepamuyeckylo nocydy MOXHO XpaHuUTb B MOPO3UMbHOA
Kamepe.

. KepaMMHeCKyPO nocyay MOXHO ncnonb3oBaTb ansa
npuroToeneHnsa unu nogorpeea nNpoaykTos B MMKpOEOJ‘IHOBOI;I
ne4un.

. ﬂ]‘lﬂ AOCTMXEeHUA Hauny4wero pesynbtaTa, Npy NpUroToBrneHnn
mMsaAca ,CLOﬁaBJ'IﬂVITe HeBonbLUOe KONMUYECTBO XKUOKOCTU nnun
coyca Ha IHO KepamMU4ecKoii Nocy/pl.

. |-|pVI ncnonb3oBaHun KepaMM‘-IeCKOIZ nocyabl BpeMs BbiNekaHnsa
MOXEeT MEHATLCA. KOHTpOJ‘MpyI;ITe BpemMs NpUroToBneHns n npun
HeoBXOANMOCTH KOPPEKTUPYIiTE €ro.

. MCHDanyﬁTe NOACTaBKy WNU TaraH npexae 4Yem CTaBUTb

ropsiuylo  Kepamudyeckylo  MOCYAy Ha  HesalyLLeHHYIo
NOBEPXHOCTb.
« Bo wu3bexaHue BO3MOXHbIX MOBPEXOEHUA He cTaBbTe

ropsiyylo KEpamMUYeckyrlo Nocydy Ha XOMOAHYIO WNW BIAXHYO
NoBepXHOCTb. He CTaBbTe 3amMopoxeHHOe Gofo B ropsivyio
neyb.

« MMocne BbIHWMAHWA W3 MEYM, Kepamuyeckme XapornpouHble
popMbl  yAEpKWBAIOT  TENNO  Aonblue, 4Yem  OBblYHble
XaponpouHble (opMmbl.

yXofa 3A KEPAMMYECKOM Nocyaoun

OumileHne kepaMmMyeckon nocyabl

Mocne kaxaoro Ucnonb3oBaHWs AaiTe kepaMuyeckon nocyae
OCTbITb, 3aTeM TLATENbHO BbIMOIiTE ee.

3anpelleHo nomelaTb Kepamu4eckyto nocyzy nof XOrnoAHYo
Boay. [laiiTe el NONHOCTbIO OCThITh.

Kepamuueckass nocyaa KitchenAid npurogHa Anst mbiTbs B
MoCy0MOEYHO MaLLIMHE, 1 €€ MOXHO CTaBWTb Kak Ha BEPXHIOH,
TaK 1 Ha HWXHIOK nonky. [Ana Hanbonee adhheKTUBHOrO MbITbst
B NMOCYAOMOEYHOIN MallUVHe, UCMOoNb3yinTe CPeAcTBa U LMKbI,
PeKoMeH/J0BaHHble NPOU3BOANTENEM MaLLWHbI.

Utobbl kepamuueckasi nocypa KitchenAid npocnyxuna kak
MOXHO [orbLUe, PEKOMEHAYETCA MbITb €€ B TENNON MbIfbHO
BO/e, OnosiackmBaTh 1 BbITUPATh MSTKUM NOMOTEHLEM.
3anpelleHo UCMonb3oBaTh CPEeACTBa AMs YNUCTKM [YXOBKM,
a Taike niobble Apyrue uncTAWME CpeacTBa, copepxalive
abpasuBHble YacTuLbl U XIIOPCOAepXaLLuin oTbenmeaTernb.
Mpexae Yem ybupaTb kepamuyeckylo NMocyny ANs XpaHeHus,
obs3aTensHo y6eauTech B TOM, 4TO OHa BbiMbITa U BbICYLLEHA.
O6pallaiTecb C KEpaMU4ECKON Mocyaoin GepexHo, 0cobeHHO
BO Bpemsi MbiTbsi. Ecnu nocyaa BbICKONb3HET y Bac U3 pyk
1 pasobbetcs, OyabTe OCTOpPOXHbI. Ockomnku MoryT ObiTb
OYeHb OCTPLIMU W CTaTb MPUYMHON TpaBMbl. PekomenpyeTcst
MCMONb30BaTh  PE3VHOBblE MepyaTki, B KOTOPbIX MpoLye
yOepXvBaTb CKOMb3KWE MbiNbHble npeamMeTbl. [lpu MbiTbe

.

nocyabl CTaBbTe ee Ha [HO PakoBMHbI, @ MPU OMonackMBaHWUM
[epXuTe ABYMs pykamu.

* YTo6bl yAAnuUTb NPUMEKLLYIOCS MULLY, 3aMOYNTE KepaMU4ECKYI0
cdopmy B ropsiyeil MbinbHOW Bode B TeyeHwe 15-20 mMuHyT
(Mnn noka Harap He OTMOKHET), Mpex/ae Yem CTaBuUTb ee B
MOCYAOMOEYHYIO MaLLMHY.

Hapnexaluee xpaHeHue kepaMmyeckon nocyabl

. XpaHeHMe KepaMMHeCKOVI nocyabl BmecTe C MeTannmyeckomn
YTBapbio MOXeT MpuBECTU K MOSABIIEHUKO Ha ee MOBepXHOCTU
uapanuH 1unn CKonos.

« Bcerpa pasmellaiite
aKkKypaTHO.

. ﬂMSaVIH KepaMM‘-leCKOVI nocyAbl NMO3BONSAET COCTaBnATb €€ B
CTOMKn Ans obecneyeHunst NerkocTu n yFLOGCTBa XpaHeHwus.

kepamuyeckyto nocyay  KitchenAid

FTAPAHTUA U OBCITYXXUBAHUE

5-neTHAA  rapaHTMa Ha kepamudeckyto nocyay KitchenAid
pencteyeT B cTpaHax Esponbl, CpegHero Boctoka u
Adpukn. TapaHTus KitchenAid Ha kepamuyeckyio nocyay

pacnpocTpaHsieTcsl Ha [JedekTbl mMaTepuana v W3roTOBMeHWs,
M BCTynaeT B CuMy Mocne MONlyYeHWss U OCMOTpa W3Aemnuid.
KitchenAid rapaHTupyeT 3ameHy w3genus Ha UWOEHTUYHOE
unu cxoxee. B cnyyae c HaGopamu Kepamuyeckod nocypbl,
3aMeHSIETCS TOMbKO AedeKTHoe n3aenme nocrne ero nony4YeHus u
ocMoTpa. HacTosas rapaHTus npeaocTaBnseTcs naHadanbHbIM
nokynatensiM npu npeaocTaBreHnn AokasaTenbeTBa Mokynku ¢
ykasaHueM AaTbl 1 He MoANeXuT nepefave.

YT0 He nokpkiBaeTcsi HacTosiwen MapaHTuen:

1.MoBpexaeHus,  nonyyeHHble  npu  0BbIYHOM  M3HOCeE,
Harnpumep, LapanuHbl, BMSITUHbI, NATHA UK BbILBETaHNe BCEX
MOBEPXHOCTel NGO Apyrine NOBPEXAEHNS], KOTOPbIE He BIUSIIOT
Ha (DYHKLMM KyXOHHOI nocy/bl.

2.TloBpex/aeHns, Mosy4YeHHble B pe3ynbTaTe HernpaBUIbHOrO
XpaHeHusl, HEOCTOPOXHOCTH, HEMPaBUIBLHOMO UCMONb30BaHWS,
MCMONb30BaHNSA He MO Ha3Ha4YeHWto, Mnoxapa, HaBOAHEHWS,
KpaXu, CTUXWIAHbIX ©eAcTBWiA, HEOPEXHOro OTHOLUEHWS,
KOppo3uu,  MoauduKaLuiA, BO3AENCTBUS  SKCTPeMarbHbIX
TemnepaTtyp Unu HecobnoaeHUs UHCTPYKUWA npousBoauTens
M0 UCMOMNb30BaHMIO U yXOfy.

3.ToBpexaeHne unu norfomka B pesynbTaTe nageHus unu yaapa.

4.CToumMocTb [OCTaBKW, ppaxTa UNMM CTPaxoBKW Mpu MocTaBke
3anacHbIX yYacteil wnu BosBpaTe AeeKTUBHbLIX MNPOAYKTOB
B aBTOPU30BaHHbIA cepBUCHbIN LeHTp KitchenAid Service
Excellence Center.

5./icnonb3oBaHne AaHHON NPoAyKLMK B KOMMepYeckux cdepax.

6.HesHaunTenbHble HefgocTaTkM WM AedekTbl CBsi3aHHble C
pasnuuMsmMK B LIBETE Kpacku, amManu, MeTanmnos, nnactvka,
CUNUKOHA, KepaMUKK, CTEKITa UK TEKCTUNS.

7.3amMeHa U3nenusi Npu UCMoNb3oBaHUK 3a npefenamu EBporb,
CpegaHero BocToka unu Adpuku

8.MoBpexaeHne NOBEPXHOCTM B pesynbTaTe  XUMUYECKON
peakLuy Unn BO3AENCTBUSA YNCTSLLMX CPEACTB, BKOYas, HO He
orpaHuuMBasicb, MeTannmyeckue rybku, abpasmBHble YUCTSLLME
cpefcTBa UNy aBTOMaTUYeckne NocyAOMOEYHbIE MaLUNHbI.

9.Mpu 3ameHe HaboOpOB Kepamu4eckoil MocyAbl, 3aMeHsTCS
TOMNbKO AedeKTHbIe U3genvs.

Ecnu paHHbIM Habop BkNoYaeT npubopsbi:

yXo[ 3A AEPEBAHHbIMU 1IN
CUNUKOHOBbIMM NPUBEOPAMU

O6wWwun yxoa U ucnonb3oBaHue

« [py NPUroTOBNEHUM MWLM UCTIONbL3YIiTE AepeBsiHHbIE MPUBOPbLI
M Unu npubopsbl U3 AepeBa 1 CUINMKOHa.

« Mpubopel BeigepxmBatoT Temnepatypy go 230°C.

« [lepxuTe OepeBsiHHbIE W CUITMKOHOBblE NpuUGOpbI NoaanbLue
OT NAamMeHn WM HarpeBaTenbHOro anemMeHTa KoHgopku. He
ocTaBnsiTe nNpubopbl B ropsiyeil ckoBopode Wnu psiAoM C
ropsiyeii KOH(OPKOWA.

OuuileHue npubopoB

* CunukoHoBble  MpuGopbI
I'IOCy,ElOMOe‘-lHOVI MalnHe.

. ﬂ,epeBﬂHHble I'IpVI60pr NPUrogHbl TONbKO ANA MbITbs BPY4YHYHO.

* Mpnbopbl M3roTOBMEHHbIE U3 [AepeBa W CUMUKOHA MPUrOAHbI
TONbKO ANA MbITbA BPY4YHYHO.

« Cranb/mMeab Unu WeTKU LapanakoT matepuan

npurogHs! ana MbITbSA B

KitchenAid

FAPAHTUA U OBCNTY>XXUBAHUE

2-neTHsA rapaHTusa Ha npubopel KitchenAid geiicteyeT B cTpaHax
Eeponbl, CpegHero Boctoka u Adpukun. Mapantus KitchenAid
Ha npubopbl PacnpocTpaHsieTcs Ha AedekTbl mMaTtepuana u
V3rOTOBMEHWs!, W BCTynaeT B CUMY MOCIE MONy4YeHust 1 ocMoTpa
n3penuit. KitchenAid rapaHTvpyeT 3ameHy u3genust wnu ero
YacTU Ha WOEHTUYHYI Unn cxoxylo. B cnyyae ¢ HaBopamu
npubopoB, 3ameHsieTcsi TONbKO AedekTHoe Wu3penve  unn
ero y4acTb nocrne ero mnonyyeHuss u ocmotpa. Hacrosiwas
rapaHTus NpeaocTaBnseTcs W3HavarbHbIM MoKynaTensam npu
npefocTaBneHny [okasaTenbCTBa MOKYMKU C ykasaHWeM Aathl
n He noanexut nepegadye. KitchenAid He onnauvsaeTt: PemoHT
N 3amMeHa W3Jenus Npu  UCKIIYEHHbIX 06CTOATeNnbCTBaX
npousBoguTcst 3a cyeT nokynatens. O6cnyxuBaHue [OMKHO
npou3BOAMTLCS  aBTOPU3OBAHHBIM  CEPBUCHBIM  LIEHTPOM
KitchenAid Service Excellence Center.

CTOMMOCTb peMOHTa WnM  3ameHbl Npu  obcTosTenbcTBax,
VICKIIOYEHHBIX M3 YCIOBUIA rapaHTuu. B aTom cnyyae Bce pacxopbl
onnaYnBaloTCs nokynarenem.

KITCHENAID HE BEPET HA
CEBA KAKYIO-IMBO OTBETCTBEHHOCTb
3A KOCBEHHbIE YBbITKHW.

O6cnyXvMBaHWE KIMEHTOB

Ecnu y Bac BO3HUKIM Kakue-nmbo BONpoCh! UM Bbl XOTUTE HAWTK
6nvpkailnii  aBTOpU3oBaHHbI cepBucHbIn  LeHTp  KitchenAid,
BOCMONb3YTECh NPUBEAEHHO HIKE KOHTaKTHOM MHdopMaLmeii:

(Benukobputanus, Vpnangus, ®paHuus, Fepmanus, Benbrus,
Hupepnanabl, Utanus, Lseiuapus)
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BPE [JOLUNN B CBETA HA KITCHENAID i

HawmsT aHraxumeHT e Aaa Bu nomarame Aa npuroTesTe BKYCHU
SACTUS 3@ CEMENCTBOTO U NpusiTenuTe cu npes uenus Bu xusoT.
3a Aa rapaHtupaTte MmakcumarHa npoabiDKUTENTHOCT Ha non3eaHe
1 edpeKTUBHOCT Ha Balumsa kepamuyeH cbz, Mons, 3anaseTte ToBa
pbkoBoACTBO. To LWe Bu Hayun kak Hait-gobpe aa msnonssate
n Oa ce rpmxunTte 3a CBOA MPOAYKT. BaweTto YOOBNETBOpPEHNE e
Halla MbpBOCTENeHHa uen.

NMPEQYNPEXOEHUA
3ano3sHaiTe ce NoApo6GHO U BHUMaTENHO € usinaTta

MHbopMmaLua 3a 6esonacHoOCT, Npeau Aa u3nonssare
To3un npoaykt!

KepamnynnTe cbaoBe ca GesonacHu 3a nonasaHe BbB hpusepa
vnu cypHaTa, Ho 3a NpeAoTBpaTsiBaHe Ha eBeHTyarnHa nospeaa
B pesynTaT Ha TOMMMHEH yAap, He MoCTaBsiiiTe kepaMuyiHUTe
cbfoBe B ropelja dypHa HenocpeAcTBEHO Cried UsBaxaaHe
oT (ppuaepa. He nocrassiite ropewyy kepamuyHu CboBE BbB
chpusepa nnu B CTyeHa BoAa, JOKaTo He ca ce OXnaaunu o
cTailHa Temnepartypa.

M3nonaBaiiTe KyXHEHCKU pbKaBuLy N pbKoXBaTkv npu paboTa
C ropeLy kepamnyHn Cb/ioBe.

He nosBonsiBaiiTe Ha Aela Ja M3BaXAAT ropeLyy KepammyHu
cbaoBe oT chypHaTa 6e3 Hagzop.

Kepamuunute cbaoBe Ha KitchenAid ca 6eaonachu 3a ynotpeba
BbB hypHa npu Temnepatypa o 260°C.

He n3nonseaiTte BbpXy KOTIIOH UMK APYT AUPEKTEH U3TOYHUK Ha
TONNMHa KaTo ckapa Ha 6ap6ekio NNn AMPEKTEH Nnambk.

HAYMH HA PABOTA C BALLNA KEPAMMUYEH CbA

Mpeau nbpBOHavanHa ynotpe6a

.

.

OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU MaTepuann n eTukeTu. MOJ‘Iﬂ,
peuvknupanTe NnpaBunHo.

M3muiiTe ¢ ropelya Boga CbC canyH, U3nnakHete u noAcylieTte
cTapaTenHo. He e He06X0AMMO HaHACSHETO Ha Croi Ma3HWHa
BbpXYy KepamunyHaTa MNOBBbPXHOCT nNpean MbpBOHadanHaTta
ynotpe6a.

.

O6wa ynoTtpeba

* Kepamunynute cbpoBe ca 6e3onacHu 3a ynotpeba BbB hypHa
npu Temnepatypa Ao 260°C; BbNpeku ToBa He ce npenopbyBa
fla rnocTaBsTe KepaMWYHWTE CbAOBE B HeNocpeacTBeHa
61130CT A0 /AUPEKTHO Nnop ckapa Ha Gapbekto/ckapa 3a neyeHe.

» KepamuuyHuTe CbIOBE MOXE [ja CE CbXpaHsiBaT BbB hpusepa.

* Kepamnynute cbaose ca 6GesonacHu 3a rotBeHe uwnu
NpuTONIsiHE B MUKPOBBITHOBA (hypHa.

« 8a nocturaHe Ha Hail-gobpu pesyntatu, gobaseTe Manko
TEYHOCT WIM COC Ha ABHOTO Ha KepaMW4HWsi Cbf, Korato
NpUroTBsiTe MECHO SiCTHe.

+ BpemeTo 3a neuyeHe Bapupa npv U3ronssBaHe Ha KepamuyeH
cba. Cnepete u Kopurupaiite BpemeTo 3a roTBeHe criopen
HyxauTe.

* M3nonagaiiTe KyxHeHcka pbkoxsBaTka Unu nocTaeka 3a ropeLuyy
CbfOBe, KOraTto MOCTaBsTe rOpeLy KepamuyeH CbA BbpXy
HesallMTeHa NOBbPXHOCT.

+ 3a[anpenoTBpaTUTE EBEHTYANHU LETU, He MOCTaBsATe ropeLLy
KepaMWyHM CbAOBE BbPXY CTyZleHa UMu BraxHa MoBbPXHOCT.
He nocrassiite 3ampaseHo fcTve B ropelya dypHa.

« Criep n3BaxaHe oT hypHaTa kepaMM4yHUTE CbAOBE 3a NeveHe
3anassat TonMHaTa cv No-gbnro oT 0GUKHOBEHUTE CbAOBE 3a
neyeHe.

FPUWXXA 3A BALLNA KEPAMUYEH

MounctBaHe Ha Bawus kepamuyeH cba

OcTaBsiiiTe kepaMU4HUs Cbf Ja Ce OXaay 1 ro novucTeante
BHUMaTeIHO crief Besika yrnotpeba.

He nocraBsiiTe ropel} kepamMuyeH CbA noA CTygeHa BoAaa.
OcTtaBeTe cba fa ce 0XJ1aau HambiHO.

Tosn kepamuyeH cba Ha KitchenAid e nogxopswy 3a mveHe B
CbAOMUSANHA MalMHa U Moxe Aa Gbae noctaBeH B ropHarta
VNN JorHaTa KoWHMULA Ha MalvHaTa. 3a nocturaHe Ha Haii-
[o6pu pe3ynTatM B CbAOMUsINIHATA MallWHa, W3nonaBanTe
npenopbyaHNTe OT MPOU3BOAUTENS MNpenapat W LUK Ha
MueHe.

* 8a pa 3sanasnte Bawwus kepammyen cba Ha KitchenAid,
npenopbyBaMe U3MMBaHe C TONNa BoAa CbC CanyH, U3nnaksaHe
1 nopcyllaBaHe ¢ Meka Kbpna.

HE n3nonsgaiiTe noyvcTBaly npenapatu 3a pypHa, abpasusHu
nouucTBaLLYy NpenapaTi unu npenapatu, Cbabpxalyy 6envHa.
BUWHAT/ npoBepsBaitTe fanu KepamMUYHUAT CbA € HambiHO
YUCT 1 CyX NPEAN HEroBOTO CbXpaHeHMe.

BHumaBaiite npu GopaBeHe C KepamWU4HWS Cbf, OcoBeHo
no BpeMe Ha MueHe. BbaeTe MHOrO BHUMaTENHW, ako CbbT
ce u3nmb3He OT pblieTe Bu n ce cuynu. PrboBeTe morat fa
6bJaT M3KIIOYUTENHO OCTPU U Aa MPUYMHAT HapaHsiBaHe.
MpenopbuBame Bu pga HocuTe TrymeHW pbKaBULM, KOUTO
nomarar 3a no-Ao6po 3axsalljaHe Ha XIb3raBaTa HacanyHucaHa
noBbPXHOCT. BuHaru nocraesiite cbaa Ha ABHOTO Ha MUBKaTa

.

.

no Bpeme Ha MUeHe, crej KOeTO ro xBallaiiTe ¢ [gBe pble,
[l0KaTo ro M3nnaksare.

+ B3a oTcTpaHsiBaHe Ha OCTaTbLM OT 3aropsinia XxpaHa, HakvucHeTe
KepaMW4HWS CbA, B ropeLlya Boaa Cbe canyH 3a 15-20 MuHyTv
Wnn Mo-Abnro, Crej KOeTo ro noctaBeTe B CbAOMUsTIHATA
MallmrHa.

MpaBunHo cbxpaHeHMe Ha KePaMUYHUSA CbA

CbXxpaHsBaHETO Ha KepaMU4HWSi CbA 3aeJHO C MeTamnHu
nocobus Moxe fa foBeAe 40 HaApackBaHe Unu oTyynBaHe Ha
4acTU OT HeroBaTa MOBbPXHOCT.

BuHarn noctassiite Bawwua kepamuyeH cba  KitchenAid
BHUMaTEesHO NpyW NpUGMpaHeTo My 3a CbXpaHeHue.
KepamnyHnte cbaoBe ca MpoekTMpaHu Taka, 4Ye fa ce
noapexaart evH BbB UNW BbPXY APYr 3@ KOMMAaKTHO W NECHO
CbXpaHeHue.

FAPAHLUUA U CEPBU3HO OBCIY>XXBAHE

5-roguliHaTa rapaHuus Ha kepammnyHnTe cbaose Ha KitchenAid e
BanuaHa B EBpona, bnnskus natok u Adgpuka.

[apaHumsaTa Ha KitchenAid 3a kepamuyHuTe cbhoBe ce OTHacs
3a gedpekTn B mMaTepuana wunu muspaboTkata Ha npoaykTa cnep
nonyyasaHe wu nposepka. KitchenAid e wv3BbpwK 3amsHa
Ha MpoAykTa C MOEHTUYEH WMNKM cXofeH npodykT. B cryvait Ha
KOMMMEKTU KepaMU4HW CbAOBE Ce 3aMeHsi caMo [AeheKTHUAT
apTukyn crnej nornyvasaHe W npoBepka. MapaHuusTa ce nonssa
camMo OT MbpBOHAYarnHWsl KynyBay cried NpeacTaBsHe Ha
[10Ka3aTencTBo 3a NoKynka C ykasaHa [aTa, kaTo rapaHLVOHHOTO
NOKPUTME HE MOXe [ja Ce NPexBbPIIS Ha ApYro fmue.

KakBo He Bknto4Ba rapaHumsTa:

.MoBpeAu, NPUYMHEHN OT HOPMArHOTO M3HOCBaHE Ha MPOAYKTa,
KaTo ApackoTUHW, BAMbOHATUHU, NeTHa unu obe3uBeTsBaHe Ha
BCUYKM MOBBPXHOCTW UMK APYTY NOBPean, KOUTO He Briolasat
HaumHa Ha paboTa Ha KyXHEHCKUTE CbAOBE.

2.|-|OBpeFLI/1, AbMKalWn ce Ha HenpaBwunHa MaHunynauus,
3nononyka, 3noynotpeba, HenpaswunHa ynotpeba, noxap,
HaBofdHeHwe, kpaxba, npupogHu 6GeacTBus, HeGpexHOCT,

KOpO3Wsi, U3BBPLUEHN MOAMUKALMM, U3naraHe Ha eKCTPeMHu
TemnepaTypu Unu HecnasBaHe Ha VHCTpyKUuuTe 3a ynoTtpeba u
rpika Ha NpoU3BOANTENS.

3.MoBpena wunu cuyneaHe, NPUYMHEHN OT NafjaHe unu yaap.

4.TakcuTe 3a p[ocTaBka, TPaHCMOPT WM 3acTpaxoBka npwu
[IOCTaBsIHETO Ha PE3epBHU YacTW UMK BpbLUAHE Ha AedeKTHU
npoAyKTW A0 OTOpU3NpaH cepBu3eH LieHTbp Ha KitchenAid.

5.¥Ynotpe6aTa Ha NpoayKTa 3a TbProBCKU Lienw.

6.HesHaunTenHM HeCbBBLPLIEHCTBA UMM HeAocTaTbLM Nopaau
pasnuuns B GosiTa, emaiina, metana, nnactMacara, CUIuKoHa,
KepamyvikaTa, CTbKIOTO UK TeKCTUMA Ha NpozyKTa.

7.3amMecTBaly NPOAYKTU, KOraTo ce M3nonasaT U3BbH EBpona,
Bnuakusa nstok n Adpuka.

8.MOBBPXHOCTHM  MOBPEAM,  MPUYMHEHW  OT  XUMUYECKO
B3aMMOZENCTBIE UM NMOYNCTBALLM NPENnpaTh, BKIIOUATENHO, HO
He camo abpa3vBHK rb6u, abpasvBHU NOYMCTBALLM NpenapaTtut
VNW aBTOMATUYHM CbOMUSIIIHU MaLLNHW.

9.Tlpy cMsiHa Ha KOMMMEKTV KepaMU4HU CbOBE Ce 3aMeHs caMo
[ePeKTHUST apTUKyn.

Axo B komnnekTa Bu ca BKIOYEHM U KyXHEHCKM npubopu:

FPUXA 3A BALWWUTE ABbPBEHU
nnn CUITIMKOHOBU KYXHEHCKW NMPUBOPU

OG6uwa rpmxa u ynotpeba

M3nonsgaite [ObpBEeHM WUNM  KOMOWHUpPaHM AbPBEHU 1
CUIMKOHOBU KyXHEHCKW MPpUBopu No BpeMe Ha roTBeHe.
KyxHeHckuTe npubopw ca yctonumnem Ha TonnmHa ao 230°C.
CbxpaHsiBaiiTe AbpBEHUTE WU CUMMKOHOBW KyXHEHCKW npuGopwu
[aney OT HaropeLLeHn enekTpUYeck Unm rasoBu KOTnoHu. He
ocTaBsiiTe npubopuTe B ropely TuraH unu 6nmso Ao ropety
KOTJIOH.

MouncTBaHe Ha BawmuTe KyXHEHCKU NpuGopu

CunwvkoHoBuTe npubopn  ca
CbAOMUANHA MallnHa.
[bpBeHnTe Nnpubopu ce MUAT camMo Ha pbka.
KomBWHMpaHWTe  ObpBEHW U CUNWUKOHOBMW
NoAxXoAsLn 3a MMeHe CaMo Ha pbKa.
CTOMaHeHMTe/MeFLHM UNU BBbIHEHU/YETKN HagpackeBaT BCUYKN
maTepuanu.

C BpemMeTo u yn0Tp96aTa rmagkocTTa Ha MOBBLPXHOCTTA Ha
AbpBeHaTa ApbXka Moxe Ja 6bae HapyleHa. To3n npouec e
HarMb/IHO ECTECTBEH U He Bnusie BbpXy paboTarta Ha npubopa/
ApbXKaTta. 3a Aa ocBexuTe AbpBeHaTa NOBbPXHOCT, HaHeceTe
TBHBK CIOW MWHeparHo Macno, paspelleHo 3a ynotpeba B
XpaHuTenHata npoMuLLINEHOCT.

noAxoAsiyy 3a MueHe B

npubopu ca

KitchenAid

FAPAHLUUA U CEPBU3HO OBCIY>XKBAHE

2-rogMLiHaTa rapaHums Ha KyxHeHckute npubopm Ha KitchenAid e
BanuaHa B EBpona, Brnuskus natok n Adpuka.

[apaHumsTa Ha KitchenAid 3a kyxHeHckuTe npubopu ce oTHacs
3a gedbekT B mMaTepuana unu uspabotkaTta Ha npoaykta crnep
nonyyasaHe u nposepka. KitchenAid we n3BbplM 3amsiHa Ha
npogyKTa WM HeroBa 4acT C WOEHTUYEH WNKM CXOAEH apTUKyI.
B cnyuaii Ha KOMNNEKTU KyxHEHCkM npubopu ce 3ameHs camo
nedekTHUST apTyKyn Wnu YacT crnief noryyaBaHe U npoBepka.
[apaHumMsiTa ce MonsBa camo OT MbpBOHAYamHWs KymyBay cref
npeacTaBsiHe Ha Aoka3aTenCcTBO 3a MoKynka C ykasaHa Jata, kato
rapaHLUMOHHOTO MOKPUTUE HE MOXEe Aa Ce NPexBbprs Ha ApYyro
nuue.

Pa3xogute 3a peMOHT wnM  3amsHa N3KIoYeHUTe
obcTosTencTBa ce noemar OT KIUeHTa.

npu

KITCHENAID HE HOCU OTFOBOPHOCT 3A
HEMNPEKW BPEOMW.

O6cnyXBaHe Ha KNUeHTn

AKO vMaTe HsKaksu BBbMNPOCU UNU uckate fa Hamepute Han-
6nuskus o Bac oTopuaupaH cepBuseH LeHTbp Ha KitchenAid,
MOnsA, BUXKTe JaHHUTE 3a BPb3Ka No-gony:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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TERE TULEMAST KITCHENAID’I| MAAILMA!

Oleme seadnud eesmargiks aidata teil valmistada kogu elu
maitsvaid roogi oma perele ja sopradele. Et teie keraamiline
abimees kestaks kaua ja toimiks nagu peab, hoidke kadesolevad
juhised kaeparast. Nende jargi toimides saate toodet parimal viisil
kasutada ja hooldada. Teie rahulolu on meie esmane eesmark.

HOIATUSED

Enne toote kasutamist lugege kogu ohutusteave
tahelepanelikult labi!

Keraamilisi ndusid saab kasutada nii stigavkiilmikus kui ka ahjus,
kuid termolodgi arahoidmiseks arge pange siligavkilmikust
vdetud keraamilist ndud kohe kuuma ahju. Arge pange kuumi
keraamilisi ndusid stigavkiilma ega kiilma vette enne, kui need
on jahtunud toatemperatuurile.

Kuuma keraamikatoote kasitsemisel kasutage pajalappe voi
ahjukindaid.

Arge Iubage lastel ilma jérelevalveta ahjust kuuma keraamilist
ndud valja votta.

KitchenAid'i keraamilised ndud taluvad ahjus kuumust kuni
260°C.

Mitte kasutada pliidiplaadil vm otsese kuumuse allikal, nt grillil
voi leegil.

KERAAMILISE KASUTAMINE

Enne esimest kasutuskorda

.

« Eemaldage koik pakkematerjalid ja etiketid. Need tuleb
nduetekohaselt ringlusse votta.

« Peske kuuma seebiveega, loputage ja kuivatage hoolikalt.
Keraamikatoodet pole vaja enne kasutamist karastada.

Uldised kasutustingimused

« Keraamikatooted taluvad ahjus kuumust kuni 260°C; kuid neid
ei soovitata asetada grilli vahetusse lahedusse ega vahetult
selle alla.

« Keraamilisi ndusid vdib hoida stigavkilmikus.

« Keraamilisi ndusid saab ohutult kasutada toidu valmistamiseks
vOi soojendamiseks mikrolaineahjus.

« Liha kiipsetamisel parima tulemuse saamiseks lisage keraamilise
ndu pohjale veidi vedelikku voi kastet.

« Keraamilise ndu kasutamisel voib toiduvalmistamise aeg
varieeruda. Jalgige toiduvalmistamise aega ja kohandage seda
vastavalt vajadusele.

« Kuuma keraamilise ndu asetamisel kaitsmata pinnale kasutage
kuumaalust.

« Kahjustuste valtimiseks arge pange kuuma keraamikatoodet
killmale véi marjale pinnale. Arge pange siigavkiilmikust véetud
toidunéud kuuma ahju.

< Parast ahjust valjavotmist séilitab keraamiline kipsetusndu
kuumust kauem kui tavaline kiipsetusndu.

KERAAMILISTE KUPSETUSNOUDE HOOLDUS

Keraamilise ndu puhastamine

Laske keraamilisel kiipsetusndul 6hu kaes jahtuda, parast igat
kasutuskorda puhastage hoolikalt.

Arge pange kuuma keraamikatoodet killma vee alla. Laske
keraamikatootel taielikult jahtuda.

KitchenAid'i keraamilisi ndusid vdib pesta ndudepesumasinas,
neid voib panna nii ndudepesumasina Ulemisele kui ka
alumisele restile. Toote pesemisel ndudepesumasinas kasutage
tootja poolt soovitatud néudepesumasinate pesuvahendeid ja
pesutsikleid.

KitchenAid'i  keraamilise ndu vastupidavuse tagamiseks
soovitatakse seda pesta soojas seebivees, seejarel loputada ja
kuivatada pehme ratikuga.

Mitte kasutada ahjupuhastusvahendit ega klooritud pleegitusaineid
sisaldavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid.

Enne keraamiliste ndude hoiule panemist tuleb alati tagada, et
need oleksid puhtad ja hoolikalt kuivatatud.

Olge keraamiliste ndude kasitsemisel ettevaatlik, eriti nende
pesemisel. Kui nou libiseb kédest ja laheb katki, olge vaga
ettevaatlik. Nou servad véivad olla véga teravad ja pohjustada
vigastusi. Soovitame pesemisel kanda kummikindaid, millega on
lintsam seebist libedat eset kdes hoida. Nou peab pesemise ajal
olema valamu pdhjal, loputamise ajal hoidke seda kahe kaega.
Kérbenud toidujaakide eemaldamiseks leotage keraamilist
ndud enne ndudepesumasinasse asetamist 15-20 minutit voi
vastavalt vajadusele kuumas seebivees.

.

.

.

Keraamiliste ndude 6ige hoidmine

« Kui keraamilisi ndusid hoitakse koos metallist kddgiriistadega,
voib see pohjustada ndu pinnale kriimustusi voi tekitada kilde.

« KitchenAid'i keraamilised ndud tuleb hoiule panemisel alati
hoolikalt (iksteise sisse asetada.

« Hoidmise lihtsustamiseks ja ruumi kokkuhoiuks tuleb keraamilised
noéud laduda (iksteise sisse.

-

GARANTII JA TEENINDUS

KitchenAid'i keraamiliste ndude 5-aastane garantiiaeg kehtib
Euroopas, Lahis-Idas ja Aafrikas.

KitchenAid'i keraamiliste ndude garantii katab toote materjali- ja
valmistamisdefekte, garantiaeg algab toote vastuvétmisest ja
Ulevaatamisest. KitchenAid vahetab defektse toote samasuguse
vOi samavaarse vastu. Keraamiliste ndude komplekti puhul
asendatakse parast defektse toote vastuvottu ja Ulevaatust
Uksnes defektne ese. Garantii kehtib ainult toote algsele ostjale
kuupédevaga varustatud ostudokumendi esitamisel, garantiid ei
saa lle anda.

Garantii alla ei kuulu:
1. Tavapérasest kulumisest tekkinud kahjustused, nt kriimustused,

molgid, plekid v&i toote pinna varvimuutused vm kahjustused,
mis ei takista kddgindude kasutamist.

2.Ebadige  kasitsemise,  onnetusjuhtumi, kuritarvitamise,
vaarkasutuse, tulekahju, uputuse, varguse, loodusjoudude,
hooletuse, korrosiooni, muudatuste tegemise, &armuslike

temperatuuridega kokkupuute voi tootja poolt antud kasutus- ja
hooldusjuhiste mittejargimise tagajarjel tekkinud kahjustused.

3.Kukkumise voi 166gi tagajarjel tekkinud kahjustus voi
purunemine.
4.Tarne-, veo- VoOi kindlustustasud vahetatavate osade

kohaletoimetamiseks voi defektsete toodete tagastamiseks
KitchenAid'i volitatud hoolduskeskusesse.

5. Toote kasutamine &riotstarbel.

6.Varvi-, emaili-, metalli-, plasti-, silikooni-, keraamika-, klaasi-
voi tekstiilierinevustest pohjustatud vaiksemad puudused voi
defektid.

7.Asendustooted, kui toodet kasutatakse valjaspool Euroopat,
Lahis-Ida ja Aafrikat.

8.Pinnakahjustus, mille pohjustas keemiline koostoime voi
puhastusvahendid, sealhulgas kuirimiskasnad, abrasiivsed
puhastusvahendid voi automaatne ndudepesumasin.

9.Keraamiliste ndude komplekti puhul asendatakse ainult
defektne ese.

Kui komplekti kuuluvad ka koodgiriistad:

PUIDUST VOI SILIKOONIST
KOOGIRIISTADE HOOLDUS

Uldhooldus ja kasutamine

Kasutage toiduvalmistamisel puidust ja silikoonist kddgiriistu.
Kodgiriistad taluvad kuumust kuni 230°C.

Hoidke puidust ja silikoonist kodgiriistad pliidi poletist voi
-plaadist eemal. Arge jatke koodgiriistu kuumale pannile ega
kuuma pliidiplaadi lahedusse.

Kodogiriistade puhastamine

« Silikoonist kddgiriistu voib pesta ndudepesumasinas.

Puidust kddgiriistu voib pesta ainult kasitsi.

Kédgiriistu, mis on tehtud nii puidust kui ka silikoonist, voib pesta
ainult kasitsi.

Teras-/vask- voi villast hari jatab kdigile materjalidele kriimustusi.
Aja jooksul muutub puidust kéepide kasutamisel karedamaks.
See on téiesti normaalne ja ei mdjuta kddgiriista/kdepideme
toimimist. Puidu vélimuse taastamiseks oOlitage seda
ettevaatlikult toiduainetele ohutu mineraaldliga.

GARANTII JA TEENINDUS

KitchenAid'i kdogiriistade 2-aastane garantiiaeg kehtib Euroopas,
Lahis-Idas ja Aafrikas.

KitchenAid'i  kodgiriistade garantii katab toote materjali- ja
valmistamisdefekte, garantiaeg algab toote vastuvétmisest ja
llevaatamisest. KitchenAid vahetab defektse toote voi selle osa
samasuguse VvOi samavaarse vastu. Koogiriistade komplekti
puhul asendatakse parast defektse toote voi selle osa vastuvottu
ja Ulevaatust Uksnes defektne ese. Garantii kehtib ainult toote
algsele ostjale kuupaevaga varustatud ostudokumendi esitamisel,
garantiid ei saa ile anda.

Remondi- v&i asenduskulud garantii alla mittekuuluvate asjaolude
korral. Sel juhul kannab k&ik kulud klient.

KITCHENAID EI VASTUTA KAUDSETE KAHJUDE EEST.

KitchenAid

Klienditeenindus

Kisimuste korral v&i Iahima KitchenAid'i volitatud hoolduskeskuse
leidmiseks votke ihendust allpool toodud aadressil:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postiaadress:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIA

Kaigi teiste riikide puhul: international.kitchenaid.com



SVEIKI! TAI - KITCHENAID PASAULIS

Misy pareiga - padéti jums kurti nuostabius patiekalus Seimai ir
draugams. Turékite §j vadova po ranka, ir mes uztikrinsime jsy
kepimo indy ilgaamziskumg ir nasuma. Jis padés jums uztikrinti,
Jusy pasitenkinimas musy gaminiais yra musy pats svarbiausias
tikslas.

|SPEJIMAI

Prie$ naudodami $j gaminj atidziai ir jdémiai
perskaitykite visg saugos informacija!

« Keraminius indus galima déti j Saldiklj ir orkaite, taciau, siekdami
iSvengti galimy pazeidimy dél terminio Soko, nedékite keraminiy
indy j karstg orkaite tiesiai i$ Saldiklio. Nedékite karsty keraminiy
indy | Saldikli arba | Salta vandenj, prie$ tai neatvésine iki
kambario temperatiros.

« Imdami kar$tus keraminius indus naudokite puodkéles arba
virtuvines pirstines.

* Neleiskite vaikams neprizilrimiems iSimti keraminiy indy i$
orkaités.

+ Keraminius indus KitchenAid galima naudoti orkaitése iki +260°C.

« Nedékite keraminiy kepimo indy ant viryklés degikliy ar kity
tiesioginés Silumos $altiniy, pavyzdziui, ant groteliy arba atviros
liepsnos.

KERAMINIY INDY NAUDOJIMAS

Naudodamiesi pirma karta

« Nuimkite visas pakavimo medziagas ir etiketes. ISrGSiuokite jas
ir tinkamai iSmeskite.

« Plaukite kar§tu muilinu vandeniu, iSskalaukite ir kruop$ciai
nusausinkite. Keraminiy indy nereikia gridinti prieS naudojima.

Bendroji informacija apie naudojima

« Keraminius indus galima naudoti orkaitése iki +260°C, taciau
nerekomenduojama keraminiy indy déti arti keptuvo/virintuvo ar
tiesiai po jais.

« Keraminius indus galima laikyti $aldiklyje.

« Keraminiai indai yra saugus maistui gaminti arba paSildyti
mikrobangy krosneléje.

« Siekdami geriausiy rezultaty, ruoSdami patiekalus su mésa ant
keraminio indo dugno uzpilkite truputj skyscio arba padazo.

« Naudojant keraminius indus kepimo laikas gali skirtis. Stebékite
ir prireikus pakoreguokite maisto gaminimo laikg.

* Prie§ dedami karS$tus keraminius indus ant neapsaugoto
pavirsiaus patieskite padékliukg arba padékite trikojj padekla.

« Siekdami iSvengti galimy pazeidimy, nedékite karsty keraminiy
indy ant Salto arba drégno pavirsiaus. Nedékite labai Salto indo
| karsta orkaite.

* I$émus i$ orkaités keraminis kepimo indas islaikys karstj ilgiau
nei standartiniai kepimo indai.

KERAMINIY INDY PRIEZIURA

Keraminiy indy naudojimas

Po kiekvieno naudojimo palaukite, kol keraminis indas atves,
tada kruopsc¢iai jj iSplaukite.

Neapliekite karsto keraminio indo $altu vandeniu. Palaukite, kol
keraminis indas visiSkai atvés.

Siuos KitchenAid keraminius indus galima plauti indaplovéje ir
juos galima déti j virSutinj arba apatinj indaplovés krepsj.

Kad apsaugotuméte KitchenAid keraminius indus, rekomenduojama
juos plauti $iltu muilinu vandeniu, i$skalauti ir nusausinti minkstu
ranks$luosciu.

Keraminiams indams valyti nenaudokite orkaités valiklio ar
kitokio valiklio, kuris bty Siurk$tus arba kurio sudétyje baty
chloro baliklio.

Visada jsitikinkite, kad keraminis indas yra $varus bei sausas ir
tik tada padékite jj j laikymo vieta.

Su keraminiu indu elkités atsargiai, ypa¢ plaudami. Jei indas
iSslysty i$ ranky ir suduzty, bukite labai atsargls. Briaunos gali
biti nepaprastai astrios ir suzaloti. Rekomenduojame déveti
gumines pirstines, kurios padéty ilaikyti slidy muiling pavirsiy.
Plaudami indg visada jj laikykite padéje ant kriauklés dugno, o
skalaudami laikykite jj abiem rankomis.

Norédami iSplauti prisvilusj maistg, pamirkykite keraminj indg
karstame muiliname vandenyje 15-20 minuciy arba tiek, kiek
reikia, ir tik po to dékite jj j indaplove.

.

Tinkamas keraminiy indy laikymas

< Jeiindus laikysite kartu su kitais metaliniais reikmenimis, jie gali
bati subraizyti arba gali nusilupti jy nesvylanti danga.

« KitchenAid keraminj indg  didesnj indg visada dékite atsargiai.

« Keraminiai indai yra sukurti déti vienas ant kito ar vienas | kita,
kad juos buty galima laikyti kompaktiSkai ir paprastai.

GARANTIJA IR PRIEZIURA

KitchenAid keraminiams indams suteikiama 5 mety garantija,
galiojanti Europoje, Viduriniuosiuose Rytuose ir Afrikoje.

KitchenAid garantija keraminiams indams taikoma gaminio
medziagy arba gamybos defektams gavus gaminj ir jj apzitréjus.
KitchenAid suteiks identiSkgq arba panasy pakaitinj produkta.
Keraminiy indy rinkiniy atveju bus pakeistas tik indas su defektu
ji gavus ir apzitrejus. Si garantija suteikiama pirkéjui, pateikusiam
datuotg pirkimo dokumentg; garantija néra perleidziama kitam
pirkéjui.

Kam $i garantija netaikoma:

1.Pazeidimams dél jprasto visy pavirsiy nusidévéjimo, pavyzdziui,
subraizymams, jlenkimams, déméms arba spalvos praradimui
arba kitai zalai, kuri nepakenkia keraminiy indy naudojimui.

2.Pazeidimams dél netinkamo naudojimo, perkaitinimo,
nelaimingo atsitikimo, neapdairumo, piktnaudziavimo, gaisro,
potvynio, vagystés, stichiniy nelaimiy, nepriezidros, korozijos,
modifikavimo, ekstremalios temperatiros poveikio arba
gamintojo naudojimo bei priezitros nurodymy nesilaikymo.

3.Pazeidimams arba indy ar dang¢iy sugadinimui juos numetus
arba sutrenkus.

4.Siuntimo, vezimo arba draudimo mokesciams pristatant
keiciamagsias dalis arba grazinant gaminius su defektais |
igaliotajj KitchenAid techninés priezitros centra.

5.Naudojant §j gaminj komerciniais tikslais.

6.Smulkiems netobulumams arba trikumams dél dazy, emalio,
metaly, plastiko, silikono, keramikos ar stiklo skirtumy.

7.Pakeistam gaminiui arba dalims naudojant juos ne Europoje,
Viduriniuosiuose Rytuose ir Afrikoje.

8.PavirSiy sugadinimui dél cheminés saveikos arba valymo
priemoniy, jskaitant, bet neapsiribojant indy Sveitikliais,
Svei¢iamosiomis valymo priemonémis arba automatinémis
indaplovémis.

9.Keraminiy indy rinkiniy keitimas — bus pakeistas tik indas su
defektu.

Jei j rinkinj yra jtraukti ir jrankiai:
MEDINIY ARBA SILIKONINIY [RANKIY PRIEZIURA
Bendroji prieziidra ir naudojimas

* Gamindami maistq naudokite tik medinius arba medzio ir
silikono jrankius.

« |rankiai yra atsparis karsciui iki +230°C.

* Medinius ir silikoninius jrankius laikykite atokiai nuo viryklés
degiklio ugnies arba kaitinimo elemento. Nepalikite jy keptuvéje
arba netoli kar$tos viryklés.

Jrankiy plovimas

« Silikoninius jrankius galima plauti indaplovéje.

« Medinius jrankius plaukite tik rankomis.

« Medinius ir silikoninius jrankius plaukite tik rankomis.

« Plienas / varis arba vilna / Sepetéliai subraizo visas medziagas.

GARANTIJA IR PRIEZIURA

KitchenAid jrankiams suteikiama 2 mety garantija, galiojanti
Europoje, Viduriniuosiuose Rytuose ir Afrikoje.

KitchenAid garantija jrankiams taikoma gaminio medziagy arba
gamybos defektams gavus gaminj ir, jei gavus ir patikrinus
gaminj paaiskéja, kad jis su defektais, KitchenAid pakeis gaminj
arba jo dalj identisku arba panasiu gaminiu arba dalimi. |[rankiy
rinkiniy atveju bus pakeistas tik jrankis arba dalis su defektu ji
gavus ir apzitréjus. Si ribotoji garantija suteikiama pradiniam
vartotojui, pateikusiam datuotg pirkimo dokumenta; garantija néra
perleidziama kitam vartotojui.

Remonto arba pakeitimo iSlaidoms iSskirtinémis aplinkybémis.
Tokiu atveju visas ilaidas privalés apmokéti klientas.

KITCHENAID NEPRISIIMA ATSAKOMYBES UZ
NETIESIOGINE ZALA

KitchenAid

Klienty aptarnavimas

Jei ieSkote atsakymy | kokius nors klausimus arba artimiausio
KitchenAid techninés priezilros centro, pateikiame misy
kontaktinius duomenis:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Pasto adresas:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM (BELGIJA)

Visoms kitoms $alims: international.kitchenaid.com



LAIPNI LUDZAM KITCHENAID PASAULE. A"

Més vélamies jums palidzét gatavot gardas malfites gimenei
un draugiem. Lai nodrosinatu cepeskrasns trauku ilgmazibu un
pareizu izmantoSanu, turiet So instrukciju pa rokai. Instrukcijas
ievéroSana laus jums vislabak izmantot un ripéties par Siem
traukiem. Jasu gandarijums mums ir pats svarigakais.

BRIDINAJUMI

Pirms trauku lietoSanas ripigi izlasiet
visus drosibas noradijumus.

Keramiskos traukus var drosi lietot saldétava un cepeskrasni,
tacu, lai izvairitos no iespé&jamiem termiska Soka raditiem
bojajumiem, nelieciet tos karsta cepeskrasnt tiesi no saldétavas.
Nelieciet karstus keramiskos traukus saldétava vai auksta
adent, pirms tie nav atdzisusi lldz istabas temperatirai.
Rikojoties ar karstiem traukiem, lietojiet katlu turétajus vai
virtuves cimdus.

Nelaujiet bérniem bez uzraudzibas iznemt karstus keramisko
traukus no cepeskrasns.

KitchenAid keramiskos traukus var izmantot cepeskrasni lidz
260°C.

Nelietojiet Sos traukus uz plits virsmas vai uz cita tieSa karstuma
avota, pieméram, uz grila vai atklatas liesmas.

KERAMISKO TRAUKU LIETOSANA

Pirms pirmas lietoSanas reizes

.

« Nonemiet visus iesainojuma materialus un uzlimes. Nododiet
iesainojumu otrreizéjai parstradei.

« Mazgajiet traukus ar karstu ziepjudeni, rapigi noskalojiet un
nosusiniet tos. Keramiskie trauki pirms lietoSanas nav ipasi
jasagatavo.

Visparigi noteikumi

* Keramiskos traukus var lietot cepeskrasni lidz 260°C; tacu
tos nav ieteicams novietot pavisam tuvu grilam vai apakséjam
sildrtajam.

« Keramiskos traukus drikst glabat saldétava.

« Keramiskos traukus var izmantot, lai gatavotu vai sasilditu
édienu mikrovilnu krasnt.

* Lai iegltu labaku rezultatu, ielejiet nedaudz Skidruma vai
mérces keramiska trauka apaks$a, ja gatavojat galu.

« Cepot miltu produktus, cep$anas laiks var atskirties. Kontrol&jiet
un noreguléjiet cep$anas laiku péc vajadzibas.

« Novietojot karstus keramiskos traukus uz neaizsargatas
virsmas, izmantojiet paliktni.

« Lai izvairitos no iesp&jamiem bojajumiem, nenovietojiet karstus
keramiskos traukus uz aukstas vai slapjas virsmas. Nelieciet
sasaldétu trauku karsta cepeskrasni.

* Péc iznemsanas no cepeskrasns keramiskie trauki saglaba
karstumu ilgak neka parastie cepeskrasns trauki.

KA RUPETIES PAR KERAMISKAJIEM TRAUKIEM

Keramisko trauku tirisana

Péc katras lietoSanas reizes laujiet traukiem atdzist un rapigi
notiriet tos.

Nelejiet aukstu ddeni uz karstiem keramiskajiem traukiem.
Laujiet traukiem pilniba atdzist.

Sos KitchenAid keramiskos traukus var mazgat trauku
mazgajamaja masina, un tos var novietot gan aug$éja, gan
apak$éja groza. Lai iegitu labaku rezultatu, izmantojiet razotaja
ieteiktos trauku mazgasanas fidzek|us un ciklus.

Lai pasargatu KitchenAid keramiskos traukus, tos ieteicams
mazgat silta ziepjudent, noskalot un noslaucit ar mikstu dvieli.
Nelietojiet cepeskrasns tiriSanas [idzeklus, abrazivus vai hloru
un balinatajus saturosus lidzeklus.

Pirms keramisko trauku novietosanas glabasana vienmeér
gadajiet, lai tie batu firi un sausi.

Rikojieties ar keramiku uzmanigi, it Tpasi mazgasanas laika.
Ja trauks izslid no rokam un saplist, ievérojiet piesardzibu.
Trauka malas var bt |oti asas un izraisit traumu. lesakam valkat
gumijas cimdus, kas palidzés satvert slideno ziepjaino virsmu.
Mazgajot novietojiet trauku izlietnes apaksa, skalojot turiet to ar
abam rokam.

Lai nofiritu piedegusu édienu, pirms ievieto$anas trauku
mazgajama masina meércéjiet keramiskos traukus karsta
Zziepjident 15 lidz 20 mindtes vai péc nepiecieSamibas.

.

.

Pareiza keramisko trauku glabasana

* Glabajot keramisko traukus kopa ar metala piederumiem, to
virsma var saskrapéties un malas var tikt iedauzitas.

« levietojiet KitchenAid keramikas traukus vienu otra, rikojieties
piesardzigi.

« Keramiskie trauki ir veidoti ta, lai tos varétu salikt vienu otra un
tie bltu érti un kompakti glabajami.

GARANTIJA UN APKOPE

KitchenAid keramiskajiem traukiem ir 5 gadu garantija, kas ir
spéka Eiropa, Tuvajos Austrumos un Afrika.

KitchenAid garantija keramiskajiem traukiem attiecas uz materialu
un razosanas defektiem, kas konstatéti péc sanems$anas un
parbaudes. KitchenAid aizstas defektivo izstradajumu ar identisku
vai lidzigu preci. Ja péc sanems$anas un parbaudes defektu
konstaté kadam keramisko trauku komplekta priekSmetam, aizstaj
tikai defekfivo priekdmetu. ST garantija attiecas uz sakotngjo
patérétaju, uzradot pirkuma ¢eku ar pirkuma datumu; So garantiju
nevar nodot citai personai.

Uz ko neattiecas garantija:

1.Bojajumiem, kas radusies parastas nolietoSanas rezultata,
pieméram, virsmas skrap&jumiem, iespiedumiem, traipiem vai
krasas mainu vai citiem bojajumiem, kas neietekmé virtuves
trauku funkcijas.

2.Bojajumiem, kas radusies nepareizas lietoSanas, negadijuma,
ugunsgréka, pludu, zadzibas, dabas katastrofu, nolaidibas,
korozijas vai parveido$anas dél, ja trauki paklauti parak augstai
vai zemai temperatrai vai nav ievéroti razotaja noradijumi par
lietoSanu un apkopi.

3.Bojajumiem vai sapli$anu, kas radusies péc trauku nokrisanas
vai trieciena.

4. Aizstasanas detalu piegades, parvadasanas vai apdrosinasanas
izmaksam vai defektiva izstradajuma nosatisanu pilnvarotam
KitchenAid servisa centram.

5.lzstradajuma izmantoSanu komercialam vajadzibam.

6.Nelielam nepilnibam vai defektiem, kas radusies krasas,
emaljas, metala, plastmasas, silikona, keramikas, stikla vai
tekstila izmainu dé|.

7.Precu aizstasanu, ja izstradajums tiek izmantots arpus Eiropas,
Tuvo Austrumu un Afrikas robezam.

8.Virsmas bojajumiem, ko izraisa Kimiska mijiedarbiba vai
finSanas dzekli, tostarp, metdla Svamme, abrazivi tirisanas
lidzekli vai automatiskas trauku mazgajamas masinas.

9.Ja ir bojats kads keramisko trauku komplekta priekSmets, tiek
aizstats tikai defekfivais priekSmets.

Ja komplekta ir ieklauti piederumi:

KA RUPETIES PAR KOKA
VAI SILIKONA PIEDERUMIEM

Visparigi kopsanas un lieto$anas noteikumi

« Gatavos$anas laika lietojiet koka un silikona piederumus.

« Piederumi ir karstumizturigi lidz 230°C.

* Nelieciet koka un silikona piederumus pie plits liesmas vai
sildelementa. Neatstajiet tos karsta katla vai pie karstas plits
virsmas.

Piederumu tiriSana

Silikona piederumus var mazgat trauku mazgajamaja masina.
Koka piederumus var mazgat tikai ar rokam.

No koka un silikona detalam izgatavotos piederumus var
mazgat tikai ar rokam.

Térauda vai vara Svammes vai
materialus.

Ar laiku nolietojoties, koka rokturis var k|ut raupj$. Ta ir normala
paradiba, kas neietekmé piederuma un roktura funkcijas. Lai
atjaunotu koku, viegli ieellojiet to ar partika nekaifigu mineralo
ellu.

birstes saskrapés visus

GARANTIJA UN APKOPE

KitchenAid piederumiem ir 2 gadu garantiju, kas ir spéka Eiropa,
Tuvajos Austrumos un Afrika.

KitchenAid garantija piederumiem attiecas uz materialu un
razo$anas defektiem, kas konstatéti péc sanemsSanas un
parbaudes. KitchenAid aizstas defekfivo izstradajumu ar identisku
vai lidZigu preci. Ja péc sanem$anas un parbaudes defektu
konstaté kadam keramisko trauku komplekta priekSmetam, aizstaj
tikai defekfivo priek$metu. ST garantija attiecas uz sakotnéjo
patérétaju, uzradot pirkuma ¢eku ar pirkuma datumu; So garantiju
nevar nodot citai personai.

Izmaksas par remontu vai precu aizstaSanu noraditajos iznémuma
gadijumos. Tados gadijumos izmaksas sedz pircéjs.

KITCHENAID NEUZNEMAS ATBILDIBU
PAR NETIESIEM ZAUDEJUMIEM.

KitchenAid

Klientu apkalposana

Ja jums ir kadi jautajumi vai vélaties atrast tuvako pilnvaroto
KitchenAid servisa centru, l0dzu, izmantojiet zemak noradito
kontaktinformaciju:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Pasta adrese:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Paréjam valstim: international.kitchenaid.com
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