CARE & USE
BAKEWARE - STONEWARE

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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EN - ENGLISH

DE - GERMAN

FR - FRENCH

ES - SPANISH

NL - DUTCH

IT - ITALIAN

DA - DANISH

FI - FINNISH

HR - CROATIAN

NO - NORWEGIAN

SV - SWEDISH

EL - GREEK

AL - ALBANIAN

BG - BULGARIAN

BS - BOSNIAN
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ET - ESTONIAN

HU - HUNGARIAN

JA - JAPANESE

KO - KOREAN

LT - LITHUANIAN

LV - LATVIAN

PL - POLISH

PT - PORTUGUESE

RO - ROMANIAN

RU - RUSSIAN

SK - SLOVAK

SL - SLOVENIAN

SR - LATIN SERBIAN

ZHS - CHINESE SIMPLIFIED

ZHT - CHINESE TRADITIONAL



WELCOME TO THE WORLD OF KITCHENAID EN

We're committed to helping you create a lifetime of delicious
meals for family and friends. To help ensure the longevity and
performance of your ceramics, keep this guide handy. It will
empower you with the best way to use and care for your product.
Your satisfaction is our # 1 goal.

IMPORTANT

® Use potholders or oven mitts when handling hot stoneware.

* Never leave stoneware unattended while in use.

e Stoneware is oven safe up to 260°C.

* To avoid damage to the stoneware, do not use on a stovetop or
direct flame, do not use under the grill.

* Metal utensils and cutlery may cause permanent scratches on
stoneware. We recommend the use of wooden, nylon or silicone
utensils.

e Bamboo lid is not oven safe and not microwave safe.

USING YOUR STONEWARE
Before First Use

* Remove all packaging materials and labels. Please recycle
properly.

® Wash in warm soapy water; rinse and dry thoroughly with a soft
cloth.

Heat Sources
Stoneware is only suitable for oven (no grill) & microwave use.
General Use

® Stoneware is safe to use in the oven, microwave and the fridge,
however, to avoid possible damage from thermal shock, do not
place stoneware from a hot oven into the fridge or vice versa.

® Stoneware can be stored in the fridge.

¢ Stoneware is safe for cooking or reheating in the microwave.

e For best results, add a small amount of liquid or sauce in the
bottom of your stoneware when cooking with meat.

® Baking time can vary when using stoneware. Monitor and adjust
the cooking time as needed.

® Use a hot pad or trivet before placing hot stoneware on an
unprotected surface.

* To avoid possible damage, do not set hot stoneware on a cold
or wet surface.

CARING FOR YOUR STONEWARE

Cleaning stoneware

Allow stoneware to air cool, and clean thoroughly after every use.
Do not put hot stoneware under cold water. Allow stoneware to
cool completely.

This KitchenAid stoneware is dishwasher safe and can be placed
on the top or bottom rack. For best results in the dishwasher, use
the manufacturer's recommended dishwasher detergents and
cycles.

To extend the life of your stoneware, hand washing with warm,
soapy water is recommended.

Use a sponge or dishcloth when hand cleaning stoneware; do not
use oven cleaners, harsh detergents, chlorine bleach, steel wool
or nylon scrubbing pads. Hand dry with a soft towel.

Always ensure your stoneware is clean and dried thoroughly
before storing.

Take note that while washing the stoneware it can become very
slippery. If the piece should slip out of your hand and break,
the edges may be extremely sharp and could cause injury. We
recommend wearing rubber gloves which can help grip the
slippery, soapy surface. Always rest the piece on the bottom of
sink while washing, and use two hands while rinsing.

To remove baked-on food, soak stoneware in hot, soapy water for
15 to 20 minutes or as needed before placing it in the dishwasher.

Storing Stoneware Properly

e Storing stoneware along with metal implements can cause
scratches or chipping in the surface.
o Take care when nesting your KitchenAid stoneware.

CARING FOR YOUR BAMBOO LID

General Care and Use

Use the bamboo lid to cover your baker.

The bamboo lid and the corresponding size baker match together
but the lids are not airtight, nor leak proof. They serve merely as an
add-on to facilitate stacking in your fridge or cupboard and should
not be used as an on-the-go item.

The bamboo lid is safe for fridge but not safe to put in the freezer.
Do not cover your baker with the bamboo lid when putting it in the
oven nor the microwave. The lid is not oven safe nor microwave
safe!

¢ Do not use as a trivet.

® The bamboo lid is finished with mineral oil.

All bamboo patterns are natural and therefore unique.

To ensure the longevity, occasionally rub with a food-safe
mineral oil.

Cleaning your bamboo lid

® Bamboo lids are hand wash only. Clean with a damp cloth and dry
with a soft towel.

KitchenAid
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mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere. Manufactured under
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provided by the manufacturer.



Sie mochten jederzeit kostliche Speisen fir lhre Familie und
Freunde zaubern? Dabei mochten wir lhnen mit unserem
hochwertigen Backgeschirr helfen! Damit Sie lange Freude an
lhrem Backgeschirr aus Keramik haben, empfehlen wir lhnen,
diesen Ratgeber stets parat zu halten. Er gibt lhnen wertvolle
Tipps dazu, wie Sie lhr Produkt optimal nutzen und pflegen - denn
Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen!

WICHTIG

Benutzen Sie beim Umgang mit heiBem Backgeschirr aus
Steingut Topflappen oder Ofenhandschuhe.

Lassen Sie Backgeschirr aus Steingut in Gebrauch nie
unbeaufsichtigt.

Steingut ist bis zu 260 °C backofengeeignet.

Stellen Sie Backgeschirr aus Steingut nicht direkt auf
eine Warmequelle/eine Herdplatte oder direkt unter den
Backofengrill, da es hierdurch beschadigt werden kénnte.
Kochbesteck aus Metall kann bleibende Kratzer auf Steingut
verursachen. Wir empfehlen die Verwendung von Kochbesteck
aus Holz, Nylon oder Silikon.

Der Bambusdeckel ist nicht backofen- oder mikrowellengeeignet.

GEBRAUCH VON BACKGESCHIRR AUS STEINGUT
Vor dem ersten Gebrauch

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber
vom Backgeschirr und fihren Sie das Material dem Recycling zu.

® Spllen Sie das Produkt mit Spulmittel und heiBem Wasser, bevor
Sie anschlieBend klar nachspulen und es mit einem weichen Tuch
abtrocknen.

Herdarten

Backgeschirr aus Steingut ist ausschlieBlich fir den Einsatz im
Backofen (nicht den Backofengrill) und in der Mikrowelle geeignet.

Allgemeine Gebrauchshinweise

e Steingut kann problemlos im Backofen, in der Mikrowelle und
im Kihlschrank benutzt werden. Damit das Steingut nicht durch
einen plotzlichen Temperaturwechsel springt, sollte es jedoch
nicht direkt aus dem heiBen Backofen in den Kiihlschrank (oder
aus dem Kuhlschrank in den Backofen) gestellt werden.

Steingut kann bedenkenlos in den Kihlschrank gestellt werden.
In Backgeschirr aus Steingut lassen sich auch in der Mikrowelle
Speisen problemlos zubereiten oder aufwarmen.

Bei der Zubereitung von Fleisch empfiehlt es sich, ein wenig
Flussigkeit oder SoBe auf den Boden des Steinguts zu geben.
Bei der Verwendung von Backgeschirr aus Steingut kann
die Backzeit schwanken. Deshalb sollten Sie die Garzeiten
Uberwachen und bei Bedarf anpassen.

Verwenden Sie einen Untersetzer, wenn Sie hei3es Backgeschirr
aus Steingut auf eine nicht hitzebesténdige Oberflache stellen.
HeiBes Steingut sollte nicht auf eine kalte oder feuchte
Oberflache gestellt werden, damit es nicht durch den plétzlichen
Temperaturwechsel springt.

PFLEGE DES STEINGUT-BACKGESCHIRRS

Reinigung
o Lassen Sie |hr Backgeschirr aus Steingut vor der Reinigung an
der Luft abkdihlen.
¢ Halten Sie heies Backgeschirr aus Steingut nicht unter flieBend
kaltes Wasser, sondern lassen Sie es zunachst ganz abkihlen.
Dieses  Steingut-Backgeschirr  von KitchenAid  ist
spulmaschinengeeignet und kann sowohl in den Unter- als auch
den Oberkorb gestellt werden. Verwenden Sie fir eine optimale
Maschinenreinigung  das  vom  Spllmaschinenhersteller
empfohlene Geschirrspulmittel und Reinigungsprogramm.
Wir empfehlen eine Reinigung per Hand mit heiBem Wasser
und Geschirrspulmittel, um die Lebensdauer Ihres Steingut-
Backgeschirrs zu verlangern.
Verwenden Sie bei der Handreinigung von Steingut einen
Spulschwamm oder ein Spiltuch. Vermeiden Sie Ofenreiniger,
aggressive  Spllmittel, Produkte mit Chlorbleiche und
Scheuerschwamme aus Stahlwolle oder Nylon. Trocknen Sie das
Backgeschirr nach dem Spiilen mit einem weichen Handtuch ab.
Achten Sie immer darauf, dass das Steingut sauber und
vollstandig abgetrocknet ist, bevor Sie es wegstellen.
Denken Sie daran, dass das Steingut beim Spilen glitschig
werden kann. Sollte Ihnen ein Geschirrteil aus der Hand
rutschen und zerbrechen, kénnen sehr scharfkantige Scherben
entstehen - Verletzungsgefahr!  Wir empfehlen, beim
Spilen Gummihandschuhe zu tragen, mit denen sich die
rutschigen/seifigen Teile besser festhalten lassen. Legen Sie
die Backgeschirrteile beim Spiilen immer auf den Boden des
Spulbeckens und halten Sie sie beim Klarspilen mit beiden
Handen fest.
Weichen Sie das Steingut zum Entfernen von angebackenen
Speiseresten 15 bis 20 Minuten (oder so lange wie nétig) in
heiBer Spulmittellauge ein, bevor Sie es in den Geschirrsptler
geben.

WILLKOMMEN IN DER WELT VON KITCHENAID g

Richtige Aufbewahrung

* Wenn Steingut zusammen mit metallischen Utensilien gelagert
wird, kann die Steingutoberflache beschadigt werden (Kratzer,
Abplatzungen).

e Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Steingut-
Backgeschirr von KitchenAid zur Aufbewahrung
ineinanderstellen oder stapeln.

PFLEGE DES BAMBUSDECKELS
Allgemeine Pflege- und Gebrauchshinweise

® Verwenden Sie den Bambusdeckel
zugehorigen Backform.

Bambusdeckel und Backformen passen in den entsprechenden
GroBen zusammen, doch die Deckel sind nicht luftdicht und
schlieBen auch nicht auslaufsicher. Sie dienen ausschlieBlich
dazu, ein Stapeln im Kihlschrank oder Schrank zu erleichtern.
Zum dichten VerschlieBen der Form, z. B. fir unterwegs, sind
sie nicht geeignet.

Der  Bambusdeckel st
gefrierschrankgeeignet.
Legen Sie den Bambusdeckel nicht auf, wenn Sie die Backform
in den Backofen oder die Mikrowelle stellen. Der Deckel ist
nicht backofen- oder mikrowellengeeignet!

Nicht als Untersetzer verwenden!
Der Bambusdeckel st mit
mineralischen Ol behandelt.

Da Bambus ein natirliches Material ist, hat jeder Deckel eine
individuelle Maserung.

Den Bambusdeckel fiir eine lange Lebensdauer gelegentlich
mit einem lebensmittelechten mineralischen Ol einreiben.

zur  Abdeckung der

kihlschrank-,  jedoch  nicht

einem lebensmittelechten

Reinigung des Bambusdeckels

e Der Bambusdeckel darf nur per Handwasche gereinigt werden.
Zum Reinigen den Deckel feucht abwischen und anschlieBend
trocken nachwischen.

KitchenAid
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BIENVENUE DAN

Notre mission : vous aider a préparer de succulents petits plats
pour votre famille et vos amis, des années durant. Afin de
préserver |'efficacité et la longévité de vos plats en céramique,
gardez toujours ce guide a portée de main. Il regorge de conseils
d'utilisation et d'entretien. Car notre objectif n° 1 est votre
satisfaction.

ATTENTION

Utilisez des maniques ou des gants isolants pour manipuler des
plats en grés chauds.

Ne laissez jamais votre plat en grés chauffer sans surveillance.
Les plats en grés résistent au four jusqu’a 260 °C.

Pour éviter d’endommager votre plat en grés, ne le placez pas
sur une table de cuisson ou directement sur la flamme, ni sous
le gril.

Les ustensiles en métal peuvent rayer le grés de maniére
irréversible. Nous vous recommandons d'utiliser des ustensiles

en bois, en nylon ou en silicone.
Le couvercle en bambou ne passe ni au four ni au micro-ondes.

MODE D'‘EMPLOI
Avant la premiére utilisation

* Retirez|'emballage et toutes les étiquettes. Pensez a les recycler
correctement.

® Lavez a l'eau chaude savonneuse,
soigneusement a |'aide d'un chiffon doux.

rincez et séchez

Sources de chaleur

Le grés est uniquement adapté a une cuisson au four (hors gril)
et au micro-ondes.

Utilisation générale

Les plats en grés peuvent passer au four, au micro-ondes et
au réfrigérateur. Toutefois, pour éviter tout choc thermique
susceptible de les endommager, ne les passez pas directement
d'un four chaud au réfrigérateur ou inversement.

Les plats en grés peuvent étre conservés au réfrigérateur.

Les plats en grés conviennent pour cuire ou réchauffer des
aliments au micro-ondes.

Pour des résultats optimaux, versez une petite quantité de
liquide ou de sauce au fond de votre plat en grés lorsque vous
faites cuire de la viande.

Le temps de cuisson peut varier lorsqu’on utilise un plat en gres.
Surveillez la cuisson et ajustez la durée si nécessaire.

Utilisez un dessous-de-plat avant de poser votre plat en grés
chaud sur une surface non protégée.

Pour éviter d'endommager votre plat en grés, ne le posez pas
sur une surface froide ou mouillée lorsqu'il est chaud.

ENTRETIEN DE VOTRE PLAT EN GRES
Nettoyer votre plat en grés

e Laissez votre plat en grés refroidir & température ambiante et
lavez-le soigneusement aprés chaque utilisation.

Ne placez jamais un plat en grés chaud sous |'eau froide. Laissez
d'abord le plat refroidir complétement.

Ces plats en grés KitchenAid peuvent passer au lave-vaisselle,
dans la partie supérieure ou inférieure. Pour des résultats
optimaux, appliquez les cycles et produits recommandés par le
fabricant du lave-vaisselle.

Afin de prolonger la durée de vie de votre plat en grés, il est
conseillé de le laver a la main a I'eau chaude savonneuse.
Utilisez une éponge ou une lavette lorsque vous nettoyez votre
plat en grés a la main ; évitez les décapants, les détergents
abrasifs, les produits contenant du chlore, la laine d'acier et
les tampons a récurer en nylon. Séchez a la main a 'aide d'un
chiffon doux.

Assurez-vous toujours que votre plat en grés est parfaitement
propre et sec avant de le ranger.

* Notez que votre plat en grés peut devenir trés glissant lorsque
vous le lavez. Si le plat vous échappe des mains et se brise,
les bords peuvent étre extrémement coupants et risquent de
vous blesser. Nous vous recommandons de porter des gants
en caoutchouc pour une meilleure préhension de votre plat
lorsqu’il est glissant et savonneux. Posez toujours le plat au
fond de I'évier lorsque vous le nettoyez, et tenez-le a deux
mains pour le rincer.

Pour décoller les résidus de nourriture, laissez tremper votre
plat en grés dans de |'eau savonneuse trés chaude pendant
15 a 20 minutes ou le temps nécessaire avant de le mettre au
lave-vaisselle.

Ranger correctement votre plat en grés

* Des objets en métal rangés a cété de votre plat en grés peuvent
rayer la surface ou |'ébrécher.
* Rangez votre plat en grés KitchenAid avec précaution.

R B |

ENTRETIEN DU COUVERCLE EN BAMBOU

Utilisation et entretien général

Utilisez le couvercle en bambou pour couvrir votre plat.

Les couvercles en bambou s'adaptent aux plats de taille
correspondante, mais ne sont ni étanches ni hermétiques. lls
sont simplement congus pour faciliter I'empilage dans votre
réfrigérateur ou votre placard, mais pas pour une utilisation
nomade.

Le couvercle en bambou peut passer au réfrigérateur, mais pas
au congélateur.

Ne couvrez pas votre plat avec le couvercle en bambou lorsque
vous le mettez au four ou au micro-ondes. Le couvercle ne passe
ni au four ni au micro-ondes !

N'utilisez pas le couvercle comme dessous-de-plat.

Le couvercle en bambou a une finition & I'huile minérale
adaptée au contact alimentaire.

Tous les motifs de bois en bambou sont naturels et, par
conséquent, uniques.

Afin d'assurer la longévité du produit, enduire régulierement
avec de I'huile minérale.

Nettoyer le couvercle en bambou

e Le couvercle en bambou doit étre lavé a la main uniquement.
Nettoyez-le & I'aide d'un chiffon humide et séchez-le avec un
chiffon doux.

KitchenAid

© 2021. Tous droits réservés. KitchenAid et l'illustration du robot
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Garantie limitée fournie par le fabricant.



BIENVENIDO

UNIVERSO DE KITCHENAID

Estamos comprometidos a ayudarle a crear infinidad de deliciosos
platos para sus familiares y amigos. Tenga esta guia siempre a
mano para garantizar el rendimiento y la vida util de sus utensilios
de cerdmica. En ella podra conocer la mejor forma de utilizar

y

cuidar de su producto. Su satisfaccion es nuestra maxima

prioridad.

IMPORTANTE

Utilice manoplas o guantes de horno para manipular la fuente
de gres cuando esté caliente.

Nunca deje la fuente de gres desatendida mientras esté en uso.
Las fuentes de gres son aptas para el horno hasta 260 °C.

Para evitar dafar la fuente de gres, no la utilice en una placa de
cocina o sobre fuego, ni tampoco bajo la parrilla.

Los utensilios de metal pueden rayar el gres de manera
permanente. En su lugar, recomendamos utilizar utensilios de
madera, nailon o silicona.

La tapa de bambl no es apta para el horno ni para el
microondas.

USO DE SU FUENTE DE GRES

Antes del primer uso

Retire todas las etiquetas y materiales de embalaje. Recicle los
residuos correctamente.

Lave con agua caliente y jabon, enjuague y seque bien con un
pafo suave.

Fuentes de calor

El gres solo es apto para utilizarse en el horno (sin parrilla) y en
el microondas.

Uso general

Puede utilizar su fuente de gres en el horno, en el microondas
y en el frigorifico. Sin embargo, para evitar que los cambios
bruscos de temperatura dafien su fuente, no la introduzca en el
frigorifico directamente del horno caliente o viceversa.

Puede guardar la fuente de gres en el frigorifico.

Puede utilizar la fuente de gres para cocinar o recalentar
alimentos en el microondas.

Para obtener mejores resultados, afiada una pequena cantidad
de liquido o salsa en el fondo de su fuente cuando cocine carne.
Cuando se utiliza una fuente de gres, el tiempo de coccidn
puede variar. Supervise la coccién y ajuste el tiempo en caso
necesario.

Utilice un salvamanteles antes de colocar la fuente de gres
sobre una superficie no protegida.

Para evitar posibles dafios, no coloque la fuente de gres sobre
una superficie fria 0 mojada cuando esté caliente.

CUIDADO DE SU FUENTE DE GRES

Limpieza de su fuente de gres

Deje que la fuente de gres se enfrie a temperatura ambiente y
lavela minuciosamente después de cada uso.

No ponga la fuente de gres caliente bajo agua fria. Deje que se
enfrie completamente.

Esta fuente de gres KitchenAid es apta para el lavavajillas
y puede colocarse tanto en la bandeja superior como en la
inferior. Para obtener mejores resultados en el lavavajillas utilice
los ciclos y detergentes para lavavajillas recomendados por el
fabricante.

Para alagar la vida util de su fuente de gres, recomendamos que
la lave a mano, con agua caliente y jabon.

Utilice una esponja o un pafio de cocina cuando limpie la fuente
de gres a mano; evite utilizar limpiadores de horno, detergentes
abrasivos, blanqueador con cloro, estropajos de nailon o lana
de acero. Séquela a mano con un pafio suave.

Asegurese siempre de que su fuente de gres esté perfectamente
limpia y seca antes de guardarla.

Tenga en cuenta que mientras la esté lavando, la fuente de gres
puede volverse muy resbaladiza. Si se le escapa de las manos
y se rompe, los bordes pueden ser extremadamente afilados
y podrian cortarle. Por ello, recomendamos utilizar guantes de
goma para poder sujetar mejor las superficies resbaladizas y
jabonosas. Coloque siempre la fuente en la parte inferior del
fregadero mientras la lava, y utilice las dos manos para aclararla.
Para eliminar los restos de alimentos, sumerja la fuente de gres
en agua caliente y jabén durante 15 o 20 minutos o el tiempo
necesario antes de colocarla en el lavavajillas.

Almacenamiento correcto de su fuente de gres

Almacenar la fuente de gres junto a objetos de metal puede
causar aranazos o astillas en la superficie.
Guarde su fuente de gres KitchenAid con cuidado.

ES

CUIDADO DE SU TAPA DE BAMBU

Uso y cuidado general

Utilice la tapa de bamb para cubrir |a fuente.

La tapa de bambu y la fuente del tamafio correspondiente
van a juego, pero las tapas no son herméticas ni a prueba de
fugas. Simplemente sirven como complemento para facilitar el
apilamiento de las bandejas en su nevera o armario y no deben
utilizarse como articulos para llevar.

La tapa de bambu puede utilizarse en el frigorifico, pero no en
el congelador.

No cubra su fuente con la tapa de bambu cuando vaya a
introducirla en el horno o en el microondas. jLa tapa no es apta
para el horno ni para el microondas!

No la utilice como salvamantel.

La tapa de bambu tiene un acabado de aceite mineral apto para
los alimentos.

Todos los patrones del bambu son naturales y, por tanto, Unicos.
Para garantizar su durabilidad, aplicar periédicamente aceite
mineral.

Limpieza de su tapa de bambu

Las tapas de bambu deben lavarse Unicamente a mano.
Limpiela con un pafio humedo y séquela con un pafo suave.

KitchenAid
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WELKOM IN DE WERELD VAN KITCHENAID

Wij helpen je met veel plezier om telkens weer de lekkerste
maaltijden te bereiden voor je familie en vrienden. Houd deze
gids bij de hand om een lange levensduur en optimale prestaties
te garanderen voor je product. Zo kun je het op de best mogelijke
manier gebruiken en onderhouden. Jouw tevredenheid komt bij
ons op de eerste plaats.

BELANGRIJK

® Gebruik altijd pannenlappen of ovenwanten om je warme
steengoed vast te nemen.

¢ Laat je steengoed nooit zonder toezicht achter bij gebruik.

¢ Steengoed is ovenbestendig tot 260 °C.

¢ Gebruik je steengoed nooit op een fornuis, op een open vuur of
onder de grill om schade te voorkomen.

® Metalen keukengerei en bestek kan krassen maken in je
steengoed. We raden dan ook aan om keukengerei uit hout,
nylon of silicone te gebruiken.

® De bamboe deksels uit deze reeks zijn niet ovenbestendig en
kunnen niet in de magnetron.

GEBRUIK VAN JE STEENGOED
Vé6ér het eerste gebruik

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen en etiketten. Recycleer ze
op een correcte manier.

* Was je steengoed af met warm zeepwater en spoel af. Droog
het vervolgens zorgvuldig af met een zachte doek.

Warmtebronnen

Steengoed is alleen geschikt voor gebruik in de oven (niet onder
de grill) en in de magnetron.

Algemeen gebruik

® Steengoed is geschikt voor gebruik in de oven, de magnetron
en de koelkast. Om schade door een thermische schok te
voorkomen, raden we echter aan om je steengoed nooit direct
uit een hete oven in de koelkast te zetten of omgekeerd.
Steengoed is koelkastbestendig.

Steengoed is geschikt om een maaltijd te bereiden of op te
warmen in de magnetron.

Verdeel wat bakvloeistof of saus over de bodem van je
steengoed voor een optimaal resultaat bij het bereiden van
vlees.

De bereidingstijd kan variéren bij het gebruik van steengoed.
Houd het gaarproces in de gaten en pas indien nodig de
bereidingstijd aan.

Gebruik altijd een onderlegger of onderzetter om je warme
steengoed op een onbeschermd oppervlak te zetten.

Zet je warme steengoed nooit op een koud of nat oppervlak om
schade te voorkomen.

ONDERHOUD VAN JE STEENGOED
Reiniging

e Laat je steengoed na elk gebruik afkoelen aan de lucht en maak
het grondig schoon.

Dompel je warme steengoed nooit onder in koud water. Laat je
steengoed volledig afkoelen.

Dit steengoed van KitchenAid is vaatwasserbestendig en kan
zowel in de bovenste als de onderste mand. Gebruik de door de
fabrikant aanbevolen vaatwasmiddelen en -programma’s voor
het beste resultaat.

Om de levensduur van je steengoed te verlengen raden we aan
om het met de hand af te wassen met warm zeepwater.

Was je steengoed af met een spons of vaatdoek en gebruik geen
ovenreinigers, agressieve afwasproducten, chloorbleekmiddel,
staalwol of nylon schuursponsjes. Droog je steengoed af met
een zachte keukendoek.

Controleer altijd of je steengoed helemaal schoon en droog is
voor je het opbergt.

Houd er rekening mee dat je steengoed erg glibberig
kan worden tijdens het afwassen. Als het steengoed uit je
handen glijdt en breekt, kunnen de randen erg scherp zijn
en letsels veroorzaken. We raden daarom aan om rubberen
handschoenen te dragen tijdens het afwassen: zo heb je meer
grip op het glibberige zeepoppervlak. Zet je steengoed altijd
op de bodem van de gootsteen tijdens het afwassen en houd
het met beide handen vast tijdens het afspoelen.

Om hardnekkige bakresten te verwijderen raden we aan om je
steengoed 15-20 minuten of zolang als nodig te laten weken
alvorens het in de vaatwasser te zetten.

Opbergen

® Steengoed opbergen bij metalen gebruiksvoorwerpen kan
leiden tot krassen of beschadiging van oppervlak.
® Berg je steengoed van KitchenAid dan ook zorgvuldig op.

NL

ONDERHOUD VAN HET BAMBOE DEKSEL
Algemeen gebruik en onderhoud

¢ Gebruik het bamboe deksel om je bakgerei af te dekken.

* Het bamboe deksel en het bakgerei van het bijhorende formaat
passen op elkaar, maar de deksels zijn niet luchtdicht, noch
lekvrij. Ze zorgen er louter voor dat het makkelijker is om het
bakgerei te stapelen in uw koelkast of kast, en zijn niet geschikt
om te gebruiken als ‘on-the-go’ product.

Het bamboe deksel is geschikt voor gebruik in de koelkast,
maar het is niet diepvriezerbestendig.

Dek je bakgerei nooit af met het bamboe deksel bij gebruik in
de oven of de magnetron. De bamboe deksels uit deze reeks
zijn niet ovenbestendig en kunnen niet in de magnetron!
Gebruik het deksel nooit als onderzetter.

Het bamboe deksel is afgewerkt met voedselveilige minerale
olie.

De bamboe structuur is volledig natuurlijk en daardoor uniek.
Voor een optimale levensduur moet u uw product geregeld met
wat voedselveilige minerale olie inwrijven.

Reiniging

® De bamboe deksels uit deze reeks zijn alleen geschikt voor
handwas. Maak het deksel schoon met een vochtige doek en
droog het af met een zachte handdoek.
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BENVENUTI NEL MONDO DI KITC

ENAID

Il nostro obiettivo & aiutarvi a creare ogni giorno pasti deliziosi per
la famiglia e gli amici. Per garantire alle vostre ceramiche una vita
lunga e ottime prestazioni, conservate questo libretto a portata
di mano. Avrete a disposizione i consigli migliori per |'utilizzo e
la manutenzione del vostro prodotto. La vostra soddisfazione & il
nostro obiettivo n. 1.

IMPORTANTE

Utilizzare presine o guanti da forno per afferrare tegami di gres
roventi.

Non lasciare mai pentole in gres incustodite sui fornelli.

Le pentole in gres sono adatte per la cottura in forno fino a
260 °C.

Per evitare di danneggiare il gres, non utilizzare su fornello o
fiamma diretta né sotto il grill del forno.

Gli utensili di metallo possono causare graffi permanenti sul
gres. Consigliamo 'utilizzo di utensili di legno, nylon o silicone.
Il coperchio di bambt non & adatto per la cottura in forno o
nel microonde.

UTILIZZO DEL GRES

Prima del primo utilizzo

® Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le etichette. Vi
invitiamo a differenziare correttamente i rifiuti.

e Lavare con acqua tiepida e detersivo, risciacquare e asciugare
con un panno morbido.

Fonti di calore

Il gres & adatto unicamente per la cottura in forno (senza grill) e
nel microonde.

Utilizzo generale

Le pentole in gres sono adatte all'utilizzo in forno, nel
microonde e in frigorifero, tuttavia, per evitare possibili danni
dovuti a shock termico, non porre pentole in gres direttamente
in frigorifero non appena estratte dal forno caldo e viceversa.
Le pentole in gres sono adatte all'utilizzo in frigorifero.

Le pentole in gres sono adatte per cucinare o scaldare nel
microonde.

Per risultati ottimali, aggiungere una piccola quantita di liquido
o salsa sul fondo del pentole in gres quando si cucinano le carni.
Quando si utilizzano pentole in gres, i tempi di cottura possono
variare. Controllare e regolare il tempo di cottura secondo
quanto & necessario.

Utilizzare un sottopentola o una presina sopra una superficie
non protetta prima di poggiarvi pentole in gres roventi.

Per evitare possibili danni, non appoggiare le pentole in gres
roventi su superfici fredde o umide.

MANUTENZIONE DELLE PENTOLE IN GRES

Pulizia delle pentole in gres

Lasciare raffreddare le pentole in gres all'aria e pulirle
attentamente dopo ogni uso.

Non mettere una pentola in gres rovente sotto il getto
dell'acqua fredda. Lasciare raffreddare completamente la
pentola in gres.

Queste pentole in gres KitchenAid sono adatte all'uso in
lavastoviglie e possono essere posizionate nel cestello inferiore.
Per risultati ottimali in lavastoviglie, utilizzare il detersivo e i
programmi indicati dal produttore.

Per prolungare la vita di una pentola in gres, si consiglia di
lavarla a mano con acqua calda e detersivo.

Utilizzare una spugna o un panno per i piatti per lavare la
pentola in gres a mano; non utilizzare prodotti per la pulizia del
forno, detergenti aggressivi, candeggina, spugne abrasive in
lana d'acciaio o nylon. Asciugare con un panno morbido.
Accertarsi sempre che le pentole in gres siano pulite e del tutto
asciutte prima di riporle.

Prestare attenzione che mentre si lavano, le pentole in gres
possono essere molto scivolose. Se il pezzo dovesse scivolare
dalle mani e rompersi, i bordi possono essere estremamente
affilati e causare ferimenti. Consigliamo di indossare guanti di
gomma che facilitano la presa quando la superficie & insaponata.
Appoggiare sempre il pezzo al fondo del lavello durante il
lavaggio e poi prenderlo con due mani per sciacquarlo.

Per rimuovere i resti di cibo, immergere le pentole in gres
in acqua bollente con detersivo per 15 - 20 minuti, o quanto
necessario, prima di metterle in lavastoviglie.

Riporre correttamente le pentole in gres

* Se si ripongono le pentole in gres insieme a quelle di metallo
possono verificarsi graffi o scheggiature sulla superficie.
e Prestare attenzione nel riporre le pentole in gres KitchenAid.

Tl

MANUTENZIONE DEL COPERCHIO IN BAMBU

Uso generale e manutenzione

Utilizzare il coperchio in bambu per coprire la teglia.

Il coperchio in bambl pud essere ben combinato con la teglia
delle dimensioni corrispondenti, ma i coperchi non sono
ermetici né a tenuta stagna. Servono unicamente a facilitare lo
stoccaggio in frigo o nei pensili e non dovrebbero essere usati
come oggetti per il trasporto del cibo.

Il coperchio di bambu & adatto per I'uso in frigorifero ma non
in congelatore.

Non coprire la teglia con il coperchio di bambu quando la si
pone nel forno o nel microonde. Il coperchio non & adatto per
la cottura in forno né nel microonde!

Non utilizzare come sottopentola.

Il coperchio di bambu & trattato con olio minerale per uso
alimentare.

Le venature del bambu sono naturali e pertanto uniche.

Per garantire la longevita, strofinare occasionalmente con olio
minerale per uso alimentare.

Pulizia del coperchio in bambu

e | coperchi in bambu si devono lavare unicamente a mano. Pulire
con un panno umido e asciugare con un panno morbido.
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VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN

Vi bestreeber os pé at hjeelpe dig med at skabe alle tiders leekre
maltider til familie og venner. Med denne vejledning i baghanden
sikrer du din keramik de bedste egenskaber og en lang levetid. Sa
ved du altid, hvordan du bedst bruger og plejer dit produkt. Vores
primeere mal er at gere dig tilfreds.

VIGTIGT

Brug grydelapper eller grillhandsker til handtering af varmt
stentg.

Efterlad aldrig stentej uden opsyn, mens det er i brug.

Stentgj er ovnfast op til 260 °C.

For at undga skade pa stentgjet ma det ikke anvendes pa et
komfur eller over direkte ild. M& ikke anvendes under grillen.
Metalredskaber kan forarsage permanente ridser pa stentgjet.
Vi anbefaler brug af redskaber af tree, nylon eller silikone.
Bambusladget er ikke ovnfast og ma ikke anvendes i
mikrobglgeovn.

SADAN BRUGER DU DIT STENT@J
For forste brug

e Fiern al emballage og alle etiketter. Husk at bortskaffe
miljgvenligt.

e Vask stentgjet i varmt saebevand. Skyl, og ter grundigt med en
bled klud.

Varmekilder
Stentgj er kun egnet til ovn (ikke grill) og mikrobglgeovn.
Generel anvendelse

e Stentgj kan anvendes i ovn og mikrobglgeovn og seettes i
koleskab, men for at undga eventuel skade pa grund af termisk
chok ma stentgj ikke seettes direkte i kaleskabet fra en varm ovn
eller omvendt.

Stentej kan opbevares i keleskab.

Stentgj kan anvendes til madlavning eller genopvarmning i
mikrobglgeovn.

For at opna de bedste resultater kan du tilseette en lille meengde
vaeske eller sauce i bunden af dit stentgj, nar du tilbereder
kedretter.

Tilberedningstiden kan variere, nar du bruger stentgj. Hold gje
og juster tilberedningstiden efter behov.

Brug en bordskaner, nar du seetter varmt stentgj pa en
ubeskyttet overflade.

For at undga eventuel skade ma du ikke stille varmt stentgj pa
en kold eller vad overflade.

PLEJE AF DIT STENTQJ
Rengering af stentgj

e Lad dit stentgj luftterre, og renger det omhyggeligt, hver gang
det har veeret i brug.
* Kom ikke varmt stentgj under koldt vand. Lad stentgjet kele helt
ned.
Dette KitchenAid-stentgj taler opvaskemaskine og kan
anbringes i overste eller nederste kurv. For at fa det bedste
resultat i opvaskemaskinen ber du felge producentens
anbefalinger med hensyn til opvaskemidler og programmer.
For at forleenge levetiden for dit stentgj anbefaler vi, at du
vasker det i handen med varmt seebevand.
® Brug en svamp eller karklud, nar du renger stentgj. Brug ikke
ovnrens, skrappe renggringsmidler, klorin eller blegemidler,
staluld eller nylonskuresvampe. Tor stentgjet med et bledt
viskestykke.
Serg altid for at rengere og terre stentgjet grundigt, inden du
saetter det pa plads.
Veer opmaerksom pa, at stentej kan blive meget glat, nar det
vaskes af. Hvis stentgjet glider fra dig og gar itu, kan kanterne
veere meget skarpe og forvolde skade. Vi anbefaler brug af
gummihandsker, s& du har et fast greb om den sabeglatte
overflade. Serg altid for, ndr du vasker stentgijet, at det hviler
pa bunden af kokkenvasken, og brug begge haender, nér du
skyller det af.
For at oplese madrester, der har breendt sig fast, skal du lade
stentgjet ligge i bled i varmt seebevand i 15-20 minutter eller
efter behov, for du seetter det i opvaskemaskinen.

Opbevar dit stentgj korrekt

® Opbevaring af stentgj sammen med metalredskaber kan
forérsage ridser eller hak i overfladen.

e Veer forsigtig, nar du seetter dit KitchenAid-stentej ind i
hinanden.

PLEJE AF DIT BAMBUSLAG
Almindelig pleje og brug

¢ Brug bambuslaget til at deekke din form med.

* Bambuslaget og den form, der passer til det i sterrelsen, harer
sammen, men lagene er hverken luftteette eller leekagesikre. De
tjener kun som et tilbeher, der gor det lettere at stable formene
i skabet eller kaleskabet. De ber ikke anvendes, nar man er pa
farten.

Bambuslaget taler kaleskab, men ikke fryser.

Dzk ikke formen med bambuslaget, nar den seettes i ovnen
eller i mikrobglgeovnen. Laget er ikke ovnfast og taler heller
ikke mikrobglgeovn!

Ma ikke bruges som bordskaner.

Bambuslagets overflade erbehandlet med en fadevaregodkendt
mineralsk olie.

Alle manstre i bambustreaeet er naturlige og derfor unikke.

For at sikre en lang levetid smeres laget af og til med mineralsk
olie.

Rengering af bambuslaget

® Bambuslag ma kun vaskes i handen. Renger med en fugtig klud,
og ter med et bladt viskestykke.
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OHJEITA KITC

ENAID-TUOTTEIDEN K

Haluamme auttaa sinua valmistamaan aina herkullisia ruokia, joista
voit nauttia perheen ja ystavien kanssa. Pida tama opas kaden
ulottuvilla varmistaaksesi, etta keramiikka-astiasi toimii hyvin ja
pitkaan. Opit kdyttdmaan tuotettasi ja huolehtimaan siité parhaalla
mahdollisella tavalla. Tyytyvaisyytesi on tarkein tavoitteemme.

TARKEAA

® Kéytd patalappuja tai kun kasittelet kuumaa
kivikeramiikkaa.

Al3 jata kivikeramiikka-astiaa valvomatta, kun se on kéytéssa.
Kivikeramiikka on uuninkestavaa 260 °C:een saakka.

Vaurioiden vélttamiseksi kayta kivikeramiikka-astiaa liedellg,
suoraan liekin paalla tai grillissa.

Metalliset keittivélineet voivat aiheuttaa pysyvia naarmuja
kivikeramiikan pintaan. Suosittelemme puisia, nailonisia tai
silikonisia keittiévalineita.

Bambukantta ei saa laittaa uuniin eikd mikroaaltouuniin.

-hanskoja,

KIVIKERAMIIKKA-ASTIAN KAYTTAMINEN
Ennen ensimmaista kayttokertaa

e Poista kaikki
asianmukaisesti.

® Pese astia lampimalla tiskivedelld, huuhtele ja kuivaa huolellisesti
pehmealla liinalla.

pakkausmateriaalit ja laput. Kierrdta ne

Lamménlahteet

Kivikeramiikkaa voi kayttdd vain uunissa ja mikroaaltouunissa (ei
grillissa).

Yleiset kdyttéohjeet

o Kivikeramiikkaa voi kayttda uunissa ja mikroaaltouunissa
sekd sailyttdd jaskaapissa, mutta mahdollisten lampdshokin
aiheuttamien vaurioiden valttamiseksi &la siirrd kivikeramiikka-
astiaa suoraan kuumasta uunista jadkaappiin tai toisin pain.
Kivikeramiikka-astiaa voi sailytt skaapissa.
Kivikeramiikka-astiaa voi kayttdaa ruoan valmistamiseen ja
lammittamiseen mikroaaltouunissa.

Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi lisaa tilkka nestetta tai
kastiketta kivikeramiikka-astian pohjalle, kun kypsennat lihaa.
Kivikeramiikka-astiaa ~ kaytettdessé kypsennysaika saattaa
vaihdella. Seuraa ruoan valmistumista ja sdada kypsennysaikaa
tarpeen mukaan.

Al laske kivikeramiikka-astiaa suojaamattomalle pinnalle, vaan
kéyta astian alla patalappua tai pannunalusta.

Vahinkojen valttamiseksi 18 aseta kuumaa kivikeramiikka-astiaa
kylmalle tai méaralle pinnalle.

KIVIKERAMIIKKA-ASTIAN HOITO
Kivikeramiikan puhdistaminen

® Anna kivikeramiikka-astian jaahtyé ja puhdista se huolellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen.
e Al huuhtele kuumaa kivikeramiikka-astiaa kylmallad vedella.
Anna kivikeramiikka-astian jaahtya kokonaan.
e Tama KitchenAid-kivikeramiikka-astia on astianpesukoneen
kestavé, ja sen voi pestd joko koneen yla- tai alatasolla. Parhaan
puhdistustuloksen  astianpesukoneessa  saat  kayttamalla
valmistajan suosittelemia konetiskiaineita ja pesuohjelmia.
Kivikeramiikka-astian kayttéian pidentamiseksi astia kannattaa
pesta kasin [ampimalla tiskivedella.
Kayta kasinpesuun pesusientd tai -linaa. Ald  kaytd
uuninpuhdistusainetta, hankaavia pesuaineita, klooripitoisia
valkaisuaineita, terasvillaa alaka nailonisia hankaussienia. Kuivaa
astia kasin pehmealla pyyhkeella.
Varmista aina ennen kivikeramiikka-astian silytysta, etta se on
puhdas ja kuiva.
Huomathan, ettd kivikeramiikka voi olla pestdessa erittain
liukasta. Jos astia lipeda kasistasi ja menee rikki, sen
reunat saattavat olla todella terévid ja aiheuttaa vammoja.
Suosittelemme  kumihanskoja, joilla liukkaasta, saippuaisesta
pinnasta saa paremman otteen. Aseta astia aina pesualtaan
pohjalle ja pese kaksin kasin.
Jos astian pintaan on kypsentdessa tarttunut kiinni ruokaa,
anna kivikeramiikka-astian liota kuumassa tiskivedessa 15-20
minuuttia tai tarvittavan ajan ennen astianpesukoneeseen
laittamista.

Kivikeramiikka-astian oikeaoppinen s3ilytys

o Kivikeramiikkaa ei kannata sailyttaa metallisten keittivélineiden
kanssa, silld ne voivat aiheuttaa naarmuja tai nirhamia astian
pintaan.

® Ole huolellinen asettaessasi KitchenAid-kivikeramiikka-astioita
sisakkain.

BAMBUKANNEN HOITO
Yleiset kaytto- ja hoito-ohjeet

® Bambukansi sopii paistovuokaan.

® Bambukansi sopii yhteen vastaavan kokoisen paistovuoan
kanssa, mutta kannet eivat ole ilma- tai nestetiiviitd. Niiden
tarkoitus on helpottaa vuokien pinoamista jadkaapissa tai
kaapissa eika niita tule kayttaa kuljetukseen.

Bambukansi kestaa sailytysta jadkaapissa mutta ei pakastimessa.
Al3 peita paistovuokaa bambukannella, kun laitat astian uuniin
tai mikroaaltouuniin. Kansi ei kesta uunia eika mikroaaltouunia!
Al3 kayta kantta pannunalusena.

Bambukansi on késitelty elintarvikekayttéon
mineraalidljylla.

Kaikki bambukuviot ovat luonnollisia ja siksi ainutlaatuisia.
Kéyttéian pidentdmiseksi suositellaan aika ajoin  kasittelya
elintarvikekayttéon soveltuvalla mineraalisljylla.

soveltuvalla

Bambukannen puhdistaminen

® Bambukannen voi pesta vain késin. Puhdista se kostealla liinalla
ja kuivaa pehmeélld pyyhkeella.
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DOBRO DOSLI U SVIJET KITCHENAIDA

Predano radimo kako bismo vam pomogli da svojoj obitelji i
prijateljima tijekom vremena spremite nebrojena ukusna jela. Kako
biste pomogli osigurati dugotrajnost i u€inkovitost svoje keramike,
drzite ove upute pri ruci. 1z njih éete nauciti kako na najbolji nacin
koristiti i brinuti se za svoj proizvod. Vase zadovoljstvo nas$ je
glavni cilj.

VAZNO

¢ Kad rukujete vrué¢im vatrostalnim posudem koristite drzace za
lonac ili rukavice za peénicu.

Vatrostalno posude nikad ne ostavljajte bez nadzora dok se
koristi.

Vatrostalno posude sigurno je za upotrebu u peénici do 260 °C.
Radi izbjegavanja oStecenja vatrostalnog posuda, nemojte ga
koristiti na ploéama za kuhanje ili izravnom plamenu. | nemojte
ga koristiti na rostilju.

Metalni pribor moZe na vatrostalnom posudu ostaviti trajne
ogrebotine. Preporuujemo upotrebu drvenog, najlonskog ili
silikonskog pribora.

Poklopac od bambusa nije siguran za upotrebu u peénici ili
mikrovalnoj pec¢nici.

UPOTREBA VATROSTALNOG POSUDA
Prije prve upotrebe

¢ Uklonite sav ambalazni materijal i etikete. Ispravno ga odlozZite.
¢ Operite u toploj vodi sa sapunicom i temeljito osusite mekanom
krpom.

lzvori topline

Vatrostalno posude prikladno je samo za upotrebu u pec¢nici (ne
na rostilju) i u mikrovalnoj pecnici.

Opca upotreba

e Vatrostalno posude sigurno je za upotrebu u pecnici,
mikrovalnoj pec¢nici i hladnjaku. Medutim, kako biste izbjegli
moguca ostecenja od toplinskog udara, nemojte vatrostalno
posude ravno iz vruc¢e peénice stavljati u hladnjak i obrnuto.
Vatrostalno posude moze se pohraniti u hladnjak.

Vatrostalno posude sigurno je za kuhanje ili podgrijavanje u
mikrovalnoj pec¢nici.

Za najbolje rezultate, dodajte malu koli¢inu tekucine ili umaka na
dno vatrostalnog posuda kad kuhate s mesom.

Vrijeme pecenja moze se razlikovati kad koristite vatrostalno
posude. Pratite i prema potrebi podesite vrijeme kuhanja.
Koristite vruéu podlogu ili podmeta¢ prije stavljanja vruéeg
vatrostalnog posuda na nezasti¢enu povrsinu.

Kako biste izbjegli moguée oStecenje, vatrostalno posude
nemojte stavljati na hladnu ili mokru povrsinu.

NJEGA VATROSTALNOG POSUDA

Ciscéenje vatrostalnog posuda

Ostavite vatrostalno posude da se ohladi na zraku i detaljno ga
ocistite poslije svake upotrebe.

Vatrostalno posude nikad ne stavljajte pod hladnu vodu. Pustite
da se vatrostalno posude sasvim ohladi.

Ovo KitchenAid vatrostalno posude sigurno je za pranje u
perilici posuda i moze se staviti u gornju ili donju ladicu. Za
najbolje rezultate u perilici posuda, upotrebljavajte deterdzente i
cikluse pranja koje je preporucio proizvodac.

Kako biste produljili vijek trajanja svog vatrostalnog posuda,
preporucuje se ru¢no pranje toplom vodom i sapunicom.
Vatrostalno posude Cistite spuzvom ili krpom za pranje; nemojte
upotrebljavati sredstva za ¢iSéenje pecnica, jake deterdzente,
klor, Celiénu vunu ni najlonsku Zicu za struganje posuda.
Obrisite ga mekanom krpom.

Uvijek provjerite je li vatrostalno posude ¢isto i suho prije nego
ga pohranite.

Imajte na umu da tijekom pranja vatrostalno posude moze
postati jako klizavo. Ako vam ispadne iz ruke i razbije se, rubovi
mogu biti jako ostri i mogli bi vas ozlijediti. Preporucujemo
da nosite gumene rukavice koje ¢e bolje prianjati uz klizavu,
sapunastu povrsinu. Tijekom pranja uvijek posude naslonite na
dno sudopera i drzite objema rukama tijekom ispiranja.

Kako biste uklonili zapecenu hranu, vatrostalno posude
namacite u vrucoj vodi sa sapunicom 15 do 20 minuta (ili vise
prema potrebi) prije nego ga stavite u perilicu posuda.

HR
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Pravilno pohranjivanje vatrostalnog posuda

e Pohrana vatrostalnog posuda zajedno s metalnim priborom
moze prouzro€iti ogrebotine ili okrhnuti povrsinu.
¢ ‘Pazite kod spremanja KitchenAid vatrostalnog posuda.

NJEGA POKLOPCA OD BAMBUSA
Opca njega i upotreba

e Poklopac od bambusa koristite za pokrivanje posude za
pecenje.

Poklopac od bambusa i posuda za pecenje odgovarajuce
velicine osmisljavaju se za zajedniCku upotrebu, ali poklopci
nisu ni hermeti¢ni ni zasti¢eni od curenja. SluZe naprosto kao
dodatak za jednostavnije slaganje u hladnjaku ili ormari¢u i ne
bi se trebali upotrebljavati za preno$enje hrane.

Poklopac od bambusa moze se koristiti u hladnjaku, ali se ne
smije staviti u zamrzivac.

Posudu za pecenje nemojte pokrivati poklopcem od bambusa
kad je stavljate u pecnicu ili u mikrovalnu pec¢nicu. Poklopac nije
siguran za upotrebu u pec¢nici ili mikrovalnoj pe¢nicil

Nemojte upotrebljavati kao podmetac.

Poklopac od bambusa premazan je mineralnim uljem sigurnim
za hranu.

Svi su uzorci bambusa prirodni i, stoga, jedinstveni.

Za jamcenje dugotrajnosti povremeno protrljajte mineralnim
uljem sigurnim za hranu.

Ciséenje poklopca od bambusa

 Poklopci od bambusa smiju se prati samo ruéno. Cistite ih
vlaznom krpom i osusite mekanom krpom.
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VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN

Vi er engasjerte i & hjelpe deg med & lage et helt liv med deilige
maltider for familie og venner. Ha denne veiledningen tilgjengelig
for & sikre levetiden og resultatene til keramikken din. Den
inneholder informasjon om den beste méaten & bruke og ta vare
pa produktet ditt. A gjere deg tilfreds er vart viktigste mal.

VIKTIG

Bruk grytekluter eller stekevotter nar du handterer varmt
steintay.

La aldri steintgy veere uten tilsyn nar det er i bruk.

Steintey er ovnsikkert opp til 260 °C.

For & unngd skade pa steintayet méa du ikke bruke det pa
koketopp eller over direkte flamme. Méa ikke brukes under
grillen.

Metallredskaper kan forarsake permanente riper pa steintay. Vi
anbefaler bruk av kjskkenredskaper av tre, nylon eller silikon.
Bambuslokket ma ikke brukes i ovn eller mikrobglgeovn.

BRUK AV STEINT@Y

For forstegangs bruk

Fjern alle emballasjematerialer og etiketter. Resirkuler avfallet
pa riktig mate.
Vask i varmt sapevann, og skyll og terk grundig med en myk klut.

Varmekilder

Steintey er kun egnet for stekeovn (uten grill) og mikrobglgeovn.

Generell bruk

Steintey er trygt & bruke i ovnen, mikrobglgeovnen og
kjoleskapet, men for & unngé mulig skade fra termisk stet ma
du ikke plassere steintey fra en varm ovn i kjsleskapet eller
omvendt.

Steintoy kan oppbevares i kjgleskapet.
Steintey kan brukes til matlaging eller
mikrobglgeovn.

Tilsett en liten mengde vaeske eller saus i bunnen av steintoyet
nar du tilbereder kjott for best resultat.

Steketiden kan variere nar du bruker steintay. Overvak og juster
steketiden etter behov.

Bruk gryteunderlag fer du setter varmt steintey pa en ubeskyttet
overflate.

Ikke plasser varmt steintey pa en kald eller vat overflate for &
unnga mulig skade.

oppvarming i

VEDLIKEHOLD AV STEINT@Y

Rengjering av steintay

La steintayet luftkjeles, og rengjer det grundig etter hver bruk.
Ikke hold varmt steintgy under kaldt vann. La steintgyet avkjoles
helt.

Dette KitchenAid-steintayet kan vaskes i oppvaskmaskin og kan
plasseres pa avre eller nedre stativ. Bruk produsentens anbefalte
oppvaskmidler og sykluser for best resultat i oppvaskmaskinen.
Handvask med varmt sapevann anbefales for & forlenge
levetiden til steintayet.

Bruk en svamp eller oppvaskklut nar du rengjer steintay. lkke
bruk ovnrengjeringsmidler, sterke vaskemidler, klorblekemiddel,
stalull eller skrubbeputer av nylon. Handterk med et mykt
handkle.

Forsikre deg om at steinteyet er rent og grundig terket for du
setter det bort.

Veer oppmerksom pa at nar du vasker steinteyet, kan det bli
veldig glatt. Hvis produktet glir ut av handen din og gar i stykker,
kan kantene veere ekstremt skarpe og forarsake personskade. Vi
anbefaler at du bruker gummihansker som kan hjelpe deg med
4 gripe den glatte, innsapede overflaten. La alltid produktet
hvile i bunnen av vasken mens du vasker det, og bruk to hender
nar du skyller.

Blotlegg steintey i varmt sépevann i 15 til 20 minutter eller
etter behov fer du setter det i oppvaskmaskinen for & fierne
fastbrente matrester.

Riktig oppbevaring av steintoy

Oppbevaring av steintey sammen med metallredskaper kan
forarsake riper eller hakk i overflaten.
Veer forsiktig nar du pakker bort KitchenAid-steintay.

VEDLIKEHOLD AV BAMBUSLOKKET

Generelt vedlikehold og bruk

Bruk lokket til & dekke formen.

Bambuslokket og formen i tilsvarende sterrelse passer sammen,
men lokkene er verken lufttette eller lekkasjesikre. De er kun
ment som et tillegg for & lette stabling i kjgleskap eller skap. De
skal ikke brukes til transport.

Bambuslokket kan oppbevares i kjgleskap, men kan ikke legges
i fryseren.

Ikke dekk formen med bambuslokket nar du setter det i ovnen
eller mikrobglgeovnen. Bambuslokket ma ikke brukes i ovn eller
mikrobglgeovn.

Ma ikke brukes som gryteunderlag.

Bambuslokket er behandlet med matsikker mineralolje.

Alle bambusmenstre er naturlige og derfor unike.

Gni av og til med matsikker mineralolje for & sikre lang levetid.

Rengjering av bambuslokket

Bambuslokk taler kun handvask. Rengjer med en fuktig klut og
tork med et mykt handkle.

KitchenAid
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OMMEN TILL KITCHENAIDS VARLD

Vi har féresatt oss att hjalpa dig att skapa en andlds rad av utsokta
maltider for familj och vénner. Ha alltid den har guiden till hands
som hjélp for att garantera din keramikprodukts livslangd och
prestanda. Har kan du lasa om hur du bést anvander och skater
din produkt. Det viktigaste for oss &r att du ar nojd.

VIKTIGT

® Anvénd grytlappar eller ugnsvantar nar du hanterar varmt
stengods.

® Lamna aldrig stengods utan uppsikt nar det anvands.

e Stengods ar ugnssakert upp till 260 °C.

® Anvéand inte pa en spishall, med direkt laga eller under grillen
for att undvika skada pé stengodset.

® Metallredskap kan orsaka permanenta repor pa stengods. Vi
rekommenderar att redskap i tré, nylon eller silikon anvands.

® Bambulock &r inte ugns- och mikrovagssakra.

HUR DU ANVANDER DITT STENGODS
Fére férsta anviandningen

e Ta bort allt forpackningsmaterial och alla etiketter. Atervinn pa
lampligt satt.

o Diska i varmt vatten med diskmedel. Skolj och torka grundligt
med en mjuk trasa.

Varmekallor

Stengods |ampar sig endast fo6r anvandning i ugn (ej grill) och
mikrovagsugn.

Anvindning - Allméant

e Stengods kan anvéandas i ugn, mikrovagsugn och kylskap. For
att undvika eventuell skada till f6ljd av varmechock bér du dock
inte stélla in stengods fran en varm ugn i kylskapet eller omvant.
Stengods kan férvaras i kylskap.

Stengods klarar tillagning eller uppvérmning i mikrovagsugn.
Tillsatt en liten méngd véatska eller sas i botten av ditt stengods
nar du tillagar kott for basta resultat.

Stektiden kan variera nar stengods anvands. Var uppmarksam
och anpassa tillagningstiden om sa behovs.

Lagg ett grytunderlagg eller en grytlapp under innan du staller
varmt stengods pa en oskyddad yta.

For att undvika eventuell skada bér du inte stélla varmt stengods
pa en kall eller vat yta.

HUR DU SKOTER DITT STENGODS
Rengéring av stengods

e Lat stengodset luftsvalna och rengér grundligt efter varje
anvéandning.

Spola inte varmt stengods med kallt vatten. L&t stengodset
svalna helt.

Det hér KitchenAid-stengodset tal maskindisk och kan stallas i
over- eller underkorgen. Anvand tillverkarens rekommenderade
maskindiskmedel och program fér basta resultat i diskmaskin.
For att forlanga ditt stengods livslangd rekommenderas
handdisk i varmt vatten med diskmedel.

e Anvand en svamp eller disktrasa nar du rengér stengods for
hand. Anvénd inte ugnsrengérare, starka rengéringsmedel,
klorblekmedel, stalull eller skrubbsvampar av nylon. Handtorka
med en mjuk handduk.

Se alltid till att ditt stengods &r rent och helt torrt innan du staller
undan det.

Observera att stengods kan bli mycket halt néar det diskas.
Om produkten skulle glida ur dina héander och ga sonder kan
kanterna bli ytterst vassa och orsaka skada. Vi rekommenderar
att du anvander gummihandskar, som ger battre grepp pa den
hala, sépiga ytan. Vila alltid produkten mot diskhons botten nar
du diskar, och anvénd bada hander nar du skaljer.

For att f& bort fastbrénda livsmedel stéller du stengodset i blot i
varmt vatten med diskmedel i 15-20 minuter, eller s& lange det
behdvs, innan du staller in det i diskmaskinen.

Korrekt férvaring av stengods

e Om stengods férvaras tillsammans med metallredskap kan det
orsaka repor eller hack i ytan.
e Var forsiktig nar du stéller ett KitchenAid-stengods i ett annat.

HUR DU SKOTER DITT BAMBULOCK
Skétsel och anvandning - Allmént

¢ Anvand bambulocket for att tacka din ugnsform.

® Bambulocket och ugnsformen i motsvarande storlek passar
ihop men locken &r varken lufttéta eller lacksékra. De &r endast
till fér att underlatta stapling i kylskép eller kdksskap och ska inte
anvéndas for transport av innehallet.

o Bambulocket tal kylskdp men kan inte anvandas i frysen.

e Tack inte din ugnsform med bambulocket nar du stéller in
den i ugnen eller mikrovagsugnen. Locket &r inte ugns- och
mikrovagssakert!

* Anvénd inte som grytunderlagg.

® Bambulocket &r behandlat med livsmedelsséker mineralolja.

o Alla ménster i bambun &r naturliga och darfér unika.

e For att forlanga produktens livstid bér du dé& och d& behandla
blocket med mineralolja.

Rengéring av bambulock

o Bambulock tal endast handdisk. Rengér med en fuktig trasa och
torka med en mjuk handduk.

KitchenAid
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KAAQZ HPOATE ZTON KOZMO THZ KITCHENAID

AtroaToAr pag eival va gag BonBdpe va dnuioupyeite UTTEpoXa
YEUHOTA YIO TNV OIKOYEVEIX KOl TOUG PiAOUG 0ag pia 0OAOKANPN Jwr).
MNa va dlao@alioeTe TN HeyaAn didpkeia (wAG Kal amodoan Twv
KEPAMIKWY OKEUWY T0G, EXETE TIPOXEIPO AUTOV Tov 0dnyo. Oa oag
BonBrioel va XPnOIYOTIOIEITE KAl VA QPOVTIJETE TO TTPOIOV OAG HE
Tov KOAUTEPO TPATTO. H IKavoTToinor oag gival o voUupepo 1 aToxog
pag.

ZHMANTIKO

XPNOIYOTTOIEITE TTIAOTPEG i yavTia QoUpvou, OTav XEIPICEaTe
KOUTG OKEUN atrd Wappitn.

Mnv a@rivete TOTE Ta OKeUN amd WOPMITH Xwpig €miBAeyn,
£VOOW TA XPNOIUOTTOIEITE.

Ta gkeun améd Wappitn €ival KatdAAnAa yia oupvo €wg Toug
260°C.

Mo va pnv TpokAnBei Znuid ata gkeln ammé Wayyitn, pnv Ta
XPNOIUOTIOIEITE OE PAYEIPIKEG ETTIEG 1} OE YUMVI) PAOYQ, OUTE OTO
YKPIA.

Ta petaAiKa epyaleia Koulivag HTTOPEl va  TTPOKAAETOUV
HOVIUEG YPATOOUVIEG OTA OKEUN OTTO WAHMITN. ZUVIOTOUUE Tn
Xxpnon epyaieiwv koudivag amd §UAo, vahov i GINIKOVN.

To Katrakl ammd PrapTroU dev gival KardAAnAo yia @olupvo ouTte
yia @OUPVO HIKPOKUPATWV.

XPHZH TOY ZKEYOYZ ZAZ AMO YAMMITH

Mpiv a1ré TNV TTPWTN XPHon

o Agaipéate OAa Ta UAIKG TNG OUOKEUQTIOG Kal TIG ETIKETEG.
AVOKUKAWOTE Ta GWOTA.

o MAUveTe TO OKEUOG pE {eTTO vEPO Ko oaTTOUVI, SETTAUVETE Kal
OTEYVWOTE TO KAAA PE £va HOAAKO TTavi.

MNnyég BeppoTNTAG

Ta gkeun atmd Yappitn eival KaTGAANAa yia Xprion povo ae goupvo
(OX1 YKPIA) Kal OE POUPVO PIKPOKUUATWY.

leviki xprion

Ta okeun amod WopWiTn €ival aog@aAn yia xprian g€ @goupvo,
@OUPVO HIKPOKUMATWY Kal Wuyeio, aAAd, yia va ammo@euxBei
£vOEXOPEVN {NUIG aTTO BEPUIKO OOK, UNV TOTTOBETEITE Ta OKEUN
ammd Wappitn KareuBeiav aTmé TOV QOUPVO OTO Wuyeio f To
avTiaTPOPO.

Ta gkeln aTmd Yapuitn PTTaivouv aTo Yuyeio.

Ta okeln a1Té Wappitn gival ao@aAn yia va JayelpeUeTe O auTd
Kal va (EaTaivETE GaynTd aTOV POUPVO PIKPOKUHATWY.

Mo koAUTEPa armroteAéopaTa, TTPOOBEDTE HIa HIKPR TTO0OTNTA
Uypou 1) odATOag OTOV TTATO TWV OKEUWYV 0OG OTAV PAYEIPEVETE
KPEQG.

O Xpdvog WNnaidaTog UTTOPEi va TTOIKIAAEI OTavV XPNCIUOTIOIEITE
OoKeun atéd wappit. MapakohouBeite To @aynTd Kai pubpileTe
TOV XPOVO PAYEIPEPATOG AVAAOYWG.

Xpnalpotrolgite pioe mdoTpa 1) Baon yia {eotd okeun, otav
TOTTOBETEITE KAUTA OKEUN OTTO WAPHITN OE PN TTPOOTATEUHEVN
ETMIPAVEID.

Mo va omo@euxBei evOeXOPEVN CNUIG, UNV TOTTOBETEITE KAUTA
OKEUN aTTo WYAMUITN O€ KPUEG I} UYPEG ETTIQAVEIEG.

OPONTIAA ZKEYQN ANMO YAMMITH
KaBopiopog OKEUWVY a1rd Yapuitn

o AQRVETE Ta OKEUN ATTO WAMKITN VO KPUWGOOUV Kal KABAPIZETE Ta
OXOAQDTIKA PETG OTTO KABE Xprion.

Mn Balete eaTtd OKeUn OTIO WOMMITN KOTW 1O KPUO VEPO.
AQrVETE T OKEUN OTTO WAHHITN VO KPUWOOUV EVTEAWG.

Auto 1o oOkevog amd wappitn g KitchenAid TAévetar ato
TIAUVTAPIO TIATWY Kal PTTOPEl va TOTroBeTnBei aTo €mdvw 1) aTo
KATW pa@l. MNa KaAUTEPO aTTOTEAETUOTA OTO TTAUVTAPIO TTIATWY,
XPNOIHOTIOIEITE TO ATTOPPUTTAVTIKA KQI TTPOYPAPHATA TTAUVTNPIoU
TNATWY TTOU GUVIOTA O KATAOKEUATTHG.

Mo va Tapareivete Tn SIAPKEIR WG TOU OKEUOUG 0AG OTTO WOAHHITN,
guvIaTAaTal To TTAUCIHO OTO XEPI HE {EaTO VEPO Kal TOTTOUVI.
XPNOIPOTTOIEITE TQOUYYOPAKI 1} TTAVAKI, OTaV TTAEVETE OTO XEPI TA
okeln ammo Wappitn. Mn xpnoipoTroieite kaBapiaTiKa poupvou,
OKANPG  ATTOPPUTTAVTIKY, XAwpivn, aToaAOHoAAO 1R TTPACIVO
T@QOUYYOPAKl Kougivag. ZKOUTTICETE Ta OKEUN HE HIA HOAGKH
TIETOETA.

Na BeBaiwveate TavTa 6T Ta Okeln OOG OTTO WOMMITN €ival
EVTEAWG KaBapa Kal OTEYVA TTPIV VA Tal aTTOBNKEUOETE.

AABeTE UTTOWN OTI, OTAV TTAEVETE TO OKEUN OTTO WAKKITN, €ival TTOAU
eUkoho va yNioTprigouv. Edv To okevog adg yAIoTprioel atmé Ta
XEPIO KAl OTTACE, Ta GKPA TOU PTTOPET var €ival TTOAU aixpned Kai
VO TTPOKAAETOUV TPAUHATIOPO. ZUVIOTOUPE va QOPATE EAQTTIKA
YAVTIQ, TTOU PTTopoUv va gag BonBroouv va TTAveTe aTaBepd Tn
YNIOTEPK|, OATTOUVITPEVN ETTIPAVEID. AKOUMTTATE TTAVTA TO OKEVUOG
OTOV TIATO TOU VEPOYXUTN EVOOW TO TTAEVETE KAl XPNOIPOTTOIEITE KA
Ta 300 TaG XEPIa OTAV TO CETTAEVETE.

Ma va aTTOPOKPUVETE KOPPEVA UTTOAEIUPOTA TPOPWY, HOUAIGDTE TO
okevog ae (eath aatrouvada yia 15 pe 20 AeTrTa ) 600 XpeladeTal,
TIPIV VOl TO BAAETE GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

ZwOoTH aTTOBNKEUCT) TWV OKEUWV OTTO YaApHiTn

e H aTmoBrKeuon Twv OKEUWV ammd Wappitn padi pe pETAANIKG
epyaleia PTTOPEl va TTPOKOAETE! ypATOOUVIEG 1) §EPAoUdIOUa
aTNV EMQAVEIN TWV TKEUWV.

¢ poaéxete 6TAV BAlETE TO OKEUN oag amo wappitn KitchenAid
TO €va péaa aTo GAAO.

®PONTIAATIA TO KAMNAKI ZAZ ANMO MNAMMOY

Feviki @povTida Kai xprion

XPNOIYOTIOIEITE TO KATIAKI OTIO PTTAUTIOU YIO VO OKETTAZETE TO
OKeVOG PoUPVOU.

To KOTaKI amd PTTAaPTIoU Kal TO Tawi avTigTolxou peyéBoug
TaIPIAgouv pETagU Toug, OAAG Tar KOTTAKIQ OEV €ival agpoaTeyr
oUTe TrapéXouv aTeyavotnTa. EEuTnpeToUV pOVO wg éva
TPOCBeTO OTOIXEIO TTOU OlEUKOAUVEI TN aToiBagn aTO Wuyeio n
aTO VTOUAQTTI 00G Kol Sev Ba TTPETTEN var XPNGIHOTTOIOUVTAl YIa TN
HETOPOPA QaynTOU OTO TAWI.

To KatrdKi atrd PTTapTToU €ival aoQaAEG yia Xprian aTo Yuyeio
aAAG Ox1 aTnv Katdyugn.

e Mn OKemadeTe TO OKEVOG QOUPVOU HE TO KOTIAKI aTTO
pTTopTTOU, OTav BAdETE TO OKEVOG OTOV POUPVO R OTOV QOUPVO
HIKPOKUMATWY. To Kardaki Sev gival KATGAANAO yia @oUpvo ouTe
Y10 QOUPVO PIKPOKUPATWV!

Mnv 10 XpnaoiyoTroleite wg Baan yia {EaTA OKEUN.

To KOTTaKI aTrd PTTAuTToU JICBETEN QIVIpIOPA OTTO AOPAAEG Yia
TPOPIUA OPUKTEAQIO.

OAa 10 poTia Tou PTTaPTTOU €ival QUOIKA Kal, w¢ €K TOUTOU,
Hovadikd.

e Mo va daggaliatei n peydAn didpkeia  wng, TPIRETE
TIEPIOTATIAKA TO TTPOIOV PE ATPAAEG VIO TPOPIPA OPUKTEAQIO.

Mwg va KaBapileTe TO KATIGKI ATTO PTTATTOU

e Ta KOTTAKIO OTTO UTTAPTTOU TTAévovTal Hovo aTo xépl. KaBapidete
TO PE éva UyPO TTaVi Kal OKOUTTIZETE TA E PO JOACKR TTETOETA.
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Ne jemi t& angazhuar gé t'ju ndihmojmé té krijoni pafundésisht
ushgime té shijshme pér familjen dhe miqté tuaj. Pér té siguruar
jetégjatésiné dhe performancén e enéve prej geramike, mbajeni
kété udhézues prané. Ai do t'ju ofrojé ményrén me té miré pér té
pérdorur dhe pér t'u kujdesur pér produktin tuaj. Kénagésia juaj
éshté objektivi yné numér 1.

E RENDESISHME

o Pérdorni mbajtése tenxheresh ose dorashka furre kur prekni ené
geramike té nxehta.

® Asnjéheré mos e lini tavén e pjekjes t& pambikéqyrur gjaté

kohés gé éshté né pérdorim.

Tava e pjekjes mund té pérdoret né furré deri né 260°C.

Pér té shmangur démtimin e tavés sé pjekjes, mos e pérdorni

mbi pianuré sobe ose flaké té drejtpérdrejté, mos e pérdorni

né skaré.

o Takémet metalike mund té shkaktojné gérvishtje té pérhershme

mbi enén prej guri. Ne rekomandojmé pérdorimin e takémeve

prej druri, najloni ose silikoni.

Kapaku i bambusé nuk éshté i sigurt pér furré dhe nuk éshté i

sigurt pér mikrovalé.

PERDORIMI | ENES PREJ GURI
Pérpara pérdorimit té paré

* Higni té gjitha materialet e paketimit dhe etiketat. Ju lutemi t'i
ricikloni sipas rregullave.

e Lajeni me ujé té ngrohté me sapun; shpélajeni dhe thajeni
plotésisht me njé lecké té buté.

Burimet e nxehtésisé

Ena prej guri éshté e pérshtatshme vetém pér pérdorim né furré
(pa skaré) dhe né mikrovalé.

Pérdorimi i pérgjithshém

® Ena prej guri mund té pérdoret né furré, mikrovalé dhe frigorifer,
por pér té shmangur démtimet e mundshme nga goditja
termike, mos e vendosni enén prej guri nga njé furré e nxehté
brenda né frigorifer dhe anasjelltas.

Ena prej guri mund té ruhet né frigorifer.

Ena prej guri mund té pérdoret pér gatim ose ringrohje né
mikrovalé.

Pér rezultatet mé té mira, shtoni njé sasi té vogél léngu ose salce
poshté enés prej guri kur gatuani me mish.

Koha e pjekjes mund té variojé kur pérdorni ené prej guri.
Monitoroni dhe pérshtatni kohén e gatimit sipas nevojés.
Pérdorni njé pllaké té nxehté ose perusti pérpara se té vendosni
ené prej guri mbi sipérfage té pambrojtur.

Pér té shmangur démtimet e mundshme, mos e vendosni enén
prej guri mbi njé sipérfage té ftohté ose té lagur.

KUJDESI PER ENEN PREJ GURI
Pastrimi i enés prej guri

o Léreni enén prej guri té ftohet veté dhe pastrojeni plotésisht
pas ¢do pérdorimi.

Mos e vendosni enén e nxehté prej guri nén ujé té ftohté. Léreni
enén prej guri gé té ftohet plotésisht.

Kjo ené prej guri KitchenAid mund té lahet né lavastovilje
dhe mund té vendoset né raftin e sipérm ose té poshtém. Pér
rezultate mé té mira né lavastovilje, pérdorni detergjentet dhe
ciklet e rekomanduara té lavastoviljes nga prodhuesi.

Pér té zgjatur jetégjatésiné e enéve prej guri, rekomandohet t'i
lani me doré me ujé té ngrohté dhe sapun.

Pérdorni sfungjer ose lecké enésh kur pastroni me doré enén
prej guri; mos pérdorni pastrues furre, detergjente té forta, klor,
tel enésh ose shtupa férkuese najloni. Thajeni me doré me njé
peshqir té buté.

Gjithmoné sigurohuni gé ena prej guri té jeté e pastér dhe e
tharé pérpara se ta vendosni né raft.

Kini parasysh se gjaté larjes sé enés prej guri, ajo mund té
béhet shumé e rréshgitshme. Nése ena ju rréshget nga duart
dhe thyhet, anét mund té jené shumé té mprehta dhe mund té
shkaktojné 1éndim. Rekomandojmé gé té vishni doreza gome
té cilat mund t'ju ndihmojné t'i mbértheni miré sipérfaget e
rréshqgitshme me sapun. Gjithmoné |éreni enén né fund té
lavamanit ndérkohé gé e lani dhe pérdorni té dyja duart kur e
shpélani.

Pérté hequr ushgimet e ngjitura nga pjekja, njomeni enén prej
guri né & nxehté me sapun pér 15 deri 20 minuta ose sipas
nevojés pérpara se ta vendosni né lavastovilje.

Ruajtja e duhur e enés prej guri

* Ruajtja e enés prej guri bashké me mjete metalike mund té
shkaktojé gérvishtje ose ciflosje né sipérfage.
* Tregoni kujdes kur vendosni né vend enén prej guri KitchenAid.

MIRE SE VINI NE BOTEN E KITCHENAID -

KUJDESI PER KAPAKUN E BAMBUSE
Kujdesi i pérgjithshém dhe pérdorimi

o Pérdoreni kapakun e bambusé pér té mbuluar tavén.

® Kapaku prej bambuje dhe tava me madhési korresponduese
pérputhen bashké, por kapakét nuk jané hermetiké, dhe as
kundér rrjedhjes. Ato shérbejné vetém si njé aksesor shtesé pér
té lehtésuar stivosjen né frigorifer ose né dollap dhe nuk duhet
té pérdoren si artikull pér té transportuar ushgim.

Kapaku i bambusé mund té futet né frigorifer, por nuk mund té
futet né ngrirje.

Mos e mbuloni tavén tuaj me kapakun e bambusé kur e fusni
né furré dhe as né mikrovalé. Kapaku nuk éshté i sigurt pér furré
dhe as pér mikrovalé!

Mos e pérdorni si perusti.

Kapaku i bambusé ka finituré me vaj mineral té sigurt pér
ushgimin.

Té gjitha motivet e bambusé jané natyrale, prandaj jané unike.
Pér té& garantuar jetégjatési, férkojeni heré pas here me vaj
mineral.

Pastrimi i kapakut t& bambusé

¢ Kapakét e bambusé lahen vetém me doré. Pastrojeni me njé
lecké té njomé dhe thajeni me njé peshqir té buté.

KitchenAid
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N B CBETA HA KITCHENAID

Hel'lpeK'bCHaTO ce cTpeMmum ga Bu nomarame Aa npuroTeaATe
BKYCHWM SICTUS 3@ CEMEeWiCTBOTO W MpusTenuTe cu npes uenus
Bu xwuBoT. 3a Aa rapaHtupaTte MakcumanHa ,Cl'bJ'II'OTpaI7IHOCT n
edekTMBHOCT Ha Bawwute kepamuyHu cbaoBe, mons, 3anaseTte
ToBa pbkoBoACTBO. OT HEro Le HayuuTe Kak Haii-gobpe fa
nanonseate U Ada ce rpwxute 3a CBOUTE NPOLYKTW. BaweTo
YAOBMeTBOpeHMe € Halla NbpBOCTENeHHa uen.

BAXHO

M3nonaBaiite pbKOXBATKM WM KYXHEHCKUM pbKaBuLM npu
paboTa ¢ ropeLyn kepaMuyHu CbaoBe.

Hukora He ocTaBsiiTe kepamMmuyHus cba 6e3 Haa3op no Bpeme
Ha ynotpeba.

Kepamnynust cba e noaxopswy 3a ynotpeba BbB dypHa [0
260°C.

3a pa npefoTBpaTUTe MOBpeda Ha KepamuuHus Cbfl, He
uanonasgaiTte BbpXy KOTMIOH WNW AOWPEKTEeH MnamMbK; He
n3nonsgaite nog rpwun.

M3non3eaHeTo Ha MeTanHW KyXHeHCku npubopu Mmoxe Aa
aosege A0 TpaI7IHO HagpackBaHe Ha KepamMu4yHuAa CbAa.
I'Ipenop'bqsame n3non3sBaHeTo Ha AObpBEHU, HaWnNoHoBUN Wnn
CUMMKOHOBW KyXHEHCKW Npubopw.

EaMﬁyKOBMﬂT Kanak He € nogxogsuw, 3a Wu3non3eaHe B
KOHBEHUMOHanHa n MMKpoBbIHOBa daypHa.

HAYMH HA PABOTA C BALWLUA KEPAMUYEH CbA

Mpean nbpBoHayanHa ynotpe6a

b OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU MaTepuann n eTUKeTu. MO]‘IR,
peuvknupanTe NnpasunHo.

e VamuitTe ¢ Tonna BOAa W canyH; u3nnakHeTe n noacywere
cTapaTernHo ¢ Meka Kbpna.

W3TouyHuumM Ha TonnuHa

Kepamnuhmsit  cba e nogxogsw, 3a ynotpe6a camo B
KOHBEHUWoHanHa ypHa (6e3 rpun) n MMkpoBbIIHOBa hypHa.

O6wa ynotpe6a

Kepamuynute cbhoBe ca noaxoaswwm 3a ynotpeba B
KOHBEHLMoHanHa ypHa, MMKpPOBBIIHOBA hypHa U XNaAUNHWK,
HO 3a Ada naberHete €eBeHTyanHa noBpeda B pe3yntat Ha
TEepMUYEH LLOK, He nocraesiite KepaMmu4yHusa Cb B XNagunHuk
HenocpeaCcTBEHO Crea N3BaxaaHeTo My OT ropelya dypHa unm
obpaTHo.

KepaMMHHMﬂT CbA MOXe fa Ce CbXpaHsiBa B XNagunHuk.
KepaMMHHMHT CbA € NoaxoAsuy 3a rotBeHe unv npetonnsHe B
MUKpOBBIIHOBaTa pypHa.

3a nocturaHe Ha Hai-gobpu pesyntatu aobasete manko
KONM4YeCTBO TeYHOCT UM COC Ha OBbHOTO Ha KepaMnyHus Cb[,
KoraTto rotBute ¢ Meco.

BpemeTo 3a neyeHe Moxe Aa Bapupa npu U3MON3BaHeTo
Ha kKkepamuuyHu cbaoBe. Cnegete U npu  Heob6xoaMMOCT
perynuparitTe BpeMeTO 3a roTBEHE.

M3nonaBaiite noanoXka WNM nocTaBka 3a ropewy Cbaose,
npegn [ga nocTaBuTe TOpelms KepamuyeH Cbh  BbpXy
Hes3aluTeHa NOBbPXHOCT.

3a fa npefoTBpaTUTE eBeHTyarHu noBpeaw, He mocTaBsnTe
ropeLl kepaMuyeH Cb BbpXy CTyeHa UM MoKpa NoBbPXHOCT.

FPWXA 3A BALWWUTE KEPAMUYHUN CBOOBE

MouncTBaHe Ha KepaMU4iHuA cba

OcTaBeTe KepaMWUYHWST CbA [a Ce Oxnagy Ha Bb3ayxa W ro
MOYMCTBAliTE cTapaTesiHoO crief BCSIKO Nomn3BaHe.

He noctaBsiiTe ropely kepamuueH CbA Mof CTyAeHa Bopa.
OcTaBeTe KepaMUYHUSAT Cb/ a Ce OXIau HambIHO.

Tosn kepamuyeH cbf Ha KitchenAid e noaxopsw, 3a mveHe B
CbAOMUsINHA MaLLVHa 1 MOXe fa 6be NOCTaBeH Ha Hal-ropHUs
Wnu Han-gonHus padpt. 3a nocturaHe Ha Hai-gobpw peaynTtatu
B CbAOMWsITHATA MallMHa W3MNon3BaiTe npenopbyaHuTe OT
npousBoauTens nNpenapaTi 1 LMKy 3a MUEHE 3a CbAOMUSINIHA
MaLuvHa.

3a fa yabIDkUTE XMBOTA Ha KepaMUYHUS CbA, Ce MpenopbyBa
[la M1eTe Ha pbka C Tonna BoAa U canyH.

M3nonsgaite rbba wnu kbpna 3a CbAoBe, Korato MueTe
KepaMWYHWs CbZ; HE U3MOn3BaiiTe NOYNCTBALLM NpenapaTty 3a
dypHa, abpasvsHu npenapatu, GenvHa, Ten UM HaknoHOBU
abpasuBHM Mb6K 3a MUeHe Ha cbAoBe. MNoacylwaBaiiTe Ha pbka
C Meka Kbpria.

YBepeTe ce, Ye KepamMUYHUST CbA € YUCT U CyxX npeaun
npubupaHe 3a CbxpaHeHue.

WmaiiTe npeaBua, 4Ye Mo BpemMe Ha MUEHe KepaMUYHWST
Cb, MOXE [ja CTaHe M3KMIOYMTENHO Xb3raB. AKO CbAbT ce
n3nmb3He oT pbLeTe Bu u ce cuynu, ppboseTte moraT fa 6baaT
M3KITIOYMTENTHO OCTPY M TOBa MOXe [a MPUYMHN HapaHsiBaHe.
MpenopbuBame Bu fga nonseate rymMeHu pbkaBuLy, KOUTO
Moxe Aia ca By oT nomoL npy 3axBallaHe Ha HacanyHucaHaTa
XITb3raBa MOBBbPXHOCT. BuHaru nocrassiite cbda Ha ABHOTO
Ha MUBKaTa rno BPEME Ha MUEHe U ApbXTe CbAa C ABEe pble,
[lokaTo uannakeare.

C

e 3a Aa OTCTpaHUTe 3aropsna XpaHa, HakMCHeTe KepamuiHus
Cb/, B ropelja Boga u canyH 3a 15-20 MUHYTU UK KOMKOTO
e HeOﬁXO,ClMMO, npeon a ro nocrtasvte B CbAOMUAIIHATA
MalwunHa.

Mp: 0 CbXp: Ha YHUTE CbAOBE

* CbXpaHeHVNeTo Ha Kepamu4yHUTe CbAoBe C MeTamnHu nocobus
MoXe [a [oBe[e A0 HagpackBaHe Unu OT4ynBaHe Ha YacTu OT
MOBBbPXHOCTTA.

* Bbaete BHMMATENHW, KOraTo NOCTaBsiTe KEPaMUYHNTE CbAOBE
Ha KitchenAid Bbpxy Apyru cbaose.

FPUXA 3A BALLNA BAMBYKOB KAMAK

O6LWM rpwxu 1 ynotpeba

Manonspaite 6ambykoBMA kanak 3a MOKpMBaHe Ha CbAa 3a

nevexe.

BamBykoBKSIT kanak 1 CbOTBETHaTa TaBa 3a NeYeHe CbBnaaat

o pasmep, HO kanauuTe He ca XepMETUYHW 1 HEeNpOMyCKVBN.

Te cnyxaT camo kaTo [JOMbIHUTENHO npucnocobneHne 3a

ynecHsiBaHe Ha NoApexJaHeTo Ha TaBuTe B XNafgwurHuka unm

KyXHEHCKUsi wkad v He TpsibBa [a ce M3MonasaT kaTo apTUKyn

3a npeHacsiHe Ha xpaHa.

BamBykoBMSIT kanak e NoJxXofsill, 3a CbXpaHeHWe B XNagurHuk,

HO He e MoAXopAsiLl 3a CbXpaHeHe BbB pusep.

¢ He nokpuBaiite cbaa 3a neyeHe ¢ GambykoBus Kanak, korato
ro nocTaBsTe B KOHBEHLMOHAIHA MM MUKPOBBLIHOBA (hypHa.
KanakbT He e nogxopsiy 3a ynotpeba B KOHBEHLMOHAmNHa unm
MWKpOBBIIHOBa bypHa!

* [la He ce u3rnonsea kaTo NocTaBka 3a ropeLyy CboBe.

BamByKOBUSIT Kanak e MOKPUT CbC Croi OT MUHEPArHO Macno

6e3onacHo 3a xpaHu.

Beuuky 6amBykoBM AeceHn ca ecTECTBEHW W CreaoBaTenHo

YHUKamHW.

3a pa ocurypute MNpOABIDKUTENEH XUBOT Ha MpPoOAykTa, OT

BpeMe Ha BpeMe HaHacsiiTe MUHeparnHo Macrno.

MouncteaHe Ha Bawus 6ambykoB kanak

e BamBykoBuUTE Kanauu TpsibBa Aa Ce MUSIT CamoO Ha pbKa.
MouuncTeTe ¢ BNaxHa Kbpna 1 NoAcyLleTe C MeKa Kbpra.

KitchenAid
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DOBRO DOSLI U KITCHENAID SVIJET

Posvije¢eni smo tome da vam pomognemo u kreiranju ukusnih
obroka za porodicu i prijatelie tokom cijelog Zivota. Da biste
pomogli u obezbjedivanju dugovjecnosti i dobrih performansi
vase keramike, Guvajte ovo uputstvo pri ruci. Ono ¢e vam pruziti
najbolji nacin za koristenje i odrzavanje vaseg proizvoda. Vase
zadovoljstvo je na$ glavni cilj.

VAZNO

Koristite krpe ili rukavice za pecnicu kada rukujete vru¢im
kamenim sudem.

Nikada ne ostavljajte kameno sude bez nadzora dok ga koristite.
Kameno sude je bezbjedno za upotrebu u peénici do 260°C.
Da biste izbjegli oste¢enje kamenog suda, ne koristite ga na
$poretu ili na direktnom plamenu, i ne koristite ga ispod rostilja.
Metalni kuhinjski pribor moze izazvati trajne ogrebotine na
kamenom sudu. Preporu¢ujemo koristenje drvenog, plasticnog
ili silikonskog kuhinjskog pribora.

Poklopac od bambusa nije bezbjedan za upotrebu u pec¢nici i
mikrovalnoj pecnici.

UPOTREBA VASEG KAMENOG SUPA

Prije prve upotrebe

¢ Uklonite svu ambalazu i oznake. Reciklirajte na odgovarajuci
nacin.

¢ Operite u toploj sapunjavoj vodi, isperite i temeljno osusite
mekom krpom.

|zvori toplote

Kameno sude je pogodno samo za upotrebu u pecnici (ne na
rostilju) i mikrovalnoj pec¢nici.

Opca upotreba

Kameno sude je bezbjedno za upotrebu u pecnici, mikrovalnoj
pecnici i frizideru, medutim, radi izbjegavanja moguceg
ostecenja od toplotnog udara, ne stavljajte kameno sude iz
vruée pecnice u frizider ili obrnuto.

Kameno sude se moze Cuvati u frizideru.

Kameno sude je bezbjedno za kuhanje ili podgrijavanje u
mikrovalnoj pecnici.

Za najbolje rezultate, dodajte malu koli¢inu tecnosti ili sosa na
dno vaseg kamenog suda kada pripremate meso.

Vrijeme peCenja moze se razlikovati kada koristite kameno
sude. Pratite i prilagodavajte vrijeme pecenja po potrebi.
Koristite krpu za vruée posude ili podmetac¢ prije nego $to stavite
vruée kameno sude na nezasti¢enu povrsinu.

Radi izbjegavanja potencijalnog o$tecenja, ne stavljajte vruce
kameno sude na hladnu ili vlaZznu povrsinu.

ODRZAVANJE VASEG KAMENOG SUDA

Ciséenje kamenog suda

Dopustite da se kameno sude ohladi na vazduhu, i detaljno ga
ocistite nakon svake upotrebe.

Ne stavljajte vru¢e kameno sude pod hladnu vodu. Dopustite da
se kameno sude potpuno ohladi.

Ovo KitchenAid kameno sude je bezbjedno za upotrebu u
perilici posuda i moze se staviti na gornju ili donju policu. Za
najbolje rezultate u perilici posuda, koristite deterdzente i cikluse
perilice posuda koje preporucuje proizvodac.

Da biste produzili Zivotni vijek svog kamenog suda, preporucuje
se ruéno pranje toplom, sapunjavom vodom.

Koristite sunder ili krpu za sudove prilikom ruénog cis¢enja
kamenog suda; ne koristite sredstva za CiScenje pecnica,
grube deterdZente, hlorni izbeljiva¢, ¢elicnu vunu ili najlonske
abrazivne krpe za ribanje. Ru¢no osusite mekanim peskirom.
Uvijek vodite racuna da vaSe kameno sude bude cisto i dobro
osus$eno prije odlaganja.

Imajte u vidu da tokom pranja kamenog suda isto moze postati
jako klizavo. Ako vam neki dio isklizne iz ruke i polomi se, rubovi
mogu biti izuzetno ostri i mogu izazvati povredu. Preporucujemo
nosenje gumenih rukavica koje mogu pomo¢i u drzanju klizave,
sapunjave povrsine. Uvijek oslonite dio na dno sudopere tokom
pranja i koristite dvije ruke tokom ispiranja.

Za uklanjanje zagorjele hrane, potopite kameno sude u vrucu,
sapunjavu vodu u trajanju od 15 do 20 minuta ili po potrebi prije
nego $to ga stavite u perilicu posuda.

Pravilno ¢uvanje kamenog suda

o Cuvanje kamenog suda zajedno s metalnim priborom moze
izazvati ogrebotine ili krunjenje na povrsini.

¢ Vodite rauna prilikom spustanja vaseg KitchenAid kamenog
suda.

Bs Jll "N

ODRZAVANJE VASEG POKLOPCA OD BAMBUSA
Opca njega i upotreba

e Koristite poklopac od bambusa za pokrivanje vaseg pekaca.

¢ Poklopac od bambusa i peka¢ odgovarajuce veli¢ine idu jedan
s drugim, ali poklopci nisu hermeticki, niti otporni na curenje.
Sluze iskljucivo kao dodatak radi olak§anog ¢uvanja u frizideru
ili ormaru i ne treba ih koristiti kao nosive predmete.

» Poklopac od bambusa je bezbjedan za odlaganje u frizider, ali
nije bezbjedno odlagati ga u zamrzivac.

e Ne pokrivajte svoj peka¢ poklopcem od bambusa kada ga
stavljate u pecnicu ili mikrovalnu peénicu. Poklopac nije
bezbjedan za upotrebu u peénici i mikrovalnoj pec¢nici!

¢ Ne koristite ga kao podmetac.

e Poklopac od bambusa je premazan
bezbjednim za hranu.

¢ Sve Sare bambusa su prirodne, te stoga i jedinstvene.

¢ Da obezbijedite dugotrajnost, povremeno istrljajte mineralnim
uljem bezbjednim za hranu.

mineralnim uljem

Cigcéenje vaseg poklopca od bambusa

e Poklopci od bambusa su samo za ru¢no pranje. Ocistite
vlaznom krpom i osusite mekanim peskirom.

KitchenAid
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VITEJTE VE SVETE KITCHENAID

Jsme odhodlani pomahat vam tvofit cely Zivot lahodna jidla pro
rodinu a pratele. Tuto pfirucku si uschovejte a méjte ji po ruce.
Pomuze vam zajistit dlouhou Zivotnost a funkénost vaseho
keramického nadobi. Umozni vam také uzivat va$ vyrobek
optimalnim zpusobem a spravné o néj pecovat. Vase spokojenost
je pronascil €. 1.

DULEZITE

Pfi manipulaci s horkym kameninovym nadobim pouzivejte
kuchyniské chiiapky nebo rukavice.

Nadobi z kameniny nenechaveijte pfi vareni nikdy bez dozoru.
Kameninové nadobi Ize pouzivat v troubé do teploty 260 °C.
Abyste zabranili poskozeni kameninového nadobi, nepouzivejte
jej na varné desce ani nad pfimym plamenem a negrilujte v ném.
Kovové kuchyfiské nacini muze zanechat na kameninovém
nadobi trvalé Skrabance. Doporucujeme pouzivat dievéné,
nylonové nebo silikonové nacini.

Bambusové viko neni uréeno k pouziti v bézné ani mikrovinné
troubé.

JAK POUZIVAT KAMENINOVE NADOBI

Pred prvnim pouzitim

¢ Odstrarite veskery obalovy material a etikety. Obalovy material
vhodnym zpusobem recyklujte.

¢ Omyjte nadobi teplou vodou se saponatem, oplachnéte a
dikladné osuste mékkou utérkou.

Tepelné zdroje

Kameninové nadobi je vhodné pouze pro pouziti v troubé (bez
grilovani) a v mikrovinné troubé.

Obecné pokyny k pouziti

Kameninové nadobi Ize pouzivat v troubé, mikrovinné troubé a
v lednici, ale abyste predesli pfipadnému poskozeni tepelnym
Sokem, nevkladejte kameninové nadobi z horké trouby pfimo
do lednice ani naopak.

Kameninové nadobi Ize uchovavat v lednici.

Kameninové nadobi Ize pouzivat v mikrovinné troubé k pfipravé
i k ohfevu potravin.

Pfi pfipravé masa pfidejte pro dosazeni co nejlepsich vysledku
na dno kameninové nadoby malé mnozstvi tekutiny nebo
omacky.

Doba peceni se muze pfi pouziti kameninového nadobi lisit. PFi
vareni pokrm sledujte a dobu pfipravy dle potfeby upravte.
Potfebujete-li  horkou kameninovou nadobu odlozit na
nechranény povrch, pouzijte podlozku pod nadobi z tepelné
izolaéniho materialu nebo na nozickach.

Abyste predesli pfipadnému poskozeni, nepokladejte horké
kameninové nadobi na studeny ani mokry povrch.

JAK O KAMENINOVE NADOBi PECOVAT
Cisténi kameninového nadobi

¢ Po kazdém pouziti nechejte kameninové nadobi vychladnout na
vzduchu a diikladné jej ocistéte.

Neponofujte horké kameninové nadobi do studené vody.
Kameninové nadobi nechejte zcela vychladnout.

Toto kameninové nadobi KitchenAid Ize myt v mycce. Pfi myti
jej umistéte do horniho nebo spodniho koSe. Pro dosazeni co
nejlepsich vysledkl pouziveijte pfi myti v myéce myci prostiedky
a myci programy doporuc¢ené vyrobcem.

Pro prodlouzeni Zzivotnosti doporucujeme myt kameninové
nadobi ruéné v teplé vodé s pfidavkem saponatu.

K ruénimu myti pouzivejte houbi¢ku nebo hadfik na nadobi;
nepouzivejte Cistici prostfedky na trouby, agresivni Cistici
prostfedky, bélici prostfedky s obsahem chléru ani ocelové ¢i
nylonové draténky. Rucné osuste mékkou utérkou.

Pred ulozenim kameninového nadobi zkontrolujte, zda je Cisté
a dukladné osusené.

Méjte na paméti, Ze kameninové nadobi mlze byt pfi myti velmi
kluzké. Pokud se nahodou stane, Ze vam nadobi vyklouzne z
ruky a rozbije se, hrany stfepti mohou byt velmi ostré a zpUsobit
zranéni. Doporu¢ujeme pouzivat gumové rukavice, které vam
pomohou lépe uchopit kluzky, namydleny povrch. Pfi myti vzdy
nadobu oprete o dno dfezu a pfi oplachovani pouzivejte obé
ruce.

Chcete-li odstranit pfipecené zbytky jidla, namocte nadobu pred
vloZzenim do my¢&ky na 15 az 20 minut nebo dle potfeby do horké
vody s pridavkem saponatu.

Spravné ulozeni kameninového nadobi

¢ Pfi ulozeni kameninového nadobi spole¢né s kovovym nadobim
muize dojit k poskrabani kameniny nebo odstipnuti jejiho
povrchu.

¢ Pokud kameninové nadoby KitchenAid vkladate jednu do druhé,
budte opatrni.
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JAK PECOVAT O VASE BAMBUSOVE ViKO
Obecné pokyny tykajici se péce a pouziti

e Bambusové viko slouzi k zakryti vasi nadoby na peceni.

e Bambusové viko Ize nasadit na pekac¢ odpovidajici velikosti,
ale viko neni vzduchotésné ani vodotésné. Viko slouzi pouze
jako dopInék pro snadnéjsi ukladani pekace do lednice nebo
kuchyniské skfifiky a nemélo by se pouzivat pfi pfepravée.

¢ Bambusové viko Ize ulozit do lednice, viko ale neni uréeno k
ukladani do mrazaku.

¢ Vkladate-li vasi nadobu na peceni do bézné nebo mikrovinné
trouby, nezakryvejte ji bambusovym vikem. Viko neni vhodné
pro pouziti v bézné ani mikrovinné troubé!

¢ Viko nepouzivejte jako podlozku.

e Bambusové viko je povrchové oSetfeno potravinarsky
nezavadnym mineralnim olejem.

¢ Kresba bambusového dfeva je pfirodni, a proto vzdy jedine¢na.

e Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti obcas potfete potravinarsky
nezavadnym mineralnim olejem.

Cisténi bambusového vika

e Bambusova vika jsou uréena pouze k ruénimu myti. Ocistéte
vlhkym hadfikem a osuste mékkou utérkou.

KitchenAid
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TERE TULEMAST KITCHENAID’l| MAAILMA!

Soovime aidata teil valmistada perele ja sdpradele maitsvaid
toite. Et saaksite oma keraamilistest kiipsetusnéudest kaua rédmu
tunda, hoidke see kasutusjuhend kaepérast. Siit leiate juhiseid
selle kohta, kuidas toodet parimal viisil kasutada ja hooldada. Teie
rahulolu on meie téhtsaim eesmark.

TAHTIS

Kasutage kuumade kivikeraamikast néude késitsemisel
kuumaaluseid voi pajakindaid.

Arge jatke kivikeraamikast nou kasutamise ajal jarelevalveta.
Kivikeraamikast néud taluvad ahjus kuumust kuni 260 °C.
Kivikeraamikast néude kahjustamise véltimiseks arge kasutage
neid pliidiplaadil, lahtisel leegil ega grilli all.

Metallist koodgiriistad voivad tekitada kivikeraamikast néule
pusivaid kriimustusi. Soovitame kasutada puidust, nailonist vai
silikoonist kédgiriistu.

® Bambusest kaant ei tohi kasutada ahjus ega mikrolaineahjus.

KIVIKERAAMIKAST KUPSETUSNOU KASUTAMINE
Enne esimest kasutuskorda

® Eemaldage koik pakkematerjalid ja sildid. Kérvaldage need
nouetekohaselt.

® Peske soojas seebivees, loputage ja kuivatage hoolikalt pehme
lapiga.

Soojusallikad

Kivikeraamikast ndusid tohib kasutada ainult ahjus (mitte grillil) ja
mikrolaineahjus.

Uldine kasutamine

o Kivikeraamikast néusid on ohutu kasutada ahjus, mikrolaineahjus
ja kilmikus, kuid termolé6gi péhjustatud véimalike kahjustuste
valtimiseks arge pange kuumast ahjust voetud keraamilisi
ndusid kilmikusse ega kilmikust ahju.

Kivikeraamikast néusid véib hoida kiilmikus.

Kivikeraamikast néusid voib kasutada toidu valmistamiseks ja
soojendamiseks mikrolaineahjus.

Liha kipsetamisel lisage parima tulemuse saavutamiseks néu
pohjale veidi vedelikku voi kastet.

Kivikeraamikast ndude  kasutamisel v&ib  kipsetusaeg
varieeruda. Jalgige kiipsetusaega ja vajaduse korral kohandage
seda.

Kuuma kivikeraamikast néu asetamisel kuumust mittetaluvale
pinnale kasutage kuumaalust.

Véimalike  kahjustuste  valtimiseks &drge pange
kivikeraamikast néu kiilmale véi marjale pinnale.

kuuma

KIVIKERAAMIKAST NOUDE HOOLDUS
Kivikeraamikast ndu puhastamine

o Laske kivikeraamikast ndul &hu kaes kuivada ja pérast igat
kasutuskorda puhastage see hoolikalt.

Arge pange kuuma kivikeraamikast ndu kiilma vee alla. Laske
kivikeraamikast néul taielikult maha jahtuda.
N&udepesumasinas ~ véib  KitchenAid'i  kivikeraamikast
kipsetusnou pesta nii tlemisel kui ka alumisel riiulil. Parima
tulemuse saamiseks kasutage ndudepesumasina tootja
soovitatud ndudepesuvahendeid ja tstikleid.
Kivikeraamikast ko6gindu kasutusea
soovitatakse kasitsipesu kuuma seebiveega.
Kivikeraamikast ndu kasitsi puhastamisel kasutage kasna voi
néudepesulappi; arge kasutage ahjupuhastusvahendeid,
tugevatoimelisi pesuaineid, klooripdhiseid pleegitusaineid,
teraskdsna ega nailonist kudrimiskésna. Kuivatage pehme
ratikuga.

Enne hoiule panemist tuleb veenduda, et kivikeraamikast néu
oleks puhas ja kuiv.

Pidage meeles, et pesemisel voib kivikeraamikast néu muutuda
vaga libedaks. Kaest libisenud ja kukkudes purunenud néu killud
voivad olla vaga teravate servadega ja pohjustada vigastusi.
Et seebist libe ndu pusiks paremini kdes, soovitame kanda
kummikindaid. Pesemisel toetage ndéu kraanikausi pdhjale,
loputamisel hoidke néu kahe kaega.

N6u pinnale kinni jaanud toidujaakide eemaldamiseks leotage
kivikeraamikast néu enne néudepesumasinasse panemist 15-20
minutit vai vastavalt vajadusele kuumas seebivees.

pikendamiseks

Kivikeraamikast ndude &ige hoiustamine

e Kivikeraamikast ndude hoiustamine koos metallist tarvikutega
voib kaasa tuua ndu pinna kriimustusi vi takkeid.

® Olge KitchenAid'i kivikeraamikast néude iksteise
asetamisel ettevaatlik.

sisse

ET

BAMBUSEST KAANE HOOLDUS

Hooldus ja kasutamine

Bambusest kaant kasutatakse kipsetusnéu katmiseks.
Bambusest kaaned sobivad vastava suurusega ahjundudele,
kuid ei ole 6hu- ega lekkekindlad. Need on méeldud vaid
vimnastamise hélbustamiseks kilmikus voi kapis ja neid ei tohiks
kasutada kaasaskantavana.
Bambusest kaane v&ib panna
stigavkilmikusse.

Arge pange kiipsetusndule bambusest kaant, kui kasutate
kipsetusndu praeahjus véi mikrolaineahjus. Kaant ei tohi
kasutada praeahjus ega mikrolaineahjus!
Mitte kasutada kuumaalusena.
Bambusest kaas on  viimistletud
mineraaldliga.

Bambuse mustrid on looduslikus ja seega ainulaadsed.

Pika kasutusea tagamiseks hé6ruge vahetevahel toiduainetele
ohutu mineraaldliga.

kilmikusse, kuid mitte

toiduainetele  ohutu

Bambusest kaane puhastamine

® Bambusest kaasi tohib pesta ainult késitsi. Puhastage niiske
lapiga, kuivatage pehme ratikuga.

KitchenAid
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UDVOZOLJUK A KITCHENAID VILAGABAN!

Kildetésiinknek tartjuk, hogy egész életre széldan a segitségére
legytink abban, hogy sok finomsaggal lephesse meg csaladjat
és baratait. A keramiaedényei hosszu élettartamanak és kivald
minéségének megdrzése érdekében tartsa mindig kéznél az
alabbi tajékoztatot. Segitségével On is kénnyen elsajatithatja
terméke hasznalatanak és kezelésének legjobb modjat. Az On
elégedettsége a mi elsédleges célunk.

FIGYELEM!

¢ Hasznéljon edényfogot vagy sttékesztydt, ha forrd kéedénnyel
dolgozik!

¢ Soha ne hagyja &rizetleniil a kéedényt hasznalat kozben!

* A kéedény 260 °C-ig héallo.

o A kbedény sériilésének elkerllése érdekében ne hasznalja
tlizhelyen, kézvetlen langon vagy a siité grillje alatt!

o Fémeszk6zok maradandd sériilést okozhatnak a kéedényen.
Fa, nejlon vagy szilikon konyhai eszkdzok hasznalatat
javasoljuk.

* A bambusztetd sitében és mikrohulldami sitében valod
hasznalatra nem alkalmas.

A KOEDENY HASZNALATA
Az els6 hasznalat el6tt

e Tavolitson el minden csomagoldéanyagot és cimkét! Kérjik,
hogy szelektalja helyesen a hulladékot!

¢ Mossa le az edényt meleg mosdszeres vizzel, 6blitse le, majd
torélje szarazra puha torléruhaval.

Héforrasok

A kéedény kizardlag siitdben (a grillt kivéve) és mikrohullamu
slitében valé hasznalatra alkalmas.

Altalanos hasznalat

e A kbedény a sitében, a mikrohulldmi sitében és a
hétészekrényben is biztonsadgosan hasznalhaté, a h&sokk
okozta esetleges sériilés elkeriilése érdekében azonban fontos,
hogy ne helyezze a kéedényt a forré sutébdl a hiitébe, vagy
forditva.

A kéedény a hitdben vald tarolasra is kivaloéan alkalmas.

A kdéedény biztonsagosan hasznalhaté a mikrohullamu sitében
valé fézésre vagy melegitésre.

A legjobb eredmény érdekében érdemes hus fézésekor kis
mennyiség( folyadékot vagy szoszt dnteni a kéedény aljara.

A sitési id6 kéedény hasznalatakor valtozé lehet. Kévesse
figyelemmel, és szlikség szerint médositsa a sttési idét.
Hasznéljon edényalatétet, miel6tt a forré kéedényt nem hoallo
felliletre helyezi!

Az esetleges sérlilések elkerllése érdekében ne helyezze a
forré kéedényt hideg vagy nedves felliletre!

A KOEDENY APOLASA

A kéedény tisztitasa

Hagyja szobahdémérsékleten kihiiini a kéedényt, és minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan!

Ne tegye hideg vizbe a forré kéedényt! Hagyja azt teliesen
kihdini!

Ez a KitchenAid kéedény mosogatégépben moshatd, és a
mosogatégép felsé vagy alsé kosardban is elhelyezhetd.
A legjobb eredmény érdekében haszndlja a mosogatégép
gyartoja altal javasolt mosogatészert és programot!

A kbedény élettartamanak meghosszabbitdsa érdekében a
meleg mosodszeres vizzel végzett kézi mosogatast javasoljuk.
Kézi mosogataskor tisztitsa kbéedényét szivaccsal vagy
mosogatéronggyal; ne haszndljon sutétisztitdét, durva
tisztitészereket, klértartalmu fehéritét, acélgyapot vagy nejlon
suroléparnat! Torolje szarazra puha torlékendével!

Miel6tt eltenné a kdedényt, mindig gy6z6djon meg rdla, hogy az
tiszta és teljesen szaraz-e!

Felhivjuk a figyelmét arra, hogy a kéedény mosas kdzben
rendkivll csuszossa vélhat. Ha esetleg a kezébdl kicsuszva
eltorik, Ggyeljen arra, hogy szélei nagyon élesek lehetnek, és
sériilést okozhatnak. Ajanlatos ezért gumikeszty(t hasznalni,
ami jobb fogast biztosit a csuiszos, mosdszeres fellileten. Mossa
az edényt a mosogato aljan, és tartsa mindig két kézzel 6blités
kdzben!

Az odaégett étel eltavolitdsahoz 15-20 percig, illetve sziikség
szerint aztassa a kéedényt forrd, mosdszeres vizben, miel6tt
betenné a mosogatégépbe.

A koedény helyes tarolasa

o Akbéedény fém eszkozokkel egyditt torténd tarolasa karcolasokat
okozhat a feliileten.
* ‘lllessze mindig gondosan egymasba a KitchenAid kéedényeket!

A BAMBUSZTETO APOLASA

Altalanos kezelés és hasznalat

A bambusztet6 a stitéedény letakarasara szolgal.

A bambuszfedél jol illeszkedik a méretben hozza ill6 tepsire, de
nem biztosit 1ég- és szivargasmentes lezarast. Funkcidja igy
minddssze annyi, hogy megkoénnyitse az edények egymasra
helyezését a hltében vagy a konyhaszekrényben, de nem
hasznalhato a tepsi elvitelre torténd lezarasara.

A bambuszteté hitdszekrényben biztonsagosan hasznalhatd,
viszont nem alkalmas mélyhitében valé hasznalatra.

Ne helyezze a bambusztetét a siitéedényre, mikozben azt a
sttében vagy a mikrohullamu siitében hasznalja! A tet6 sttében
és mikrohullamu sitében valé hasznalatra nem alkalmas!

Ne hasznalja edényalatétként!

A bambusztetd élelmiszer-biztonsagos asvanyolajjal kezelt.
Minden bambusz mintazat természetes, és igy egyedi.

A hosszu élettartam megérzése érdekében érdemes idénként
élelmiszer-biztonsagos asvanyolajjal bedorzsoini.

A bambuszteté tisztitasa

e A bambusztetd kizarélag kézzel moshaté. Tisztitsa nedves
ruhaval, és torolje szarazra puha térlékendével!

KitchenAid
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Esame sipareigoje padeti Jums kurti gardzius patiekalus savo
Seimai ir draugams visg gyvenima. Turékite $j vadovg po ranka,
kad padétuméte uztikrinti savo keraminiy indy ilgaamziskuma ir
eksploatacines savybes. Jis padés Jums geriausiai naudotis savo
gaminiu ir tinkamai jj prizidréti. Jisy pasitenkinimas — svarbiausias
musy tikslas.

SVARBU!

Imdami kar$tus akmens masés indus, naudokite puodkéles
arba virtuvines pirstines.

Niekada nepalikite akmens masés indy be priezilros.
Galima naudoti maistui gaminti orkaiteje iki
temperatiroje.

Norédami iSvengti Zalos akmens masés indams, nenaudokite
ant viryklés ar tiesioginés liepsnos, nenaudokite po grilio
grotelémis.

Metaliniai virtuvés reikmenys gali visam laikui subraizyti akmens
masés indus. Rekomenduojame naudoti medinius, nailoninius
arba silikoninius virtuvés reikmenis.

Bambukinio dang€io negalima naudoti orkaitéje ir mikrobangy
krosneléje.

+260 °C

AKMENS MASES INDY NAUDOJIMAS

Prie$ naudodami pirmakart

¢ Nuimkite visas pakavimo medziagas ir etiketes. ISrGsiuokite jas
ir tinkamai atiduokite perdirbti.

¢ |Splaukite Siltame muiliname vandenyje;
kruop$éiai nusausinkite minksta Sluoste.

nuskalaukite ir

Silumos $altiniai

Akmens masés dirbinius galima naudoti tik orkaitéje (be grilio
groteliy) ir mikrobangy krosneléje.

Bendroji naudojimo paskirtis

Akmens masés indus galima naudoti orkaitéje, mikrobangy
krosneléje ir Saldytuve, taciau, kad iSvengtuméte sugadinimo
dél galimo terminio Soko, nedékite i$ karStos orkaités iStraukty
akmens maseés indy tiesiai | $aldytuva arba atvirks¢iai.

Akmens masés indus galima laikyti Saldytuve.
Akmens masés induose galima gaminti
mikrobangy krosneléje.

Jei norite pasiekti geriausiy rezultaty, gamindami mésa, |
akmens maseés indg jpilkite Siek tiek skyscio ar padazo.

Maisto gaminimo trukmé akmens masés induose gali skirtis
nuo jprasto. Stebékite maisto gaminimo procesg ir atitinkamai
pasirinkite gaminimo trukme.

Prie$ dédami jkaitusj akmens masés indgq ant neapsaugoto
pavirSiaus, naudokite karsciui atspary padékliuka arba trikojj.
Norédami iSvengti galimos Zalos, nedékite kar$ty akmens
maseés indy ant Salto arba drégno pavirSiaus.

ir Sildyti maistg

AKMENS MASES INDY PRIEZIORA

Akmens masés indy plovimas

Leiskite akmens masés indams atausti ir kruop$ciai iSplaukite
po kiekvieno naudojimo.

Nedeékite jkaitusiy akmens masés indy po Saltu vandeniu.
Palaukite, kol akmens masés indai visiskai atvés.

,KitchenAid* akmens masés indus galima saugiai plauti
indaplovéje padéjus tiek ant apatinés, tiek ant virSutinés
lentynélés. Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, naudokite
gamintojo rekomenduojamas plovimo indaplovéje priemones ir
rekomenduojamus plovimo ciklus.

Norint, kad akmens masés indai ilgiau tarnauty, juos
rekomenduojama plauti rankomis $iltame muiliname vandenyje.
Plaudami akmens masés indus naudokite kempine arba
Sluostg; nenaudokite orkaiciy valikliy, agresyviy valymo
priemoniy, chloro baliklio, plieno vatos ir nailoniniy indy
Sveitikliy. Nusausinkite rankomis minkstu ranksluosciu.

Prie§ padédami akmens masés indus | jy saugojimo vieta,
visada pasirtpinkite, kad jie bty Svards ir sausi.

Atkreipkite déemesj, kad plaunant akmens masés indus jie gali
bati labai slidds. 18 ranky iSkritusio ir nesuduzusio indo Sukés
gali bati labai astrios ir jus suzaloti. Rekomenduojame muavéti
gumines pirstines, kad geriau suimtuméte slidy, muiling inda.
Plaudami inda, jj visada atremkite  kriauklés dugna, ir skalaukite
suéme abiem rankomis.

Norédami pas$alinti prikepusius maisto likucius, pamirkykite
akmens masés indus muiluotame vandenyje 15-20 minuciy
arba tiek, kiek reikia, ir tik tada dékite j indaplove.

Tinkamas akmens masés indy saugojimas

¢ Jei akmens masés indus laikysite kartu su metaliniais jrankiais,
Sie gali subraizyti ar jskelti indy pavirsiy.

¢ Pasirtpinkite, kad ,KitchenAid* akmens masés indai bity
laikomi saugiai.

SVEIKI ATVYKE ] ,,KITCHENAID“ PASAUL]! e

BAMBUKINIO DANGCIO PRIEZIURA
Bendroji prieziira ir naudojimas

¢ Naudokite bambukinj dangtj kepimo indui uzdengti.
Bambukiniai dangg¢iai pritaikyti atitinkamo dydzio kepimo
indams, taciau jie néra sandaris ir nepralaidds orui ar skys¢iui.
Jie naudojami tik kaip priedai indams lengviau sudéti vieng ant
kito ir laikyti Saldytuve ar spinteléje; jie neturéty bati naudojami
keliaujant.

Bambukinj dangtj galima laikyti Saldytuve, bet negalima déti |
Saldiklj.

Neuzdenkite kepimo indo bambukiniu dangéiu, paSaudami jj
i orkaite ar mikrobangy krosnele. Dangcio negalima naudoti
orkaitéje ir mikrobangy krosneléje!

Nenaudokite vietoj padékliuko.

Bambukinis dangtis apdorotas maistui saugia mineraline alyva.
Visi bambuko rastai yra natiralus, todél unikalis.

Norédami, kad lenta ilgiau tarnauty, retkarciais patepkite ja
mineraline alyva.

Bambukinio dangéio plovimas

e Bambukinius dangCius galima plauti tik rankomis. Nuvalykite
drégna $luoste ir nusausinkite minkstu ranksluosgéiu.

KitchenAid
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LAIPNI LUDZAM KITCHENAID PASAULE

Masu misija ir palidzét jums radit gardas maltites gimenei un
draugiem visa miza garuma. Turiet So instrukciju pa rokai, jo ta
palidzés saglabat keramikas trauku ilgmdZibu un funkcionalas
Tpasibas. Instrukcija atradisiet ieteikumus par to, ka vislabak
lietot un kopt izstradajumu. Jusu apmierinafiba ir misu galvenais
meérkis.

SVARIGI

Aiztiekot karstu keramikas trauku, vienmér lietojiet katlu
satvéréjus vai virtuves cimdus.

LietoSanas laika nekad neatstajiet keramikas trauku bez
uzraudzibas.

Keramikas trauks ir izturigs cepeskrasni idz 260 C.

Lai nesabojatu keramikas trauku, nelietojiet to uz plits virsmas,
atklatas liesmas vai grila.

Metala piederumi var neatgriezeniski saskrapét keramikas
trauku. lesakam izmantot koka, neilona vai silikona piederumus.
Bambusa vaku nedrikst lietot cepeskrasnt un mikrovilnu krasni.

KERAMIKAS TRAUKA LIETOSANA
Pirms pirmas lietosanas reizes

¢ Nonemiet visus iepakojuma materidlus un uzlimes. Ludzu,
nododiet otrreizéjai parstradei.

¢ |zmazgajiet silta ziepjadenr; rapigi noskalojiet un nosusiniet ar
mikstu dranu.

Siltuma avoti

Keramikas trauku drikst lietot tikai cepeSkrasni (bet ne grila
rezima) un mikrovilnu krasni.

Vispariga lietoSana

o Keramikas trauku drikst lietot cepeskrasni, mikrovilnu krasnt
un ledusskapi, tacu, lai neraditu termotrieciena izraisitus
bojajumus, nelieciet trauku no karstas cepeskrasns uzreiz
ledusskapr, vai otradi.

Keramikas trauku var uzglabat ledusskapi.

Keramikas trauku drikst lietot mikrovilnu krasni, lai pagatavotu
vai uzsilditu édienu.

Lai, gatavojot galu, panaktu vislabako rezultatu,
keramikas trauka nedaudz $kidruma vai mérces.
Izmantojot keramikas trauku, cep$anas ilgums var bat
atskirigs. Uzraugiet cep$anas ilgumu un pielagojiet to péc
nepiecieSamibas.

Novietojot karstu keramikas trauku uz neaizsargatas virsmas,
lietojiet paliktni.

Lai neraditu bojajumus, nenovietojiet karstu keramikas trauku
uz aukstas vai mitras virsmas.

ielejiet

KERAMIKAS TRAUKA KOPSANA
Keramikas trauka tiriSana

¢ |aujiet keramikas traukam atdzist un rapigi to notiriet péc katras
lieto$anas reizes.

Nekada gadijuma nelejiet aukstu Gdeni virst karstam keramikas
traukam. Laujiet keramikas traukam pilniba atdzist.

So KitchenAid keramikas trauku drikst mazgat trauku
mazgajamaja masina augs$éja vai apaks$éja nodaljuma. Lai
mazgasana trauku mazgajamaja masina bltu péc iespéjas
efektiva, izmantojiet razotdja ieteiktos trauku mazgasanas
lidzeklus un ciklus.

Lai keramikas trauks ilgak kalpotu, iesakam to mazgat ar rokam
silta ziepjudent.

Mazgajot keramikas trauku ar rokam, izmantojiet stkli vai trauku
lupatu. Nelietojiet cepeskrasns tiriSanas [dzeklus, kodigus
mazgasanas lidzeklus, hlora balinataju, térauda vilnu vai
neilona berzamos stklus. Nosusiniet ar mikstu dvieli.

Pirms uzglabasanas vienmér parbaudiet, vai keramikas trauks ir
firs un rapigi nosusinats.

Nemiet véra, ka mazgasanas laika keramikas trauks var klust
loti slidigs. Ja trauks izslidés no rokam un saplisis, Skembas var
bat loti asas un izraisit ievainojumus. lesakam valkat gumijas
cimdus, jo ar tiem ir vieglak satvert slidigu, ziepjainu virsmu.
Mazgajot vienmér novietojiet trauku izlietné, un skalojot turiet
to abas rokas.

Lai notiritu piecepuSos édienu, vispirms 15 lidz 20 mindtes
vai péc nepiecieSamibas mércéjiet keramikas trauku karsta
ziepjldent un péc tam mazgajiet trauku mazgajamaja masina.

Keramikas trauka pareiza uzglabasana

e Uzglabajot keramikas trauku kopa ar metala piederumiem,
virsma var rasties skrap&jumi vai robi.

¢ Rikojieties uzmanigi, ievietojot KitchenAid keramikas traukus
vienu otra.

Lv

BAMBUSA VAKA KOPSANA

Vispariga kopsana un lietoSana

Aizvakojiet cepamveidni ar bambusa vaku.

Bambusa vaki ir paredzéti atbilsto§a izméra cepamveidném,
tacu nav hermeétiski. Tie ir papildu piederumi, lai cepamveidnes
batu vieglak novietot citu virs citas ledusskapr vai virtuves skapi,
un nav paredzéti lidznemsanai.

Bambusa vaku drikst lietot ledusskapi, tacu ne saldétava.
Neaizvakojiet cepamveidni ar bambusa vaku, kad ievietojat
to cepeskrasni vai mikrovilnu krasni. Vaku nedrikst lietot
cepeskrasnt un mikrovilnu krasnt!

Nelietojiet ka paliktni.

Bambusa vaks ir apstradats ar partikas nozaré izmantojamu
minerale||u.

Bambusa koksnes raksti ir dabigi un tadél neatkartojami.

Lai nodrosinatu ilgmazibu, regulari ieziediet ar mineralellu.

Bambusa vaka tiriSana

e Bambusa vakus drikst mazgat tikai ar rokdm. Notiriet ar mitru
dranu un nosusiniet ar mikstu dvieli.

KitchenAid
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WITAMY W SWIECIE KITCHENAID

Zalezy nam na tym, aby pomoéc Ci przygotowywacé pyszne
potrawy dla rodziny i przyjaciot przez diugie lata. By zapewnic¢
trwatos$¢ i utrzymanie parametréow uzytkowych Twojego naczynia
ceramicznego, przechowuj te instrukcie w tatwo dostgpnym
miejscu. Pozwoli Ci to jak najlepiej uzytkowac produkt i o niego
dbac. Twoja satysfakcja to nasz cel numer 1.

WAZNE

* Obchodzac sie z gorgcym naczyniem kamionkowym, uzywaj
uchwytéw do garnkéw lub rekawic kuchennych.

Nigdy nie zostawiaj naczynia kamionkowego bez nadzoru
podczas jego uzytkowania.

Naczyn kamionkowych mozna bezpiecznie uzywac w piekarniku
w temperaturze do 260°C.

Aby unikna¢ uszkodzenia naczynia kamionkowego, nie stawiaj
go na ptycie kuchennej i nie uzywaj go na otwartym ogniu ani
pod grillem.

Metalowe przybory moga powodowac¢ trwate zarysowania
kamionki. Zalecamy stosowanie przyboréw drewnianych,
nylonowych lub silikonowych.

Pokrywki bambusowej nie mozna uzywac¢ w piekarniku ani w
kuchence mikrofalowe;j.

UZYWANIE NACZYNIA KAMIONKOWEGO
Przed pierwszym uzyciem

e Usuna¢ opakowanie i wszystkie etykiety. Nalezy pamigta¢ o
segregowaniu odpadow.

¢ Umy¢ naczynie w cieptej wodzie z ptynem, po czym sptukac i
doktadnie osuszy¢ miekka szmatka.

Zrédia ciepta

Naczyn kamionkowych mozna uzywac¢ tylko w piekarniku (bez
grilla) i w kuchence mikrofalowe;j.

0Ogolne informacje dotyczace uzytkowania

e Naczyn kamionkowych mozna bezpiecznie uzywaé w
piekarniku, kuchence mikrofalowej i w lodéwce, jednak aby
unikng¢ ewentualnych uszkodzen spowodowanych szokiem
termicznym, naczyn kamionkowych nie wolno wktadac
bezposrednio z gorgcego piekarnika do lodoéwki ani odwrotnie.
Naczynia kamionkowe mozna przechowywaé w lodéwce.
Naczyn kamionkowych mozna uzywa¢ do gotowania lub
podgrzewania w kuchence mikrofalowe;j.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, podczas przyrzadzania
migsa wlej niewielkg ilo$¢ ptynu lub sosu na dno naczynia
kamionkowego.

Czas pieczenia w naczyniu kamionkowym moze by¢
rézny. Sprawdzaj, jak potrawa sie gotuje i w razie potrzeby
odpowiednio dostosuj czas pieczenia lub duszenia.

Zanim umiescisz gorace naczynie kamionkowe na
niezabezpieczonej powierzchni, potéz na nig podktadke pod
gorgce garnki lub tréjnog.

Aby unikng¢ mozliwych uszkodzen, nie stawiaj goracego
naczynia kamionkowego na zimnych lub  mokrych
powierzchniach.

DBANIE O NACZYNIA KAMIONKOWE
Czyszczenie naczyn kamionkowych

¢ Po kazdym uzyciu naczynie kamionkowe nalezy pozostawi¢, az
ostygnie na powietrzu, po czym doktadnie je umy¢.

Nie wolno wkiada¢ goracych naczyn kamionkowych do zimnej
wody. Nalezy odczekaé, az naczynie kamionkowe catkowicie
ostygnie.

Naczynia kamionkowe KitchenAid mozna my¢ w zmywarce,
mozna je umieszcza¢ w gornym lub dolnym koszu. Aby
uzyskac¢ najlepsze wyniki podczas mycia w zmywarce, nalezy
uzywac detergentéw i programéw zmywania zalecanych przez
producenta.

Aby zwigkszy¢ zywotno$é naczyn kamionkowych, zaleca sie
mycie reczne ciepta wodg z mydtem.

Do recznego mycia naczyn kamionkowych zaleca sig¢ uzywanie
gabki lub $ciereczki do naczyn. Nie stosowaé $rodkéw do
czyszczenia piekarnikéw, silnych detergentéw, wybielaczy z
chlorem, wetny stalowej ani nylonowych myjek do szorowania.
Osuszy¢ recznie migkka Sciereczka.

Przed schowaniem naczynia kamionkowego nalezy sprawdzic,
czy na pewno jest czyste i suche.

Nalezy pamigta¢, ze podczas mycia naczynie kamionkowe
moze stac sig bardzo $liskie. Jesli naczynie wyslizgnie sie z dtoni
i peknie, krawedzie moga by¢ bardzo ostre i moga spowodowac
obrazenia. Zalecamy uzywanie gumowych rekawiczek, ktére
mogg pomoc utrzymac $liskie, namydlone naczynie. Podczas
mycia zawsze ktadz element na dnie zlewu, a podczas ptukania
uzywaj obu rak.

Aby usung¢ przypieczone resztki potraw, namocz naczynie
kamionkowe w gorgcej wodzie z mydtem przez 15 do 20 minut
lub w razie potrzeby przed wtozeniem do zmywarki.

PL

Wiasciwe przechowywanie naczyn kamionkowych

¢ Przechowywanie naczynia kamionkowego z ostrymi metalowymi
przedmiotami moze spowodowac pojawianie sig rys lub ubi¢ na
jego powierzchni.

¢ Uwazaj podczas uktadania kamionek KitchenAid w stos.

DBANIE O BAMBUSOWA POKRYWKE
Ogolne zasady dotyczace dbania o produkt i jego uzytkowania

e Uzywaj bambusowej pokrywki do przykrywania naczynia do
zapiekania.

Bambusowa pokrywka i odpowiadajace jej rozmiarem naczynie
do zapiekania pasujg do siebie, lecz pokrywki nie sg szczelne
i moga przepuszczaé ptyny. Stuzg jako dodatek utatwiajacy
uktadanie naczyn jedno na drugim w lodoéwce lub szafce.
Naczyn nie nalezy uzywac jako pojemnikéw na jedzenie na
Wwynos.

Bambusowg pokrywke mozna bezpiecznie przechowywaé w
lodéwece, ale nie wolno jej wktada¢ do zamrazarki.

Nie przykrywaj naczynia do zapiekania bambusowa pokrywka,
gdy wktadasz je do piekarnika lub kuchenki mikrofalowe;.
Pokrywki nie mozna uzywaé¢ w piekarniku ani w kuchence
mikrofalowej!

Nie uzywac jako podstawki pod gorace naczynia.

Bambusowa pokrywka jest wykonczona olejem mineralnym
bezpiecznym w kontakcie z zywnoscia.

Wszystkie wzory na bambusie sg naturalne i niepowtarzalne.
Aby zapewni¢ trwato$¢ produktu, od czasu do czasu nalezy
przeciera¢ go olejem mineralnym bezpiecznym w kontakcie z
zywnoscig.

Czyszczenie bambusowej pokrywki

e Bambusowg pokrywke mozna zmywacé tylko recznie. Czyscic¢
wilgotng szmatka i osusza¢ migkka Sciereczka.

KitchenAid
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Estamos empenhados em ajuda-lo a criar deliciosas refeicdes
para a familia e amigos durante muitos anos. Para ajudar a
garantir a longevidade e desempenho dos seus utensilios de
cerdmica, mantenha este guia a mao, para futuras consultas. Este
ird fornecer-lhe informacdes sobre como utilizar e cuidar do seu
produto da melhor forma possivel. A sua satisfacdo é o nosso
principal objetivo.

IMPORTANTE

Utilize pegas ou luvas de cozinha quando manusear utensilios
de grés quentes.

Nunca deixe os utensilios de grés sem supervisdo durante a
utilizacdo.

O utensilio de grés é seguro para usar no forno até 260°C.

Para evitar danos no utensilio de grés, nédo o utilize no fogao
ou sobre chama direta, nem o coloque debaixo das grelhas do
grelhador.

Os utensilios de metal podem causar riscos permanentes no
utensilio de grés. Recomendamos a utilizagdo de utensilios de
madeira, nylon ou silicone.

A tampa de bambu néo é segura para usar no forno ou no
micro-ondas.

UTILIZAGAO DO SEU UTENSILIO DE GRES

Antes da primeira utilizacdo

Remova todos os rétulos e materiais utilizados na embalagem.
Proceda a sua devida reciclagem.

Lave com 4gua morna e detergente; enxague e seque bem com
um pano macio.

Fontes de calor

O utensilio de grés apenas é adequado para utilizagdo no forno
(sem grelhador) e no micro-ondas.

Utilizacao geral

O utensilio de grés é seguro para usar no forno, micro-ondas
e frigorifico. Contudo, para evitar possiveis danos resultantes
de um choque térmico, ndo passe o utensilio de grés do forno
quente para o frigorifico ou vice-versa.

O utensilio de grés pode ser guardado no frigorifico.

O utensilio de grés é seguro para cozinhar ou reaquecer no
micro-ondas.

Para os melhores resultados, adicione uma pequena quantidade
de liquido ou molho no fundo do utensilio de grés quando
confecionar carne.

O tempo de confec¢do pode variar ao usar o utensilio de grés.
Controle e ajuste o tempo de confecdo conforme necessario.
Utilize uma pega ou tripé antes de colocar o utensilio de grés
quente sobre uma superficie desprotegida.

Para evitar possiveis danos, ndo coloque o utensilio de grés
quente sobre uma superficie fria ou molhada.

MANUTENGAO DO SEU UTENSILIO DE GRES

Limpeza do utensilio de grés

Deixe o utensilio de grés arrefecer ao ar e limpe bem apés cada
utilizacdo.

N&o coloque o utensilio de grés quente sob agua fria. Deixe o
utensilio de grés arrefecer completamente.

Este utensilio de grés da KitchenAid é lavavel na maquina de
lavar louca e pode ser colocado na parte superior ou inferior.
Para melhores resultados na méaquina de lavar louca, utilize os
detergentes e ciclos recomendados pelo fabricante.

Para prolongar a vida util do seu utensilio de grés, recomenda-
se a lavagem manual com dgua morna e detergente.

Utilize uma esponja ou pano de cozinha ao limpar @ méo; nao
utilize produtos de limpeza de fornos, detergentes agressivos,
lixivia, palha de aco ou esfregdes de nylon. Seque & mao com
uma toalha macia.

Certifique-se sempre de que o seu utensilio de grés esta limpo
e bem seco antes de o armazenar.

Tenha em atencéo que ao lavar o utensilio de grés, o mesmo
pode ficar muito escorregadio. Se a peca lhe escorregar das
maos e se quebrar, as extremidades podem ficar muito afiadas
e causar ferimentos. Recomendamos a utilizacdo de luvas de
borracha que podem ajudar a agarrar a superficie escorregadia
e com detergente. Assente sempre a peca no fundo do lava
loica enquanto a lava, e utilize ambas as méos ao enxaguar.
Para remover os restos de alimentos confecionados, mergulhe
o utensilio de grés em agua quente com detergente durante 15
a 20 minutos, ou conforme necessério, antes de o colocar na
magquina de lavar louca.

rrlle |

Armazenamento correto do utensilio de grés

O armazenamento do utensilio de grés juntamente com
instrumentos de metal pode riscar ou lascar a superficie do
mesmo.
‘Tenha cuidado ao encaixar os seus utensilios de grés uns nos
outros.

MANUTENGAO DA SUA TAMPA DE BAMBU

Manutencéo e utilizagdo gerais

Utilize a tampa de bambu para cobrir a sua forma.

A tampa de bambu e a forma do tamanho correspondente
combinam, mas as tampas ndo sdo herméticas, nem a prova
de fugas. Servem unicamente como acessério para facilitar
a arrumacéo no frigorifico ou no armério e nado devem ser
utilizadas para transportar alimentos.

Atampa de bambu é adequada para guardar no frigorifico, mas
nao no congelador.

N&o cubra a sua forma com a tampa de bambu ao colocé-la no
forno ou no micro-ondas. A tampa ndo ¢ segura para usar no
forno ou no micro-ondas!

Néo utilize como tripé.

A tampa de bambu tem um acabamento com dleo mineral
adequado para contacto com os alimentos.

Todos os padrées do bambu sdo naturais e, portanto, Unicos.
Para assegurar a durabilidade, de vez em quando esfregue
com 6leo mineral adequado para entrar em contacto com os
alimentos.

Limpeza da sua tampa de bambu

As tampas de bambu sé podem ser lavadas a mao. Limpe com
um pano himido e seque com uma toalha macia.

KitchenAid

© 2021. Todos os direitos reservados. A KITCHENAID e o design da
batedeira Stand Mixer sdo marcas comerciais registadas nos Estados
Unidos e noutros paises. Fabricado sob licenca pela The Cookware
Company Ltd., Hong Kong. Garantia limitada fornecida pelo fabricante.



Pasiunea noastra este sa va ajutam sa preparati mereu mese
delicioase pentru familie si prieteni. Pentru a asigura longevitatea
si performantele articolelor ceramice, tineti la indemana acest
ghid. Va va ajuta sa folositi si sa ingrijiti produsul cat mai bine cu
putinta. Satisfactia dvs. este obiectivul nostru nr. 1.

IMPORTANT

Folositi manusi de bucatarie sau pentru cuptor cand manevrati
articolele de gresie ceramica fierbinti.

Nu lasati niciodata articolele de
nesupravegheate cat timp gatiti.
Articolele din gresie ceramica sunt compatibile cu utilizarea in
cuptor pana la 260°C.

Pentru a evita deteriorarea articolelor din gresie ceramica, nu le
utilizati pe masina de gatit, pe flacara deschisa sau sub gratar.
Ustensilele metalice pot cauza zgarieturi permanente pe
articolele din gresie ceramica. Va recomandam sa utilizati
ustensile din lemn, plastic sau silicon.

Capacul de bambus nu este compatibil cu utilizarea in cuptor si
n cuptorul cu microunde.

gresie  ceramica

FOLOSIREA ARTICOLELOR DIN GRESIE CERAMICA

Tnainte de prima utilizare

o Indepartati toate materialele de ambalare si etichetele. Va
rugam sa le reciclati in mod adecvat.

» Spalati in apa calda in care ati dizolvat sapun; clétiti si uscati
bine cu o lavetd moale.

Surse de caldura

Articolele din gresie ceramica pot fi utilizate exclusiv in cuptor (nu
pe gratar) si in cuptorul cu microunde.

Utilizare generala

Articolele din gresie ceramica pot fi utilizate in conditii de
siguranta in cuptor, in cuptorul cu microunde si in frigider; cu
toate acestea, pentru a evita eventualele deteriorari cauzate
de socul termic, nu puneti articolele din gresie ceramica din
cuptorul fierbinte direct in frigider si viceversa.

Articolele din gresie ceramica pot fi pastrate in frigider.
Articolele de gresie ceramica sunt sigure pentru gatit sau
reincalzire la cuptorul cu microunde.

Pentru cele mai bune rezultate, addugati o cantitate mica de
lichid sau sos pe fundul articolului de gresie ceramica cand gatiti
cu carne.

Timpul de copt poate varia cand se utilizeaza articole de gresie
ceramica. Monitorizati si reglati timpul de gatit dupa cum este
necesar.

Folositi o placa termica sau un trepied cand asezati articolele de
gresie ceramica fierbinti pe o suprafata neprotejata.

Pentru a evita eventualele deteriorari, nu puneti articolele de
gresie ceramica fierbinti pe suprafete reci sau umede.

INGRIJIREA ARTICOLELOR DE GRESIE CERAMICA
Curatarea articolului de gresie ceramica

e Lasati articolul de gresie ceramica sa se raceasca la temperatura
camerei si curatati-l bine dupa fiecare utilizare.

Nu puneti articolul de gresie ceramica fierbinte sub jet de
apa rece. Lasati articolul de gresie ceramica sa se raceasca
complet.

Acest articol de gresie ceramica KitchenAid este compatibil in
masina de spalat vase si poate fi pus in raftul de sus sau de
jos. Pentru cele mai bune rezultate in masina de spélat vase,
folositi detergentii si ciclurile pentru masina de spalat vase
recomandate de producator.

Pentru extinderea vietii articolului de gresie ceramica, se
recomanda spalarea de mana, cu apa calda in care ati dizolvat
sapun.

Utilizati un burete sau o carpa pentru vase la curatarea manuala
a articolului de gresie ceramica; nu utilizati substante de
curatare pentru cuptor, detergenti puternici, inalbitor pe baza
de clor, bureti de sarméa sau suprafetele abrazive ale buretilor
de nailon/lavete abrazive de nailon. Uscati bine cu un prosop
moale.

Asigurati-va intotdeauna ca articolul dvs. din gresie ceramica
este curat si uscat bine fnainte de depozitare.

Retineti ca, in timpul spalarii, articolul din gresie ceramica poate
deveni foarte alunecos. Daca scapati din mana articolul si
acesta se sparge, este posibil ca muchiile acestuia sa fie foarte
ascutite si sa cauzeze vatamari. Va recomandam sa purtati
manusi de cauciuc, care va pot ajuta sa apucati suprafetele
alunecoase acoperite cu sapun. Asezati intotdeauna articolul
pe fundul chiuvetei in timp ce il spalati si folositi ambele maini
pentru a-l apuca in timpul clatirii.

Pentru a indeparta alimentele lipite, inmuiati articolul de gresie
ceramicd in apa fierbinte in care ati dizolvat sapun, timp de 15-
20 minute sau dupa cum este necesar, inainte de a-l pune in
masina de spalat vase.

BINE ATI VENIT IN LUMEA KITCHENAID I I

Depozitarea corespunzatoare a articolelor din gresie ceramica

¢ Depozitarea articolelor de gresie ceramica alaturi de instrumente
metalice poate cauza zgarieturi sau ciobirea suprafetei.

* Aveti grija atunci depozitati articolele din gresie ceramica de la
KitchenAid unele in celelalte.

INGRIJIREA CAPACULUI DVS. DE BAMBUS

ingrijire si utilizare generala

Utilizati capacul de bambus pentru a acoperi tava pentru cuptor.
Capacul de bambus si tava pentru cuptor de marimea
corespunzatoare se potrivesc, dar capacele nu sunt etanse si
nici rezistente la scurgeri. Acestea au doar rolul de accesoriu
pentru a facilita suprapunerea vaselor in frigider sau in dulap si
nu trebuie utilizate ca acoperire pentru transportarea mancarii
la pachet.

Capacul de bambus poate fi utilizat in siguranta in frigider, dar
nu se recomanda introducerea acestuia in congelator.

* Nu acoperiti tava pentru cuptor cu capacul de bambus atunci
cand o introduceti in cuptor sau in cuptorul cu microunde.
Capacul nu este compatibil cu utilizarea in cuptor sau in
cuptorul cu microunde!

Nu folositi ca trepied.

Capacul de bambus este finisat cu ulei mineral.

Toate modelele intrinseci din bambus sunt naturale si, prin
urmare, unice.

Pentru a asigura longevitatea produsului, frecati ocazional cu
ulei mineral.

Curatarea capacului de bambus

¢ Capacele de bambus se curdtd numai prin spalare manuala.
Curétati cu o carpa umeda si uscati cu un prosop moale.

KitchenAid

© 2021. Toate drepturile rezervate. KITCHENAID si designul mixerului cu
suport sunt marci inregistrate in SUA si in alte tari. Produs sub licenta de
The Cookware Company Ltd., Hong Kong. Garantia limitata furnizata de
producator.



Hawa muccnsa — nomoratb Bam roTOBUTb HEU3MEHHO BKYCHble
6nioga Ans cembu n Apyseil. Utobbl nocyga W3 kaMeHHOIA
KepaMuku cnyxXuna Bam O0Nro, He TepAs CBOUX 3amMedaTeribHbIX
CBOWCTB, cobniofaiiTe pekoMeHAauuu Mo WUCMONb30BaHWUID WU
yxofy, npuseAeHHble B AaHHOM pykoBoAcTBe. Halwa rnasHas
uenb — caenatb Tak, YTOGbI Hawa npoaykumns npuHocuna sam
pafocTb U30 AHA B A€Hb.

BAXHO

Mpu obpalleHnn ¢ ropsiyeit Nocyaon U3 KaMeHHoW Kepamuku
MCMOMb3YNTE KyXOHHbIE PyKaBuLibl UMK NPUXBATKU.

Bo Bpemsi NpuroToBMeHWst MWLM HW B KOEM Cryyae He
ocTaensiiTe nocyay 6e3 npucmoTpa.

Mocydy ¥3 KameHHOW KepaMWKM MOXHO WCMoNnb30BaTh B
[yXoBKe npu Temnepatypax Ao 260°C.

Bo u3bexaHue noBpEeXOEHUst He WCMonb3yiTe nocyay Ha
KYXOHHOW MANTe, Ha OTKPLITOM OTHE W MOZ, rpUnem.
MeTannuyeckve nonatku OCTaBMSAT Ha MocyAe W3 KaMeHHO
KepamMuKu  LapanuHbl, yAanuTb  KOTOpble  HEBO3MOXHO.
PekomeHayeM UCMoOMb30BaTh AEPEBSiHHbLIE, HEMMOHOBLIE UMK
CUMNUKOHOBbIE NonaTky.

BambykoBas KpbilLka He NpeaHasHaveHa Asis UCNoNb30BaHNs B
[lyXOBKE W MUKPOBOITHOBOW Meuyu.

MUCMONb30BAHME MocyAbl U3 KAMEHHOW

KEPAMWUKU
Mepen nepBbLIM UCNONb30BaHUEM

e Ypganute BCe YNakoBOYHble —MaTtepuanbl U
YTunuaunpyire oTxoabl NpaBuibHO.

¢ BbimoiiTe usgenve B TENMOW MbINbHOW BOAE, OMOMOCHUTE U
BbITPUTE OCYXa MSTKOWA TPSAMKOWA.

STUKETKN.

WUcTounmkm Tenna

Mocyna v3 kaMeHHON kepamuku MnpeaHasHaveHa Tonbko Ans
MCMonNb30BaHWs B AyXOBKe (He MOA rpurnem) u MUKpOBONHOBOM
ne4yun.

OO6wue npaBuna UCNonbL3o0BaHUsA

e MMocyny W3 KaMEHHOW KepaMuKu MOXHO MCnonb3oBaTb B
AYyXOBKe, MVIKpOBDJ'IHDBOVI neyn wu xonoawnbHUKe, OAHAaKo
BO u3bexaHue TepMuU4eckoro ypaapa u CBA3a@HHbIX C HUM
NOBPEXEHNN He CTaBbTe MNOCYAy W3 ropsyei AyXOoBKM B
XonoAunbHUK n HaO6DpOT.
Mocyny wm3  kameHHoOM
XonogunbHUKe.

I'Iocyp,y U3 KaMeHHoI KepaMnkm MOXHO ucnonb3oBaTtb AndA
NPUroToBfIEHUA N pa3orpeBaHns Nun B MMKpOBOﬂHOBOI;I neyu.
[INs AOCTUXEHNS HaUNYyYLINX Pe3yNnbTaToB NPU NPUroTOBNEHWUN
MSACHbIX 6]'”0[:( HaneiTe HebonbLLOe KONMYECTBO XKUOKOCTU Unn
coyca Ha IHO nocyabl.

Bpemsi Bbineukn npu Mcnonb3oBaHWM MNOCYAbl U3 KaMeHHOWN
KepaMmuKn MOXeT oTnnyatbCA OT 06bIYHOrO. KOHTpOJ‘IVIpyI7ITe

KepaMmukn  MOXHO  XpaHuUTb B

npoyecc ¥ npu  HeoBXOAUMOCTM  U3MEHsInTe  Bpemsi
npuroToBrieHNA.
e Ecnm Bbl cobupaeTecb MOCTaBUTb FOpsAYyld Mocyay Ha

He3alUMLLEeHHYI0 MOBEPXHOCTb, MCMONb3yiTe MOACTaBKY Mof
ropsiyee.

Bo u3GexaHue NoBPexXAeHUi He CTaBbTe ropsivyto Mocyay Ha
XOMOAHYIO MU BNaXHYH0 NOBEPXHOCTb.

OBPO MOXANOBATb B MUP KITCHENAID i

yXxop[ 3A NOCYAOW U3 KAMEHHOW KEPAMUKMN

Ounctka

Kaxabln pa3 nocne uCnonb3oBaHUs TLATENbHO ouvuLanTe
nocyny, npefBapuTEnbHO AaB €/ OCTbiTb Ha BO3dyxe Mpu
KOMHaTHOI TeMnepaType.
He nopHocuTe ropsidylo  nocydy Mof  XOMOAHYH
[loxauTech, noka oHa MONHOCTbIO OCTLIHET.
¢ [anHyto nocyay KitchenAid 13 kameHHON kepamuKn MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaluuHe, nomMellas ee B BEPXHIO
VMW HWKHIO KOP3UHY. [INsi onTUManbHOro kavectsa MOWKM
ucrnonbayiiTe  Molowye cpeacTBa WM Nporpammbl  MOVKM,
peKoMeH/J0BaHHble U3roTOBUTENEM MaLLMHbI.
o [1nsi npoaneHunst cpoka cnyx6bl NoCyAbl M3 KAMEHHOMN Kepamuki
peKkoMeHAYEeTCS MbITb €€ BPYUHYIO TeMnmoi MbINbHON BOAOA.
Ons pyyHoii MOWKM WCMOnb3yhuTe rybKy Wnu Tpsinky; He
VCMONb3yiTe CPefcTBa AN YUCTKM [JYXOBOK, arpeccuBHbIE
MololMe CPeAcTBa, XINOpHble oTGenuBatenu, cranbHble
MOYamnku W XecTkne HeiinoHoBble ry6ku. [ns BbITUpaHUs
nocyAbl MCMOMb3YiiTe MSArkoe NonoTeHLe.
Mepen Tem kak ybpaTtb nocyay Ha xpaHeHue, ybeauteck B ToM,
YTO OHa TLIATENbHO BbIMbITA U BbICYLLEHA.
MMoMHWUTE O TOM, YTO BO BpeMsi MbiTbsi MOCyAa M3 KaMeHHOW
KepamuKu MOXeT CTaHOBUTLCSA OYeHb CKoMb3akoW. Ecnu nocyna
BbICKOMNb3HET W3 PYK U pa3obbeTcsi, 06 ocTpble Kpasi OCKONKOB
nerko  mopaHuTbcsi. PekomeHayem HageBaTb  pe3vHOBble
nepuatku, B KOTOpbIX ByaeT yaobHee yaepxuBaTh CKOMb3KYHO,
MbIrbHYt0 nocyay. Bo Bpemsi MbiTbsi nocyay criedyert CTaBUTb
Ha IHO pPakoBWHbI 1 CMONAcK1BaTh ABYMS pyKamu.
[ns ynaneHus npucTaBLUMX OCTATKOB MWLM Nepes MblTbem
B MOCYJOMOEYHON MalUMHE MOMeCcTUTe MOCyAy B ropsiuylo
MbIfbHY0 BOAY NpUMeEpHO Ha 15-20 MUHYT ANs 3amaynBaHust.

BOAY.

MNpaBunbHoe xpaHeHne

e XpaHeHWe nocyabl W3 KaMEHHOW Kepamukn psiaom  C
MEeTannMyecko Nocyao W NPUHAANEXHOCTAMU  MOXET
NPUBECTU K MOSIBNEHNIO LiapaniH 1 CKOIOB Ha e NOBEPXHOCTU.

» Pasmeuyas nocyay KitchenAid 13 kameHHoli kepamuku B MecTe
ee xpaHeHus, ByabTe akkypaTHbI.

yXo[ 3A BAMBYKOBOW KPbILLUKOW

O6wwue npaBuna yxoaa v ucnosnb3oBaHuA

Mcnonb3ayitte 6amMByKoBYHO KPbILLKY ANs HAKPbIBAHWS NOCYAbI.
BambykoBasi KpbiLLka 1 popmMa Mt BbINEYKN COOTBETCTBYHOLLETO
pa3smMepa NoaxXoasT ApYr K APYry, OAHAKO KPbILLKW He SBMSOTCS
repMeTUYHBIMU U HernpoHuyaeMbiMi. OHWM NpeaHasHaueHb!
TONbKO ANst yA0GCTBa XpaHEHWUs! B XOMOAMILHUKE UMK LKady
1 HE MOTYT MCMOMNb30BaTLCS ANt TPAHCTIOPTUPOBKA MPOAYKTOB.
BambykoBasi Kpbilka MOAXOAUT [N UCMOMb30BaHUA B
XONOAUNBHUKE, HO HE B MOPO3WIbHOI Kamepe.

* He HakpbiBaiiTe nocyay 6amBykoBOW — KpbILWKOWA — Npw
MCMONb30BaHUM B [IyXOBKE WM MWUKPOBOIHOBOW  neun.
Wcnonb3oBaHne 6amBykoBOM  KpbIWKM B OyXOBKE WU

MWKPOBOJTHOBOVA Neun He JonyckaeTcs!

He ucnonbayiTe KpbilLKy B ka4eCTBE MOACTABKM MOf, ropsiyee.

BambykoBasi kpbllka ob6paboTaHa COBMECTUMBIM C NULLEBLIMU

npoAyKTamMmn MUHepanbHbIM MacrioM.

MimeeT yHUKanbHbIA PUCYHOK NOBEPXHOCTU, XapaKTepHbI Ans

HaTypanbHoro 6ambyka.

e [ins  obecneyeHus MakcMmarsbHOro  Cpoka
nepuoanyeckn NPoTUpanTe MUHepasnbHbIM MacsioM.

cnyx6bl

OuuncTka 6aMBYKOBOW KpbILIKN

o BamByKoBble KPbILLKY MOXKHO MbITb TOMBKO BPYUHYt0. Ounctute
KPbILWKY ~BMaXHOM TPSNKOW U BLITPUTE HACYXO MSIrKUM
NONOTEHLEM.

KitchenAid

© 2021. Bce npaBa 3awmuwenbl. HaumenoBanue KitchenAid un
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Sme odhodlani pomahat’ vam pri tvorbe chutnych jedal pre vasu
rodinu a priatelov po cely vas$ Zivot. Majte tento navod po ruke,
aby ste zaistili dlht Zivotnost' a vykon vasho keramického riadu.
Poskytne vam ten najlepsi spdsob na pouzivanie a starostlivost’' o
vas vyrobok. Vasa spokojnost’ je nasim cielom ¢&islo 1.

DOLEZITE

e Pri manipuldcii s horicim kameninovym riadom pouzivajte
chiiapky alebo kuchynské rukavice.

Nikdy nenechajte kameninovy riad bez dozoru, ked sa pouziva.
Kameninovy riad sa moze pouzivat' v rire az do teploty 260 °C.
Aby ste predisli poskodeniu kameninového riadu, nepouzivajte
ho na sporaku ani na priamom plameni, nepouzivajte v grile.
Kovové kuchynské nacinie moze sposobit’ trvalé poskriabanie
kameninového riadu. Odporu¢ame pouzivat' drevené, nylonové
alebo silikonové nacinie.

Bambusovy poklop nie je vhodny na pouzitie v rdre ani na
pouzitie v mikrovinnej rdre.

POUZIVANIE KAMENINOVEHO RIADU

Pred prvym pouzitim

¢ Odstrarite vSetky obaly a etikety. Nalezite recyklujte.

e Umyte v teplej vode so saponatom; oplachnite a dokladne
vysuste makkou utierkou.

Zdroje tepla

Kameninovy riad je vhodny iba na pouzitie v rire (nie v grile) a v
mikrovinnej rure.

VsSeobecné pouzitie

Kameninovy riad je vhodny na pouzitie v rure, mikrovinnej rire
a chladnicke, vyhybajte sa vSak moznému poskodeniu tepelnym
Sokom, nekladte kameninovy riad z hortcej rary priamo do
chladni¢ky alebo naopak.

Kameninovy riad sa méZe skladovat' v chladnicke.

Kameninovy riad je vhodny na varenie alebo ohrievanie v
mikrovinnej rare.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ked pri priprave masa pridate na
dno kameninového riadu malé mnozstvo tekutiny alebo omacky.
Doba pecenia sa pri pouziti kameninového riadu méze lisit.
Dobu pecenia sledujte a podia potreby upravte.

Pred polozenim horticeho kameninového riadu na nechraneny
povrch pouzite podlozku pod hortce nadoby alebo odkladaci
stojan.

Aby ste predisli moznému poskodeniu, nekladte horuci
kameninovy riad na studeny alebo mokry povrch.

STAROSTLIVOST O KAMENINOVY RIAD
Cistenie kameninového riadu

e Po kazdom pouziti nechajte kameninovy riad vychladnat' na
vzduchu a dokladne ho vycistite.

Nevkladajte hortci kameninovy riad do studenej vody. Nechaijte
riad Uplne vychladnat'.

Tento kameninovy riad znacky KitchenAid je vhodny na
pouzitie v umyvacke riadu a da sa ulozit na hornt alebo dolnu
priehradku. NajlepSie vysledky v umyvacke riadu dosiahnete
vtedy, ak pouzijete Cistiace prostriedky do umyvacky riadu a
cykly umyvania odporucané vyrobcom.

Na predizenie Zivotnosti kameninového riadu sa odporiéa
ruéné umyvanie teplou vodou so saponatom.

Pri ruénom cisteni kameninového riadu pouzivajte S$pongiu
alebo handri¢ku na riad; nepouzivajte Cistiace prostriedky na
rary, drsné Cistiace prostriedky, chlérové bielidlo, drétenky alebo
nylonové skrabky. Osuste ruéne makkou utierkou.

Vzdy zabezpecte, aby bol kameninovy riad pred odlozenim ¢isty
a suchy.

Upozoriiujeme, Ze pri umyvani sa méze kameninovy riad stat'
velmi kizkym. Ak by vam riad vykizol z ruky a rozbil sa, okraje
mozu byt mimoriadne ostré a mohli by spdsobit’ zranenie.
Odporu¢ame pouzivanie gumenych rukavic, ktoré mozu
pomdct’ uchopit’ klzky povrch od saponatu. Poas umyvania
vzdy polozte riad na dno umyvadla a pri oplachovani pouzivajte
obe ruky.

Na odstranenie pripe¢eného jedla kameninovy riad pred
vloZzenim do umyvacky riadu namoéte do horticej vody so
saponatom na 15 az 20 min(t alebo podia potreby.

Vhodné skladovanie kameninového riadu

¢ Skladovanie kameninového riadu spolu s kovovym nacinim
moze sposobit’ Skrabance alebo nastrbenie povrchu.

e Pri vkladani jedného kameninového riadu KitchenAid do
druhého budte opatrni.

VITAJTE VO SVETE KITCHENAID SK

STAROSTLIVOST O BAMBUSOVY POKLOP
VSeobecna starostlivost’ a pouzivanie

¢ Bambusovy poklop pouzivajte na prikrytie pekaca.

o Bambusovy poklop a pekaé zodpovedajlcej velkosti na seba
dosadaju, ale poklopy nie su vzduchotesné ani nepriepustné.
Sluzia len ako doplnok na ulah&enie ukladania na seba v
chladnicke alebo kuchynskej skrinke a nemali by sa pouzivat
na transport.

Bambusovy poklop je vhodny na pouzitie v chladnicke, nie je
v§ak vhodny do mraznicky.

Peka¢ nezakryvajte bambusovym poklopom, ked pekaé
vkladate do rary alebo mikrovinnej rury. Poklop nie je vhodny na
pouzitie v rure ani na pouzitie v mikrovinnej rare!

Nepouzivajte ako servirovaciu podlozku.

Bambusovy poklop je oSetreny mineralnym olejom bezpe¢nym
pre potraviny.

V8etky bambusové vzory su prirodzené, a teda jedine¢né.

Na zachovanie dlhej Zivotnosti ob¢as natrite mineralnym olejom.

Cistenie bambusového poklopu

¢ Bambusové poklopy su len na ruéné umyvanie. Vycistite vihkou
handri¢kou a vysuste mékkou utierkou.

KitchenAid
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DOBRODOSLI V SVET KITCHENAIDA

Zavezani smo k temu, da vam pomagamo ustvariti za celo
Zivljenje okusnih obrokov za druzino in prijatelje. Da zagotovite
dolgozivost in zmogljivost svoje keramike, imejte ta prirocnik pri
roki. V njem boste nasli najboljSe nacine uporabe in vzdrzevanja
izdelka. Vase zadovoljstvo je nas$ najpomembnejsi cilj.

POMEMBNO

¢ Pri prijemanju vro¢e kamenine vedno uporabljajte prijemalke ali
kuhinjske rokavice.

Kamenine med uporabo nikoli ne pustite brez nadzora.
Kamenina je primerna za uporabo v pecici do 260 °C.

Da se izognete poSkodbam kamenine, je ne uporabljajte na
Stedilniku ali odprtem ognju in je ne uporabljajte pod Zarom.
Kovinski pripomocki lahko na kamenini pustijo trajne praske.
Priporoamo uporabo lesenih, najlonskih ali silikonskih
pripomockov.

Pokrov iz bambusa ni primeren za uporabo v pecici ali
mikrovalovni pegcici.

UPORABA KAMENINE
Pred prvo uporabo

¢ Odstranite vso embalaZo in etikete. Odpad pravilno reciklirajte.
¢ Operite v topli milnici, izperite in temeljito obriSite do suhega z
mehko krpo.

Viri toplote

Kamenina je primerna samo za uporabo v pedici (brez zara) in
mikrovalovni pecici.

Splosna uporaba

¢ Kamenina je primerna za uporabo v pecici, mikrovalovni pecici
in hladilniku, vendar je ne prestavljajte iz vro¢e pecice naravnost
v hladilnik ali obratno, da se izognete poskodbam zaradi
toplotnega Soka.

Kamenina se lahko hrani v hladilniku.

Kamenina je primerna za kuhanije ali pogrevanje v mikrovalovni
pedici.

Za najboljSe rezultate pri pripravi mesa na dno kamenine
dodajte majhno koli¢ino tekocine ali omake.

Cas peke se lahko razlikuje ob uporabi kamenine. Spremljajte in
po potrebi spremenite ¢as peke.

Preden postavite vroco kamenino na nezasciteno povrsino,
uporabite podstavek.

Vro¢e kamenine ne postavljajte na hladno ali mokro povrsino,
da preprecite morebitne poskodbe.

VZDRZEVANJE KAMENINE

Ciséenje kamenine

Pustite kamenino, da se ohladi na zraku, in jo po vsaki uporabi
temeljito ocistite.

Vro¢e kamenine ne postavljajte pod hladno vodo. Pustite, da se
kamenina popolnoma ohladi.

Ta kamenina KitchenAid je primerna za pomivanje v pomivalnem
stroju in jo lahko pomivate v zgornji ali spodnji ko$ari. Za
najbolj$e rezultate v pomivalnem stroju uporabljajte detergent in
programe, ki jih za pomivalni stroj priporo¢a proizvajalec.

Da podaljSate Zivljenjsko dobo kamenine, se priporoca ro¢no
pomivanje s toplo milnico.

Za ro¢no pomivanje kamenine uporabljajte gobico ali krpo za
pomivanje; ne uporabljajte Cistil za pe€ico, mo¢nih detergentov,
belila s klorom, jeklene volne ali najlonskih Zi¢natih gobic.
Rocno posusite z mehko krpo.

Pred shranjevanjem vedno poskrbite, da je kamenina Cista in
popolnoma suha.

Upostevajte, da med pranjem kamenina lahko postane zelo
spolzka. Ce vam posoda spolzi iz rok in se zlomi, so robovi
lahko izredno ostri in se na njih lahko poskodujete. Priporo¢amo
noSenje gumijastih rokavic, ki lahko pomagajo pri oprijemu
spolzke, milnate povrsine. Pri pomivanju posodo vedno polozite
na dno pomivalnega korita in jo pri izpiranju drzite z obema
rokama.

Za odstranjevanje hrane, ki se je prijela, kamenino za 15 do 20
minut ali po potrebi namocite v vro¢i milnici, preden jo polozite
v pomivalni stroj.

Pravilno shranjevanje kamenine

» Shranjevanje kamenine skupaj s kovinskimi pripomocki lahko
povzroci praske ali kruSenje povrsine.
¢ Bodite previdni, ko kamenino KitchenAid polagate eno v drugo.

A &=

VZDRZEVANJE POKROVA IZ BAMBUSA

Splosno vzdrzevanje in uporaba

Pokrov iz bambusa uporabite za pokrivanje pekaca.

Pokrov iz bambusa in peka¢ ustrezne velikosti se ujemata, toda
pokrovi ne tesnijo in niso neprepustni. Sluzijo zgolj kot dodatek,
da olajs$ajo nalaganje v vasem hladilniku ali omarici, in posod ne
smete uporabljati za shranjevanje na poti.

Pokrov iz bambusa je primeren za uporabo v hladilniku, ni pa
primeren za uporabo v zamrzovalniku.

Pekaca ne pokrijte s pokrovom iz bambusa, ko ga uporabljate v
pecici ali mikrovalovni pegcici. Pokrov ni primeren za uporabo v
pecici ali mikrovalovni pecici!

Ne uporabljajte namesto podstavka.

Pokrov iz bambusa je obdelan z mineralnim oljem, primernim
za stik z zivili.

Vsi vzorci bambusovega lesa so naravni in zato edinstveni.

Za zagotavljanje dolge Zivljenjske dobe obcasno premazite z
mineralnim oljem, primernim za stik z Zivili.

Ciséenje pokrova iz bambusa

e Pokrovi iz bambusa so primerni samo za ro¢no pomivanje.
Cistite z vlazno krpo in obriite do suhega z mehko krpo.

KitchenAid
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Posveceni smo tome da vam pomognemo da celog Zivota pravite
ukusna jela za porodicu i prijatelje. Drzite ovaj vodic¢ pri ruci kako
biste osigurali dugotrajnost i svojstva vase keramike. On ¢e vam
ukazati na najbolji nacin za upotrebu i brigu o vaSem proizvodu.
Vase zadovoljstvo je nas prvi cilj.

VAZNO

¢ Kada rukujete vru¢im posudem od kamenine koristite drzace za
posude ili rukavice za rernu.

¢ Nikada ne ostavljajte posude od kamenine bez nadzora kada
je u upotrebi.

* Posude od kamenine se moze bezbedno koristiti u rerni do
260 °C.

¢ Da biste izbegli ostecenje posuda od kamenine, nemojte ga
koristiti na ploci Sporeta ili na direktnom plamenu, kao ni ispod
rostilja.

¢ Metalni pribor moze prouzrokovati trajne ogrebotine na posudu
od kamenine. Preporucujemo upotrebu drvenog, najlonskog ili
silikonskog pribora.

¢ Poklopac od bambusa nije namenjen za upotrebu u rerni ni u
mikrotalasnoj pe¢nici.

KORISCENJE POSUDA OD KAMENINE

Pre prve upotrebe

* Uklonite svu ambalaZzu i etikete. Molimo vas da ispravno
reciklirate.

¢ Perite u toploj vodi sa sapunicom; isperite i temeljno obriSite
mekom krpom.

|zvori toplote

Posude od kamenine je prikladno samo za upotrebu u rerni (bez
rostilja) i mikrotalasnoj pecnici.

Opsta upotreba

Posude od kamenine je bezbedno za upotrebu u rerni,
mikrotalasnoj pecnici i frizideru, medutim, da biste izbegli
moguéa ostecenja od toplotnog udara, ne stavljajte posude od
kamenine iz vruce rerne direktno u frizider ili obrnuto.

Posude od kamenine se moze ¢uvati u frizideru.

Posude od kamenine je bezbedno za kuvanje ili podgrevanje u
mikrotalasnoj pe¢nici.

Za najbolje rezultate, prilikom kuvanja sa mesom dodajte malu
koli¢inu te€nosti ili sosa na dno posuda od kamenine.

Vreme pecenja moze se razlikovati kada koristite posude od
kamenine. Nadgledaijte i prilagodite vreme kuvanja po potrebi.
Koristite podlogu ili podmetac¢ za vruée predmete pre nego $to
vrelo posude od kamenine stavite na nezasti¢enu povrsinu.

Da biste izbegli moguca ostecenja, ne stavljajte vruc¢e posude
od kamenine na hladnu ili mokru povrsinu.

ODRZAVANJE POSUDA OD KAMENINE

Ciséenje posuda od kamenine

Pustite da se posude od kamenine samo ohladi na vazduhu i
temeljno ga odistite nakon svake upotrebe.

Ne stavljajte vruce posude od kamenine pod hladnu vodu. Neka
se posude od kamenine potpuno ohladi.

Ovo posude od kamenine ,KitchenAid” moze se prati u masini
za pranje posuda i moze se postaviti na gornji ili donji stalak.
Da biste postigli najbolje rezultate pranja u masini, vodite se
preporukama proizvodaca $to se ti¢e deterdzenata i ciklusa.
Da biste produzili vek trajanja posuda od kamenine, preporucuje
se ru¢no pranje vru¢om vodom sa sapunicom.

Koristite sunder ili krpu za pranje kada ru¢no perete posude od
kamenine; nemojte koristiti sredstva za ciScenje rerne, ostre
deterdZente, izbeljiva¢ na bazi hlora, ¢eli¢nu Zicu ili ostru stranu
sundera. Ruéno obrisite mekom krpom.

Pre odlaganja, uvek proverite da je vase posude od kamenine
Cisto i temeljno osuseno.

Imajte na umu da posude od kamenine moZe postati vrlo
klizavo prilikom pranja. Ako vam posuda isklizne iz ruke i polomi
se, ivice mogu biti izuzetno oStre i prouzrokovati povrede.
Preporu€ujemo no$enje gumenih rukavica koje pomazu pri
hvatanju klizave, sapunjave povrsine. Prilikom pranja, posudu
uvek naslonite na dno sudopere i koristite obe ruke dok ispirate.
Da biste uklonili zapecenu hranu, potopite posudu od kamenine
u vruéu sapunicu 15 do 20 minuta ili po potrebi pre nego sto je
stavite u masinu za pranje posuda.

Pravilno skladistenje posuda od kamenine

¢ SkladiStenje posuda od kamenine zajedno sa metalnim
priborom moze prouzrokovati ogrebotine ili druga ostecenja
povrsine.

¢ Pazite kada odlazete posude od kamenine ‘KitchenAid™.

DOBRO DOSLI U SVET , KITCHENAID”-A R

ODRZAVANJE POKLOPCA OD BAMBUSA

Opste odrzavanje i upotreba

Koristite bambusov poklopac da pokrijete pekac.

Poklopac od bambusa i posuda za pecenje odgovarajuce
veli¢ine odgovaraju jedno drugom ali poklopci se ne zatvaraju
hermeticki niti su nepropusni. Oni sluze samo kao dodatak za
lakSe slaganje u frizideru ili ormariéu i ne treba ih koristiti za
preno$enje hrane.

Poklopac od bambusa moze se bezbedno koristiti u frizideru, ali
se ne sme stavljati u zamrzivac.

Ne pokrivajte peka¢ poklopcem od bambusa kada ga stavljate
u rernu niti u mikrotalasnu pecnicu. Poklopac nije bezbedan u
rerni ni u mikrotalasnoj pecnici!

Nemojte koristiti kao podmetac.

Poklopac od bambusa je zavr$no premazan mineralnim uljem
neskodljivim za ishranu.

Sve Sare bambusa su prirodne i stoga jedinstvene.

Da biste osigurali dugovec¢nost, povremeno istrljajte mineralnim
uljem neskodljivim za ishranu.

Ciscéenje poklopca od bambusa

¢ Poklopci od bambusa se peru samo ru¢no. Odistite vlaznom
krpom i osusite mekim peskirom.

KitchenAid
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