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COLD STORAGE CO

GETTING STARTED.

We're committed to helping you create a lifetime of delicious
meals for family and friends. To help ensure the longevity and
performance of your cold storage containers, keep this guide
handy. It will empower you with the best way to use and care for
your product. Your satisfaction is our # 1 goal.

IMPORTANT SAFETY INFORMATION.

The storage containers are fridge, freezer and dishwasher safe.
Only the glass part made of borosilicate glass is microwave and
oven safe up to 230°C. The lid, plastic inserts and silicone parts are
not microwave nor oven safe.

USING YOUR COOKWARE.
Before First Use

* Remove all packaging materials and labels. Please recycle
properly.
® Rinse in water and dry thoroughly with a soft cloth.

General use

¢ The storage container is fridge and freezer safe.

® Only the borosilicate glass part of the container is suitable for
the microwave and oven up to 230°C.

® To prevent thermal shock, the containers should not be moved
directly from the freezer into the oven and vice versa. It is also
not recommended to do so to save the energy consumption
of the freezer.

The storage containers can be used with or without the vacuum
pump. The use of the storage containers in combination with the
vacuum pump helps to preserve your food fresh for longer. Please
note that vacuuming is not a substitute for cooling, freezing or
preserving food. Since the lids are airtight, food can be kept fresh
in the containers, even without vacuuming them. All components
used for the KitchenAid storage collection are food contact safe.

Vacuum sealing

¢ Always wait for your food to cool down to room temperature
before vacuuming the container.
® Use the pump to seal your container to preserve your food
longer. Place the vacuum pump on the round air valve and pull
the pump up and down until you feel sufficient resistance. The
container has been sealed properly when you can feel you can
no longer pull the pump and you cannot remove the lid without
releasing the pressure anymore.
The specially designed container lid also serves as a vacuum
seal indicator. If the lid is sunken, a vacuum exists inside the
container. If the lid is slightly raised, the vacuum should be
refreshed. It is recommended that you check the vacuum from
time to time, particularly when storing food long term.
To open a vacuumed container, carefully move the silicone
valve in the center of the lid so air can flow in and the vacuum
escapes, allowing you to open the container. Only open the
vacuum container when necessary, the freshness of your food
will decrease when you open the container regularly.

How long you can preserve food inside the vacuum container
will be determined by several factors such as: type of food,
freshness of the food before preserving (or vacuumizing), initial
germ count of the food, proper sealing and conserving of the
container, storage location (fridge, freezer, pantry..).

CARING FOR YOUR COLD STORAGE CONTAINERS.
Cleaning

All food storage containers, including their lids, plastic inserts and
silicon parts, are dishwasher safe. When used together with some
strong pigmented food, the lid and plastic inserts of the container
can discolour (for example: turmeric, beets, tomato-based
sauces,...).

Storing properly

Store the containers in a clean and dry space indoors.

WARRANTY & SERVICE.
There is a 3 year warranty on the containers.

DEVIATION FOR AUSTRALIA, NEW ZEALAND &
ASIA.

Warranty

We warrant that the product will be free from defects in materials
and workmanship for a period of (??) years from purchase when
used for normal domestic use and in accordance with our use
and care instructions. The warranty is only valid if the product is
used in accordance with the instructions and for the intended use.
This warranty is in addition to your rights under the New Zealand
Consumer Guarantees Act (if your product was purchased in New
Zealand) or the Australian Consumer Law (if your product was
purchased in Australia).

We will replace or repair, (at our discretion) a product which is
the subject of a valid warranty claim free of charge. A product
presented for repair may be replaced by a refurbished product of
the same type rather than being repaired. Refurbished parts may
be used to repair the product.

Our replacement or repair warranty only applies where a defect
arises because of faulty material or workmanship during the
warranty period. Your warranty does not cover misuse or negligent
handling, accidental damage, or normal wear and tear.

To make a claim under our warranty, you must have the original
proof of purchase documentation for the product and present it
when requested.

Within Australia and New Zealand, if your product is found to
be defective during the guarantee period, the original owner
may return it to the relevant store, or the owner can contact
our customer service line on our toll-free number or email us at
support@kitchenaidtools.com attaching proof of your purchase, a
photo of the defect and contact details.

Australia Customer Service Hotline: 1 800 918 480
New Zealand Customer Service Hotline: 1 800 039 838

In Australia our goods come with guarantees that cannot be
excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to
a replacement or refund for a major failure and for compensation
for any other foreseeable loss or damage. You are also entitled
to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be
of acceptable quality and the failure does not amount to a major
failure.

The benefits given to you by our warranty are in addition to other
rights and remedies under law in relation to the product.

Within Southeast Asia countries, if your product is found to be
defective during the guarantee period, the original owner may
return it to the relevant store, or the owner can contact our
customer care service via email at info@cookware-co.com.
Supplier Information

The Cookware Company Ltd., Hong Kong

Address: Room 02-04, 20/F, Tower 1, Enterprise Square Five, 38
Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong

Email: info@cookware-co.com.

KitchenAid



ERSTE SCHRITTE.

Sie mochten lhre Familie und Freunde mit kulinarischen
Leckerbissen verwdhnen? Dann sind unsere hochwertigen
Produkte die idealen Helfer! Damit Sie lange Freude an lhrem
Produkt haben, empfehlen wir lhnen, diesen Ratgeber stets parat
zu halten. Er enthélt wertvolle Tipps dazu, wie Sie Ihr Produkt
optimal nutzen und pflegen - denn Ihre Zufriedenheit liegt uns
am Herzen!

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE.

Die Lebensmittelbehalter sind geeignet fur den Kihlschrank,
den Gefrierschrank und die Spilmaschine. Nur der Glasteil aus
Borosilikatglas ist bis 230 °C mikrowellen- und backofengeeignet.
Der Deckel, die Kunststoffeinsdtze und die Silikonteile sind
dagegen weder mikrowellen- noch backofengeeignet.

GEBRAUCH IHRER LEBENSMITTELBEHALTER.
Vor dem ersten Gebrauch

e Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber vom Produkt, und fiihren Sie das Material dem
Recycling zu.

e Spllen Sie den Behélter mit Wasser ab und trocknen Sie ihn mit
einem weichen Tuch ab.

Allgemeine Gebrauchshinweise

Der Lebensmittelbehalter ist fir den Kihlschrank und den
Gefrierschrank geeignet.

Nur der Borosilikatglasteil des Behalters ist bis 230 °C
mikrowellen- und backofengeeignet.

e Damit der Behélter nicht durch einen plétzlichen
Temperaturwechsel springt, sollte er nicht direkt aus dem
Gefrierschrank in den Backofen (oder aus dem Backofen in den
Gefrierschrank) gestellt werden. Dies ist auch deshalb nicht
ratsam, da sonst der Energieverbrauch des Gefriergerats zu
stark ansteigt.

Die Lebensmittelbehalter kénnen vakuumiert oder
unvakuumiert verwendet werden. Durch Vakuumierung mit der
Vakuumierpumpe bleiben die Lebensmittel im Behélter langer
haltbar. Bitte beachten Sie, dass das Vakuumieren kein Ersatz fiir
das Kiihlen, Einfrieren oder Konservieren von Lebensmitteln ist.
Da die Deckel luftdicht abschlieBen, kénnen die Lebensmittel in
den Behaltern auch ohne Vakuumieren frischgehalten werden.
Alle Komponenten, die fiir die Behélterkollektion von KitchenAid
verwendet werden, sind lebensmittelsicher.

Vakuumversiegelung

Lassen Sie zubereitete Lebensmittel immer zunachst
auf Raumtemperatur abkihlen, bevor Sie den Behélter
vakuumieren.

Verwenden Sie die Pumpe zum Versiegeln lhres Behélters, um
lhre Lebensmittel langer haltbar zu machen. Setzen Sie die
Vakuumierpumpe auf das runde Silikonventil und betatigen Sie
die Pumpe so lange, bis ein deutlicher Widerstand spiirbar ist.
Der Lebensmittelbehélter ist richtig versiegelt, wenn Sie das
Gefuihl haben, dass Sie die Pumpe nicht mehr betatigen kénnen
und Sie den Deckel nicht mehr abnehmen kénnen, ohne den
Druck abzulassen.

Der Behélterdeckel dient auch als Anzeige fur die
Vakuumdichtigkeit. Wenn der Deckel nach unten gesenkt ist,
herrscht im Inneren des Behalters ein Vakuum. Ist der Deckel
leicht nach oben gewsdlbt, sollte das Vakuum erneuert werden.
Es wird empfohlen, das Vakuum von Zeit zu Zeit zu Gberprifen,
insbesondere, wenn Sie Lebensmittel Uber einen langeren
Zeitraum aufbewahren wollen.

Ziehen Sie zum Offnen eines vakuumierten Behlters das
Silikonventil in der Mitte des Deckel zu sich hin, so dass Luft
einstrémen kann und das Vakuum aufgehoben wird. Nun
lasst sich der Behilter 6ffnen. Offnen Sie einen vakuumierten
Behélter nur, wenn es notig ist. Wenn Sie ihn regelmaBig
offnen, kann dies die Frische der Lebensmittel im Behalter
beeintrachtigen.

LEBENSMITTELBEHALTER g

* Wie lange Sie Lebensmittel in einem vakuumierten Behélter
aufbewahren kénnen, hangt von mehreren Faktoren ab, wie
z. B.: Art des Lebensmittels, Frische des Lebensmittels vor
der Vakuumierung, Ausgangskeimzahl des Lebensmittels,
ordnungsgemaBe Versiegelung und Vakuumierung des
Behalters, Lagerort des Behélters (Kihlschrank, Gefrierschrank,
Speisekammer ...).

PFLEGE IHRER LEBENSMITTELBEHALTER.
Reinigung

Alle Lebensmittelbehalter (einschlieBlich Deckel,
Kunststoffeinsatze und Silikonteile) sind spllmaschinengeeignet.
Der Behélterdeckel kann sich durch den Kontakt mit stark
farbenden Lebensmitteln wie z. B. Kurkuma, Rote Beete oder
TomatensoBe verfarben.

Richtige Lagerung

Bewahren Sie die Behalter an einem sauberen und trockenen Ort
im Haus auf.

GARANTIE UND SERVICE.

3-jahrige Garantie, die in Europa, dem Nahen Osten, Afrika und
dem asiatisch-pazifischen Raum glltig ist. Hergestellt von The
Cookware Company Ltd., Hong Kong. Der Hersteller gewahrt eine
beschrénkte Garantie.

Produkt beschadigt bei Erhalt:

Wenn das Produkt bei Erhalt beschadigt ist, wird der Hersteller
das Produkt oder den beschadigten Teil davon durch einen
identischen oder &hnlichen Artikel ersetzen. Diese Garantie
gilt nur fir den Erstkdufer, der Anspriiche durch Vorlage eines
datierten Kaufbelegs geltend machen kann. Die Garantie ist nicht
lUbertragbar.

Diese Garantie gilt nicht fiir:

1.Schaden durch normale Abnutzung wie Kratzer, Dellen, Flecken
oder Verfarbungen auf allen Oberflaichen (einschlieBlich
Antihaftbeschichtungen) oder andere Schaden, die die Funktion
des Kochgeschirrs/der Kiichengerate nicht beeintrachtigen.
.Schaden durch unsachgemaBen Gebrauch, Uberhitzung,
Unfille, Missbrauch, Feuer, Uberschwemmung, Diebstahl,
hohere Gewalt, Fahrlassigkeit, Korrosion, Modifikationen,
Einwirkung extremer Temperaturen oder Missachtung der
Gebrauchs- und Pflegehinweise des Herstellers.
. Beschadigung oder Zerbrechen von Kochgeschirr oder Deckeln
durch Fallenlassen oder StoBeinwirkung.
.Versand-, Fracht- oder Versicherungskosten fiir die Lieferung
von Ersatzteilen oder die Ricksendung schadhafter Produkte
an ein autorisiertes Kundenservicecenter.
Die Verwendung dieses Produkts im gewerblichen Bereich.
.Kleinere Méngel oder Fehler aufgrund von Schwankungen bei
Farbe, Emaille, Metallen, Kunststoff, Silikon, Keramik, Steingut,
Glas oder Textilien usw.
.Ersatzprodukte oder -teile, die auBerhalb Europas, des
Nahen Ostens, Afrikas und des asiatisch-pazifischen Raums
verwendet werden. Die Kosten fir die Reparatur oder das
Ersatzprodukt gehen in den genannten Ausschlussféllen zu
Lasten des Kunden - es besteht keine Zahlungspflicht des
Herstellers. Serviceleistungen mussen durch ein autorisiertes
Kundenservicecenter erbracht werden.
.Schaden an Oberflachen durch chemische Reaktion oder
Reinigungsmittel ~ wie insbesondere  Scheuerschwémme,
Scheuermittel oder die Reinigung in Geschirrspllautomaten.
9. Den Austausch von Kochgeschirrsets - hier wird nur das defekte
Teil oder der defekte Artikel ersetzt.
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DER HERSTELLER QBERNIMMT KEINE HAFTUNG
FUR INDIREKTE SCHADEN.

Kundenservice

Fragen und Beratung: international .kitchenaid.com. Wahlen
Sie auf der Startseite |hr Land aus und klicken Sie dann auf der
deutschsprachigen KitchenAid-Website auf ,Kundendienst”.

©2024 Alle Rechte vorbehalten. KitchenAid und das Design der
Kichenmaschine ist eine Marke in den USA und andernorts.
Hergestellt in Lizenz von The Cookware Company Ltd., Hong
Kong.
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RECIPIENTS

CONSERVATION AU FROID

POUR COMMENCER.

Notre mission : vous aider a préparer de succulents petits plats
pour votre famille et vos amis, des années durant. Afin de préserver
I'efficacité et la longévité de votre produit, gardez toujours ce
guide a portée de main. Il regorge de conseils d'utilisation et
d’entretien. Car notre objectif n° 1 est votre satisfaction.

INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES.

Les récipients de conservation résistent au réfrigérateur,
au congélateur et au lave-vaisselle. Seule la partie en verre
borosilicate peut aller au micro-ondes et résiste au four jusqu’a
230 °C. Le couvercle, les inserts en plastique et les éléments en
silicone ne passent ni au four ni au micro-ondes.

UTILISATION DE VOS RECIPIENTS DE
CONSERVATION AU FROID.

Avant la premiére utilisation

* Retirez|'emballage et toutes les étiquettes. Pensez a les recycler
correctement.
® Rincez a I'eau et séchez soigneusement avec un chiffon doux.

Utilisation générale

® Le récipient de conservation résiste au réfrigérateur et au
congélateur.

Seule la partie en verre borosilicate du récipient passe au micro-
ondes et résiste au four jusqu’a 230 °C.

Pour éviter les chocs thermiques, les récipients ne doivent pas
étre déplacés directement du congélateur au four et vice versa.
Cela est également déconseillé pour limiter la consommation
d'énergie du congélateur.

Les récipients de conservation peuvent étre utilisés avec ou
sans pompe a vide. Lutilisation des récipients de conservation
en combinaison avec la pompe a vide permet de prolonger la
fraicheur de vos aliments. Veuillez noter que la mise sous vide ne
remplace pas la réfrigération, la congélation ou la conservation
des aliments. Les couvercles étant hermétiques, les aliments
conservent leur fraicheur dans les récipients méme sans étre
mis sous vide. Tous les composants utilisés pour la collection de
conservation KitchenAid sont sirs et aptes au contact avec des
denrées alimentaires.

Mise sous vide

¢ Attendez toujours que vos aliments aient refroidi & température
ambiante avant de mettre le récipient sous vide.
Utilisez la pompe pour aspirer l'air de votre récipient et
conserver vos aliments plus longtemps. Placez la pompe a vide
sur la valve d'air ronde et actionnez la pompe vers le haut et
le bas jusqu'a sentir une résistance suffisante. Le récipient est
correctement mis sous vide lorsque vous sentez que vous ne
pouvez plus actionner la pompe et que vous ne pouvez plus
retirer le couvercle sans relacher la pression.

Le couvercle du récipient, spécialement concu, sert également

d'indicateur de mise sous vide. Si le couvercle est enfoncé, ily a

un vide a l'intérieur du récipient. Si le couvercle est légérement

bombé, il faut renouveler le vide. Il est recommandé de vérifier
le vide de temps en temps, en particulier lorsque vous conservez
des aliments a long terme.

e Pour ouvrir un récipient sous vide, déplacez délicatement la
valve en silicone située au centre du couvercle afin que I'air
puisse entrer et que le vide s'échappe, vous permettant ainsi
d'ouvrir le récipient. N'ouvrez le récipient sous vide qu'en cas
de nécessité, car la fraicheur de vos aliments diminue si vous
ouvrez le récipient régulierement.

La durée de conservation des aliments dans le récipient sous
vide dépend de plusieurs facteurs tels que le type d'aliment,
la fraicheur de I'aliment avant sa conservation (ou mise sous
vide), la quantité initiale de germes dans I'aliment, I'étanchéité
et la conservation correctes du récipient, le lieu de conservation
(réfrigérateur, congélateur, garde-manger...).
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ENTRETIEN DE VOS RECIPIENTS DE CONSERVATION
AU FROID.

Nettoyage

Tous les récipients de conservation des aliments, y compris les
couvercles, les inserts en plastique et les éléments en silicone,
peuvent étre lavés au lave-vaisselle. En cas d'utilisation avec des
aliments fortement pigmentés (par exemple : curcuma, betteraves,
sauce a base de tomates...), des taches peuvent apparaitre sur le
couvercle et sur les inserts en plastique du récipient.

Rangement correct
Rangez les récipients dans un espace intérieur, propre et sec.
GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE.

Garantie de 3 ans valable en Europe, au Moyen-Orient, en Afrique
et en Asie-Pacifique. Fabriqué sous licence de The Cookware
Company Ltd.,, Hong Kong. Garantie limitée fournie par le
fabricant.

Dommages a la réception :

Si le produit s'avére défectueux a la réception et a I'inspection, le
fabricant remplacera le produit ou la piéce par un article identique
ou analogue. Cette garantie est limitée a I'acheteur initial, sur
présentation d'une preuve d'achat datée, et n'est pas cessible.

Cette garantie ne couvre pas :

1.Les dommages provenant de l'usure normale, tels que les
rayures, les déformations, les taches ou la décoloration des
surfaces (y compris des revétements antiadhésifs), ou tout autre
dommage n'ayant pas d'incidence sur le bon fonctionnement
de I'article et des ustensiles de cuisine.

2.Tout dommage dii a une manipulation incorrecte, a une
surchauffe, a un accident, a une utilisation inadéquate, a un
incendie, a une inondation, au vol, a un cas de force majeure,
a lanégligence, a la corrosion, a l'altération, a une exposition a
des températures extrémes ou au non-respect des instructions
d'emploi et d’entretien du fabricant.

3.Tout dommage ou bris d'une poéle, d'une casserole ou d'un
couvercle di a sa chute ou a un impact.

4. Les frais d'expédition, de transport ou d'assurance liés a la
fourniture de piéces de rechange ou au retour de produits
défectueux a un Centre de service agréé.

5. L'utilisation de cet article & des fins commerciales.

6.Les imperfections ou défauts d'aspect mineurs dus a des
variations de peinture, d'émail, de métaux, de plastique, de
silicone, de céramique, de grés, de verre ou de textile, etc.

7.Les produits ou piéces de rechange en cas d'utilisation en
dehors de I'Europe, du Moyen-Orient, de I'Afrique et de I'Asie-
Pacifique. Le fabricant ne supportera pas les frais de réparation
ou de remplacement relevant des clauses d'exclusion ; ceux-ci
seront supportés par le client. Le service doit étre assuré par un
Centre de service agréé.

8.Toute détérioration des surfaces imputable a une interaction
chimique ou a des détergents, ceci comprenant, sans toutefois
s'y limiter : les tampons a récurer, les détergents abrasifs et les
lave-vaisselle automatiques.

9. Le remplacement de toute |a batterie de cuisine : seul(e) I'article
ou la piéce défectueux(-se) sera remplacé(e).

LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
POUR LES DOMMAGES INDIRECTS.

Service clientéle

Si vous avez des questions ou que vous souhaitez contacter notre
service client, consultez le site international kitchenaid.com. Sur
la page principale, sélectionnez votre pays puis cliquez sur la
rubrique « Service client » du site KitchenAid de votre pays.

©2024 Tous droits réservés. KitchenAid et la forme du robot
patissier multifonction sont des marques déposées aux Etats Unis
et dans d'autres pays. Fabriqué sous licence du ‘The Cookware
Company Ltd., Hong Kong'.
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KOELKAST/DIEPVRIESDOZEN

AAN DE SLAG.

We helpen je graag om altijd heerlijke maaltijden te maken voor
je familie en vrienden. Houd deze gids bij de hand om ervoor te
zorgen dat je product lang meegaat en goed presteert. Zo weet
je hoe je het product het best kunt gebruiken en onderhouden.
Jouw tevredenheid komt bij ons op de eerste plaats.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE.

De dozen zijn koelkast-, diepvries- en vaatwasbestendig. Alleen
het gedeelte van borosilicaatglas is magnetron- en ovenbestendig
tot 230°C. Het deksel, de plastic inzetstukken en de siliconen
onderdelen zijn niet magnetron- of ovenbestendig.

JE KOELKAST/DIEPVRIESDOZEN GEBRUIKEN.
Voor het eerste gebruik

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen en etiketten. Recycleer ze
op correcte manier.
® Spoel af met water en droog goed af met een zachte doek.

Algemeen gebruik

® De doos is koelkast- en vriesbestendig.

o Alleen het borosilicaatglas van de doos is geschikt voor de
magnetron en oven tot 230°C.

* Om thermische schokken te voorkomen, mogen de dozen niet
rechtstreeks uit de diepvriezer in de oven worden geplaatst en
omgekeerd. Dat is ook afgeraden om het energieverbruik van
de diepvriezer te sparen.

De dozen kunnen met of zonder vacuimpomp worden gebruikt.
De combinatie van de dozen met de vacuimpomp helpt om
je voedsel langer vers te houden. Houd er rekening mee dat
vacumeren geen vervanging is voor het koelen, invriezen of
bewaren van voedsel. Omdat de deksels luchtdicht zijn, kan het
voedsel vers blijven in de dozen, zelfs zonder ze te vacumeren.
Alle onderdelen van de dozen van KitchenAid zijn veilig in contact
met voedsel.

Vacuiimafdichting

* Wacht altijd tot je voedsel is afgekoeld tot kamertemperatuur
voor je het vacumeert.

Gebruik de pomp om je doos af te sluiten zodat je voedsel
langer houdbaar blijft. Plaats de vacuimpomp op de ronde
luchtklep en trek de pomp op en neer tot je voldoende
weerstand voelt. De doos is goed afgesloten als je voelt dat je
niet meer aan de pomp kunt trekken en je het deksel niet meer
kunt verwijderen zonder eerst de druk te laten ontsnappen.
Het speciaal ontworpen deksel van de doos dient ook als
indicator voor de vaculimafsluiting. Als het deksel hol staat, is
er een vaculim in de doos. Als het deksel iets bol staat, moet
het vacuiim worden ververst. Het is aanbevolen om het vacuim
van tijd tot tijd te controleren, vooral wanneer je voedsel lange
tijd bewaart.

Om een doos onder vacuim te openen, beweeg je het
siliconen ventiel in het midden van het deksel voorzichtig, zodat
lucht naar binnen kan en het vacutiim ontsnapt. Daarna kun je de
verpakking openen. Open de vacuiimdoos alleen als het nodig
is, want de versheid van je voedsel zal afnemen als je de doos
regelmatig opent.

* Hoe lang je voedsel kunt bewaren in een vacuimdoos hangt
af van verschillende factoren, zoals: het soort voedsel, de
versheid van het voedsel voor het bewaren (of vacumeren),
het initiéle kiemgetal van het voedsel, het goed afsluiten en
conserveren van de doos, de opslaglocatie (koelkast, vriezer,
voorraadkast, ...).

JE KOELKAST/DIEPVRIESDOZEN ONDERHOUDEN.
Schoonmaken

Alle voedseldozen, inclusief de deksels, plastic inzetstukken
en siliconen onderdelen, zijn vaatwasbestendig. Bij gebruik in
combinatie met sterk gepigmenteerd voedsel (bijvoorbeeld:
kurkuma, bieten, sauzen op basis van tomaten, ...) kunnen het
deksel en de plastic inzetstukken verkleuren.
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Goed opbergen
Bewaar de dozen op een schone en droge plaats binnenshuis.
GARANTIE EN SERVICE.

Drie jaar garantie geldig in Europa, Midden-Oosten, Afrika en
Azié-Stille Oceaan. Vervaardigd onder licentie door The Cookware
Company Ltd., Hongkong. Beperkte garantie aangeboden door
de fabrikant.

Beschadiging bij ontvangst:

Als het product bij ontvangst defect blikt te zijn, zal de
Fabrikant het product of onderdeel vervangen door een
identiek of vergelijkbaar artikel. Deze garantie is beperkt tot
de oorspronkelijke consument op vertoon van een gedateerd
aankoopbewijs. De dekking is niet overdraagbaar.

Dit valt niet onder de dekking van deze garantie:

1.Schade door gewone slijtage, zoals krassen, deuken, vlekken of
verkleuringen op alle oppervlakken (inclusief antiaanbaklagen)
of andere beschadigingen die de werking van het kookgerei en
het toebehoren niet aantasten.

2.Schade als gevolg van onjuiste behandeling, oververhitting,
ongeval, misbruik, verkeerd gebruik, brand, overstroming,
diefstal, overmacht, verwaarlozing, corrosie, aanpassing,
blootstelling aan extreme temperaturen of niet-naleving van de
gebruiks- en onderhoudsinstructies van de fabrikant.

3.Beschadiging of breuk van pannen of deksels door vallen of
stoten.

4.Verzend-, vracht- of verzekeringskosten voor het leveren van
vervangende onderdelen of het retourneren van defecte
producten aan een erkend Customer Service Center.

5. Gebruik van dit product in commerciéle toepassingen.

6.Kleine onvolkomenheden of onvolkomenheden als gevolg

van variaties in verf, email, metaal, plastic, silicone, keramiek,

steengoed, glas of textiel enz.

.Vervangend product of onderdelen bij gebruik buiten Europa,

het Midden-Oosten, Afrika en Azié-Stille Oceaan. Worden

niet betaald door de fabrikant: de kosten voor reparatie of

vervanging onder de uitgesloten omstandigheden zijn voor

~

rekening van de klant. De service moet gebeuren door een
erkend Customer Service Center.

8. Oppervlakteschade als gevolg van chemische interactie of
reinigingsmiddelen, met inbegrip van maar niet beperkt tot
schuursponsjes, schurende reinigingsmiddelen of automatische
vaatwasmachines.

9.Vervanging van sets: alleen het defecte onderdeel of
artikel wordt vervangen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantenservice

Kijk op international.kitchenaid.com voor een antwoord op
je vragen of productondersteuning. Selecteer je land op de
homepagina en vind de betreffende dienst/ondersteuning/
contactgegevens op je lokale KitchenAid-website.

©2024 Alle rechten voorbehouden. KitchenAid en het ontwerp
van de mixer/keukenrobot zijn handelsmerken in de VS en andere
landen. Vervaardigd onder licentie door The Cookware Company
Ltd., Hongkong.

KitchenAid



KOM | GANG.

Vi har féresatt oss att hjalpa dig att skapa utsokta maltider for
familj och véanner i all oéndlighet. Ha alltid den har guiden till
hands som hjélp for att garantera din produkts livslangd och
prestanda. Har kan du lasa om hur du bést anvénder och skéter
din produkt. Det viktigaste for oss ar att du ar nojd.

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION.

Forvaringsbehallarna tal kylskép, frys och maskindisk. Endast
glasdelen av borosilikatglas tal mikrovagsugn och &r ugnsséker
upp till 230°C. Locket, plastinsatserna och silikondelarna ar
varken mikrovags- eller ugnssakra.

HUR DU ANVANDER DINA BEHALLARE FOR
KYLFORVARING.

Fére férsta anvandningen

e Ta bort allt férpackningsmaterial och alla etiketter. Atervinn pa
lampligt satt.
o Skolj i vatten och torka grundligt med en mjuk trasa.

Anvindning — Allmant

o Forvaringsbehallaren tal kylskap och frys.

® Endast behallarens del av borosilikatglas ar lamplig att anvandas
i mikrovagsugn och ugn upp till 230 °C.

e For att undvika termisk chock boér behallarna inte flyttas
direkt fran frysen till ugnen eller omvéant, vilket heller inte
rekommenderas eftersom det 6kar frysens energiférbrukning.

Forvaringsbehéllarna  kan  anvéndas  med  eller  utan
vakuumpumpen. Om férvaringsbehéllarna anvénds tillsammans
med vakuumpumpen hjélper det till att halla dina livsmedel frascha
léngre. Observera att vakuumférslutning inte &r ett substitut
for att kyla, frysa eller konservera livsmedel. Eftersom locken &r
lufttéta kan livsmedel hallas frascha i behallarna &ven utan att
vakuumforslutning. Alla material som anvands for KitchenAids
férvaringskollektion &r sékra att anvanda med livsmedel.

Vakuumférslutning

® Vanta alltid tills maten har svalnat till rumstemperatur innan du
vakuumforsluter behallaren.

Anvand pumpen for att forsluta din behallare sa haller sig
livsmedlen léngre. Placera vakuumpumpen pa den runda
luftventilen och pumpa upp och ned tills du kénner tillrackligt
motstand. Behéllaren har férslutits korrekt nar du kénner att du
inte langre kan dra pumpen uppat och inte heller kan ta bort
locket utan att sléppa ut trycket.

Behéllarens specialkonstruerade lock fungerar &ven som en
indikator pa vakuumférslutningen. Om locket ar nedsjunket
ar det vakuum inuti behéllaren. Om locket &r nagot upphojt
behoéver vakuumet férnyas. Det rekommenderas att du
kontrollerar vakuumet emellanat, sarskilt om livsmedel forvaras
under langre tid.

For att ©ppna en vakuumférsluten behallare ror du forsiktigt
silikonventilen i mitten av locket sa att luft kan komma in och
vakuumet upphér, varefter du kan dppna behallaren. Oppna
bara vakuumbehallaren nar det &r nodvandigt, eftersom
livsmedlens hallbarhet férkortas om du éppnar den ofta.

Hur lange du kan férvara livsmedel i vakuumbehallaren avgors av
flera faktorer, sésom typen av livsmedel, hur farskt livsmedlet var
fore férvaringen (eller vakuumférslutningen), den ursprungliga
mangden bakterier i livsmedlet, om behallaren har forslutits och
forvaras korrekt, férvaringsutrymmet (kylskap, frys, skafferi ...).

HUR DU SKOTER DINA BEHALLARE FOR
KYLFORVARING.

Rengéring

Alla férvaringsbehéllare for livsmedel, inklusive deras lock,
plastinsatser och silikondelar, tal maskindisk. Om behallaren
anvands tillsammans med vissa livsmedel med starka fargamnen
(till exempel gurkmeja, rédbetor, tomatbaserade saser ...) kan
locket missfargas.

Korrekt férvaring

Férvara behallarna i ett rent och torrt utrymme inomhus.

o " " .
BEHALLARE FOR KYLFORVARING \" =

GARANTI OCH SERVICE.

3 ars garanti galler i Europa, Mellandstern, Afrika samt Asien-
Stillahavsregionen. Tillverkas pa licens av The Cookware Company
Ltd., Hongkong. Begransad garanti av tillverkaren.

Skada vid mottagandet:

Om produkten konstateras vara behaftad med fel nar den
mottagits och understkts byter tillverkaren ut produkten eller
delen mot en identisk eller liknande artikel. Garantin &r begrénsad
till den ursprungliga konsumenten mot uppvisande av ett daterat
inkopsbevis och kan inte dverlatas.

Garantin omfattar inte féljande:

1.Skada till foljd av normalt slitage, sasom repor, marken,
flackar eller missfargning pa nagon yta (inklusive non-stick-
beldggningar) eller annan skada som inte paverkar kokkarlets
eller koksartikelns funktion.

2.Skada pa grund av oriktig hantering, &verhettning,

olyckshandelse, ovarsam hantering, felaktig anvéndning,
brand, o6versvamning, stdld, force majeure, férsummelse,
korrosion, férandring, exponering for extrema temperaturer
eller underldtenhet att félja tillverkarens bruks- och
skotselanvisningar.

3.Skada eller brott pa panna eller lock pa grund av att pannan

eller locket tappats eller utsatts for slag.

4.Transport-, frakt- eller férsakringskostnader for att leverera
utbytesdelar eller returnera felaktiga produkter till ett
auktoriserat kundtjanstcenter.

. Kommersiell anvandning av produkten.

.Mindre defekter eller skénhetsfel pa grund av variationer i farg,
emalj, metaller, plast, silikon, keramik, stengods, glas eller textil
osv.

.En utbytesprodukt eller utbytesdelar nar produkten
anvands utanfor Europa, Mellandstern, Afrika och Asien—
Stillahavsregionen. Tillverkaren betalar inte kostnaden for
reparation eller utbyte under de undantagna omstandigheterna.
Den ska béras av kunden. Service ska ges av ett auktoriserat
kundtjanstcenter.

.Ytskada pé& grund av kemisk reaktion eller rengdringsmedel,
inklusive men inte begrénsat till skrubbsvampar, slipande
rengoringsmedel eller diskmaskiner.

9.Vid utbyte av set byts endast den felaktiga delen eller artikeln

ut.

o ul
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TILLVERKAREN ATAR SIG INTE ANSVAR FOR
INDIREKTA SKADOR.

Kundtjénst

Om du har fragor eller vill ha hjélp kan du besdka international.
kitchenaid.com. Valj land pa startsidan och ga sedan in pa den
lokala  KitchenAid-webbplatsens avdelning  service/support/
kontakta oss.

© 2024 Med ensamratt. KitchenAid och kéksmaskinens design ar
varumarkesskyddade i USA och i andra lander. Tillverkas pa licens
av The Cookware Company Ltd., Hong Kong. Begransad garanti
av tillverkaren.
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BIENVENIDO NDO DE KITCHENAID

Nos esforzamos por ayudarle a preparar deliciosas comidas para
usted y sus amigos de por vida. Guarde esta guia para asegurar el
correcto funcionamiento y una larga vida Gtil de sus utensilios de
cocina. Contiene informacion util sobre como utilizar y cuidar su
producto. Nuestra prioridad es su satisfaccion.

ADVERTENCIAS.

Lea la informacién de seguridad exhaustiva y cuidadosamente
antes de utilizar este producto.

Mantenga a los nifios alejados del fuego mientras cocine.
Utilice manoplas o guantes de cocina cuando manipule
utensilios de cocina calientes.

NUNCA deje el fuego desatendido mientras cocina.

Los utensilios de cocina KitchenAid son aptos para su uso en
el horno hasta y resisten temperaturas de hasta 260°C, tapa de
cristal hasta 220°C.

NO UTILIZAR bajo el grill.

NO UTILIZAR en el microondas.

UTILIZACION DE SU UTENSILIO DE COCINA.
Antes del primer uso

® Retire todo el embalaje y etiquetas. Proceda al reciclado de los
mismos.

* Limpie el producto con agua jabonosa tibia, aclarelo y séquelo
con un trapo suave.

Fuentes de calor
Compatible con todo tipo de cocinas, incluidas las de induccion.
Innovadora Tecnologia de Induccién

Nuestros utensilios de cocina antiadherentes estan equipados
con una novedosa tecnologia de induccién que proporciona una
rapida y uniforme distribuciéon del calor independientemente
del tipo cocina. Incluso cuando lo utilice en una cocina que no
cuente con una placa de induccion, este producto proporcionara
una distribucién rapida y uniforme del calor, a diferencia de los
utensilios de cocina de aluminio convencionales aptos para su uso
en placas de induccion.

Recomendaciones de uso para utensilios de cocina con
tecnologia de induccién

e Las cocinas de inducciéon proporcionan una fuente de calor
muy intensa en muy poco tiempo. Los utensilios de cocina
equipados con nuestra innovadora tecnologia de induccion se
calentaran muy répido si se utilizan en cocinas de induccion.
Tenga especial cuidado de no seleccionar un fuego muy alto
y nuca deje la cocina desatendida mientras la esté utilizando.
El didametro de la base de la sartén deberia ser igual al tamafio
de la superficie de induccién sobre la que se vaya a cocinar. Si la
sartén es demasiado pequena, la placa de induccién puede no
reconocer la presencia de la misma y no se encendera.

Uso de la tapa de cristal

e Evite someter a la tapa de cristal a cambios de temperatura
bruscos.

* No sumerja la tapa de cristal caliente en agua fria.

® Si se produce el vacio, no intente retirar la tapa. En primer
lugar, apague la fuente de calor y retire la sartén del fuego. A
continuacién, retire la tapa de cristal con cuidado.

* No utilice la tapa si esta presenta grietas o aranazos. Si su
tapa presenta grietas o arafiazos profundos se puede romper
de manera espontanea. Péngase en contacto con Atencién al
Cliente para encargar una nueva tapa.

* No ponga la tapa de cristal sobre o bajo fuentes de calor
directamente.

Mangos

* Mangos sueltos: compruebe peridédicamente los mangos de sus
utensilios de cocina para asegurarse de que no estan sueltos. Si
estuvieran sueltos, no trate de arreglarlos. Péngase en contacto
con Atencién al Cliente y pida un recambio.

® Posicion del mango a la hora de cocinar: coloque las sartenes
de modo que los mangos no queden sobre el fuego ni
sobresalgan del borde de la cocina de manera que se les pueda
dar un golpe y tiren la sartén.

Si su bateria de cocina incluye utensilios:

¢ Utensilios de nylon resistentes al calor hasta 200°C.
* Apto para lavavajillas.

ES

AL COCINAR.

® Cocine en un fuego con tamarfio similar al del didmetro de la
base del utensilio de cocina que haya elegido.

Cuando utilice una cocina de gas, ajuste el fuego de modo que
las llamas no sobresalgan por los lados de la sartén.

Utilizando una tapa, reducirda su consumo energético
considerablemente.

Le recomendamos que utilice aceite o mantequilla. Tenga en
cuenta que algunos aceites o grasas se queman a temperaturas
mas bajas Utilice aceites y grasas con un alto punto de humeo.
Si va a cocinar con aceite, afiada el aceite a temperatura
ambiente al utensilio de cocina precalentado.

NO utilice ningln tipo de aceites en spray como aerosoles,
rociadores o rociadores de presién. Estos pueden ocasionar
que se acumulen residuos muy dificiles de eliminar en cualquier
tipo de utensilio de cocina.

Deje que el aceite/mantequilla se caliente en el utensilio de
cocina antes de afiadir la comida.

NO intente acelerar el proceso de precalentado utilizando un
fuego muy alto.

La excelente conductividad del calor de su utensilio de cocina
puede guemar sus alimentos rapidamente. Cocine siempre a
fuego bajo-medio y utilice Unicamente los fuegos mas altos
para hervir liquidos. Utilice un fuego medio para sellar, saltear y

reducir liquidos. Utilice un fuego bajo para calentar alimentos,

cocer a fuego lento o preparar delicadas salsas.
® Nunca sobrecaliente su bateria de cocina. Cuando se
sobrecalienta por encima de los 260°C, el revestimiento
antiadherente PTFE puede empezar a deteriorarse.

Ponga siempre aceite o mantequilla en la sartén antes de

calentarla Nunca deje una sartén vacia sobre una placa caliente
ni deje que hierva en seco. Podria dafar el acabado de su
utensilio de cocina.
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No corte los alimentos dentro de su utensilio de cocina.
Cuando trabaje con cocinas halégenas, de cerdmica o de
induccion, asegurese de que no quedan restos ni en la cocina
ni en los utensilios de cocina a efectos de evitar dafios en la
superficie de la cocina.

No arrastre las cacerolas ni las desplace por el fogén tirando
de ellas ya que puede provocar arafiazos. Levante siempre las
cacerolas para moverlas.

CUIDADOS DE SUS UTENSILIOS DE COCINA.

Limpieza de los utensilios de cocina

Deje que sus utensilios de cocina se enfrien y limpielos
cuidadosamente después de cada utilizacién.

No ponga los utensilios de cocina calientes bajo el agua fria.
Deje que se enfrien por competo.

Estos utensilios de cocina son aptos para su lavado en
lavavajillas. Para obtener unos mejores resultados en el
lavavajillas, utilice los detergentes y ciclos recomendados por
el fabricante.

Para conservar sus utensilios de cocina KitchenAid, le
recomendamos que los lave en agua jabonosa tibia, los aclare y
los seque con un trapo suave.

* NO utilice estropajos de lana de acero o nailon.

No utilice productos de limpieza para hornos ni cualquier otro
producto de limpieza que pueda ser abrasivo o que contenga
lejia.

NO raspe el revestimiento antiadherente.

No deje los utensilios de cocina sumergidos en agua durante
mucho tiempo.

o ASEGURESE de que sus utensilios de cocina estan limpios antes
de guardarlos.

Limpieza de la tapa de cristal

e Nunca utilice utensilios de metal, instrumentos afilados,
productos de limpieza para hornos o cualquier otro producto
abrasivo que pueda dafiar o debilitar el cristal.

e Las tapas de cristal se pueden limpiar en el lavavajillas. También
puede lavar las tapas de cristal en agua jabonosa caliente y
secarlas inmediatamente para evitar que queden marcas de agua.

Almacenamiento adecuado de los utensilios de cocina

e Si guarda sus utensilios de cocina junto con otras herramientas
metalicas puede dar lugar a arafazos y desperfectos en el
revestimiento antiadherente.

* Guarde siempre sus utensilios de cocina con sumo cuidado. Se
recomienda el uso de protectores de sartenes.

KitchenAid

GARANTIA Y ATENCION AL CLIENTE.
Garantia de los utensilios de cocina de KitchenAid

La garantia limitada de por vida de KitchenAid es vélida en
Europa, Oriente Medio y Africa.

Si al recibir su utensilio de cocina este presenta dafios.

Si el producto resulta defectuoso en el momento de su recepcion
e inspeccion, KitchenAid sustituird su producto o parte danada
por uno idéntico o similar. Esta garantia se limita al original del
consumidor tras la presentacion de una prueba de compra con
fecha y su cobertura no es transferible.

Lo que no cubre la presente garantia:

.Dafios causados por el uso cotidiano y desperfectos como
arafazos, golpes, manchas o decoloracion de cualquier
superficie, incluido el revestimiento antiadherente, o cualquier
otro desperfecto que no impida el correcto funcionamiento del
utensilio de cocina.

Dafos derivados de un uso incorrecto, sobrecalentamiento,
accidentes, incendio, inundacién, robo, casos de fuerza mayor,
negligencia, corrosion, modificacion, exposicion a temperaturas
extremas o la falta de adhesion a las instrucciones de uso y
cuidado proporcionadas por el fabricante.

. Dafios o roturas de sartenes o tapas como consecuencia de una
cafa o impacto.

4.Gastos de envio o seguro derivados del envio de partes de
sustitucion o devolucion de productos defectuosos a un centro
de servicio autorizado de KitchenAid.

.Uso del presente producto para aplicaciones comerciales.

. Imperfecciones menores o marcas derivadas de variaciones
en la pintura, esmalte, metales, plasticos, silicona, cerdmica o
cristal utilizados.

. Sustitucién del producto o de partes del mismo cuando este se
utilice fuera de Europa, Oriente Medio o Africa. KitchenAid no
se hara responsable de los gastos de reparacion o sustitucion
y estos correran por cuenta del cliente. Estos servicios han de
ser proporcionados por un centro de servicio autorizado de
KitchenAid.

Superficies dafiadas por el uso de productos de limpieza
quimicos o abrasivos entre los que se incluyen estropajos,
productos de limpieza abrasivos o lavavajillas automaticos.
9.Sustitucién de paquetes de utensilios de cocina, solo se
procedera a la sustitucion del elemento dafado.
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El coste de reparacién o sustitucién en los casos excluidos. En
esos casos, todos los costes correran por cuenta del cliente.

KITCHENAID NO ASUMIRA
RESPONSABILIDAD ALGUNA
EN CASO DE DANOS INDIRECTOS

Servicio de atencién al cliente

Si tiene cualquier pregunta, o si desea encontrar el centro de
servicio técnico autorizado de KitchenAid més cercano, estos son
nuestros datos de contacto:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Direccién postal:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 AMBERES 11
BELGICA

Resto de paises: international.kitchenaid.com



NVENUTI NEL MONDO KITCHENAID

Il nostro impegno & affiancarvi per tutta una vita nella preparazione
di pietanze deliziose per famiglia e amici. Per assicurare la durata
e le prestazioni delle pentole, si consiglia di tenere a portata di
mano il presente manuale: vi consentira di utilizzare il prodotto e
prendervene cura nel migliore dei modi. La vostra soddisfazione &
il nostro obbiettivo principale.

AVVERTENZE.

Prima di utilizzare il prodotto si raccomanda di leggere
tutte le informazioni di sicurezza con attenzione e in ogni
dettaglio.

NON consentire ai bambini di avvicinarsi ai fornelli durante le
preparazioni.

Quando si maneggiano pentole molto calde, utilizzare presine
o guanti da forno.

NON lasciare MAI le pentole incustodite durante I'uso.

Le pentole KitchenAid resistono in forno fino a 260°C, coperchio
in vetro fino a 220°C.

NON utilizzare sotto il grill.

NON utilizzare nel forno a microonde.

USO DELLE PENTOLE.
Prima del primo utilizzo

® Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio e le etichette. Si
raccomanda di riciclare in modo opportuno.

e Lavare con acqua calda insaponata; sciacquare e asciugare
bene con un panno morbido.

Fonti di calore

Il prodotto & sicuro per l'uso su tutte le superfici di cottura,
compresi i piani a induzione.

Tecnologia a induzione innovativa

Le nostre pentole anti-aderenti sono dotate di un'innovativa
tecnologia a induzione, che assicura una distribuzione del calore
rapida e uniforme, indipendentemente dal tipo di superficie
di cottura. Anche quando la preparazione si effettua su un
fornello diverso dall’ induzione, le nostre pentole assicurano una
distribuzione del calore rapida e uniforme, differente da quella
delle pentole tradizionali in alluminio adatte ai piani a induzione.

Raccomandazioni per |'uso di pentole per induzione

® | piani di cottura a induzione sviluppano un calore molto intenso
in un intervallo di tempo molto breve. Le pentole dotate della
nostra innovativa tecnologia a induzione si riscaldano molto
rapidamente sui piani di cottura a induzione. Si raccomanda in
particolar modo di non utilizzare un calore elevato e non lasciare
mai le pentole incustodite durante |'uso.

Il diametro della base della pentola dovrebbe essere uguale
al diametro dell’elemento a induzione. Se la pentola é troppo
piccola, & possibile che I'elemento non la rilevi e non entri in
funzione.

Uso del coperchio di vetro

Evitare variazioni di temperatura estreme quando si utilizzano i
coperchi di vetro.

Non immergere un coperchio molto caldo in acqua fredda.

Se si crea il vuoto, non cercare di rimuovere il coperchio.
Spegnere in primo luogo la fonte di calore e allontanare la
pentola dal fornello; quindi allentare lentamente il coperchio.

® Non utilizzare coperchi di vetro che presentano incrinature
o graffi. Se il coperchio presenta incrinature o graffi profondi,
si pud rompere spontaneamente. Si prega di rivolgersi
all’Assistenza Clienti per ordinare un coperchio nuovo.

Non collocare i coperchi di vetro a diretto contatto, sopra o
sotto, elementi riscaldanti.

Impugnature e pomelli

Impugnature allentate: controllare periodicamente
impugnature e manopole, per verificare che non siano allentate.
Se sono allentate, non cercare diripararle. Si prega di rivolgersi
all'Assistenza Clienti per ordinare dei ricambi.

Posizione dell'impugnatura durante la cottura: le pentole
devono essere disposte in modo che le impugnature non siano
sovrapposte a fornelli che sprigionano alte temperature; non
lasciare che le impugnature sporgano oltre il margine della
cucina, dove possono essere urtate.

Se gli utensili sono compresi nel set:

¢ Utensili in nylon resistenti al calore fino a 200°C.
o Adatta per lavastoviglie.

Tl

COTTURA.

Utilizzare un fornello il cui diametro sia il piu possibile simile a
quello della base della pentola prescelta.

Su un fornello a gas, regolare la fiamma in modo che non
fuoriesca dalla base della pentola.

L'uso di un coperchio durante la cottura riduce in modo
considerevole il consumo di energia.

Si raccomanda di utilizzare olio o burro. Si ricorda che alcuni
oli e grassi bruciano a basse temperature. Utilizzare oli e grassi
con punto di fumo elevato. Se si usa dell'olio, aggiungere olio a
temperatura ambiente a una pentola preriscaldata.

Non collocare i coperchi di vetro a diretto contatto, sopra o
sotto, elementi riscaldanti.

NON utilizzare nessun tipo di spray oleosi, inclusi aerosol,
spray nebulizzatori e a pompa. Questi spray possono causare
I'accumulo di residui difficili da rimuovere da tutti i tipi di
pentole.

Prima di aggiungere cibo, attendere che I'olio o il burro si
riscaldino bene nella pentola.

NON affrettare il processo di preriscaldamento utilizzando un
calore elevato.

Considerata |'eccellente conduttivita termica delle pentole, il
cibo e I'olio possono carbonizzarsi molto rapidamente. Cucinare
sempre a calore da basso a medio e utilizzare un calore elevato
solo per bollire liquidi. Utilizzare un calore medio per scottare
o friggere, saltare in padella e far ritirare liquidi. Utilizzare un
calore basso per riscaldare gli alimenti, sobbollire o preparare
salse delicate.

Mai lasciar surriscaldare la pentola. Oltre i 260°C, il rivestimento
antiaderente in PTFE potrebbe iniziare a deteriorarsi.

Mettere sempre olio o burro nella pentola prima di farla
scaldare. Non lasciare una pentola vuota su un fornello molto
caldo; non lasciare che evapori per ebollizione tutta I'acqua
contenuta 4 ola. La finitura della pentola potrebbe

a a calore medio o basso. L'elevata

are il rivestimento della pentola.

ntro la pentola.

i di cottura alogeni, di ceramica e a

e i piani e le pentole siano privi di residui,
in modo da non graffiare la superficie del piano di cottura.

* Non trascinare o fare scorrere le padelle sul piano cottura
mentre si cucina, in quanto potrebbero graffiarsi. Sollevare
sempre le padelle.
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CURA DELLE PENTOLE.

Pulizia

Le pentole devono essere raffreddate all’aria ed essere pulite
con cura dopo ogni utilizzo.

¢ Non immergere pentole molto calde in acqua fredda; attendere
che la pentola sia completamente raffreddata.

Le pentole KitchenAid si possono lavare in lavastoviglie.
Per ottenere i risultati migliori, utilizzare i detergenti e i cicli
consigliati dal produttore della lavastoviglie.

Per conservare al meglio le pentole KitchenAid si raccomanda
di lavarle in acqua calda insaponata, sciacquare e asciugare con
un panno morbido.

NON utilizzare spugne abrasive in filo di acciaio o nylon.

NON utilizzare detergenti per forno o altri detergenti abrasivi o
che contengono candeggina.

NON perforare il rivestimento anti-aderente.

Non tenere in immersione le pentole per lunghi periodi di
tempo.

o Verificare SEMPRE che le pentole siano pulite prima di riporle.

Pulizia del coperchio di vetro

e Non utilizzare mai utensili di metallo, strumenti acuminati,
detergenti per forno o altri abrasivi pesanti che possono
danneggiare e indebolire il vetro.

® | coperchi di vetro possono essere lavati nella lavastoviglie.
Possono essere lavati anche in acqua calda insaponata;
asciugare immediatamente, per evitare macchie d'acqua.

Conservazione delle pentole

* Se le pentole vengono riposte insieme ad altri utensili di
metallo, la superficie del rivestimento anti-aderente pud
graffiarsi o scalfirsi.

¢ Siraccomanda di riporre le pentole KitchenAid con cura.

Si raccomanda |'uso delle apposite protezioni.

KitchenAid

GARANZIA E ASSISTENZA.
Garanzia per le pentole KitchenAid

Garanzia a vita limitata per le pentole KitchenAid valida in
Europa, Medio Oriente e Africa.

Danno all’atto del ricevimento

Se il prodotto risulta essere danneggiato previa ispezione all'atto
del ricevimento, KitchenAid fornira un prodotto o un ricambio
sostitutivo identico o simile. La presente garanzia & limitata al
consumatore di origine, su presentazione di prova d'acquisto
datata; la copertura non é trasferibile.

La presente garanzia esclude:

1.1l danneggiamento dovuto all'usura ordinaria, come graffi,
ammaccature, macchie o scoloramento su tutte le superfici
inclusi i rivestimenti anti-aderenti, o altro danno che non
comprometta la funzione del prodotto.

2.1l danneggiamento causato da una cura impropria,
surriscaldamento, incidente, cattivo uso, uso improprio,
incendio, alluvione, furto, cause di forza maggiore, negligenza,
corrosione, modifica, esposizione a temperature estreme o
mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e la cura fornite
dal produttore.

.1l danneggiamento o la rottura di pentole o coperchi causati da
caduta o impatto.

4. Spese di spedizione, trasporto o assicurazione per la fornitura di
parti di ricambio o per la restituzione di prodotti difettosi a un
centro assistenza autorizzato KitchenAid.

5. L'uso di questo prodotto per applicazioni commerciali.

6. Imperfezioni o difetti minori dovuti a variazioni a carico di
vernice, smalto, metallo, plastica, silicone ceramica o vetro.

7. Prodotti o parti di ricambio se utilizzati esternamente a Europa,
Medio Oriente e Africa. Spese non sostenute da KitchenAid: i
costi di riparazione o sostituzione, stanti le circostanze previste
dall’esclusione, saranno sostenuti dal Cliente. L'assistenza deve
essere fornita da un centro assistenza autorizzato KitchenAid.

8.Danni superficiali causati da interazione chimica o agenti di
pulizia inclusi, a titolo di esempio, spugne abrasive, detergenti
abrasivi o lavastoviglie automatiche.

9. Batterie di pentole: saranno sostituiti solo la parte o I'articolo
difettosi.

w

Il costo della riparazione o sostituzione per circostanze non
coperte dalla garanzia. In questo caso tutti i costi sono sostenuti
dal cliente.

KITCHENAID NON SI .
ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA
PER DANNI INDIRETTI

Servizio clienti

Per qualsiasi domanda o per trovare il centro assistenza autorizzato
KitchenAid piu vicino utilizzare i seguenti contatti:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu

Indirizzo di posta

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANVERSA 11
BELGIO

Per tutti gli altri paesi: international.kitchenaid.com



VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN

Vi har som mal at hjeelpe vores kunder med at lave leekre méltider
til familie og venner — hele livet. Serg for at have denne vejledning
ved handen, sa dit kekkenprodukt kan holde og fungere, som det
skal. Vejledningen anviser, hvordan du bedst bruger og passer pa
produktet. Vores mél er forst og fremmest, at du er tilfreds med
produktet.

ADVARSLER.

Lees alle sikkerhedsoplysningerne grundigt inden brug af
dette produkt!

e SORG FOR, at bgrn ikke er i nzerheden af komfuret ved
madlavning.

® Brug grydelapper til handtering af varmt kekkentg;.

* SORG FOR at holde kakkentgj under opsyn, nar det er i brug.

* KitchenAid kekkentgj er ovnsikkert op til 260°C, glaslag op til
220°C.

o MA IKKE bruges under grill.

o MA IKKE bruges i mikroovn.

BRUG AF DETTE KGKKENPRODUKT.
Inden ibrugtagning

¢ Fjern al emballage og alle maerkater fra produktet. Bortskaf
emballagen til miljgvenlig genvinding.

® Renger i varmt vand med opvaskemiddel, hvorefter der skylles
og terres godt med et bladt viskestykke.

Varmekilder
Kan anvendes p4 alle kogeflader, herunder induktion.
Innovativ induktionsteknik

Vores kgkkenprodukter med nonstick-beleegning har en innovativ
induktionsteknik, der fordeler varmen hurtigt og jeevnt uanset
kogefladen. Ved madlavning pa kogeplader uden induktion
fordeler dette kokkenprodukt ogsa varmen hurtigt og jeevnt i
modsaetning til traditionelt kekkentej af aluminium til induktion.

Anbefalinger vedrarende kakkentgj,
der kan bruges til induktion

e Induktionskogeplader afgiver meget hgj varme pa meget kort
tid. Kekkenprodukter med vores innovative induktionsteknik
varmer meget hurtigt op pa induktionskogeplader. Pas iseer pa
ikke at lade keokkentgj veere uden opsyn, nar det er i brug ved
hej varme.

Grydebundens diameter skal have nogenlunde samme
storrelse som induktionselementet. Hvis gryden er for lille, vil
den muligvis ikke blive registreret, sa kogeelementet ikke bliver
aktiveret.

Brug af glaslaget

Undgé meget hgje temperaturskift ved brug af glaslag.

Varme lag ma ikke laegges i koldt vand.

Hvis der opstar undertryk under laget, ma du ikke forsege
at tage laget af. Sluk ferst for varmen, og tag gryden veek fra
kogeelementet. Loft derefter laget langsomt.

Glaslag, der er revnet eller ridset, ma ikke bruges. Hvis laget
er revnet eller har dybe ridser, kan der opsta pludseligt brud.
Kontakt vores kundeservice for at bestille et nyt lag.

Glaslag ma ikke leegges oven pa eller direkte under
varmeelementer.

Handtag og greb

¢ Lose handtag — kontroller handtag og greb regelmaessigt for
at sikre, at de ikke er gaet lgs. Hvis handtagene blive lgse, ma
du ikke forsgge at reparere dem. Kontakt vores kundeservice
for udskiftning.

* Handtagsposition ved madlavning: Placer gryder og pander, sa
handtagene ikke er over andre varme kogeelementer. Og lad
ikke handtagene stikke ud over kogepladen, hvor de kan blive
skubbet til.

Hvis redskaber er indbefattet i dit seet:

* Nylonredskaber er varmebestandige op til 200° C.
o Taler opvaskemaskine.

MADLAVNING.

Seet kokkentgjet pa et kogeelement med nogenlunde samme
diameter som kekkentgjets bund.

Ved madlavning pé et gaskomfur skal flammen indstilles, sa der
ikke er stikflammer op ad siderne.

Brug af lag ved madlavning reducerer stramforbruget markant.
Vi anbefaler at bruge olie eller smer. Veer opmeerksom pa, at
nogle typer af olie og fedt braender ved lavere temperaturer.
Brug olie og fedtstof med et hgjere regpunkt. Ved brug af
olie kommes olie med stuetemperatur i det foropvarmede
kokkentgj.

BRUG IKKE sprayolie af nogen art, som f.eks. spraydaser,
tage- eller pumpespray. Sprayolie kan give fedtrester, som er
vanskelige at fjerne fra alle typer af kekkentgj.

Varm olien/smerret op i kekkentgjet, inden ingredienserne
kommes i.

UNDLAD at foropvarme ved hgj varme.

P& grund af dette kokkenprodukts gode varmeledende
egenskaber kan madvarer og olie meget hurtigt forkulle.
Tilbered altid mad ved lav til middel varme, og brug kun hgj
varme til at koge vaesker. Brug middelhgj varme til at brune,
sautere, lynstege og reducere vaesker. Brug lav varme til
opvarmning af madvarer, simring eller tilberedning af lette
saucer.

® Dette kokkenprodukt ma ikke overophedes. Ved opvarmning
over 260°C kan PTFE nonstick-beleegningen begynde at blive
nedbrudt.

Kom altid olie eller fedtstof i dette kekkenprodukt inden
opvarmning. Lad ikke tomme gryder/pander std pa varme
kogeelementer, og lad dem ikke koge ter. Ellers kan
kokkentgjets overfladebelaegning blive beskadiget.

Brug altid dette kekkenprodukt ved lav eller middel varme. Hgj
varme kan beskadige kekkenproduktets overfladebelzegning.
Brug ikke ber af metal pa nonstick-belzegninger.
kkenredskaber af plast, gummi eller
kkentgjets nonstick-beleegning.

. | at skeere med indvendigt i

nkogeplade, keramisk kogeplade
ade skal du tjekke, at der ikke er
fremmedlegemer mellem kogepladen og kekkenproduktet,
som kan ridse kogepladen.
Undgé at beveaege gryder frem og tilbage eller at treekke dem
hen over kogesektionen under tilberedningen, da dette kan
medfere ridser. Loft altid gryden.

VEDLIGEHOLDELSE AF
DETTE KOKKENPRODUKT.

Rengering af kekkenproduktet

e Lad kekkenproduktet luftafkele, og renger det grundigt hver
gang efter brug.
Kokkenproduktet ma ikke
kekkenproduktet kale helt af.
Dette KitchenAid kekkenprodukt taler maskinopvask. For at
opné det bedste resultat i opvaskemaskine skal producentens
anbefalinger vedrgrende maskinopvaskemidler og
-programmer folges.

For at holde dette KitchenAid kekkenprodukt i god stand
anbefales det at rengere det i varmt vand med opvaskemiddel
og derefter skylle og terre det godt med et bladt viskestykke.
BRUG IKKE staluld eller nylonskuresvampe.

BRUG IKKE ovnrens eller andre renggringsmidler, som er
slibende, eller som indeholder klorinblegemiddel.

STIK IKKE i nonstick-belaegningen.

Dette keokkenprodukt ma ikke leegges i bled i leengere tid ad
gangen.

SORG ALTID for, at kekkenproduktet er rent, inden det stilles
til side.

leegges i koldt vand. Lad

Rengering af glaslaget

® Brug under ingen omsteendigheder keokkenredskaber af metal,
skarpe genstande, ovnrens eller andet kraftigt slibende, som
kan beskadige eller svaekke glasset.

® Glaslag taler maskinopvask. De kan ogsa rengeres i varmt vand
med opvaskemiddel; skal terres med det samme for at undgé
vandskjolder.

Rigtig opbevaring af kekkentgj

® Huvis kekkentej opbevares sammen med andre metalgenstande,
kan dets nonstick-belaegning blive ridset eller skaret.

e KitchenAid kekkenproduktet skal altid stables forsigtigt. Det
anbefales at bruge mellemlaeg.

KitchenAid

GARANTI OG SERVICE.

Garanti pa KitchenAid kekkentgj KitchenAid kekkentgj er omfattet
af livstidsgaranti i Europa, Mellemgsten og Afrika.

Skader ved modtagelse:

Hvis produktet konstateres at veere defekt ved modtagelsen,
erstatter KitchenAid det relevante produkt eller komponenten
med en identisk eller tilsvarende vare. Denne garanti geelder kun
den oprindelige keber mod forevisning af en kvittering med dato,
og garantidaekningen kan ikke overdrages til andre.

Dette deekker garantien ikke:

1. Beskadigelse pa grund af almindelig slitage, f.eks. ridser, buler,
pletter eller misfarvning, af alle overflader, herunder nonstick-
beleegninger, eller anden beskadigelse, der ikke pavirker
kekkenproduktets funktion.

2.Beskadigelse p& grund af forkert handtering, overophedning,
uheld, forkert brug, misbrug, brand, oversvemmelse, tyveri,
force majeure, forssmmelse, korrosion, eendring, eksponering
for voldsomme temperaturer eller manglende overholdelse af
producentens brugs- og vedligholdelsesanvisninger.

3.Skader eller brud pa gryder/pander eller lag, fordi de er tabt
eller blevet udsat for slag eller sted.

4.Udgifter til forsendelse, fragt eller forsikring ved levering af
erstatningsvarer eller returnering af defekte produkter til et
autoriseret KitchenAid servicecenter.

5.Brug af dette produkt til erhvervsformal.

6. Skanhedsfejl mv. pa grund af forskelle i lak, emalje, metaller,
plast, silikone, keramik eller glas.

7. Erstatningsprodukt eller -komponenter ved brug i lande uden
for Europa, Mellemasten og Afrika. KitchenAid patager sig ikke:
Omkostningen for reparation eller udskiftning, som er omfattet
af ansvarsfraskrivelsen, og som afholdes af kunden. Service skal
udferes af et autoriseret KitchenAid servicecenter.

8. Overfladebeskadigelse p& grund af kemisk vekselvirkning
eller renggringsmidler, herunder (men ikke begreenset til)
skuresvampe, slibende rengeringsmidler eller maskinopvask.

9.Ved udskiftning af kekkentgjsseet udskiftes kun den defekte
komponent eller del.

Udgiften til reparation eller udskiftning ved de udelukkede
omsteendigheder. | dette tilfeelde skal alle udgifter beeres af
kunden.

KITCHENAID PATAGER
SIG IKKE ANSVAR
OR INDIREKTE SKADE

Kundeservice

Hvis du har spergsmél eller gnsker at finde det neermeste
autoriserede  KitchenAid-servicecenter, kan du se vores
kontaktoplysninger nedenfor:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

®© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postadresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

For alle andre lande: international .kitchenaid.com



KSI

Haluamme auttaa sinua laittamaan vuodesta toiseen herkullisia
aterioita perheelle ja ystaville. Varmista keittoastioidesi kayttéika
ja suorituskyky pitamalla téma opas kasilla. Sen avulla voit kayttaa
ja hoitaa tuotettasi parhaalla tavalla. Tyytyvaisyytesi on meille
ensisijaista.

VAROITUKSET.

Lue kaikki turvallisuustiedot huolellisesti ja tarkasti ennen
tdmén tuotteen kayttda!

o ALA passta lapsia lieden Izhelle ruoanlaiton aikana.

* Kiytd patalappuja tai uunikintaita, kun kasittelet kuumia
keittoastioita

o ALA koskaan jata keittoastioita valvomatta, kun ne ovat kay

o KitchenAid-keittoastioita voidaan kayttdd uunissaenintaan
260°C:n lampétilassa, lasikansi 220°C:n [ampétilaan asti.

o ALA kayta grillivastuksia.

o ALA kiyts mikroaaltouunissa.

SSa.

KEITTIOTARVIKKEIDEN KAYTTO.
Ennen ensimmaista kayttokertaa

e Poista kaikki pakkausmateriaalit ja etiketit. Huolehdi
asiamukaisesta kierratyksesta.
® Pese lampimalla saippuavedelld, huuhtele ja kuivaa huolellisesti

pehmealld liinalla.
Lamménlahteet

Tuotteita on turvallista kayttaa kaikilla keittopinnoilla, myds
induktioliedella.

Innovatiivinen induktiotekniikka

Tarttumattomissa keittoastioissamme on kaytetty innovatiivista
induktiotekniikkaa, joka mahdollistaa nopean ja tasaisen lammon
jakautumisen keittopinnasta riippumatta. Vaikka laittaisit ruokaa
muulla kuin induktioliedelld, ndma keittoastiat mahdollistavat
nopean ja tasaisen lammon jakautumisen, joka poikkeaa
perinteisista induktioon kéytetyista alumiiniastioista.

Suositukset induktioon sopivien keittoastioiden kaytté66n

e Induktioliedet kehittavat erittdin voimakkaan [ammén hyvin

lyhyessa  ajassa.  Innovatiivisella  induktiotekniikallamme
varustetut keittoastiat lampenevat hyvin nopeasti induktioliesilla.
Ole erityisen varovainen, ettet kayta suurta kuumuutta alaka jata
keittoastioita valvomatta kéyton aikana.

e Pannun pohjan on vastattava induktioelementin kokoa. Jos
pannu on lilan pieni, elementti ei ehkd tunnista pannua eika
aktivoidu.

Lasikannen kayttdé

® Valta suuria lampétilanvaihteluita lasikansien kaytdssa.

e Ald upota kuumaa kantta kylmaan veteen.

* Jos kattilaan syntynyt alipaine saa kannen juuttumaan paikalleen,
ala yrita poistaa kantta. Sammuta ensin lamménléhde ja poista
koko pannu polttimelta. Vapauta sitten kansi hitaasti.

o Al3 kaytd lasikansia, joissa on halkeamia tai naarmuja. Jos
kannessasi on halkeamia tai syvid naarmuja, se saattaa hajota
itsestaan. Tilaa uusi kansi asiakaspalvelusta.

o Al3 aseta kansia suoraan limmityselementtien paalle tai alle.

K&densijat ja nupit

® Varo |dystyneitd kddensijoja — tarkista saanndllisesti kannet ja
nupit ja varmista, ettd ne ovat tiukalla. Jos kadensijat |6ystyvat,
ala yrita korjata niitd. Ota yhteys asiakaspalveluun vaihtoa
varten.

¢ Kadensijan asento ruoanlaiton aikana: asenna pannut niin, etta
kadensijat eivat ole muiden kuumien poltinten paalla alaka anna
kédensijojen ulottua reunan yli, jotta astia ei paase putoamaan
térméayksen voimasta.

Jos keittidvalineet sisaltyvat settiin:

* Nailonkeittidvalineet ovat lammonkestavia 200 °C: een saakka.
* Astiapesukoneen kestava.
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RUOANLAITTO.

Kaytd poltinta, jonka pohjan halkaisija vastaa valitsemaasi
keittoastiaa.

Jos kaytat kaasuliettd, saada liekkia niin, ettei se polta
keittoastian reunoja.

Kannen kéytté ruoanlaiton aikana véhentda energiankulutusta
huomattavasti.

Suosittelemme &ljyn tai voin kayttéa. Muista, ettd jotkut oljyt
ja rasvat palavat matalammissa lampédtiloissa. Kéyta sellaisia
6 a rasvoja, joilla on korkea savupiste. Jos kaytat 6ljya, lisaa
huoneenlampdinen 6ljy esikuumennettuun keittoastiaan.

ALA  kéytd minkaanlaisia 6ljysuihkeita, kuten aerosoleja,
sumuttimia ja pumppusuihkeita. Naista suihkeista voi keraantya
5, joka on vaikea poistaa kaikentyyppisisté keittoastioista.
Anna 6ljyn/voin lammeté keittoastiassa ennen ruoan lisdamista.
ALA yritd nopeuttaa esilammitysta kayttamalla korkeaa lampoa.
Keittoastiasi erinomaisen |amménjohtavuuden vuoksi ruoka
ja olly voivat palaa hyvin nopeasti. Kéytd aina matalaa tai
keskitasoista |ampoéd ja kéytd korkeaa lampoa vain nesteiden
keittamiseen.  Kayta keskitason |8mpda  ruskistukseen,
wokkeihin ja kokoon keittamiseen. Kayté pienté Iampoa ruokien
|ammittamiseen, hauduttamiseen tai herkkien kastikkeiden
valmistamiseen.
Ald  koskaan

keittoastioitasi. astiat

ylikuumenna Jos
kuumennetaan yli 260°C:n lampétilaan, tarttumaton PTFE-
pinnoite alkaa heiketad

e Laita aina astiaan 6ljya tai voita ennen lammittamista. Ala

jaté tyhjaé astiaa kuumalle polttimelle &laké anna sen kiehua

kuivaksi. Keittoastian viimeistely voi vaurioitua.

Kéyta aina keittoastiaa matalassa tai keskitason lampétilassa.

Suuri I&mpd voi vaurioittaa keittoastian viimeistelya.

Ald kaytd koskaan metallivdlineitd milldan tarttumattomalla

pinnoitteella. Muovisia, kumisia tai puisia keittiovalineita

suositellaa dviksi  keittoastian  tarttumattoman

puolella.
keraamisia ja induktiokeittotasoja
a keittoastiassa ei ole roskia, jotta ne

..
o2
5&
o
"3

attiloita lieden paalla ruoanlaiton aikana,
koska se voi aiheuttaa naarmuuntumista. Nosta aina kattilaa.

KEITTOASTIAN HOITO.
Keittoastian puhdistus

* Anna keittoastian jaahtya itsekseen ja puhdista se huolellisesti
jokaisen kéyttokerran jalkeen.

o Al3 laita kuumaa keittoastiaa kylmaan veteen. Anna keittoastian
jaahtya kokonaan.

* Tama KitchenAid-keittoastia voidaan pesta astianpesukoneessa.
Saat parhaat tulokset astianpesukoneessa, kun = kaytat
valmistajan suosittelemaa astianpesuainetta ja pesuohjelmaa.

o KitchenAid-keittoastian  pitamiseksi parhaassa  kunnossa
suosittelemme pesemdén sen ldmpimalla saippuavedelld,
huuhtelemaan ja kuivaamaan pehmealla pyyhkeella.

o ALA kéyta terasvilla- tai nailonhankaussienia.

e ALA kiytd uuninpuhdistusainetta &ldka mitdan hankaavia tai
klooripohjaisia valkaisuaineita sisalt: puhdistusaineita.

o ALA hankaa tarttumatonta pinnoitetta.

o Als upota keittoastiaa veteen pitkaksi aikaa.

* VARMISTA aina, ettd keittoastia on puhdas ennen sen
varastoimista.

Lasikannen puhdistus

o Al koskaan kaytd metallisia keittiovalineitd, teravia esineit,
uuninpuhdistusaineita tai muita karkeita ja hankaavia tuotteita,
jotka voivat vaurioittaa tai heikentaa lasia.

e Lasikannet voidaan pestd astianpesukoneessa. Voit myds
pestd kannet kuumassa saippuavedessa. Kuivaa valittdmasti
vesijalkien valttdmiseksi.

Keittoastioiden oikea sailytys

 Keittoastioiden sailyttdminen muiden metallitavaroiden kanssa
voi aiheuttaa naarmuuntumattoman pintaan naarmuja tai
pinnan lohkeilua.

e Laita aina KitchenAid-keittoastiat sailytykseen huolellisesti.
Pannunsuojien kayttéa suositellaan.

KitchenAid

TAKUU JA HUOLTO.
KitchenAid-keittoastioiden takuu

KitchenAid-keittoastioiden rajoitettu elinikdinen takuu, voimassa
Euroopassa, Lahi-idassa ja Afrikassa.

Vaurio vastaanottaessa:

Jos tuote tutkitaan vastaanoton yhteydessd ja se todetaan
vialliseksi, KitchenAid tarjoaa tuotteen tai osan vaihdon
samanlaiseen tai vastaavaan tuotteeseen. Takuu rajoittuu

alkuperéiseen kuluttajaan, jonka on esitettdva paivatty todistus
ostosta, eika sitd voida siirtaa eteenpain.

Takuu ei kata seuraavia:

1. Tavallisesta kulumisesta aiheutuneet vauriot, kuten naarmut,
kolhut, tahrat tai véarin muuttuminen kaikilla pinnoilla, mukaan
lukien tarttumaton pinnoite tai muu vaurio, joka ei vaikuta
keittoastian toimintaan.

2.Virheellisesta kaytostd, ylikuumenemisesta, onnettomuudesta,
vaarinkaytosta, tulipalosta, tulvasta, varkaudesta, force majeure
-esteestd, laiminlyonnistd,  korroosiosta, muokkauksesta,
altistamisesta aarimmaisille lampétiloille tai valmistajan kaytto-
ja hoito-ohjeiden noudattamatta jattamisesta johtuvat vauriot.

3.Pannujen tai kansien vaurioituminen tai hajoamien putoamisen
tai iskujen vuoksi.

4.Kuljetus-, rahti- tai vakuutusmaksut, joita peritddn vaihto-
osien toimittamisesta tai viallisten tuotteiden palauttamisesta
valtuutettuun KitchenAid-huoltokeskukseen.

5.Taman tuotteen kaytté kaupallisiin tarkoituksiin.

6.Vahaiset viat tai tahrat, jotka johtuvat maalin, emalin, metallin,

muovin, silikonin, keraamisten osien tai lasin vaihtelusta.

. Tuotteen tai osien vaihto, kun niitd on kéaytetty Euroopan, Lahi-

idan ja Afrikan ulkopuolella. KitchenAid ei korvaa korjauksen

tai vaihdon kustannuksia takuun piiristd suljetuissa tilanteissa,
vaan asiakkaan on huolehdittava niista. Huolto on suoritettava
valtuutetussa KitchenAid-huoltokeskuksessa.

.Kemiallisesta vaikutuksesta tai puhdistusaineista johtuvat

pintavauriot, mukaan lukien mutta niihin  rajoittumatta

hankaussienet, hiovat puhdistusaineet tai astianpesukoneet.

9. Kokonaisten keittoastiasarjojen vaihto — vain viallinen osa tai
tuote vaihdetaan.
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Muissa kuin takuun kattamissa tilanteissa syntyneité korjaus- ja
vaihtokustannuksia. Tass3d tapauksessa asiakas vastaa kaikista
kustannuksista.

KITCHENAID EI OTA

MITAAN VASTUUTA
VALILLISISTA VAHINGOISTA

Asiakaspalvelu

Jos sinulla on kysyttavaa tai haluat |6ytaa lahimmén valtuutetun
KitchenAid-huoltolikkeen, ota meihin yhteyttd seuraavasti:
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DOBRODOSLI U SVIJET KUHINJSKIH APARATA KITCHENAID  HR

Zelimo vam omoguciti da uzivate u Zivotu pripremajuéi ukusne
objede za obitelj i prijatelje. Kako bi vase kuhinjsko posude bilo
odrzivo i funkcionalno, drzite ovaj vodi¢ na dohvat ruke. Tako
éete moci upotrebljavati i odrzavati svoj proizvod na najbolji nacin.
Vase je zadovoljstvo nas glavni cilj.

UPOZORENJA.

Pozorno i detaljno proéitajte sve sigurnosne upute prije
upotrebe ovog proizvoda!

« ZABRANITE djeci da prilaze $tednjaku prilikom kuhanja.

+ Upotrebljavajte drzace za lonce ili kuhinjske rukavice prilikom
rukovanja vruéim kuhinjskim posudem.

NIKADA nemojte ostavljati kuhinjsko posude bez nadzora dok
je u upotrebi.

Kuhinjsko posude KitchenAid moze se upotrebljavati u pecnici
na temperaturi do 260°C, a stakleni poklopac na temperaturi do
220°C.

NEMOJTE upotrebljavati na rostilju.

NEMOJTE upotrebljavati u mikrovalnoj pecnici.

UPOTREBA KUHINJSKOG POSUDA.
Prije upotrebe

« Uklonite svu ambalazu i oznake. Ispravno reciklirajte.
 Perite u toploj vodi sa sapunicom; dobro isperite i posusite s
pomocu mekane tkanine.

Izvori topline

Sigurno za upotrebu na svim povrS§inama za kuhanje, ukljucujuci
indukcijske ploce.

Inovativna indukcijska tehnologija

Nase neljepljivo kuhinjsko posude opremljeno je inovativnom
indukcijskom tehnologijom, koja omogucuje brzu i ravhomjernu
raspodjelu topline neovisno o vrsti povrsine za kuhanje. Cak
i prilikom kuhanja na plo¢i koja nije indukcijska ovo kuhinjsko
posude pruza brzu i ravnomjernu raspodjelu topline, za razliku od
tradicionalnog aluminijskog kuhinjskog posuda koje je namijenjeno
kuhanju na indukcijskoj ploci.

Preporuke za upotrebu kuhinjskog posuda s indukcijskom
tehnologijom

+ Na indukcijskim plo¢ama za kuhanje vrlo se brzo stvara
iznimno snazna toplina. Kuhinjsko posude opremljeno naSom
inovativnom indukcijskom tehnologijom vrlo se brzo zagrijava
na indukcijskim plo¢ama za kuhanje. Pazite da ne kuhate na
visokoj temperaturi i nikada ne ostavljajte kuhinjsko posude bez
nadzora dok je u upotrebi.

Promjer podnoZja tave mora biti jednak veli¢ini indukcijskog
elementa. Ako je tava premala, element mozda nece prepoznati
tavu i mozda se nece aktivirati.

.

Upotreba staklenog poklopca

« Izbjegavajte ekstremne temperaturne promjene prilikom
upotrebe staklenih poklopaca.

NEMOJTE uranjati vru¢ poklopac u hladnu vodu.

Ako se stvori vakuum na poklopcu, ne poku$avajte ukloniti
poklopac. Najprije iskljucite izvor topline i odmaknite tavu od
plamenika. Zatim polako podignite poklopac.

NEMOJTE upotrebljavati napukle ili ogrebane staklene
poklopce. Ako je poklopac napukao ili ima duboke ogrebotine,
moze doci do spontanog pucanja. Obratite se sluzbi za korisnike
kako biste narucili novi poklopac.

Nemojte stavljati staklene poklopce izravno na grijace elemente
ili izravno ispod njih.

.
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Rucke i kvake

« Labave rucke - redovito provjeravajte rucke i kvake kako biste
bili sigurni da nisu labave. Ako ruc¢ke postanu labave, nemojte
ih poku$ati popraviti. Obratite se sluzbi za korisnike kako biste
ih zamijenili.

Polozaj rucke prilikom kuhanja: postavite tave tako da se rucke
ne nalaze iznad plamenika i pobrinite se da rucke ne prelaze rub
Stednjaka odakle ih se lako moze srusiti.

Kada je u set ukljucen i pribor:

» Najlonski pribor otporan na toplinu do 200°C.
« Moze se upotrebljavati u perilici posuda.

i

KUHANJE.
« Kuhajte na plameniku ¢iji je promjer podnozja sli¢an kuhinjskom
posudu koje ste odabrali.
« Prilikom kuhanja na plinskom $tednjaku podesite plamen kako
se strane kuhinjskog posuda ne bi zapalile.
« Upotrebom poklopca prilikom kuhanja znatno se smanjuje
potro$nja energije.
« Preporuc¢ujemo upotrebu ulja ili maslaca. Imajte na umu da neka
ulja i masti gore na nizim temperaturama. Upotrebljavajte ulja i
masti koja imaju visoku tocku dimljenja. Ako prilikom kuhanja
upotrebljavate ulje, dodajte ulje sobne temperature prethodno
zagrijanom kuhinjskom posudu.
NEMOJTE upotrebljavati uljne sprejeve, ukljucujuci aerosole,
prskalice i sprejeve na pumpicu. Ti sprejevi mogu uzrokovati
naknadne nakupine koje je teSko ukloniti sa svih vrsta posuda.
Ostavite da se ulje/maslac zagrije u kuhinjskom posudu prije
dodavanja hrane.
NEMOJTE ubrzavati postupak zagrijavanja upotrebom visoke
temperature.
Zbog odli¢ne toplinske provodnosti naseg kuhinjskog posuda
hrana i ulje mogu se vrlo brzo karbonizirati. Uvijek kuhajte
na niskoj do srednjoj temperaturi i upotrebljavajte visoku
temperaturu za tekuéine koje trebaju prokljucati. Upotrijebite
umjereno visoku temperaturu za przenje, pirjanje, lagano
przenje i smanjenje volumena tekuéina. Upotrijebite nisku
temperaturu za podgrijavanje hrane, przenje na laganoj vatri ili
pripremanije finih umaka.
NIKADA nemojte pregrijati  kuhinjsko posude. Prilikom
zagrijavanja na temperaturi veéoj od 260°C moze se oStetiti
neljepljiva podloga od PTFE-a.
Uvijek nanesite ulje il maslac na podlogu tave prije zagrijavanja.
NEMOJTE ostavljati praznu tavu na vruéem plameniku i ne
zagrijavajte suhu tavu. To moze ostetiti povrSinu kuhinjskog
posuda.
 Uvijek
povrsil
NIKAD|
povrsin
ili drven
kuhinjskog
NEMOJTE rezati unutar kuhinjskog posuda.
Prilikom upotrebe halogenih, keramickih i indukcijskih plo¢a
za kuhanje pobrinite se da na plo¢i i kuhinjskom posudu nema
nikakvih naslaga kako se ne bi ogrebala povrsina ploce.
NIKADA nemojte pomicati ili vuéi tave duz vrha Stednjaka
tijekom kuhanja kako ne bi doslo do grebanja povrsine. Uvijek
podignite tavu.

injsko posude na niskoj do ostetiti

avati metalni pribor na neljepljivoj
upotreba plasticnog, gumenog
bi se zastitila neljepljiva povrsina

BRIGA O KUHINJSKOM POSUDBU.
Ciséenje kuhinjskog posuda

« Ostavite kuhinjsko posude da se ohladi i temeljito ga oCistite
nakon svake upotrebe.

* NEMOJTE stavljati vru¢e kuhinjsko posude pod hladnu vodu.
Ostavite kuhinjsko posude da se u potpunosti ohladi.

« Kuhinjsko posude KitchenAid mozZe se upotrebljavati u perilici
posuda. Kako biste ostvarili najbolji ucinak pranja u perilici
posuda, upotrebljavajte deterdZente za perilicu suda i cikluse
pranja koje preporucuje proizvodaé.

« Kako biste oc€uvali kuhinjsko posude KitchenAid, preporucuje
se da ga perete u toploj vodi sa sapunicom, isperete i posusite
mekanim ruénikom.

+ NEMOJTE upotrebljavati ¢elicnu vunu ili najlonske spuzvice za
ribanje.

« NEMOJTE upotrebljavati sredstvo za cis¢enje pecnice ili
sredstvo za CiSéenje koje je abrazivno ili sadrzi bjelilo na bazi
klora.

« NEMOJTE guliti neljepljivu povrsinu.

« Nemojte dugo namakati kuhinjsko posude.

« UVIJEK se pobrinite da je kuhinjsko posude Cisto prije nego sto
ga spremite.

Ciséenje staklenog poklopca

« NIKADA nemojte upotrebljavati metalni pribor, ostre predmete,
sredstva za ciSéenje pecnica ili druga oStra abrazivna sredstva
koja mogu ostetiti staklo.

« Stakleni se poklopci mogu prati u perilici posuda. Takoder
mozete prati poklopce u vrucoj vodi sa sapunicom, a potom ih
odmah posusiti radi spre¢avanja nastanka tragova vode.

Ispravno pohranjivanje kuhinjskog posuda

« Ako spremate posude zajedno s drugim metalnim elementima,
moze doé¢i do stvaranja ogrebotina ili napuklina na podlozi
neljepljivog sloja.

« UVIJEK oprezno pohranjujte kuhinjsko posude KitchenAid.
Preporucuje se upotreba zastite za tave.

KitchenAid

JAMSTVO | SERVIS.
Jamstvo za kuhinjsko posude KitchenAid

Ograni¢eno jamstvo tijekom cijelog vijeka trajanja kuhinjskog
posuda KitchenAid vrijedi u Europi, na Bliskom istoku i u Africi.

Ostecenje po primitku:

Ako se nakon primitka i pregleda ustanovi da je proizvod
nefunkcionalan, tvrtka KitchenAid dostavit ¢e vam identi¢an ili
slian zamjenski proizvod ili dio. Ovo jamstvo vrijedi samo za
izvornog kupca nakon podno$enja dokaza o kupnji s oznacenim
datumom i ne moze se prenijeti.

Jamstvo ne pokriva:

1.Stetu nastalu obiénim tro$enjem proizvoda, poput nastanka
ogrebotina, udubina, mrlja ili izblijedjelih mjesta na svim
povrsinama, ukljucujuci neljepljive slojeve ili Stetu koja ne utjece
na funkcionalnost kuhinjskog posuda.

2.8tetu nastalu zbog neprimjerenog rukovanja, pregrijavanja,
nepaznje, prekomjerne upotrebe, pogresne upotrebe, pozara,
poplave, krade, viSe sile, nemara, korozije, izmjena, izlozenosti
ekstremnim temperaturama ili nepridrzavanja uputa proizvodaca
u vezi s upotrebom i odrzavanjem proizvoda.

3.Stetu ili lom tava ili poklopaca od pada ili udarca.

4.Naknade za dostavu, vozarinu ili osiguranje potrebne za
dostavu zamjenskih dijelova ili povratak ostecenih proizvoda
ovlastenom servisnom centru tvrtke KitchenAid.

5. Upotrebu ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manje nedostatke ili neispravnosti zbog razli¢itosti boje, cakline,
emajla, plastike, silikona, keramike ili stakla.

7.Zamjenske proizvode ili dijelove koji se upotrebljavaju izvan
Europe, Bliskog istoka i Afrike. KitchenAid ne pokriva: troSkove
popravka ili zamjene pod isklju¢enim uvjetima koje snosi kupac.
Servis obavlja ovlasteni servisni centar tvrtke KitchenAid.

8.Stetu nastalu zbog kemijskog djelovanja ili sredstava za
CiSéenje, ukljuCujuci izmedu ostalog spuzvice za ribanje,
abrazivna sredstva i automatske perilice posuda.

9.Zamjenu setova kuhinjskog posuda; zamijenit ¢e se samo
neispravni dio ili predmet.

Nisu pokriveni troSkovi popravka ili zamjene u izdvojenim
okolnostima. U tom slu¢aju sve troskove snosi kupac.

TVRTKA KITCHENAID
NIJE ODGOVORNA ZA
NEIZRAVNE STETE

Sluzba za korisnike

Za sve upite ili pronalazak najblizeg ovlastenog servisnog centra
tvrtke KitchenAid upotrijebite nase podatke za kontakt u nastavku:
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VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN

Vi har som mal a hjelpe deg & skape deilige maltider for slekt og
venner resten av livet. Pass pa & ha denne hendige veiledningen
lett tilgjengelig, s& du far tips om hvordan du tar vare pa produktet
ditt, og hvordan du ber bruke det. Vart hovedmal er at du er
tilfreds.

ADVARSLER.

Les alle sikkerhetsregler ngye for du bruker dette produktet.

HOLD BARN UNNA ovnen mens du lager mat.

Bruk grytekluter eller grillvotter nar du handterer varme kokekar.
La ALDRI kokekar veere uten tilsyn under bruk.

Kokekarene fra KitchenAid taler stekeovn opp til 260°C,
glasslokket opp til 220°C.

IKKE bruk under grillen.

IKKE bruk i mikrobglgeovn.

BRUK AV KOKEKAR.

For farste gangs bruk

® Fjern all emballasje og etiketter. Resirkuler emballasjen pa riktig
mate.

e Vask i varmt sapevann. Skyll og terk grundig med en myk klut.

Varmekilder

Kan trygt brukes pa alle kokeflater, blant annet induksjonstopper.

Banebrytende induksjonsteknologi

Dette kokekaret er utstyrt med non-stick-belegg og en
banebrytende induksjonsteknologi som gir rask og jevn
varmefordeling uavhengig av type kokeflate. Selv nar

kokekaret brukes péa en platetopp uten induksjon, vil det gi
rask og jevn varmefordeling, til forskjellig fra de tradisjonelle
aluminiumskokekarene som er beregnet pa induksjon.

Anbefalinger for bruk av kokekar beregnet pé induksjon

¢ Induksjonstopper utvikler sveert intens varme over sveert
kort tid. Kokekar som er utstyrt med var banebrytende
induksjonsteknologi, blir sveert raskt varme pa induksjonstopper.
Veer sveert forsiktig med a bruke hey varme, og la aldri kokekar
veere uten tilsyn under bruk.

o Kokekaret ber ha en diameter tilsvarende storrelsen pa
induksjonselementet. Hvis kokekaret er for lite, er det ikke sikker
at platen vil registrere kokekaret slik at den aktiveres.

Bruk av glasslokk

Unnga ekstreme temperaturendringer nar du bruker glasslokk.
Ikke senk et varmt lokk i kaldt vann.

Ikke prov & fierne lokket hvis det oppstar undertrykk under det.
Sla ferst av varmen. Ta deretter kokekaret av platen. Deretter
kan du langsomt preve a fierne lokket.

Ikke bruk glasslokk som har sprekker eller riper. Hvis lokket er
sprukket eller har dype riper, kan det oppsta brudd spontant. Ta
kontakt med kundeservice for a bestille et nytt lokk.

Ikke plasser glasslokk direkte oppé eller under varmeelementer.

Handtak og knotter

e Lose handtak — kontroller handtak og knotter fra tid til annen for
4 veere sikker pa at de ikke er lose. lkke prov a reparere handtak
som begynner a bli lgse. Kontakt i stedet kundeservice for &
bytte dem ut.

* Handtakets stilling under matlaging: Plasser kokekarene slik at
handtakene ikke kommer over andre varme plater. La heller ikke
handtakene strekke seg ut over kanten av ovnen slik at de kan
bli slatt av.

Hvis kjgkkenredskaper er inkludert i settet:

¢ Nylonredskaper taler varme opp til 200°C.
e Kan vaskes i oppvaskmaskin.

MATLAGING.

¢ Tilbered maten pa en plate med en tilsvarende diameter som
bunnen pa kokekaret du bruker.

Hvis du bruker gasskomfyr, ber blusset justeres slik at flammen
ikke gar opp pa sidene av kokekaret.

Energiforbruket reduseres betraktelig hvis du bruker lokk under
matlagingen.

Du ber bruke olje eller smer. Veer klar over at noen typer olje og
fett brenner ved relativt lav temperatur. Bruk olje og fett som har
et hoyt reykpunkt. Hvis du bruker olje til matlagingen, ber du
bruk olje med romtemperatur til forvarmede kokekar.

IKKE bruk noen form for oljespray, heller ikke aerosoler, spray
eller pumpespray. Slike former for spray kan fere til at det
bygger seg opp rester som er vanskelig a fjerne fra alle typer
kokekar.

Varm opp oljen eller smaret i kokekaret for du legger i mat.
IKKE paskynd forvarmingsprosessen ved a bruke hey varme.
Kokekaret har sveert gode varmeledningsevner. Mat og olje
kan derfor forkulle sveert raskt. Tilbered alltid maten pa lav til
middels varme, og bruk bare hey varme til kokende vaesker.
Bruk middels hay varme til bruning, sautering, wok og for & koke
inn vaesker. Bruk svak varme ved oppvarming eller smakoking av
mat og til tilberedning av delikate sauser.

o |kke la kokekaret bli overopphetet. Hvis PTFE non-stick-
belegget varmes opp til mer enn 260°C, kan det begynne a bli
svekket.

Ha alltid olje eller smeor i pannen for du setter pa varmen.
Ikke la tomme kokekar bli stdende pa varme plater. La heller
ikke kokekarene koke tert. Dette kan fore til at overflaten pa
kokekaret tar skade.

Still alltid platen p& lav til middels varme nar du bruker
kokekaret. Hoy varme kan skade overflaten pa kokekaret.

Bruk aldri metallredskaper pa et non-stick-belegg. Det er best
last, gummi eller tre anbefales for &
t i kokekar.

de ligger i kokekaret.

med halogen, keramikk eller
lge for at komfyren og kokekarene er
‘oppstar riper i koketoppen.

er frem og tilbake eller dra dem over
komfyrtoppen under tilberedning, da dette kan skape riper. Loft
alltid kjelen.

.
<
=]
=)

«Q
Qe
[
[oy

HVORDAN DU TAR VARE PA KOKEKARET.
Rengjering av kokekar

o Lakokekaret luftkjole seg. Rengjer det grundig etter hver gangs
bruk.

o Ikke sett varme kokekar under kaldt vann. La kokekaret forst

avkjoles helt.

Dette kokekaret fra KitchenAid taler & bli vasket i

oppvaskmaskin. Det gir best resultat i oppvaskmaskinen hvis du

foler produsentens anbefalte oppvaskmidler og sykluser.

For & bevare KitchenAid-kokekaret anbefaler vi at du vasker

det i varmt sapevann. Skyll deretter og terk med et mykt

oppvaskhandkle.

IKKE bruk stalull eller skrubbesvamper av nylon.

IKKE bruk ovnsrens eller rengjeringsmidler som er slipende,

eller som inneholder klor.

IKKE skjeer i non-stick-belegg.

Ikke la kokekaret ligge i blett i lange perioder om gangen.

o Sgrg ALLTID for at kokekaret er rent for du setter det bort.

Rengjering av glasslokket

e Bruk aldri metallredskaper, skarpe instrumenter, ovnsrens eller
andre harde slipemidler som kan skade eller svekke glasset.

o Glasslokk kan vaskes i oppvaskmaskin. Du kan ogsa vaske lokk i
varmt sapevann. Terk med det samme for & unnga vannflekker.

Riktig oppbevaring av kokekar

® Hvis kokekar oppbevares sammen med metallredskaper, kan
det fore til riper eller avskalling av non-stick-belegget.

e Veer alltid forsiktig nar du setter KitchenAid-kokekaret pa plass.
Du ber bruker kokekarbeskyttere.

KitchenAid

GARANTI OG SERVICE.
Garanti for kokekar fra KitchenAid

Den begrensede livstidsgarantien for KitchenAid kokekar gjelder i
Europa, Midtesten og Afrika.

Skade ved mottak:

Hvis produktet viser seg & veere defekt ved mottak og
undersgkelse, vil KitchenAid bytte produktet eller delen ut med
en identisk eller lignende artikkel. Denne garantien er begrenset
til den opprinnelige forbrukeren ved fremleggelse av et datert
kjgpsbevis, og dekningen kan ikke overfares til andre.

Folgende dekkes ikke av denne garantien:

1. Skader som skyldes vanlig slitasje, som riper, bulker, flekker eller
misfarging pa overflatene, heller ikke non-stick-belegg eller
annen skade som ikke svekker kokekarets funksjon.

2.Skade pa grunn av feil handtering, overoppheting, uhell,
feil bruk, brann, oversvemmelse, tyveri, force majeure,
forssmmelse, korrosjon, endringer, ekstreme temperaturer eller
at produsentens instruksjoner om bruk og stell ikke har veert
fulgt.

3.Skader eller brudd pa kokekar eller lokk p& grunn av fall eller
stot

4. Kostnader til frakt eller forsikring i forbindelse med forsendelsen
av byttedeler eller retur av defekte produkter til et autorisert
KitchenAid servicesenter.

.Bruken av dette produktet i kommersielt ayemed.

.Mindre feil eller flekker som skyldes variasjoner i maling, emalje,
metaller, plast, silikon, keramikk eller glass.

. Byteprodukt eller-deler nar de brukes utenfor Europa, Midtesten
eller Afrika KitchenAid dekker ikke utgiftene som er forbundet
med: reparasjoner eller utskiftinger under omstendigheter som
ikke dekkes av garantien. Slike utgifter m& dekkes av kunden.
Service skal utferes av et autorisert KitchenAid servicesenter.

8.Skader pa overflater pa grunn av kjemiske prosesser
eller rengjeringsmidler, deriblant, men ikke begrenset til,
skurebgrster, skuremidler og automatiske oppvaskmaskiner.

9.Bytte av sett med kokekar. Kun den defekte delen eller
artikkelen vil bli erstattet.
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Kostnaden for reparasjon eller erstatning under de utelukkede
omstendighetene. | dette tilfellet skal alle kostnader beeres av
kunden.

KITCHENAID PATAR
SEG IKKE ANSVAR FOR
INDIREKTE SKADER

Kundeservice

For sparsmal, eller for & finne nsermeste autoriserte KitchenAid
Service Center, vennligst se var kontaktinformasjon nedenfor:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

®© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-postadresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIA

For alle andre land: international kitchenaid.com



KAANQZHAGATE

AegapeudpaaTe 61 Ba gag BonBApE TTAVTA VA SNUIOUPYEITE TIEVTAVOTTIA
YEUHOTA IO TNV OIKOYEVEID KOl TOUG @iAoug oag. Ma va eEaa@aNioeTe
TN HEYIOTN SIGPKEIO WG Kal OTTOS00NG TWV HAYEIPIKWY TKEUWY, Va
£XETE TTAVTA TIPOXEIPEG QUTEG TIG 0dnyieg. Oa gag BonBrigouv e Tov
KOAUTEPO TPOTTO VA XPNOILOTTOIEITE KOl VA PPOVTICETE TO TIPOIOV Tag.
MPWTAPXIKOG GTOXOG KA €ival N IKAVOTTOINON TWV TIEAGTWY HaG.

NPOEIAONOIHZEIZ.

Al0BAOTE TTPOCEKTIKA Kal OXOAAOTIKG OAEG TIG TTANPOPOPIES
OXETIKA PE TNV AOQAAEIA TTPOTOU XPNOIHMOTTOINCETE AUTO TO
mpoidv!

* MHN a@rivere Ta TTaidid va Bpiokovtal KOVIA OTnVv €0Tia VW
HayeIpeUETE.

Na xpnaoipoTroigite TACTPEG 1) YAVTIO OTAV XEIPICETTE HAYEIPIKA
OKEUN TTOU KAaiVe.

Mnv agprivere TIOTE 710 payeipikd OKEUOG  Xwpig va  TO
TIAPOKOAOUBEITE EVWY TO XPNTILOTTOIEITE.

Ta payeipikd okeun g KitchenAid gival kataAAnAa yia xprion otov
®oUpPVO £wg Toug 260°C, To YUGAIVO KaTTAKI £wg Toug 220°C.

MHN XpnOIOTTOIEITE TO HAYEIPIKO TKEUOG OTO YKPIA.

MHN XpnOIHOTTOIEITE TO PaYEIPIKO OKEUOG OE YPOUPVO UIKPOKUHATWV.

.
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XPHZH TOY MATEIPIKOY ZKEYOYZ ZAZ.
Mpiv awé TNV TPWTN XPHRON

* AQaIpEaTe OAa Ta UAIKG GUOKEUQTIAG Kal TIG ETIKETEG OTTO TO OKEVOG.
MapakaAoUpe avakuKAWAOTE Ta OTIWG ApHOLEL.

« MAUveTE TO payelpikd OKeUOG PE XNIOPO VEPSO KAIOTTOPPUTTAVTIKO
mATWV, EERYAATE TO KOl OTEYVWOTE TO KOAG HE WAl HOAGKK TTETTETAL.

EoTigg koulivag

Eival aggaAr yia Xpion ag OAeg TIG £0TiEG, TUUTTIEPIAAUBAVOUEVWV
TWV ETTAYWYIKWY ETTIWV.

KaivoTopa eTraywyikr TexvoAoyia

Ta avTIKOMNTIKG payeipika akeun Jag SI0BETOUV KAIVOTOHA ETTAYWYIKT
TEXVOAOYIQ, N OTToia TTAPEXEI YPHYOPN Kol OHOIOUOP®N KATAVOUR TNG
BepuOTNTAG AVEEAPTNTA OTTO TOV TUTTO TNG ETTIPAVEING HAYEIPEUATOG.
AKOUN Kal OTav JAYEIPEVETE TE PN ETTAYWYIKI OTIA, QUTO TO HAYEIPIKO
OKeUOG, TO OTTOIO JIAPEPEI ATTO T TTAPADOTIAKA PAYEIPIKG OKEUN aTTO
aAoupivio TTou gival KaTGMNAa yio: eTTaYwYIKEG €0TIEG, Ba TTaPEXE!
YPryopn Kai OHOIOHOP®N KaTavour Tng BeppoTnTag.

ZUOTAOEIG VIO XPHOT TWV HAYEIPIKWY OKEUWY TTou SiaBétouv
ETAYWYIKK TEXVOAOYia

« O emaywylkég €aTieg avamTUogouv TTOAU uynAr) Bepuokpaaia
oge TOAU OUVTOpO Xpovikd dlaatnua. Ta payeipika okeln pog
TIou JIABETOUV TNV KAIVOTOHA ETTAYWYIKN TeXVoAoyia JeaTaivovtal
TIOAU ypryopa OTIG €TTaYwYIKEG €aTieg. MpoaggTe 1diaitepa var Pnv
XPnaipoTToleite UPNAr Beppokpacian Kal VO NV a@rveTe TIOTE TO
HayeIpIkd OKEUOG XWPIG VA TO TIAPAKOAOUBEITE £VW) TO XPNOIHOTTOIEITE.
H diduetpog TG Baang Tou akevoug Ba TTPETTEl va gival ion e To
HéyeBOG TNG ETTAYWYIKAG €0TIAG. AV TO OKEUOG €ival TTOAU PIKPO, N
£0TIO UTTOPE VO PNV QVIKVEUTEI TO OKEVUOG KOl KOTA TUVETTEID eV Ba
£VEPYOTTOINOEI.

.

XpnAon Tou YudAIvou KaTTaKIoU

ATOQUYETE TIG €vToveg alayég Beppokpaaiag dtav XpnaIPoTToIEiTe
TO YUGAIVOL KOTTAKIOL.

MHN BuBiceTe £va KaTTAKI TTOU Kaigl o€ KPUO VEPO.

Av dnpioupynBei KevO agPOG HE TO KATTAKI KAEITTO, UNV ETTIXEIPNOTETE
Va To aalpEaeTe. [MpwTa oBAOTE TNV E0TIA KAl PETAKIVATTE OAOKANPO
TO OKEUOG HOKPIGH OTTO QUTH). ZTr GUVEXEIQ AQAIPETTE OPYCE TO KOTTAKI.
MHN  xpnoipgotrogite T YUGAIVOL KOTTAKION €AV €XOUV  PWYHESG
N ydapoipata. Av TO KATIAKI 00G £XEl UTTOOTEl pwypn 1 Badid
yoapaoipara,  pmopei  fagvika  va  atdoel.  MNMapakahoUpe
ETMKOIVWVACTE e TO THAUa €EUTTNPETNONG TTEACTWV  yia va
TIAPAYYEIAETE EVA VEO KATTAKI.

Mnv TotroBeTeite Ta YUGAIVaL KOTTAKIO QTTEUBEIag TTavw 1) aKpIBWG
KATw oTTé TIMYéG BePUOTNTAG.

.
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AaBég kal poléreg

* O1 AaBég ptTopei va XaAapwoouv pe TNV TIAPodo Tou Xpovou-
TIAPaKAAEITTE VO EAEYXETE TTEPIODIKA TIG AABEG Kall TIG POZETEG WATE Val
igTe aiyoupol o1l Sev £x0ouv xaAapwael. Av ol AaBEg XaAapwaouy,
pnv  TpoomaBrioere  va TG emdiopBwaoeTe.  MapakaAoupe
ETMKOIVWVNAOTE HE To TURpa €5UTTPETONG TIEAQTWY Yia va {nTroETe
Va TIG QVTIKATATTATOUV.

©¢an TG AaBrg KaTA TO HaYEIpEHQ: TOTTOBETHOTE Ta OKEUN £T01 LWOTE
ol AaBég va pnv Bpiokovtal TTavw aTrd £0TIEG TTOU KAIVE KAl UNV TIG
QQPrVETE VO EKTEIVOVTAI TTIEPA OTTO TNV GKPEN TNG KOoudivag KaBwg
UTTAPXEI O KivVOUVOG vV avaTTodoyupIOTEi TO OKEUOG.

N KOZMO THZ KITCHENAID

0 =

Av oTo o£T oag epIAapBdvovTal epyalsia:
« EpyaAeia kouivag oo vAalAov avBekTIKd aTn Beppdtnta €wg
Toug 200°C.

+ TMAéveTal GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

MATEIPEMA.

MayeipeUete o€ €0Tia PE OIGUETPO OHOIO WE QUTF TOU TTATOU TOU
HOYEIPIKOU OKEUOUG TTOU EXETE ETTIAEEEI.

Orav payelpeUeTe O £0TIA yKagiou, pUBKIaTE Tn QAOYQ £TOT WATE va
pnv gemepvael Ta TTAQyIO TOU OKEUOUG.

‘OTav KaTdl TO HAYEIPEPA XPNTILOTTOIEITE TO KATTAKI KAVETE WEYAAN
£GOIKOVOUNDN EVEPYEIDG.

YuvigToupe T Xprion Aadiou i Boutupou. MpooégTe, opiopéva Aitm
kol éAaia kaiyovTal g xapnAég Beppokpaaies. Na xpnaipotrolgite
AT kan éAaia Trou £xouv UWNAS anpeio KatmvoU. Av LayelpeUETe e
A&, TTPoaBETTE To OE BEPPOKPATIa dWHATIOU € TIPOBEPHOATHEVO
HaYEIPIKG OKEUOG.

MHN  xpnoigotroeite  kavévav 100 ampél  Aadiou,
OUUTTEPIAOPBAVOPEVWY TwV OTTPEI AEPOCOA, TwV OTTPEl WeKAOHOU
g€ HOPQr MIKPOOTAyovIdiwv Kal Twv OTpél Pe aviAia. Autd Ta
aTTPEl UTTOPOUV VO TIPOKAAETOUV CUTOWPEUAT UTTOAEIPATWY TTOU
aQaIpoUVTal SUCKOAX aTTO GAOUG TOUG TUTTOUG HAYEIPIKWY OKEUWV.
Agriate 10 AASI/BouTupo va CeaTabei Péoa aTO HayEIPIKO OKEUOG
TIpOTOU TIPOTBETETE TIG TPOPEG.

MHN Biadeate kard T Sladikagia TTPOBEPHAVONG XPNOIHOTTOIWVTAG
uynAr Beppokpaaia.

Aoyw TG GpIoTNG BEPUIKNAG QywyIHOTNTAG TOU HAYEIpIKOU Tag
OKEUOUG, Of TPOYEG Kal TO AAdI UTTopEi va kaoUv TTOAU yprjyopa.
Na payeipeUeTe TravTa g€ XapnAr TIPOg PETPIO BeEpoKpaaia Kal va
Xpnaipotroleite uwnAr pévo otav Bpadete uypd. Na xpnaipotroieite
LETPIO TTPOG  UWNAR Beppokpacia yia BwpaKioud, CoTdpIopa,
YpPriyopo cotapiopa g duvaTr Qwria Kal déaipo agdaAtaag. Na
XPNOIUOTTOIC OspLoKpaadia yia EaTapa, alyopayeipepa

0 PaYEIPIKO 00G OKEVOG. EAv T okeUog

UG 260°C, n avTIKOMNTIKA €TTiOTPWON
ANOIGVETAL.

Boutupo oTo OkeVOg Tag TTPOTOU TO

(eaTAVETE. Te GOEI0 OKEUOG OF €0TIA TTOU Katiel i pnv

QAQrVETE TO OKEVUOG va BPadel Xwpig uypd. Kdm Tétolo pmropei va

TIPOKAAETEI {NHIG OTNV ETTIOTPWON TOU

Na xpnoIHOTTOIEITE TTAVTA TO PAYEIPIKO TAG OKEUOG TE XOHNAR TTPOG

péTpia Beppokpaaia. H uwnAr Beppokpadio PTTopei va TTPOKAAETE!

{nuIGt TNV €TTIOTPWON TOU HAYEIPIKOU OKEUOUG.

Mnv  xpnoidorroieite  MOTE  peTaAMikd  epyaleia  kouivag  oe

OTTOIAdNTTOTE AVTIKOAANTIKMA ETTIPAVEIQ. ZUVICTATAI ) XPHON TTAACTIKWY,

AaaTixéviwv 1 §UAIVwY epyaleiwv koudivag yia TV TTpoaTagdia Tng

QVTIKOMNTIKAG ETTIOTPWONG TOU HAYEIPIKOU 0OG OKEUOUG.

MHN k6BeTe PETa OTO HAYEIPIKO OKEVOG.

Otav XpNOIUOTIOIETE €0TIEG AAOYOVOU, KEPOMIKEG KOl ETTOYWYIKEG

£aTieg, BePaiwBeite OTI dev UTTGPXOUV UTTOASiUpaTa TTAvw OtV

£0TIO KQI KATW OTTO TO HAYEIPIKO OKEUOG £T01 WATE va Pnv yOapbei n

ETMPAVEIQ TNG ETTIAG TAG.

Mnv oépvete NMOTE Ta okeUn PETAGY TWV ETTIWV KATA TN SIGPKEIC TOU

HOYEIPEUATOG KABWG KATI TETOIO PTTOPEi VAl TIpoKaAéTel ySapaiuara.
Na avaonKWVeTe TTAVTA TO OKEUOG OTAV BEAETE VA TO PETAKIVATETE.
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®PONTIAA TOY MATEIPIKOY ZAZ ZKEYOYZ.

KaBapiop6g Tou payeipIKou OKEUOUG

MeTd aTmd KEBe XPran agraTe TO HAYEIPIKO TKEUOG VO KPUWOEL,
Kal 0Tn gUVEXEIa KaBapiaTe To KaAd

MHN ToTTOBETEITE £Va HAYEIPIKO OKEUOG TTOU Katigl KATW aTTd KpUo
TPEXOUHEVO VEPO. APrOTE TO OKEVOG VO KPUWOE! EVIEAWS.

AuTO TO payelpiko aokelog Tng KitchenAid TAéveral ato TrAuvTripio
maTwy. MNa KaAUTEPa aTToTEAETUATA OTO TTAUVTAPIO TTATWY, Va
XPNOIHOTTOIEITE TA ATTOPPUTTAVTIKA Kal TOUG KUKAOUG TTAUTipaTog
TIOU QUVIOTWVTAI OTTO TOV KATAOKEUODTH.

Ma va diatnproeTe To payelpiko akewog TG KitchenAid, ouviatdre
VO TO TIAEVETE e XAIAPO VEPO KAl ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, vVa TO
EeBYATETE KAl VA TO OTEYVWVETE HE HIC OAQK TTIETOETAL.

MHN xpnaigoTroigite cuppa KaBapigpou 1) VAIAov opouyyapdkia
TPIYIOTOG.

MHN  xpnaoigotroieite  KaBapioTIKO QOUPVOU T}  OTTOIOdNTTOTE
KaBapIoTIKO TTOU gival AEIAVTIKO 1} TTOU TTEPIEXET XAwpivI.

MHN xapdooeTte TNV avTIKOANTIKA ETTIOTPWAN.

Mnv eptroTifete TO payelpikd OKeUOG 0ag O UYpPO i HeyaAo
XPOVIKO SidaTnya.

Na BeBaiwveate MANTA o611 TO payelpIkd OKEVOG gival kaBapo
TIPIV TO OTTOBNKEUOETE.

KaBapiopog Tou yudAivou Katrakiol

* Mnv xpnoigorroieite NMOTE petaANikG epyaleia Koudivag, aixpnpd
avTiKeideva, KoBapIoTIKG @oUpvou 1 AdAa  okAnpd  AeiavTika
KaBapIOTIKG TTOU PTTOpE] Vo TTIPOKAAETOUV {NHIG aTo yuaAi i} va To
QATTOSUVAHWOOUV.

Ta yudAiva KaTrakia PTTopoUv Vo TTAEvovTal OTO  TTAUVTAPIO
matwyv. Mropeite, €miong, va TAUVETE Ta KOmTakia pe  {EaTO
VEPO KOl QTTOPPUTTAVTIKO THATWY Kai, OTn OUVEXEID, va Ta
OTEYVWOETE QUETWG YIO va pnv dnuioupynBouv KnAiGeg vepou.

KitchenAid

ZwoTh amobKeUCT) pHayElpIkoU OKEUOUG

H ammoBrikeuon Tou payelpkoU OKEUOUG padi pe GAAa PETAAAIKG
QVTIKEIPEVA PTTOPEI va dNUIOUPYNTEI YPOATOOU VIEG I ATTOKOAANGN
HIKPWY  Bpauopdrwy ommd TNV €M@AVEIR TNG  AVTIKOAANTIKAG
EMOTPWONG.

Na amoBnkevete MANTA 10 payelpikd okevog Tng KitchenAid
TIPOTEKTIKA. ZUVIGTATAI VO XPNOILOTTOIEITE TIPOTTATEUTIKA TNYAVIWV.

EMTYHZH KAI ZEPBIZ.
Eyyunon Tou payeipikoU okeloug KitchenAid

Mepiopiopévn eyyunan €@’ dpou Jwng yia Ta HAYEIPIKA TKEUN TNG
KitchenAid tou 1oxUel aotnv Eupwrmn, Tn Méon AvaroAn kai Tnv
AppIkn.

Znpid Tou SIaTTICTWVETAI KATd TNV TTapaAafn:

Av BiommioTweEl OT TO TIPOIOV eival EAATTWHATIKG KaTd TNV TTapaAaBr)
kai Tov €Aeyxo, n KitchenAid TTpoBAETTEl QVTIKATAGTAC TOU TTPOIOVTOG
f Tou €gaptUaTog pe idlo f TTapopoio TTpoidv. AuTh n eyyunon
TIEPIOPICETAI OTOV APXIKO KATAVAAWTI) HE TNV TIPOTKOHION ATTOEIKTIKOU
ayopdg TTou PEPEI NPEPOUNVia, Kol N KaAuwn dev pHeTaRIBAdeTal.

Ti 8ev KaAUTITETAI AT TNV TTapoUoa eyyunon:

1.Znpia TTou ogeieTal ag QualoAoyIKh PBopd, OTTWG ydapaipara,
BaBoulwpara, AekESEG I} ATTOXPWHATITHOG OE OAEG TIG ETTIPAVEIES,
OUUTTEPIAUBAVOPEVWY  TWV  AVTIKOAANTIKWY  ETTIOTPWOEWY, N
otroladATroTe AAAN {nuIc TTou dev guveTTdyeTal SUTAEITOUpYia TOU
HayelpikoU okeUoug.

2.Znuia TTou o@eileTal 0 AKATAAANAO XEIPIOUO, UTTEPBEPUAvAN,
arxnua, kokfq n, AavBagpévn xpron, Trupkayid, KAoT,
TIEPITITWOEIG avwTépag Biag, apéleia, diaBpwan, TpotroTroinan,
£kBean og UTTEPPBOAIKEG BEPUOKPATIEG 1) PN THPNAN TWV 0dNYIWY
TOU KOTOOKEUOOTH OXETIKA WE T XPAON Kal TN @povTida Tou
akeUOUG.

3.Znuia 1 Bpauon Tou OKeUOUG 1} TOU KATTOKIOU AOYw TITWONG N
aguyKpoUuanG.

4. Ta €£0da aTmoaToANG, HETAPOPAG 1) A0PAAITNG yia TNV TTapddoan
TWV aVTOAAGKTIKWV 1) TNV ETTITTPOQN EAATTWHATIKWY TTPOIOVTWY 0€
£&oualodoTnuévo KEVTpo euTTnPETNONG TEAaTwy Tng KitchenAid.

5. Xprion Tou TTPoidVTOg AUTOU VIO EUTTOPIKOUG TKOTTOUG.

6. Mikpég aTéAeieg 1y weyadia Adyw atrokAigewv oTn Bagry, To Bepviki,
Ta PETAAAQ, TO TTAQDTIKO, TN GINIKOVI, TO KEPAHIKO 1} TO YUOAL.

7.To Tpoidv avTikatdoTtaong 1 Ta  aviaAAakTIKG — oTav
XPnoipgotTolouvTal kTG Eupwiing, Méang AvaroAng kai AQpPIKNG.
H KitchenAid dev avaAhapfBavel To KOTTOG yia Ta €EAG: TO KOTTOG
ETMOKEUNG 1) QVTIKATACOTAONG UTTO TIG OUVORKES TTou e§aipolvTal
emPBaplvel Tov TEAATN. To O£pPIG TTIPETTE VO TIAPEXETAl ATTO
£¢&oualodoTnuévo KEVTPO euTTNPETNONG TTeEAaTwy Tng KitchenAid.

8.Znuia og emQAveleg AOyw XnHIKAG avTidpaang f KaBapiaTIKwy
TIAPAYOVTWY, OTA OTToia CUMTTEPIAAPBAvVOVTAl, HETAEU GAAwY,
OUPHATIVO  TTIETOETAKIO,  AEIOVTIKA  KaBOpIOTIKA 1 auTopaTa
TTAUVTAPIO THIATWV.

9.3¢ TEPITITWON QVTIKATAOTAONG OET HOYEIPIKWY OKEUWY, Ba
QavTIKaBioTaTal POVO TO EAATTWHATIKO EEAPTNHA 1 TTPOIOV.

To KOOTOG ETIOKEUNG i QVTIKATAOTAONG UTTO TIG OTTOKAEIOMEVES
OUVBNKEG. ZTNV TEPITITWAN auTr, OAa Ta £€oda emRapUvouv Tov
TTEAATN.

H KITCHENAID AEN
QEPEI KAMIA EYOYNH
A EMMEZEZ ZHMIEZ

Egutrnpétnon meAarwv

MNa otmoiadAmoTte armopia f yia va PBpeite 10 TTANTIECTEPO
Egouaiodotnuévo Kévipo Zuvtripnang KitchenAid, emkoivwvraoTe
padi pag XPnoIPOTIOIWVTAG TO TTAPAKATW OTOIXEID ETTIKOIVWVIOG:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Tayxudpopikn dieubuvon:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BEATIO

Mo 0Aeg TIG AAAeg Xwpeg: international.kitchenaid.com



MIRE SE VINI NE BOTEN E KITCHENAID

Ne jemi t& angazhuar gé t'ju ndihmojmé té krijoni pafundésisht
ushgime té shijshme pér familjen dhe miqté tuaj. Pér té siguruar
jetégjatésiné dhe performancén e enéve tuaja té gatimit, mbajeni
kété udhézues né njé vend prané. Ai do t'ju ofrojé ményrén mé
té miré pér té pérdorur dhe pér t'u kujdesur pér produktin tuaj.
Kénagésia juaj éshté objektivi yné numér 1.

PARALAJMERIME.

Pérpara pérdorimit té kétij produkti, lexoni me kujdes dhe
plotésisht té gjitha informacionet e sigurisé!

MOS i lejoni fémijét prané sobés gjaté gatimit.

Pérdorni mbajtése tenxheresh ose dorashka furre kur prekni ené
gatimi té nxehta.

ASNJEHERE mos i lini enét e gatimit t& pamonitoruara gjaté
kohés gé jané né pérdorim.

Enét e gatimit té KitchenAid mund té pérdoren né furré deri né
260°C, kapakét prej xhami deri né 220°C.

MOS e pérdorni né skaré.

MOS e pérdorni né mikrovalé.

PERDORIMI | ENES SE GATIMIT.
Pérpara pérdorimit té paré

* Higni té gjitha materialet e paketimit dhe etiketat. Ju lutemi t'i
ricikloni sipas rregullave.

® Lajeni me ujé té& ngrohté me sapun; shpélajeni dhe thajeni
plotésisht me njé lecké té buté.

Burimet e nxehtésisé

E sigurt pér t'u pérdorur né té gjitha sipérfaget e gatimit, duke
pérfshiré ato me induksion.

Teknologjia inovative me induksion

Ena joné e gatimit me sipérfage jongjitése éshté e pajisur me
teknologji inovative me induksion, gé siguron shpérndarje té
shpejté dhe té njétrajtshme té nxehtésisé pavarésisht llojit té
sipérfages sé gatimit. Edhe kur gatuani mbi njé pianuré pa
induksion, kjo ené gatimi do té sigurojé shpérndarje té shpejté
dhe té njétrajtshme té nxehtésisé, qé éshté ndryshe nga enét
tradicionale té gatimit prej alumini té pérshtatshme pér induksion.

Rekomandime pér pérdorimin e enéve té gatimit té pajisura
pér induksion

e Pianurat me induksion zhvillojné nxehtési shumé intensive
brenda njé kohe shumé té shkurtér. Enét e gatimit té pajisura
me teknologjiné toné inovative me induksion do té nxehen
shumé shpejt né pianurat me induksion. Tregoni kujdes
veganérisht t& mos pérdorni nxehtési té larté dhe t& mos i lini
asnjéheré enét tuaja té gatimit t& pamonitoruara gjaté kohés
qé jané né pérdorim.

Diametri i bazés sé tiganit duhet té jeté i barabarté me
madhésiné e elementit me induksion. Nése tigani éshté tepér
i vogél, elementi mund t& mos e dallojé tiganin dhe késhtu nuk
do té aktivizohet.

Pérdorimi i kapakéve prej xhami

e Shmangni ndryshimet ekstreme né temperaturé kur pérdorni
kapakét prej xhami.

MOS i zhytni kapakét e nxehté né ujé té ftohté.

Nése krijohet vakuum me njé kapak, mos u pérpigni té higni
kapakun. Fillimisht, fikni burimin e nxehtésisé dhe higeni té
gjithé tiganin nga vatra. Mé pas, lironi ngadalé kapakun.

MOS pérdorni kapaké prej xhami gé kané krisje apo gérvishtje.
Nése kapaku éshté i krisur ose ka gérvishtje té thella, ai mund
té thyhet vetvetiu. Kontaktoni me shérbimin e klientit pér té
porositur njé kapak té ri.

Mos i vendosni kapakét prej xhami direkt mbi ose nén elementet
nxehése.

Dorezat

e Dorezat e liruara — kontrolloni periodikisht dorezat pér t'u
siguruar gé ato nuk jané té liruara. Nése dorezat lirohen, mos
u pérpigni t'i riparoni ato. Kontaktoni me shérbimin e klientit
pér ta ndérruar.

Pozicioni i dorezés gjaté gatimit: pozicionojini tiganét né meényré
té tillé gé dorezat té€ mos jené mbi vatrat e tjera té nxehta dhe
mos lejoni gé dorezat té zgjaten pérte] cepit té sobés, sepse
mund t'i godisni dhe t'i rrézoni.

Takéme najloni:

* Takéme najloni rezistuese ndaj nxehtésisé deri né 200°C.
® Mund té lahen né lavastovilje.

m .

GATIMI.

Gatuani mbi njé vatér gé ka diametér baze té ngjashém me

enén e gatimit gé keni zgjedhur.

e Kur gatuani mbi njé sobé& me gaz, rregulloni flakén né ményré

qé flaka té mos dalé né anét e enés sé gatimit.

Pérdorimi i njé kapaku gjaté gatimit e ul konsumin e energjisé

né ményré té konsiderueshme.

Rekomandojmé pérdorimin e vajit ose té gjalpit. Kini parasysh

se disa vajra dhe yndyra digjen né temperatura mé té uléta.

Pérdorni vajra dhe yndyra qé kané piké té larté krijimi tymi. Nése

gatuani me vaj, i shtoni enés sé gatimit té ngrohur paraprakisht

vaj né temperaturé dhome.

® MOS pérdorni asnjé lloj spérkatés vaji, duke pérfshiré aerosolet,
spérkatésit me sprucim dhe pompé. Kéta spérkatés mund
té shkaktojné akumulime mbetjesh gé jané té véshtira pér t'u
hequr nga té gjitha llojet e enéve té gatimit.

® Léreni vajin/gjalpin té& nxehet né enén e gatimit pérpara se té

shtoni ushgim.

MOS e nxitoni procesin e parangrohjes duke pérdorur nxehtési

té larté.

Pér shkak té pércjellshmérisé té shkélgyer té nxehtésisé sé enés

suaj té gatimit, ushgimi dhe vaji mund té karbonizohen shumé

shpejt. Gjithmoné gatuani me nxehtési té ulét deri né té mesme

dhe pérdoreni nxehtésiné e larté vetém pér té zier léngje.

Pérdorni nxehtési t& mesme-té larté pér pérvélim, férgim,

skugje me trazim dhe reduktim té léngjeve. Pérdorni nxehtési té

ulét pér té ngrohur ushgimet, pér té zier me temperaturé té ulét

ose pér pérgatitjen e salcave delikate.

ASNJEHERE mos e mbinxehni enén tuaj t& gatimit. Kur nxehet

mbi 260°C, veshja jongjitése prej PTFE mund té fillojé té

démtohet.

Gjithmoné vendosni vaj ose gjalpé né tigan pérpara se ta

nxehni. MOS e lini tiganin bosh mbi vatrén e nxehté ose mos

& té gjithé léngun brenda. Kjo mund t'i

ks s€ gatimit.

e gatimit né cilésime nxehtésie té

3sia e larté mund té démtojé veshjen

ni takéme metalike mbi sipérfage gé
nuk ngjisin. ohet pérdorimi i takémeve plastike, prej
gome ose druri pér t& mbrojtur veshjen jongjitése té enés té
gatimit.

MQOS prisni brenda enés sé gatimit.

Kur pérdorni pianura halogjene, geramike dhe me induksion,
sigurohuni gé pianura dhe ena e gatimit té jené pa papastérti né
ményré qé té mos gérvishtni sipérfagen e pianurés.
ASNJEHERE mos i lévizni apo zvarrisni tiganét mbi sipérfagen
e sobés gjaté gatimit sepse kjo mund té shkaktojé gérvishtje.
Gjithmoné ngrijeni tiganin.

KUJDESI PER ENET E GATIMIT.
Pastrimi i enéve té gatimit

e Lérini enét e gatimit t& ftohen veté dhe pastrojini plotésisht pas
¢do pérdorimi.

MOS vendosni ené gatimi té& nxehta nén ujé té ftohté. Lérini
enét e gatimit gé té ftohen plotésisht.

Kjo ené gatimi KitchenAid mund té lahet né lavastovilje. Pér
rezultate mé té mira né lavastovilje, pérdorni detergjentet dhe
ciklet e rekomanduara té lavastoviljes nga prodhuesi.

Pér té mbrojtur enén e gatimit KitchenAid, rekomandohet gé ta
lani me ujé té ngrohté dhe sapun, ta shpélani dhe ta thani me
njé peshqir té buté.

MOS pérdorni tel férkimi ose shtupa najloni férkimi.

MOS pérdorni 1éndé pastruese furre apo léndé pastruese gé
&shté gérryese ose qé pérmban klor.

MOS e gérryeni veshjen jongjitése.

MOS e zhysni né ujé enén e gatimit pér periudha té gjata kohe.
GJITHMONE sigurohuni gé ena e gatimit té jeté e pastér
pérpara se ta vendosni né raft.

Pastrimi i kapakéve prej xhami

o ASNJEHERE mos pérdorni takéme metalike, mjete t& mprehta
ose gérryes té tjeré té forté gé mund té& démtojné ose
dobésojné xhamin.

o Kapakét prej xhami mund té lahen né lavastovilje. Ju mund t'i
lani gjithashtu kapakét me ujé té ngrohté dhe sapun; mé pas
thajini menjéheré gé té mos krijohen njolla uji.

Ruajtja e duhur e enéve té gatimit

* Ruajtja e enéve té gatimit sé bashku me mjete té tjera metalike
mund té shkaktojé gérvishtje ose ciflosje té sipérfages me
veshje jongjitése.

* GJITHMONE vendosini me kujdes enét e gatimit KitchenAid.
Rekomandohet pérdorimi i mbrojtéseve té tiganéve.

KitchenAid

GARANCIA DHE SHERBIMI.
Garancia e enéve té gatimit KitchenAid

Garancia e kufizuar e pérjetshme e enéve té gatimit KitchenAid
éshté e vlefshme né Evropé, Lindjen e Mesme dhe Afriké.

Démtimet e konstatuara né momentin e marrjes:

Nése produkti konstatohet se éshté me defekt né momentin e
marrjes dhe pas ekzaminimit, KitchenAid do té ofrojé zévendésim
té produktit ose té pjesés me njé artikull identik ose té ngjashém.
Kjo garanci kufizohet me klientin fillestar pas paraqitjes sé njé
vértetimi blerjeje me daté, dhe mbulimi me garanci éshté i
patransferueshém.

Cfaré nuk mbulohet nga kjo garanci:

.Démtimet nga konsumimi i pérditshém i zakonshém si
gérvishtjet, shtypjet, njollat ose ngjyrosja e ¢do sipérfageje
duke pérfshiré veshjet jongjitése ose démtimet e tjera qé nuk
ndikojné né funksionimin e enés sé gatimit.

. Démtimet pér shkak té trajtimit té papérshtatshém, mbinxehjes,
aksidenteve, abuzimit, kegpérdorimit, zjarrit, pérmbytjes,
viedhjes, forcave madhore, neglizhimit, gérryerjes, modifikimit,
ekspozimit ndaj temperaturave ekstreme ose mosrespektimit té
udhézimeve té prodhuesit pér pérdorimin dhe kujdesin.

.Démtimi ose prishja e tiganéve ose kapakéve pér shkak té
rrézimit ose pérplasjes.

4. Tarifat e postés, transportimit ose sigurimit pér dorézimin e
pjeséve zévendésuese ose kthimit t& produkteve me defekt te
njé gendér e autorizuar shérbimi e KitchenAid.

5. Pérdorimi i kétij produkti né aplikime komerciale.

6. Imperfeksionet ose té metat e vogla pér shkak té ndryshimeve
né bojé, emalim, metale, plastiké, silikon, geramiké ose xham.
7.Produktet ose pjesét zévendésuese kur pérdoren jashté

Evropés, Lindjes sé Mesme dhe Afrikés. Cfaré nuk do té paguajé

KitchenAid: kostoja e riparimit ose e zévendésimit né rrethanat

e pérjashtuara do té pérballohet nga klienti. Shérbimi duhet té

ofrohet nga njé gendér e autorizuar shérbimi e KitchenAid.
8.Démtimi i sipérfageve pér shkak té veprimeve kimike ose

agjentéve pastrues, duke pérfshiré por pa u kufizuar me shtupat

kruese, pastruesit gérryes ose lavastoviljet automatike.
9.Z&vendésimi i seteve té enéve té gatimit, do té zévendésohet
vetém pjesa ose artikulli me defekt.

N

w

Kostoja e riparimit ose e zévendésimit né rrethana té pérjashtuara.
Né kété rast, té gjitha kostot do té pérballohen nga klienti.

KITCHENAID NUK MERR
PERSIPER ASNJE PERGJEGJESI
PER DEMET E TERTHORTA

Shérbimi i klientit

Pér cdo pyetje ose pér té gjetur gendrén mé té afért té autorizuar
té shérbimit té KitchenAid, gjeni mé poshté té dhénat tona té
kontaktit:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adresa postare:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Pér té gjitha vendet e tjera: international kitchenaid.com



HawmsT aHraxxumeHT e aa Bu nomaramve Aa NpuUroTeATe BKYCHU
SAICTUS 338 CEMENCTBOTO W NpusTenuTe cu npes uenus Bu xuBoT.
3a Aa rapaHtupare MmakcumarHa npoabiPKUTENTHOCT Ha non3esaHe
1 eheKTUBHOCT Ha Balunsi cba 3a rotBeHe, Monsi, 3anasete ToBa
pbkoBoACTBO. To We Bu Hayun kak Hai-gobpe Aa wanonasate
n ga ce rpmxite 3a CBOA NpPOAYKT. BaweTto YAOOBNETBOPEHNE €
Halla MbpBOCTENeHHa uen.

NPEOYNPEXOEHUA.

3ano3HaiTe ce Nogpo6HO M BHUMATENHO C usnara
MHdopMaLus 3a 6e3onacHoCT, Npeaun Aa U3nonssare To3u
npoaykr!

HE pa3speluaBaiite goctbna Ha deua 6nm3o Ao roTBapckata
reyka no Bpeme Ha rotBeHe.

M3nonagaiiTe KyxHEHCKM pbKaBULUM WM PbKOXBATKM Mpu
paboTa ¢ ropeLy CboBe 3a roTBeHe.

HVKOIA He ocTaBsiiiTe cbaoBeTe 3a rotBeHe 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha ynoTpeba.

CbpoBeTe 3a rotBeHe Ha KitchenAid ca 6e3onachu 3a ynotpeba
BBB hypHa npu Temnepatypa Ao 260°C, a cTbkeHnTe kanauym —
no 220°C.

HE n3nonssaiite nop ckapata Ha 6apbekto.

HE n3nonagaiite B MUKpPOBBLIHOBA (hypHa.

.

.

HAYMH HA PABOTA C BALWWKA CbA 3A TOTBEHE.
Mpeaun nbpBOHayanHa ynotpe6a

. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBYHU MaTepuann n eTUKeTu. MO]‘IR,
peuvknupanTe NnpasunHo.

* Vamuiite B Tonna BOA4a CbC canyH, MU3nnakHeTe n mnscywete
cTapaTernHo ¢ Meka Kbpna.

TONNUHHM U3TOYHULIN

BesonaceH 3a ynotpe6a Bbpxy BCUYKW MOBLPXHOCTYW 3@ rOTBEHE,
BKITOYUTENHO UHAYKLMOHHU KOTIOHU.

WHoBaLUMOHHA UHAYKLMOHHA TEXHONOrUSI

Hawute Hesanenealwy cbaoBe 3a roTBeHe pasrnonarat ¢
MHOBALIMOHHA MHAYKLMOHHA TEXHOIOMSI, KOSITO OCUrypsiBa Gbp3o
1 paBHOMEPHO pasnpefeneHne Ha TOMnuHaTa, HeE3aBUCKUMO OT
BMAA Ha MOBBLPXHOCTTa 3a roteeHe. [lopu Mpu roTBEHe BbPXY
HEVWHAYKUMOHEH MMOT, TO3U Cbf 3a OTBEHE ocurypsisa Gbp3o
1 paBHOMEPHO pasnpefefieHne Ha TomnnuHata, C KOeTo ce
pasnuuyaBa OT TPaAMLMOHHWUTE anyMUHUEBU rOTBApPCKW CbOBE,
NOAXOASALLN 38 UHAYKLUMOHHN NPUNOXKEHNSI.

Mpenopbku 3a ynotpe6a Ha cbAoBe 3a roTBEHe,
pasnonaraiwm ¢ MHAYKLMOHHA TexHonorus

.

MHL(yKLlMOHHMTe nrnoToBe ce HarpasBat A0  M3KMHYUTENHO
BICOKA TeMmrepaTypa 3a CbBCEM KpaTko Bpeme. CbaoBeTe 3a
roTeeHe, pasnonarawm C HawaTta MHOBauWOHHA NUHAOYKUMOHHA
TexHosorusa, ce HarpssaTt MHOro 61:p30 BbpXY WHOYKUMOHEH
nnoT. E'b,que N3KNKOYNTENTHO BHUMATENHU Oa He u3noni3saTte
BMCOKa CTEMEH Ha TOMJSIMHA U HUKOra He OCTaBsinTe cbaoseTe
3a roTBeHe Ge3 HaA30p no Bpeme Ha ynoTpeba.

[nameTbpbT Ha ABHOTO Ha CbAa 3a roTBeHe TpsibBa Aa 6bae
paBeH Ha pa3mMepa Ha WHOYKUMOHHUA KOTIIOH. Ako CbAbT €
npekaneHo ManbK, UHOYKUMOHHUAT KOTIIOH MOXe Aa He oT4yeTe
NPUCHLCTBMETO Ha CbAa U [ja He Cce akTueupa.

HauuH Ha paGOTa CBHC CTbKNEeHUA Kanak

M3bsreaiite ekCTpEMHM NMPOMEHW Ha TemnepaTtypara, korato
n3nonsearte CTbKIeHUTe Kanayu.

HE noTansinte ropeLly kanak B cTyaeHa Boaa.

Ako ce nony4un BaKyym Ha Kanaka, He ce onuTeaiite Aa OTCTpaHuTe
Kanaka. ﬂ'prO U3KNK4YeTe U3TOYHUKA Ha TONMUHa U CHemeTe
cbfa ot koTnoHa. Cnep ToBa ocBo6ogeTe 6aBHO kanaka.

HE wu3nonaeaiite CTbKNeHU Kanayu, B KOUTO UMa NyKHATUHU
nnu OpacKOTUHU. Ako KanakbT e HanykaH uwnu uma ,Cl'bJ160KVI
[IPackoTUHW, € Bb3MOXHO CMOHTaHHO Aa ce cuynu. Mons,
CBbpXeTe ce C LeHTbpa 3a oﬁcnymsaHe Ha KnNueHTw, 3a Aa
nopbYyaTe HOB Kanak.

He noctaBsiiTe CTbKMEHW Kanmauy AUPEKTHO BBbPXY Unu noa
N3TOYHMUM Ha TONSIMHA.

ApPBLXKN M NPUHAANEXHOCTN 3a 3axBallaHe

.

Pa3xnabeHn Apbxku — NpoBepsiBaiiTe NEPUOANYHO APbXKKUTE U
NpUHaANEXHOCTUTE 3a 3axBallaHe, 3a Aa CTe CUIypHW, Ye He ca
pa3xnabeHu. Mpu pa3xnabBaHe Ha APBXKUTE HE Ce ONUTBaNTE
na ™ pemoHTupate. Monsi, cBbpXeTe ce C LeHTbpa 3a
oBCnyBaHe Ha KNMEHTY, 3a Aa nouckaTte CMsiHa Ha NpoaykTa.
Mosnuma Ha ppbXkaTa NO BpeMe Ha roTBEHe: NocTaBsAnTe
CbOBETE Taka, Ye OPBXKUTE Oa He Ca pasnoSiIoKeHU Haa apyru
W3TOYHUUW Ha TOMNKHa, U He ,qonycxal?we APBXKUTE Aa CTbpyaT
Hag pbba Ha KOTroHa, 3a fa NpefoTBpaTuTe NpeobpbluaHe Ha
cbaa.

OBPE [JOLUNN B CBETA HA KITCHENAID i

KitchenAid

Axo B komnnekTa Bu ca BkroYeHU u Ky np p

« TMnactmacoBu Npubopu ycTonumem Ha TonnmHa fo 200°C.
. nOLlXO[:lﬂLLLVI 3a CbAOMUANHN MaLLHN.

FOTBEHE.

[oTBeTe BbpXy KOTNOH, KOMTO MMa CXOAEH AvameTbp Ha
[BHOTO Ha U3ron3BaHus oT Bac cbA 3a rotBeHe.

KoraTo roTBuTe Ha rasos KOT/IOH, HACTPOWTE Nnambka Taka, ye
[la He obrapsi Cbja 3a roTBeHe OTCTPaHW.

MMonaBaHeTO Ha kamak Mo BpeMe Ha rOTBEHEe 3Ha4YUTEnHO
HamassiBa KOHCyMaLysiTa Ha eHeprus.

MpenopbyBame Aa n3nonasaTe PacTUTENHO UMW KpaBe Macro.
MMomMHeTe, HSIKOW PacTUTENHU W XMBOTUHCKWA Macna 3arapsit
Ha Mo-HWUCKM TemnepaTypu. M3nonseaiite macna, KoUTo uMat
BUCOKa TOYKa Ha AMMeHe. AKO roTBUTE C pacTUTENHO Macno,
HaneiiTe Macro Ha cTaiiHa TemnepaTtypa B NpeaBapuUTeNiHO
HarpeTus Cbf 3a roTBEHE.

HE n3nonseaiite MacneHu cnpeiose, BKNOYUTENHO aepo3onu,
crnperioBe 3a Mbrna u cnperioe-nomnu. Tean crnpeiioBe morat
fa [oBedaT [0 HaTpynsaHe Ha 3aropeny ocTaTbly, KOUTO
TPYAHO Ce OTCTPaHABAT OT BCUYKM BUOBE rOTBAPCKN Ch/OBE.
OcraBeTe 0nMOTO/MAacrIoTo Aa ce 3arpee B CbAa 3a roTBeHe,
npeau aa nobasute xpaHa.

HE 6bp3aiiTe ¢ npoueca Ha nNpeaBapuTenHO 3arpsiBaHe, kato
u3nonasarte BUCOKa TemnepaTypa.

Mopagu oTnuyHaTa TOMMoOMPOBOAUMOCT Ha Balumte cbaose 3a
roTBeHe, XpaHaTa W MacrioTo MoraT [a 3aropsit MHOro 6bp3o.
BuHaru rotBete Ha Hucka O cCpegHa CTereH Ha TornuHa U
13ronaBaiiTe BUCOKA CTEMEH Ha TOMMMHA camo Mpu BapeHe Ha
TeyHocTu. V3nonsBaiite cpeaHo BMCOKa CTeneH Ha TonnuHa 3a
3aneyaTBaHe, COTMpaHe, MbpXeHe ¢ GbpkaHe U peayuypaHe Ha
TEeYHOCTW. /13non3BaiiTe Hycka CTeneH Ha Tonmn1Ha 3a NpUTOoNIsiHe
Ha XpaHu, PUroTBSIHE Ha AeNNKaTHN COCOBE.
cbaoBeTe 3a roTeeHe. lNperpsiBaHeTo
e [10 BriollaBaHe Ha KayecTBOTO Ha
chnyopeTtuneHoso (PTFE) nokputue.
HO UMY kpaBe MAcro B Cb/a 3a roTBEHe
SiTe NpaseH TUraH BbpXy ropeLL KOToH
HOTO M3napsiBaHe Ha TEYHOCTTa MpU BapeHe.
ToBa Moxe Aa NMoBpeau MOKPUTUETO Ha Cbaa.

BuHaru u3nonssaiiTe CbAOBETE 3a FOTBEHE MpPU HUCKA [0
cpepHa cTerneH Ha TonnuHa. Bucokata Temnepatypa moxe fa
MOBpPEAM NMOKPUTMETO Ha CbAa.

HMKOrA He wu3nonsgaiiTe MeTanHu npuGopn  BBPXY
HesanenBalla noBbPXHOCT. MpenopbyBa ce U3Non3BaHeTo Ha
nnacTMacoBy, 'yMeHU v IbpBeHV Npubopw, 3a fa npeanasunte
HesanensaLLoTo MOKpUTHE Ha Baluusa cbp 3a roteeHe.

HE pexeTe B cbAa 3a rotTseHe.

KoraTo uanonasaTe XanoreHHu, KepamuyHu Wi UHOYKLVOHHN
KOTIMOHW, yBEPETE Ce, Ye BbpXY NnroyaTa 1 cbAa 3a roTBeHe Hama
ocTaTbLM, KOUTO MoraT a HaJpackaT HeliHaTa NoBbPXHOCT.
HWKOIA He mecTeTe unu nib3raiTe Cb0BE 3a FOTBEHE BbPXY
KOTIOHa MO BpeMe Ha roTBeHe, Thbil kaTo ToBa MOXe fa AoBefe
N0 HappacksaHe. BuHarn savrante cbia 3a roteeHe, 3a aa ro
npemecTute.

FPUXA 3A BALLUA Cb 3A FTOTBEHE.

MouuncTBaHe Ha cbAa 3a roTBeHe

OcrTaBsiiiTe cbia 3a roTBeHe Aa ce OXJlagu U ro NoYucTBaiiTe
BHUMaTesHO crnej Besika ynotpeba.

HE noctaBsaiiTe ropely cbA 3a rotBeHe noj CTyAeHa Boja.
OcTaBeTe cbaa fa ce OXNagu HambiHo.

Toan cbp 3a rotBeHe Ha KitchenAid e noaxoasiuy 3a MueHe B
CcbAOMUSANHA MaluuHa. 3a nocTuraHe Ha Hai-0obpu pesyntatu
B CbAOMUsINHAaTa MaluMHa, U3Mon3BaiTe MpernopbyaHuTe OT
Npou3BoANUTENS NpenapaT v LMK Ha MUEHE.

* 3a pa sanasute Bawws cba 3a rotBeHe Ha KitchenAid,
npenopbYBaMe U3MMBaHe B TOMMa BOAA CbC CanyH, U3nnakeaHe
1 noAcyLUaBaHe C MeKa Kbpra.

HE n3nonssaiite TeneHa roba unu HanoHosa rob6a ¢ abpasus.
HE nanonseaiite noyncTeallm npenapaty 3a dypHa, abpasnsHu
NOYMCTBALUM NpenapaTh Unu npenapaTu, Cbabpxalm GenvHa.
HE unacTbpreaiite Hesanensawoto nokpuTue.

HE HakucBaiite Bawus cbh 3a rotBeHe BbB Boga 3a
NPOABIKUTENEH NEpUoz OT Bpeme.

BWHAIN cnepete cbabT 3a rotBeHe Aa Gbhe uMCT npeau
CbXpaHeH1eTo My.

MouncTBaHe Ha CTHLKNEHUA Kanak

HWKOTIA He usnonaBaiite MeTanHu npubopu, OCTPU MHCTPYMEHTH,
MoYMCTBALLM NpenapaTu 3a dypHa UK Apyrv cunHu abpasvieu,
KOUTO MorarT [ja NoBpeAsT Uik 0TCnabsiT CTbKIIOTO Ha kanaka.
CTbKkneHuTe kanauy ca noaxoasiin 3a MUeHe B CbAOMUSANHA
MawwuHa. MoxeTe Aa MueTe kanauuTte W B ropella Boaa CbC
canyH; criefj KoeTo NoAcyllaBaiiTe BegHara, 3a Ja uaberHete
o6pa3yBaHeTo Ha NeTHa OT 3acbXHana BoAa.

p 0 CBXP Ha cbAa 3a roTBeHe
+ CbxpaHsiBaHeTO Ha CbJa 3a roTBeHe 3aefHO C Apyr1 MeTanHu
nocobus Moxe Aa AoBeae [0 HaJpackBaHe Unv OT4YynBaHe Ha
4acTu OT HesanenBsalaTta My NOBbPXHOCT.

BVHAIM nocraesiite Bawwuss cbn 3a roteeHe KitchenAid
BHUMaTeNHO Npy NpubnpaHeTo My 3a CbXpaHeHue. [penopbysa
Ce M3NON3BaHEeTO Ha NPOTEKTOPU 3a CbJjOBETE 3a rOTBEHE.

FAPAHLUWUA N CEPBU3HO OBCIY)XXBAHE.
FapaHuua 3a cbaoBeTe 3a rotBeHe Ha KitchenAid

OrpaHuyeHaTa JOKMBOTHA rapaHLisi Ha CbIOBETE 3a rOTBEHE Ha
KitchenAid e BannaHa B EBpona, Bnunskus natok n Adpuka.

YcTtaHoBeHa noBpeaa npu nonyvasaHe:

Ako ce YCTaHOBU, Y€ NPOAYKTHLT € ﬂe(beKTeH cnepn nonyyaesaHe
v nposepka, KitchenAid Lie n3BbpluM 3amsHa Ha npoaykTa unu
Heroesa 4acT C NOEHTUYEH 1IN CXOA4eH apTUKyI. I'apaHu,M;lTa ce
nonsesa camo OT MbpBOHAYanHWA Kynyead crnej npeacraBssHe Ha
[loKa3aTencTBo 3a MoKyrnka C ykasaHa 4ata, KaTo rapaHLyoHHOTO
NOKpUTHE HE MOXe Aa Ce NPexBbpIiA Ha ApYro nuue.

KakBo He BkntouBa rapaHuusTa:

.MoBpeau, NpUUNHEHN OT HOPMANHOTO U3HOCBaHe Ha NPoAYyKTa,
KaTo APaCKOTUHU, BAMBOHATWHY, NeTHa unn obesupeTsiBaHe Ha
BCWYKM MOBBPXHOCTM, BKITIOUNTENTHO HE3anenBsaLLoTo NokpuTmhe,
WnW Apyrvi NOBPEeAM, KOWTO He BriollaBaT HaunHa Ha paboTa Ha
Cb/[OBETE 3a roTBEHE.
2.ToBpeay, AbMKaLLm ce Ha HenpaBuHo 6opaBeHe, nperpsiBaHe,
3nononyka, 3noynotpe6a, HenpaeunHa ynoTpe6a, noxap,
HaBodHeHue, kpax6a, npupoaHu GencTBusi, HeBpexHoCT,
KOPO3Wsi, U3BBPLUEHN MOAUMMKALMM, U3NaraHe Ha eKCTPeMHU
TemnepaTypu Unu HecnassaHe Ha MHCTPYKUuUKUTE 3a ynotpeba n
rpyxa Ha Npou3BOANTENS.
3.ToBpena vnu cyynBaHe Ha CbAOBETE UK KanauuTe, MpUiMHeHN
OT NagaHe unu yaap.

4.TakcuTe 3a [AocTaeka, TPaHCMOPT WNWM  3acTpaxoBka npu
[OCTaBSHETO Ha PE3epBHU YacTu UMK BpblyaHe Ha AedekTHN
NPOAYKTV [0 OTOpU3MpaH cepau3eH LeHTbp Ha KitchenAid.

5.¥Ynotpe6aTa Ha NpoAyKTa 3a TbProBCKU LEenu.

6.HesHaunTeNHN HECLBBPLUEHCTBA UMM HefocTaTbUW Nopaau
pasnuuns B 6osiTa, emaiina, MeTana, nnacrmacara, CUnmKoHa,
KepamukaTa Unu CTbKIOTO Ha NpoayKTa.

7.3amecTBalyM MPOAYKTU MMM 4acTW, Korato ce u3rnonssart
n3ebH EBpona, Bnuskusi ustok n Adpuka. KitchenAid He
NOKpUBA: pa3xoauTe 3a PEMOHT UMW 3aMsiHa Npu U3KIIoYeHnTe
obcTosiTenctBa  ce noemat OT  knueHTa.  CepBU3HOTO
obcnyXBaHe ce M3BbLPLUBA OT OTOPU3MPaAH CEPBU3EH LIEHTHP
Ha KitchenAid.

8.TMOBLPXHOCTHN  MOBPEAN,  MPUYMHEHU  OT  XUMUYECKO
B3aMMOZENCTBE UNW MOYNCTBALLYM MPENpaTH, BKIIOUYUTENHO, HO
He camo abpasvBHu b6y, abpasvsHK NoYMCTBaLLYM NpenapaTu
VNN aBTOMATUYHN CbAOMUSIIHU MALLMHW.

9.Mpw cMsHa Ha KOMMMEKTU CbOBE 3a rOTBEHE Ce 3aMeHsi caMo

AedekTHaTa YacT Unu apTukyn.

PaSXO,ClVITe 3a pPEeMOHT wunn 3amMsaHa npu  UIKNKYeHuTe
obcroaTencTea. B To3u crnyyait Bcuyku pasxoau ce noemaT oT
KnneHTta.

KITCHENAID HE HOCU
OTrOBOPHOCT 3A
HEMNPEKW BPEOU

O6cnyxBaHe Ha KIMeHTU

AKO MMaTe HsiKakBM BbMPOCU MMM UckaTe Aa HamepuTe Haii-
6nu3kua go Bac oTopuaupaH cepBuseH LeHTbp Ha KitchenAid,
MOnS, BWKTE AaHHUTE 3a Bpb3aka No-aony:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
ALIPEC 3a KOPECTIOHAEHLS:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19
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DOBRO DOSLI U KitchenAid SVIJET

Mi smo se obavezali da vam pomognemo u stvaranju izvrsnih
obroka za porodicu i prijatelje. Kako biste osigurali dugovjec¢nost
i ucinkovitost svog posuda, Cuvajte ovaj prirucnik pri ruci. On
ée vam omoguditi da na najbolji nacin koristite i odrzavate svoj
proizvod. Vase zadovoljstvo je nas cilj br. 1.

UPOZORENJA.

Prije upotrebe proizvoda pazljivo i temeljito procitajte sve
sigurnosne informacije!

NEMOJTE djeci dozvoliti boravak u blizini peci dok kuhate.
Prilikom rukovanja sa vru¢im posudem koristite drzace za
posude ili rukavice.

Posude NIKADA ne ostavljajte bez nadzora dok je u upotrebi.
Posude KitchenAid se moze sigurno koristiti u rerni na do
260°C, stakleni poklopac do 220°C.

NEMOJTE stavljati na rostilj.

NEMOJTE koristiti u mikrovalnoj.

.

.
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UPOTREBA POSUDA.
Prije prve upotrebe

« Skinite sav pakirni materijal i oznake. Molimo reciklirajte na
primjeren nacin.

« Operite u toploj vodi sa deterdzentom za posude, isperite i
temeljito osusite mekanom krpom.

lzvori toplote

Bezbjedno se moze koristiti na svim povr§inama za kuhanje,
uklju€ujuci indukcijske ploce.

Inovativna tehnologija indukcije

Nase neprijanjaju¢e posude u sebi ima inovativnu tehnologiju
indukcije koja omoguéava brzu u ravnomjernu distribuciju toplote
bez obzira na vrstu povrsine za kuhanje. Cak i prilikom kuhanja
na ne-indukcijskoj ploéi, ovo posude pruza brzu i ravnomjernu
distribuciju toplote, ¢ime se razlikuje od tradicionalnog aluminijskog
posuda pogodnog za indukcijske ploce.

Preporuke za upotrebu posuda s tehnologijom indukcije

« Indukcijske ploce razvijaju vrlo intenzivnu toplotu u vrlo kratkom
vremenu. Posude opremljeno nasom inovativnom tehnologijom
indukcije ¢e se vrlo brzo zagrijati na indukcijskim plo¢ama.
Budite posebno oprezni da ne koristite jaku toplotu i nikada ne
ostavljajte posude bez nadzora kad je u upotrebi.

Precnik osnove posude treba biti jednak veli€ini indukcijskog
elementa. Ako je posuda premala, element mozda nece osjetiti
posudu i nece se aktivirati.

Upotreba staklenog poklopca

Izbjegavajte ekstremne promjene temperature kad koristite
staklene poklopce.

NEMOJTE potapati vrué poklopac u hladnu vodu.

Ako se ispod poklopca stvori vakuum, nemojte pokuSavati
skinuti poklopac. Prvo iskljucite izvor toplote i cijelu posudu
sklonite s grijaca. Zatim polako skinite poklopac.

NEMOJTE koristiti staklene poklopce koji imaju napukline ili
ogrebotine. Ako je poklopac napukao ili ima duboke ogrebotine,
spontano moze doci do pucanja. Za narucivanje novog poklopca
obratite se Sluzbi za korisnike.

Staklene poklopce ne smijete stavljati direktno na vrh ili direktno
ispod grijnih elemenata.

.

Rucke i rucice

+ Labave rucke - periodi¢no provjerite rucke i rucice kako biste se
uvjerili da se nisu olabavile. Ako se rucke olabave, nemojte ih
pokuSavati popraviti. Za zamjenu se obratite Sluzbi za korisnike.

« Polozaj ru¢ke prilikom kuhanja: tave postavite tako da ru¢ke ne
budu iznad drugih vruéih grijac¢a i ne dozvolite ruckama da se
prostiru iznad ruba peci, gdje bi se u njih moglo udariti.

Ukoliko vas komplet sadrzi pribor:

+ Najlonski kuhinjski pribor otporan na toplotu do 200°C.
« Pogodan za perilicu posuda.
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KUHANJE.

Kuhajte na ploci koja ima slian pre¢nik osnovici posuda kojeg
ste odabrali.

Prilikom kuhanja na plinskom plameniku podesite plamen tako
da se ne uzdize na bo¢nim stranama posuda.

Koristite poklopac kad se takvim kuhanjem znatno smanjuje
potro$nja energije.

Preporucujemo koristenje ulja ili maslaca. Zapamtite, neka ulja
i masti gore na nizim temperaturama. Koristite ulja i masti koja
imaju visoku tacku dimljenja. Ako kuhate na ulju, dodajte ulje
sobne temperature u zagrijano posude.

NEMOJTE koristiti nikakve vrste ulja u spreju, ukljuujuci
aerosole, maglice i sprej pumpice. Ti sprejevi mogu uzrokovati
stvaranje taloga koji se tesko uklanja sa svih vrsta posuda.
Prije dodavanje hrane omogucite zagrijavanje ulja/maslaca u
posudu.

NEMOJTE pozurivati postupak zagrijavanja koriStenjem jake
toplote.

Zahvaljujuéi izvrsnoj provodljivosti toplote u posudu, hrana i
ulje se mogu vrlo brzo karbonizirati. Uvijek kuhajte na niskoj
do srednje visokoj temperaturi, a jako visoke temperature
koristite iskljucivo za vrenje tekucine. Koristite srednju do jaku
temperaturu za searing (brzo pecenje na jakoj vatri), sotiranje,
przenje u tavi i smanjivanje tekuéine. Koristite nisku temperaturu
za zagrijavanje namirnica, lagano vrenje ili pripremu delikatnih
sosova.

NIKADA nemojte pregrijavati posude. Prilikom pregrijavanja na
temperaturi viSoj od 260°C, neljepljivi PTFE premaz se moze
ostetiti.

Prije zagrijavanja uvijek u tavu stavite ulje ili maslac. NEMOJTE
ostavljati praznu tavu na vrucoj ploc¢i i ne dozvolite da sva
tekuéina ispari iz posude. To moze ostetiti zavr$ni premaz
posuda.

e sa podeSenim niskim do srednjim
aka toplota moze ostetiti zavrsni

etalni pribor ni na jednoj neljepljivoj
'vog zavr$nog sloja vaseg posuda se
eni ili drveni pribor.
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Prilikom koristenja halogenih, keramickih ili indukcijskih ploca,
pobrinite se da na plo¢i i posudu nema nikakvih ostataka kako
se ne bi ostetila povrsina ploce.

NIKADA ne protresajte i ne vucite tave preko gornje povrsine
peci tokom kuhanja jer se time mogu napraviti ogrebotine. Tavu
uvijek podizite.

ODRZAVANJE POSUPA.
Ciséenje posuda

* Omogucite posudu da se ohladi na zraku i temeljito operite
nakon svake upotrebe.

NEMOJTE stavljati vru¢e posude pod hladnu vodu. Omogucite
posudu da se sasvim ohladi.

Ovo KitchenAid posude se moze prati u masini za posude.
Za postizanje najboljih rezultata u masini za sude, koristite
deterdzente i cikluse po preporuci proizvodaca.

Kako biste ocuvali svoje posude KitchenAid, preporucuje se
prati ga u toploj sapunjavoj vodi, isprati i posusiti mekanim
frotirom.

Za trljanje NEMOJTE koristiti Zicu ili spuzve sa najlonom.
NEMOJTE koristiti sredstvo za ¢iS¢enje rerni niti bilo koje
abrazivno sredstvo za CiSéenje koje sadrzi varikinu.

NEMOJTE probadati neljepljivi premaz.

Nemojte potapati posude na duzi period.

UVIJEK provjerite je li posude Eisto prije nego $to ga odloZite.

Ciséenje staklenog poklopca

« NIKADA nemojte koristiti metalni pribor, ostra sredstva, sredstva
za GiS¢enje rerni ili druge grube abrazive koji mogu oStetiti ili
oslabiti staklo.

« Stakleni poklopci se mogu prati u masini za posude. Poklopce
takode mozete prati u vrucoj, sapunjavoj vodi; zatim ih odmah
posusiti kako biste izbjegli mrlje od vode.

Pravilno odlaganje posuda

« Odlaganje posuda zajedno s drugim metalnim predmetima
moze izazvati ogrebotine ili struganje po povrsini neljepljivog
premaza.

« UVIJEK pazljivo smjestite svoje KitchenAid posude. Preporucuje
se upotreba Stitnika za tave.

KitchenAid

GARANCIJA | SERVISIRANJE.
Garancija za posude KitchenAid

Ograni¢ena dozivotna garancija za posude KitchenAid vrijedi u
Europi, Bliskom istoku i Africi.

Ostecenja prilikom prijema:

Ako se prilikom prijema i pregleda proizvoda pronade o$tecenje,
KitchenAid ¢e obezbijediti identican proizvod ili zamjenski dio
sa identi¢nim ili slicnim artiklom. Ova garancija ograni¢ena je
na originalnog kupca, nakon prikazivanja datiranog dokaza o
kupovini, a pokrice se ne moze prenijeti.

Sta nije pokriveno ovom garancijom:

1.08tecenja zbog istroSenosti normalnom upotrebom kao $to su
ogrebotine, udubljenja, mrlje ili gubitak boje na svim povr§inama
ukljuujuéi neljepljivi premaz ili druga ostecenja koja ne
narusavaju funkciju posuda.

2.0stecenja zbog nepravilnog rukovanja, pregrijavanja,
nezgode, zloupotrebe, pogresne upotrebe, pozara, poplave,
krade, viSe sile, zanemarivanja, korozije, modificiranja,

izlaganja ekstremnim temperaturama ili nepridrzavanja uputa
proizvodaca o upotrebi i odrzavanju.

3.0stecenje ili lom tava ili poklopaca zbog pada ili udara.

4.Naknada za otpremu, $pediciju ili osiguranje kako bi se dostavili
zamjenski dijelovi ili izvrS§io povrat neispravnih proizvoda
ovlastenom servisnom centru KitchenAid.

5. Upotrebu ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manje nesavrSenosti ili mrlje nastale zbog varijacija u boji,
glazuri, metalima, plastici, silikonu, keramici ili staklu.

7.Zamjenske proizvoda ili dijelove kad se koristi izvan Europe,
Bliskog istoka i Afrike. KitchenAid ne vrsi placanja za: troSkove
popravke ili zamjene pod izuzetim okolnostima snosi kupac.
Servisiranje mora izvrsiti ovlasteni servisni centar KitchenAid.

8.08tecenje povrsina zbog hemijskih reakcija ili sredstava za
CiSéenje ukljucujudi, ali ne ogranicavajuci na spuzve za ribanje,
abrazivna sredstva za ciSéenje ili automatske masine za
posude.

9.Zamjena setova posuda, samo neispravan dio ili stavka ce biti
zamijenjeni.

TroSkove popravke ili zamjene u slu€aju nepridrzavanja garantnih

uslova. U tom slu¢aju, sve troSkove snosi kupac.

KITCHENAID NE SNOSI
NIKAKVU ODGOVORNOST
ZA INDIREKTNU STETU

Sluzba za korisnike

Ako imate pitanja ili traZite najblizi ovlasteni servisni centar za
KitchenAid kontaktirajte nas na:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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@ www.kitchenaid.eu
Postanska adresa:
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VITEJTE VE SVETE KITCHENAID

Chceme vam pomoci vytvofit svét plny vynikajicich jidel pro vasi
rodinu a pratele. Pokud chcete, aby vdm nadobi dlouho vydrzelo
a zachovalo si své vlastnosti, ponechte si tuto pfiru¢ku po ruce.
Je zdrojem rad ohledné toho, jak co nejlépe pouzivat zakoupeny
produkt a jak o néj pecovat. Vase spokojenost je nasim cilem &islo
jedna.

VAROVANI.

Veskeré informace ohledné bezpecnosti si pozorné a peclivé
prectéte pred zahajenim pouzivani vyrobku!

.

ZAKAZ pohybu déti v blizkosti zapnutého sporaku.

Pfi nakladani s horkym nadobim pouzivejte chiapky a podlozky
pod horké nadobi.

NIKDY nenechavejte pouzivané nadobi bez dozoru.

Nadobi KitchenAid je vhodnépro pouziti v troubé do 260°C,
sklenéna poklice az do 220°C.

ZAKAZ pouziti na grilu.

ZAKAZ pouziti v mikrovinné troubd.

.

.

POUZITi NADOBI.
Pred prvnim pouzitim

« Odstrarite veskeré Casti obalu a vSechny etikety. Zrecyklujte
vhodnym zpusobem.

+ Umyjte teplou mydlovou vodou, utfete a peclivé vysuste mékkou
utérkou.

Zdroje ohievu

Vhodné pro pouziti na vSech varnych plochach, véetné indukéni
desky.

Revoluéni indukéni technologie

Nase nadobi s nepfilnavym povrchem je vybaveno revoluéni
indukéni technologii, diky které Ize dosahnout rychlé a rovnomérné
distribuce tepla nezavisle na typu varné plochy. | v pfipadé, ze v
kuchyni pouzivate jiny nez indukéni sporak, dosahuje nase nadobi
rychlé a rovnomérné distribuce tepla, ¢imz se lisi od tradi¢niho
nadobi s hlinikem uréeného pro indukéni desky.

Pokyny k pouziti indukéniho nadobi

« Indukéni desky dokazi vyvinout intenzivni teplo za velmi kratkou
dobu. Nadobi vybavené nasi revoluéni indukéni technologii se
na indukéni desce velice rychle zahfeje. Davejte velky pozor,
abyste nevyuzivali vysoké stupné ohfevu a nikdy nenechavejte
pouzivané nadobi bez dozoru.

Primér dna panve by mél odpovidat velikosti indukéniho
prvku. Je-li panev pfili§ mald, indukéni prvek panev nemusi
zaregistrovat a neaktivuje se.

.

Pouziti sklenéné poklicky

.

Pfi pouzivani sklenéné poklicky se vyhnéte extrémnim zménam
teplot.

ZAKAZ ponotovani horké poklicky do studené vody.

Vznikne-li pod poklickou vakuum, nesnazte se ji odklopit.
Nejdfive vypnéte zdroj ohfevu a celou panev sundejte ze
sporaku. Poté poklicku pomalu uvolfiujte.

ZAKAZ pouzivani poskrabanych nebo naprasklych sklenénych
poklicek. Je-li vase poklicka napraskla nebo ma-li hluboké
Skrabance, mlze dojit k samovolnému rozbiti. Budete-li si chtit
objednat novou poklicku, kontaktujte prosim na$ zakaznicky
servis.

Nepokladejte sklenénou poklicku pfimo nad nebo pod zdroje
ohrevu.

.

.

Drzadla a uchyty

» UvoInéna drzadla — pravidelné kontrolujte drzadla a tchyty, zda
nedoslo k uvolnéni. Pokud se drzadlo uvolni, nesnazte se jej
opravit. Pro vyménu drzadla kontaktujte prosim nas zakaznicky
servis.

Pozice drzadla pfi vafeni: postavte panev tak, aby drzadla
nesmérovala nad dalsi horké plotynky a nedovolte, aby drzadla
precnivala pres okraj sporaku, kde hrozi jejich srazeni dolu.

Jestlize vase sada obsahuje nacini:

« Nylonové kuchyriské potfeby teplovzdorné az do teploty 200°C.
« Ur€eno pro myti v mycce.

cs i

VARENI.

K vareni pouzivejte vafi¢, ktery ma podobny prumér jako dno
pouzivaného nadobi.

P¥i vafeni na plynovém sporaku snizte plamen tak, aby z boku
neobklopoval stény nadobi.

Pouzivani poklicky pfi vafeni vyznamné snizuje spotfebu
energie.

Pfi smazeni doporucujeme pouzivat olej nebo maslo.
Nezapominejte, Ze nékteré oleje a tuky maji nizky bod
prepaleni. Pouzivejte oleje a tuky s vysokym bodem zakoureni.
Pokud pouzivate na smazeni olej, nalijte na pfedehratou panev/
hrnec olej pokojové teploty.

ZAKAZ pouziti oleju ve spreji, véetné aerosolt, rozprasovaci
nebo jinych spreju s pumpickou. V disledku pouzivani téchto
spreji muze dojit ke hromadéni zbytkového tuku, ktery je velmi
obtizné odstranit ze v§ech typu nadobi.

Pfed pfidanim dalSich surovin nechte olej/maslo na panvi
zahrat.

ZAKAZ urychlovani zahfivani tuku za vyuziti vysokého stupné
ohrevu.

Z divodu vynikajici vodivosti tepla vaseho nadobi mize dojit k
velmi rychlému prepaleni tuku a zpracovavanych surovin. Vzdy
varte na nizkém nebo stfednim stupni ohfevu a vysoké stupné
pouzivejte pouze pfi vafeni tekutin. Na zatahovani masa,
smazeni, opékani a na redukovani omacek pouzivejte stfredni
stupen ohfevu. Pro ohfivani jidla, mirné vareni a na pfipravu
jemnych omacek pouzivejte nizky stuper.

Nadobi nikdy neprehfivejte. Pokud nadobi pfehrejete nad 260°C,
muze dojit k poSkozeni nepfilnavé vrstvy z polytetrafluoretylenu
(PTFE).

Nez zacnete panev ohfivat, vzdy na ni dejte olej nebo maslo.
NIKDY nenechavejte prazdnou panev na rozehiatém varici, ani

za vyuziti nizkého nebo stfedniho
oty mohou poskodit povrch nadobi.
nastroju v kombinaci s nepfilnavym
poskozeni nepfilnavého povrchu
pouzivat plastové, gumové nebo

ZAKAZ fezani uvnitf nadobi.

Pfi vareni na halogenovych, keramickych nebo indukénich
deskach se vzdy ujistéte, Ze na varné desce ani na nadobi
nejsou zadné necistoty, aby nedo$lo k poskrabani povrchu
desky.

ZAKAZ posouvani panvi po povrchu desky b&hem vareni,
mohlo by dojit k poskrabani. Vzdy panev nadzvednéte.

UDRZBA NADOBI.
Cisténi nadobi

« Nechte nadobi po vareni volné vychladnout a po kazdém pouziti
jej dikladné umyjte.

+ ZAKAZ vkladani horkého nadobi pod studenou vodu. Nechte
nadobi Uplné vychladnout.

« Nadobi KitchenAid je mozné myt v mycce. Pro dosazeni lepSich
vysledkl pfi myti v myéce doporucujeme pouzivani Cisticich
prostiedku a mycich cyklt doporu¢enych vyrobcem.

* V ramci spravné udrzby nadobi KitchenAid doporucujeme
umyvat nadobi v teplé mydlové vodé a utfit do sucha mékkou
utérkou.

+ ZAKAZ pouzivani dratének a nylonovych houbigek.

+ ZAKAZ pouzivani gistice na trouby &i jinych abrazivnich istict
nebo bélicich CistiCt obsahujicich chlor.

« ZAKAZ ogkrabovani nepfilnavého povrchu.

* Nenechavejte nadobi dlouho stat namocené ve vodé.

+ VZDY se pied ulozenim nadobi uijistéte, Ze je Gisté.

Cisténi sklenéné poklicky

« ZAKAZ pouzivani kovovych nebo ostrych nastrojd, Gistict
na troubu nebo hrubych abrazivnich materiali, které mohou
poskodit nebo oslabit sklo.

« Sklenéné poklicky je mozné myt v mycce. Poklicky mlzete myt
také v horké mydlové vodé. Poté je okamzité ususte, vyhnete
se tak Smouham.

Spravné skladovani nadobi

« Skladovani nadobi spolu s dal$imi kovovymi vécmi mlze byt
pficinou poskrabani a odstipnuti nepfilnavého povrchu.

+ VZDY ukladejte nadobi do sebe s opatrnosti. Doporudujeme
vyuzivat ochranné prolozky mezi panve.

KitchenAid

ZARUKA A SERVIS.
Zaruka nadobi KitchenAid

Omezena dozivotni zaruka na nadobi KitchenAid platna v Evropé,
na Blizkém Vychodé a v Africe.

Poskozeni pfi prevzeti:

Je-li zjiténo poskozeni na zakladé prohlidky produktu pfi
prevzeti, KitchenAid produkt nebo soucast produktu nahradi
stejnou nebo podobnou polozkou. Tato zaruka se vztahuje na
puvodniho majitele na zakladé predlozeni dokladu o zakoupeni
oznac¢eného datem.

Na co se tato zaruka nevztahuje:

1.Na poskozeni v dusledku bézného pouzivani a opotiebeni,
véetné Skrabancu, proméacklin, skvrn nebo blednuti barvy a
dal$ich poskozeni, kterd nemaji vliv na funkénost nadobi. To se
tyka vSech povrchu, véetné téch nepfilnavych.

2.Na  poskozeni zpUsobené nevhodnym  zachazenim,
prehfivanim, nehodou, nevhodnym nebo nespravnym pouzitim,
dale poskozeni vzniklé v dusledku ohné, povodné, kradeze,
vy$8i moci, nedbalosti, koroze, uUprav, vystaveni extrémnim
teplotdm nebo v disledku nedodrzeni pokyn( vyrobce ohledné
uzivani a udrzby.

3.Na poskozeni nebo rozbiti panvi nebo poklicek v dusledku
upadnuti nebo narazu.

4.Na naklady na prepravné, balné a pojistné za doruceni
nahradnich dili na vyménu nebo za vraceni poskozenych
vyrobkl do autorizovaného servisniho centra KitchenAid.

5.Na komercni vyuziti tohoto produktu.

6.Na drobné nedokonalosti ¢i vady, vzniklé v dUsledku rozdilu v
barvé, laku, kovu, plastu, silikonu, keramice nebo skle.

7.Na vyménu produktu nebo jeho €asti mimo Evropu, Blizky
Vychod nebo Afriku. Co KitchenAid nehradi: Naklady na opravu
nebo vyménu na zakladé uvedenych vyjimek hradi zakaznik.
Servis musi byt provadén autorizovanym servisnim centrem
KitchenAid.

8.Na poskozeni povrchu vzniklé v dusledku chemické interakce
nebo zplsobené Cisticimi prostfedky, mj. vcetné dratének,
abrazivnich CistiCl nebo pFipravkt automatickych mycek.

9.Na vyménu celych sad nadobi — provadi se vyména pouze
poskozeného produktu nebo jeho ¢asti.

Naklady na opravu nebo vyménu za vylouéenych okolnosti. V
takovém pfipadé veskeré naklady hradi zakaznik.

SPOLECNOSTI KITCHENAID
NEPREBIRA ZADNOU
ZODPOVEDNOST ZA NEPRIME $KODY

Zakaznicky servis

V piipadé jakychkoli otdzek, nebo pokud potiebujete najit nejblizsi
servisni centrum spolecnosti KitchenAid Service Center, pouzijte
kontaktni Gdaje uvedené nize:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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@ www.kitchenaid.eu
emailova adresa:
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TERE TULEMAST KITCHENAID’I| MAAILMA!

Oleme seadnud eesmargiks aidata teil valmistada kogu elu
maitsvaid roogi oma perele ja sdpradele. Et teie kddgindud
kestaksid kaua ja toimiksid nagu peab, hoidke kéaesolevad
juhised kaeparast. Nende jargi toimides saate toodet parimal viisil
kasutada ja hooldada. Teie rahulolu on meie esmane eesmark.

HOIATUSED.

Enne toote kasutamist lugege kogu ohutusteave
tahelepanelikult 1abi.

« ARGE lubage lapsi toiduvalmistamise ajal pliidi Iahedusse.

* Kuuma kodgindu kasitsemisel kasutage pajalappe Vvoi
ahjukindaid.

« MITTE MINGIL JUHUL ei tohi jatta kasutuses olevat kddgindud
jarelevalveta.

« KitchenAid'i kd6gindu talub ahjus kuumust Kkuni
klaaskaas kuni 220°C.

« MITTE kasutada grilli all.

« MITTE kasutada mikrolaineahjus.

260°C,

KOOGINOU KASUTAMINE.
Enne esimest kasutuskorda

« Eemaldage koik pakkematerjalid ja etiketid. Need tuleb
nduetekohaselt ringlusse votta.

« Peske ndud soojas seebivees, seejarel loputage ja kuivatage
hoolikalt pehme lapiga.

Kuumusallikad
Ohutu kasutamiseks koigil kiipsetuspindadel, sh induktsioonpliidil.
Uuenduslik induktsioontehnoloogia

Meie kiilgevotmatu kattega kd6ginéu loomisel on kasutatud
uuenduslikku induktsioontehnoloogiat, mis tagab kuumuse kiire ja
ihtlase jaotumise olenemata kiipsetuspinna tlitbist. Ka siis, kui
koogindud kasutatakse tavalisel, mitte induktsioonpliidil, jaotub
kuumus erinevalt tavalistest induktsioonpliidil kasutamiseks
mdeldud alumiiniumndudest kiiresti ja Ghtlaselt.

Soovitused induktsioonpliidile ette ndhtud k66gindude
kasutamiseks

< Induktsioonpliidiplaatidel tekib véaga lihikese ajaga vaga
intensiivne kuumus. Meie uuenduslikku induktsioontehnoloogiat
kasutavad ko6gindud kuumenevad induktsioonpliidiplaatidel
vaga kiiresti. Olge eriti ettevaatlik ja arge kasutage suurt
kuumust. Mitte mingil juhul ei tohi jatta kasutusel olevat
koéogindud jarelevalveta.

Pannipdhja 1abimoot peab olema sama mis
induktsioonpliidiplaadi 1abimd6t. Kui pann on liiga vaike, ei
pruugi pliidiplaat panni ara tunda ning ei lilitu sisse.

Klaaskaane kasutamine

« Vaéltige klaaskaante kasutamisel &armuslikke temperatuurimuutusi.
MITTE kasta kuuma kaant kiilma vette.

Kui kaane alla tekib vaakum, arge iritage kaant eemaldada.
Koigepealt lilitage kuumusallikas vélja ning votke kogu pann
pliidilt ara. Seejarel eemaldage aeglaselt kaas.

ARGE kasutage pragude vai kriimustustega klaaskaasi. Kui
kaas on pragunenud voi sellel on sligavaid kriimustusi, voib
kaas iseenesest puruneda. Uue kaane tellimiseks votke
tihendust klienditeenindusega.

Arge asetage klaaskaasi vahetult kiitteelemendi peale véi alla.

.

.

Kéaepidemed ja nupud

« Lahtised kédepidemed - kontrollige regulaarselt kaepidemeid
ja nuppe veendumaks, et need pole lahti tulnud. Arge Uritage
lahtitulnud k&epidemeid ise parandada. Toote vahetamiseks
votke Ghendust klienditeenindusega.

Kaepideme asend toiduvalmistamisel: asetage pannid selliselt,
et kaepide ei ulatuks kuuma pliidiplaadi kohale, ning et panni
mitte kogemata maha ajada, arge laske kaepidemetel ulatuda
ule pliidi serva.

.

Kui komplekti kuuluvad ka koogiriistad:

« Nailonist kddgiriistade kuumuskindlus kuni 200 °C.
« Noudepesumasinakindel.

ET

TOIDUVALMISTAMINE.

Kasutage toiduvalmistamiseks pliidiplaati, mille 1abimd&t on
sama mis valitud koégindul.

Gaasipliidi kasutamisel reguleerige leeki, et see ei ulatuks
koogindu kilgede alt valja.
Energiakulutuse oluliseks
toiduvalmistamisel kaant.
Soovitame kasutada toidudli voi void. Pidage silmas, et méned
olid ja rasvad hakkavad kérbema juba madalal temperatuuril.
Kasutage korge suitsemispunktiga dlisid ja rasvu. Kui kasutate
toiduvalmistamisel 4li, lisage eelsoojendatud kodgindusse
toatemperatuuril olevat oli.

ARGE kasutage pihustatavaid 6lisid, k.a aerosoolid, pihused
ja pihustuspumba abil kasutatavad 6lid. Sellised 6lid voivad
pbhjustada raskesti eemaldatavate jadkide kogunemist
koogindudele.

Enne toidu lisamist laske 6lil/v6il k66gindus kuumeneda.
ARGE kasutage eelkuumutamise kiirendamiseks
kuumust.

Kuna teie ké6gindul on suurepdrane soojusjuhtivus, véivad
toit ja Oli vaga kiiresti sdestuda. Kasutage toiduvalmistamisel
alati madalat kuni keskmist kuumust, kérget kuumust kasutage
ainult vedelike keetmiseks. Kérgel kuumusel praadimiseks,
pruunistamiseks, vokkimiseks ja vedelike kokkukeetmiseks
kasutage keskmist kuumust. Toidu soojendamiseks, tasasel
tulel keetmiseks ja kergete kastmete valmistamiseks kasutage
madalat kuumust.

MITTE MINGIL JUHUL ei tohi lasta k66gindul Ule kuumeneda.
Kuumenemisel lle 260°C voib kiilgevotmatu PTFE-katte
kvaliteet halveneda.

Oli v&i véi tuleb pannile panna enne kuumutamist. ARGE jatke
tihja panni kuumale pliidiplaadile ega laske pannil tihjaks
keeda. See voib ko6gindu pinnaviimistlust kahjustada.

ada madalal kuni keskmisel kuumusel.
Anou pinnaviimistlust kahjustada.

rge kasutage kilgevotmatul pinnal
ndu kiilgevotmatu pinnaviimistluse
sutada plastist, kummist voi puidust

vahendamiseks kasutage

suurt

ARGE lsiga eid kodgindu sees.
Halogeenkiittekehaga, keraamiliste ja induktsioonpliitide
kasutamisel veenduge, et plidiplaadil ja kédgindul poleks
purusid, et plaadi pinda mitte kriimustada.

MITTE MINGIL JUHUL ei tohi panne toiduvalmistamise ajal
pliidipinnal lohistada véi tirida — see voib pohjustada kriimustusi.
Pann tuleb alati iiles tosta.

KOOGINOUDE HOOLDUS.
Koodgindude puhastamine

« Laske kodgindul 6hu kées jahtuda, parast igat kasutamiskorda
puhastage hoolikalt.

ARGE pange kuuma kd6ginéud killma vee alla. Laske ké6gindul
taielikult jahtuda.

KitchenAid'i k66gindusid voib pesta ndudepesumasinas. Toote
pesemisel ndudepesumasinas kasutage tootja poolt soovitatud
ndudepesumasinate pesuvahendeid ja pesutsiikleid.
KitchenAid'i k66gindu vastupidavuse tagamiseks soovitatakse
seda pesta soojas seebivees, seejarel loputada ja kuivatada
pehme ratikuga.

ARGE kasutage terasvillast véi nailonist kiilirimiskasnu.

ARGE kasutage ahjupuhastusvahendit ega klooritud
pleegitusaineid sisaldavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid.
ARGE uuristage kiilgevétmatut katet.

Arge leotage kddginéud liga kaua.

ALATI tuleb enne hoiule panemist tagada, et kd6gindu on
puhas.

Klaaskaane puhastamine

« MITTE MINGIL JUHUL é&rge kasutage puhastamiseks metallist
koogiriistu, teravaid esemeid, ahjupuhastusvahendit vm
tugevalt abrasiivseid aineid — need vdivad klaasi kahjustada voi
seda nérgemaks muuta.

« Klaaskaasi voib pesta ndudepesumasinas. Kaant voib pesta
ka kuumas seebivees, seejarel veeplekkide valtimiseks kohe
kuivatada.

Koogindude dige hoidmine

< Kui kd6gindusid hoitakse koos metallist kddgiriistadega, voib
see pohjustada kilgevotmatule kattele kriimustusi voi tekitada
kilde.

« KitchenAid'i k66gindud tuleb hoiule panemisel ALATI hoolikalt
Uksteise sisse asetada. Soovitatav on kasutada pannikaitseid.

KitchenAid

GARANTII JA TEENINDUS.
KitchenAid’i koogindude garantii

KitchenAid'i kédgindude kasutusaegne piiratud garantii kehtib
Euroopas, Lahis-ldas ja Aafrikas.

Toote vastuvotmisel tuvastatud kahjustused

Kui toote vastuvétmisel ja ilevaatamisel avastatakse defekt,
vahetab KitchenAid defektse toote voi selle osa samasuguse
vOi samavaarse vastu. Garantii kehtib ainult toote algsele ostjale
kuupéevaga varustatud ostudokumendi esitamisel, garantiid ei
saa Ule anda.

Garantii alla ei kuulu:

1.Tavaparasest  kulumisest  tekkinud kahjustused, nt
kriimustused, mélgid, plekid voi toote pinna ja kiilgevotmatu
katte varvimuutused vm kahjustused, mis ei takista k66gindu
kasutamist.

2.Ebadige kasitsemise, Ulekuumenemise, onnetusjuhtumi,
kuritarvitamise, vaarkasutuse, tulekahju, uputuse, varguse,
loodusjéudude, hooletuse, korrosiooni, muudatuste tegemise,
aarmuslike temperatuuridega kokkupuute vai tootja poolt antud
kasutus- ja hooldusjuhiste mittejargimise tagajarjel tekkinud
kahjustused.

3.Pannide ja kaante kahjustus v&i purunemine kukkumise voi
166gi tagajarjel.

4.Tarne-, veo- VvOi kindlustustasud vahetatavate osade
kohaletoimetamiseks voi defektsete toodete tagastamiseks
KitchenAid'i volitatud hoolduskeskusesse.

5. Toote kasutamine &riotstarbel.

6.Varvi-, emaili-, metalli-, plasti-, silikooni-, keraamika- voi
klaasierinevustest pohjustatud vaiksemad puudused VoI
defektid.

7.Asendustoode voi osad, kui toodet kasutatakse véljaspool
Euroopat, Lahis-Ida ja Aafrikat. KitchenAid ei hiivita jargmisi
kulusid: garantii alla mittekuuluvate asjaolude puhul kannab
remondi- ja asenduskulud klient. Teenuse peab osutama
KitchenAid'i volitatud hoolduskeskus.

8.Pinnakahjustus, mille pohjustas keemiline koostoime voi
puhastusvahendid, sealhulgas kidrimiskasnad, abrasiivsed
puhastusvahendid voi automaatne ndudepesumasin.

9.Ké6gindude komplekti puhul asendatakse ainult defektne osa
voi ese.

Remondi- véi asenduskulud garantii alla mittekuuluvate asjaolude
korral. Sel juhul kannab kdik kulud klient.

KITCHENAID EI VOTA
VASTUTUST KAUDSETE
KAHJUDE EEST

Klienditeenindus

Meie kontaktandmed kiisimuste korral véi lahima KitchenAidi
volitatud hoolduskeskuse leidmiseks:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postiaadress:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIA

Koigi teiste riikide puhul: international.kitchenaid.com



UDVOZOLJUK A KITCHENAID VILAGABAN

Elkételezetten szeretnénk segiteni, hogy mindig finom ételeket
készithessen a csaladnak és a baratoknak. Edénye hosszu
élettartama és megfeleld teljesitménye érdekében tartsa kéznél
ezt az Utmutatét. A segitségével a legjobb médon tudja hasznalni
és gondozni a terméket. Az On elégedettsége a mi elsé szamu
célunk.

FIGYELMEZTETESEK.

A termék hasznalata el6tt olvassa el gondosan és alaposan
az osszes biztonsagi elbirast!

.

NE engedje kozel a gyerekeket a tlizhelyhez f6zés kozben!

A forré6 edények kezeléséhez hasznéljon edényfogét vagy
konyhai hészigeteld kesztyit.

NE hagyija feltigyelet nélkil a f6z6edényt hasznalat kozben!

A KitchenAid edények biztonsagosan hasznalhatdk sitében
akar 260°C-ig, az livegfed6 220°C-ig.

NE hasznalja a grill fit6betét alatt!

NE hasznalja mikrohullamu sitében!

.

.

AZ EDENY HASZNALATA.
Az els6 hasznalat el6tt

« Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét. A hulladékot
artalmatlanitsa kornyezetbarat médon.

* Mossa el meleg szappanos vizben; dblitse le, és tordlje at puha
ruhaval.

Héforrasok

Biztonsagosan hasznalhaté minden fézéfelileten, beleértve az
indukcidsat is.

Innovativ indukciés technoloégia

Tapadasmentes edényeink innovativ indukcios technoldgiaval
rendelkeznek, mely a fézéfelllet jellegétdl fliggetlenil gyors és
egyenletes héeloszlast biztosit. Az edény az indukciés f6z6laphoz
késziilt hagyomanyos aluminiumedényektél eltéréen akkor is
egyenletes hdeloszlast biztosit, ha nem indukciés fé6z6lapon
melegitik benne az ételt.

Felhasznalasi javaslatok indukcios edényekhez

* Az indukcios f6z6lapok nagyon révid id6 alatt rendkivdl intenziv
hét biztositanak. Edényeink innovativ indukcios technolégiank
jovoltabdl nagyon gyorsan felmelegszenek az indukcios
féz6lapokon. Legyen kiléndsen évatos, hogy ne hasznéljon
nagy energiat, és ne hagyja az edényt felligyelet nélkil
hasznalat kézben.

* Az edény aljgnak az atméréje egyezzen meg az indukcios
féz6lap méretével. Ha az edény tul kicsi, a f6zélap esetleg nem
érzékeli azt, és nem kapcsol be.

Az livegfedd6 hasznalata

» Az livegfedd hasznalatakor kertilie a szélséséges homérséklet-
valtozasokat.

NE meritse a forré fedét hideg vizbe!

Ha a fed6 a vakuum miatt ratapad az edényre, ne probalja meg
eltavolitani rola. Elészor kapcsolja ki a héforrast, és vegye le
réla az egész edényt. Ezutan lassan emelje le a fed6t.

NE haszndljon karcos vagy repedt Uvegfedét! Ha a fedd
megrepedt, vagy mély karcok talalhatok rajta, spontan médon
eltérhet. Forduljon Ugyfélszolgalatunkhoz, és rendeljen egy Uj
fedét.

Ne tegye az livegfed6t kdzvetleniil a flitébetétre vagy az ala!

.

Fogantyuk és gombok

.

Laza fogantyuk — rendszeresen ellendrizze a fogantylkat
és gombokat, hogy nem lazultak-e ki. Ha egy fogantyu
kilazult, ne kisérelije meg sajat kezlileg megjavitani. Forduljon
tigyfélszolgalatunkhoz cseréért.

A fogantyl helyzete fé6zéskor: helyezze el ugy az edényt, hogy
a fogantyuk ne kertiljenek miikédé égoé folé, és ne nyuljanak tal
a tlizhely szélén, nehogy leverje valaki az edényt.

Ha a készlet egyéb konyhai eszk6zoket is tartalmaz:

* A nejlon konyhaeszkdzok 200 °C-ig héalldak.
« Mosogatogépben tisztithato.

HU

FOZES.

< A fézéshez hasznaljon a vélasztott edény atmérdjéhez
illeszkedd égot.

Gaztlizhelyen vald fézéskor allitsa be ugy a langot, hogy az ne
nyaldossa az edény oldalat.
Foézéskor a fedé hasznalata
energiafogyasztast.

Javasoljuk, hogy hasznaljon étolajat vagy vajat. Ne feledje,
egyes olajok és zsirok alacsonyabb hémérsékleten égnek.
Hasznéljon magas fistolési pontl olajat, zsiradékokat. Ha
olajjal sit, toltsén szobah&mérsékletli olajat az elémelegitett
edénybe.

*« NE haszndlion semmiféle olajpermetezét, beleértve az
aeroszolokat, kodosité és pumpdas olajszérokat! Ezek
a permetezéeszkozok lerakddasokat okozhatnak, amit
mindenféle konyhai edényrél nehéz eltavolitani.

Hagyja az étolajat/vajat felmelegedni a f6z6edényben, mielétt
az élelmiszert beleteszi.

NE siettesse az eldmelegitési
hasznalataval!

Az edény kivalo hdvezetd képessége révén az étel és az olaj
nagyon gyorsan odaéghet. A sitést-fézést végezze alacsony
vagy kozepes langon, a nagy langot csak folyadék forralasara
hasznalja. A kozepes vagy nagy langot haszndlja perzseléshez,
piritashoz, keverve sitéshez és nedvességtartalom-
csOkkentéshez. Az alacsony langot haszndlja ételek
felmelegitéséhez, lassu tlizon valé sitéshez vagy finom
sz6szok készitéséhez.

Csak tapadasmentes edényekre vonatkozéan: Soha NE hevitse
tul az edényt! 260°C folotti hémérsékletre melegitve a PTFE
tapadasmentes réteg bomlasnak indulhat.

Melegités el6tt mindig tegyen olajat vagy vajat a serpenyébe.
NE hagyjon a tizon Ures edényt, és ne hagyja, hogy elforrjon
odhat az edény felliletkezelése.

vagy kozepes langon haszndlja. A
dény fellletkezelését.

i eszkozt tapadasmentes feliileten!
felliletének védelme érdekében
fabol késziilt eszkozok hasznalata

jelentésen csokkenti az

folyamatot nagy lang

z
m
o
QO

javasolt.
NE vagjon az edényben!

Halogén, keramia és indukcids f6z6lap haszndlata esetén
ellendrizze, hogy a fézblap és az edény feliilete egyarant
mentes mindenféle térmeléktél, hogy ne karcolja meg a f6z6lap
fellletét.

NE forgassa vagy hlzogassa az edényt a tlizhelyen fézés
kézben, mert ez karcolasokat okozhat! Mindig emelje meg az
edényt.

AZ EDENY GONDOZASA.
Az edény tisztitasa

* Hagyja az edényt levegén lehiilni, és minden hasznalat utan
mossa el alaposan.

NE tegye a forré edényt hideg viz ald! Hagyja el6szor teljesen
lehdilni.

Ez a KitchenAid edény konyhai mosogatégépben is tisztithato.
A mosogatégépben elérhetd legjobb eredmény érdekében
alkalmazza a gyarté altal ajanlott mosogatészereket és
ciklusokat.

Az dllaga megdvasa érdekében a KitchenAid edény
elmosasahoz hasznéljon meleg, szappanos vizet, ezutan
Oblitse el, és torolje szarazra puha téridkendével.

NE hasznaljon acélgyapotot vagy nejlon dorzsolészivacsot!

NE hasznaljon sutétisztitot, sem barmilyen csiszol6 hatasu vagy
kléros fehéritét tartalmazo tisztitoszert!

NE dérzsolje a tapadasmentes bevonatot!

Ne aztassa az edényt hosszu ideig!

MINDIG ellenérizze az edény tisztasagat, mielétt azt elteszi.

Az iivegfedé tisztitasa

NE hasznaljon fémeszkdzoket, sem éles eszkozt, sitétisztitot
vagy mas suroldszert, ami karosithatja vagy gyengiti az tiveget!
Az Uvegfeddk konyhai mosogatogépben tisztithatok. A fedd
elmoshaté forrd, szappanos vizzel; ezutan rogton el kell
torolgetni, hogy ne maradjanak rajta vizfoltok.

Az edény megfelel6 tarolasa

tarolasa
bevonat

* Az edény fém evbeszkdzokkel
karcolédast okozhat, vagy a
lepattogzasat okozhatja.

« KitchenAid edényét MINDIG 6vatosan helyezze el. Edényvédok
hasznalata javasolt.

egyitt  torténd
tapadasmentes

KitchenAid

GARANCIA ES SZERVIZ.
KitchenAid edényekre vonatkozé garancia

A KitchenAid edényekre vonatkozo korlatozott élettartam-garancia
Eurépaban, a Kozel-Keleten és Afrikaban érvényes.

Karosodas kézhezvételekor:

Ha a termék a kézhezvételkor torténd atvizsgalaskor hibasnak
bizonyulna, a KitchenAid azonos vagy hasonlé termékre cseréli
azt, esetleg a hibas alkatrészt. Ez a garancia csak az eredeti
fogyaszté szamara érvényes a vasarlas datumat igazold bizonylat
bemutatasa utan, és nem ruhazhato at.

Az alabbiakra nem terjed ki a garancia:

1.A normal hasznalat soran keletkezé kopas, példaul karcolasok,
horpadasok, foltok vagy elszinezédés barmilyen felileten,
beleértve a tapadasmentes bevonatokat is, valamint olyan
egyéb karosodast, ami nem rontja a f6z6edény funkcidjat.

2.Nem megfelelé kezelés, tiulmelegedés, baleset, helytelen
hasznalat, tlizeset, arviz, lopas, elemi csapas, gondatlansag,
korrézié, modositas, szélséséges hoémérsékleteknek valo
kitettség, a gyart6 felnasznalasi és kezelési Utmutatéjanak be
nem tartasa.

3.Az edény vagy a fedé karosodasa vagy torése leejtés vagy
hirtelen erébehatas miatt.

4.A cserealkatrész kiszallitdsat vagy a hibas terméknek a
hivatalos KitchenAid szervizkdzpontba torténd szallitasat érinté
szallitasi vagy biztositasi dij.

5.A termék kereskedelmi alkalmazasi teriileten valé hasznalata.

6.Kisebb tokéletlenségek vagy foltok a festék, a zomanc, a fémek,
a mianyag, a szilikon, a keramia vagy az Ulveg valtozatos
anyagaban.

7.Cseretermék vagy -alkatrész az Europan, Kozel-Keleten és
Afrikan kiviil torténd hasznalat esetében. A KitchenAid nem
fizeti ki az alabbiakat: a kizart korilmények esetén a javitas
vagy csere koltségeit az tgyfél viseli. A szolgaltatast hivatalos
KitchenAid-szervizkdzpontnak kell nyujtania.

8.A felllleten kémiai kdlcsdnhatas vagy tisztitdszerek altal okozott
karosodasok, tobbek kozott ideértve a dorzsoldszivacsok,
surolészerek vagy automata mosogatégépek hasznalatat.

9.Konyhai edénykészletek cseréje esetén csak a hibas alkatrész
vagy elem kerdl kicserélésre.

A garancia ala nem tartozé kortilmények kozétti javitas vagy csere
kéltsége. llyen esetben minden kéltség a vasarlét terheli.

A KITCHENAID SEMMILYEN

FELELOSSEGET NEM VALLAL
A KOZVETETT KAROKERT

Ugyfélszolgalat

Ha barmilyen kérdése van, vagy ha szeretné megtudni, hogy
hol taldlja a legkozelebbi hivatalos KitchenAid szervizk6zpontot,
keressen minket az alabbi elérhetéségeken:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu

E-mail:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Minden mas orszagban: international.kitchenaid.com
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Esame [sipareigoje padéti Jums kurti gardZius patiekalus
savo $eimai ir draugams visg gyvenima. Turékite $j vadovg po
ranka, kad padetuméte uztikrinti savo indy ilgaamziSkumg ir
eksploatacines savybes. Jis padés Jums geriausiai naudotis savo
gaminiu ir tinkamai jj prizidréti. Jisy pasitenkinimas — svarbiausias
musy tikslas.

|SPEJIMAI!

Prie$ naudodami $j gaminj, atidziai ir jdémiai perskaitykite
visg saugos informacija!

.

Gamindami maista, NELEISKITE vaiky artyn prie virykles.
Imdami kar$tus puodus ir keptuves , naudokite puodkéles arba
virtuvines pirstines.

NIEKADA nepalikite uzkaisty puody ir keptuviy be priezitros.
Puodus ir keptuves ,KitchenAid“ galima naudoti orkaitéje iki
+260°C, o stiklinius dangCius — ne aukstesnéje kaip +220°C
temperatiroje.

NENAUDOKITE ant kepimo groteliy.

NENAUDOKITE mikrobangy krosnelgje.

.

KAIP NAUDOTIS PRIKAISTUVIAIS.
Naudodamiesi pirma karta

« Nuimkite visas pakavimo medziagas ir etiketes. ISrusiuokite jas
ir tinkamai iSmeskite.

 ISplaukite Siltame muiliname vandenyje;
kruop$c€iai nusausinkite minksta Sluoste.

iSskalaukite ir

Silumos saltiniai

Galima naudoti ant visy maisto gaminimo pavir$iy, jskaitant
indukcines virykles.

Pazangi indukcijos technologija

Musy puodai ir keptuvés su nesvylan¢ia danga pagaminti pagal
naujovi$ka indukcijos technologija, kuri uztikrina greitg ir tolygy
Silumos paskirstyma, nepriklausomai nuo kaitlentés tipo. Net ir
ruoSiant maistg ant neindukcinés kaitlentés, Sie indai greitai ir
tolygiai paskirstys Siluma, skirtingai nuo tradiciniy indukciniam
maisto ruosimui tinkamy aliumininiy indy.

Rekomendacijos dél puody ir keptuviy su indukcinémis
savybémis naudojimo

« Indukcinés viryklés sukuria intensyvy kaitinima per labai trumpg
laikg. Puodai ir keptuvés, pasizymintys pazangia indukcine
technologija, ant indukciniy virykliy jkaista labai greitai. Bukite
labai atsargls — nenaudokite auksciausio kaitinimo lygio, ir
niekada nepalikite uzkaisto puodo be priezitros.

Puodo ar keptuvés pagrindo skersmuo privalo atitikti indukcinio
elemento dydj. Jei puodas ar keptuvé bus mazesnis, elementas
gali neaptikti puodo ir neveikti.

Stiklinio dangéio naudojimas

Naudodami stiklinius dangg¢ius venkite ekstremaliy temperatiros
poky¢iy.

NEMERKITE karsto danggio j Saltg vandeni.

Jei tarp dangcio ir puodo ar keptuvés susidaryty vakuumas,
nebandykite atidengti dangéio. Pirmiausiai iSjunkite Silumos
Saltinj ir nukelkite nuo degiklio indg. Paskui létai nukelkite dangtj.
NENAUDOKITE jskilusiy arba subraizyty stikliniy dangg€iy.
Jei dangtis yra jskiles arba turi giliy jbrézimy, jis gali savaime
suduzti. Kreipkités | klienty aptarnavimo centrg ir uzsisakykite
naujg dangtj.

Nedekite stikliniy danggéiy tiesiai ant kaitinimo elementy arba
tiesiai po jais.

.

Rankenos ir rankenélés

« Atsilaisvinusios rankenos - reguliariai tikrinkite rankenas
ir rankenéles, kad sitikintuméte, ar jos neatsilaisvino. Jei
rankenos atsilaisvinty, nebandykite patys jy taisyti. Kreipkités |
klienty aptarnavimo centrg dél pakeitimo.

Rankeny padétis gaminant valgj: puodus ir keptuves statykite
taip, kad rankenos nebity vir§ jkaitusiy degikliy, ir stenkités,
kad rankenos nekySoty uz viryklés krasto, kur jas galima baty
netycia uzkliudyti ir numesti inda.

.

Jei j rinkinj yra jtraukti ir jrankiai:

« Nailoniniai reikmenys, atspariis kars¢iui iki 200°C.
< Tinka plauti indaplovéje.

SVEIKI ATVYLE ] ,KITCHENAID* PAS ! B

MAISTO GAMINIMAS.

« Maistg gaminkite pasirinke tokia kaitviete, kurios skersmuo baty
pasirinkto puodo ar keptuvés dugno dydzio.

Jei maistg gaminate ant dujinés viryklés, sureguliuokite liepsna,
kad ji nelaizyty prikaistuvio Sony, antraip gali jkaisti rankenos.
Gaminant valgj uzdengtame puode ar keptuvéje, zymiai
sumazéja energijos sunaudojimas.

Gaminant rekomenduojame naudoti aliejy arba sviestg.
Atminkite, kad kai kurie aliejai ir riebalai dega esant zemesnei
temperaturai.

NENAUDOKITE jokiy purSkiamujy aliejy, jskaitant aerozolius,
dulksna ir pumpuojamus purskiklius. Sie purskikliai gali palikti
nuosédy, kurias sunku pasalinti nuo bet kokiy indy.
NESKUBINKITE jkaitimo proceso naudodami didelj karst;.

Dél puikaus jisy indo Silumos laidumo, maistas ir aliejus gali
labai greitai sudegti. Visada ruoSkite maistq naudodami zemg
arba vidutinj karstj, o didelj karstj naudokite tik skys¢iams uzvirti.
Vidutinj arba didelj karstj naudokite apskrudinimui, kepinimui,
maiSymui ir kepimui bei skysciy sumazinimui. Naudokite maza
karstj maistui pasildyti, troskinti arba skaniems padazams
gaminti.

NIEKADA neperkaitinkite prikaistuviy. |kaitinus daugiau nei iki
260°C temperatiros, nesvylanti PTFE danga gali bati sugadinta.
Prie$ jjungdami kaitinima ir sudédami maista, pirmiausiai jpilkite
| prikaistuvj aliejaus arba jdékite sviesto. NEPALIKITE tuscio
prikaistuvio ant jkaitusio degiklio, stebékite, kad i$ jo neiSgaruoty
visas skystis. Antraip gali bti pazeista prikaistuvio pavirsius.
Visada naudokite indg pasirinke Zema arba vidutinj kaitvietés
karstj. Didelis karstis gali sugaminti indo apdaila.

NIEKADA nenaudokite metaliniy jrankiy induose su nesvylanciu
pavir§iumi. Rekomenduojama naudoti plastikinius, kauciukinius
arba medinius virtuvés reikmenis, kad neblty pazeista
nesvylanti puody ar keptuviy apdaila.

isto paciame puode ar keptuvéje.

« Jei e, keraming ar indukcing virykle,
\vés privalo bati $vards, kad nebity
S.

ukite uzkaisty prikaistuviy viryklés
ubraizyti. Puodus ir keptuves visada

PRIKAISTUVIY PRIEZIURA.
Prikaistuviy plovimas

« Po kiekvieno panaudojimo palaukite, kol puodas ar keptuvé
atvés, tada kruopsciai jj iSplaukite.

NEMERKITE karSto puodo ar keptuvés | $alta vandenj.
Palaukite, kol indas visiSkai atves.

§j ,KitchenAid“ indg galima plauti indaplovéje. Kad rezultatai
baty geriausi, naudokite gamintojo rekomenduojamus
indaploveés ploviklius ir ciklus.

Kad apsaugotumeéte ,KitchenAid" indus, rekomenduojama juos
plauti Siltu muilinu vandeniu, i$skalauti ir nusausinti minkstu
ranksluosciu.

NENAUDOKITE velty plieniniy arba nailoniniy grandikliy.
NENAUDOKITE orkaités valiklio ar kitokio valiklio, kuris baty
Siurkstus arba kurio sudétyje bity chloro baliklio.
NESUBRAIZYKITE nesvylangios dangos.

Indo ilgai nemirkykite.

VISADA pasiriipinkite, kad | saugojimo vietg padedamas indas
baty Svarus.

Stiklinio dangéio plovimas

* NIEKADA nenaudokite metaliniy virtuvés reikmeny, astriy
jrankiy, orkai¢iy valikliy ir kitokiy agresyviy S$vei¢iamujy
priemoniy, kurios gali pazeisti arba susilpninti stikla.

« Stiklinius dangg¢ius galima plauti indaplovéje. Danggius taip pat
galite plauti karStame muiliname vandenyje; paskui tuoj pat juos
nusausinkite, kad nelikty vandens démiy.

Tinkamas puody ir keptuviy laikymas nenaudojant

« Jei puodus ir keptuves laikysite kartu su kitais metaliniais
reikmenimis, jie gali bati subraizyti arba gali nusilupti jy
nesvylanti danga.

« Indg ,KitchenAid“j didesnj indq VISADA dékite atsargiai.
Rekomenduojama jtiesti indy apsaugas.

KitchenAid

GARANTIJA IR PRIEZIURA.
Puody ir keptuviy ,,KitchenAid“ garantija

Ribotoji puody ir keptuviy ,KitchenAid* garantija visam laikui
galioja Europoje, Viduriniuosiuose Rytuose ir Afrikoje.

Zala pristatant:

Jei gavus ir patikrinus gaminj paaiskéja, kad jis su defektais,
,KitchenAid“ pakeis gaminj arba jo dalj identiSku arba panasiu
gaminiu arba dalimi. Si ribotoji garantija suteikiama pradiniam
vartotojui, pateikusiam pirkimo dokumenta; garantija néra
perleidziama kitam vartotojui.

Kam $i garantija netaikoma:

1.Zalai dél jprasto visy pavir$iy (jskaitant nesvylandia danga)
nusidévéjimo, pavyzdziui, subraizymams, jlenkimams, déeméms
arba spalvos praradimui arba kitai Zalai, kuri nepakenkia
prikaistuvio veikimui.

2.7alai dél netinkamo naudojimo, perkaitinimo, nelaimingo
atsitikimo, neapdairumo, piktnaudziavimo, gaisro, potvynio,
vagystés, stichiniy nelaimiy, nepriezidros, korozijos,
modifikavimo, ekstremalios temperatiros poveikio arba
gamintojo naudojimo bei priezitiros nurodymy nesilaikymo.

3.Zalai arba prikaistuviy ar danggiy sugadinimui juos numetus
arba sutrenkus.

4.Siuntimo, vezimo arba draudimo mokes¢iams pristatant
kei¢iamasias dalis arba grazinant gaminius su defektais |
jgaliotajj ,KitchenAid“ techninés priezidros centra.

5.Naudojant §j gaminj komerciniais tikslais.

6.Smulkiems netobulumams arba trikumams dél dazy, emalio,
metaly, plastiko, silikono, keramikos ar stiklo skirtumy.

7.Pakeistam gaminiui arba dalims naudojant juos ne Europoje,
Viduriniuosiuose Rytuose ir Afrikoje. ,KitchenAid* nepadengs
iy iSlaidy: uz remonta arba pakeitima i$skirtinémis aplinkybémis
privalés susimokéti klientas. Techninés priezidros ir remonto
darbai privalo bati vykdomi jgaliotajame ,KitchenAid" techninés
priezitros centre.

8.PavirSiy sugadinimui dél cheminés saveikos arba valymo
priemoniy, [skaitant, bet neapsiribojant indy S$veitikliais,
Svei¢iamosiomis valymo priemonémis arba automatinémis
indaplovémis.

9. Prikaistuviy rinkiniy keitimas. Bus pakeistas tik sugadintas indas
arba jo dalis su defektu.

Remonto arba pakeitimo iSlaidoms iSskirtinémis aplinkybémis.
Tokiu atveju visas iSlaidas privalés apmokéti klientas.

KITCHENAID NEPRISIIMA
JOKIOS ATSAKOMYBES
UZ NETIESIOGINE ZALA

Klienty aptarnavimas

Jei kilty kokiy nors klausimy arba prireikty rasti artimiausig
igaliotajj KitchenAid techninés priezitros centra, toliau pateikiame
savo kontaktinius duomenis:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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LAIPNI LUDZAM KITCHENAID PASAULE.

Més vélamies jums palidzét gatavot gardas maltites gimenei un
draugiem. Lai nodrosinatu édiena gatavo$anas trauku ilgmaZibu
un pareizu izmanto$anu, turiet o instrukciju pa rokai. Instrukcijas
ievéroSana laus jums vislabak izmantot un ripéties par Siem
traukiem. JUsu gandarijums mums ir pats svarigakais.

BRIDINAJUMI.

Pirms trauku lietoSanas rapigi izlasiet visus drosibas
noradijumus.

« NELAUJIET bérniem atrasties plits tuvuma édiena gatavo$anas
laika.

Rikojoties ar karstiem édiena gatavos$anas traukiem, lietojiet
katlu turétajus vai virtuves cimdus.

NEKADA GADIJUMA neatstajiet édiena gatavoSanas trauku
bez uzraudzibas lietoSanas laika.

KitchenAid édiena gatavosanas trauki paredzéti lietosanai lidz
260°C, stikla vaks — idz 220°C.

NELIETOJIET $os traukus zem grila.

« NELIETOJIET $Sos traukus mikrovilnu krasni.

.

EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU LIETOSANA.
Pirms pirmas lietoSanas reizes

« Nonemiet visus iesainojuma materialus un uzlimes. Nododiet
iesainojumu otrreizéjai parstradei.

« Nomazgajiet traukus silta ziepjudeni, noskalojiet un rupigi
nosusiniet tos ar mikstu dranu.

Siltuma avoti

Sos traukus drikst lietot uz visam gatavo$anas virsmam, tostarp
indukcijas plits virsmam.

Inovativa indukcijas tehnologija

Sie nepiedegosie &diena gatavosanas trauki ir aprikoti ar inovativu
indukcijas tehnologiju, kas nodrosina atru un vienmérigu karstuma
izplatiSanos neatkarigi no gatavoSanas virsmas veida. Pat
gatavojot uz parastas plits virsmas, Sie édiena gatavosanas trauki
nodro$inads atru un vienmérigu karstuma izplatiSanos — atSkiriba
no tradicionalajiem aluminija édiena gatavos$anas traukiem, kuri
pieméroti indukcijas plitim.

leteikumi ar indukciju aprikotu édiena gatavosanas trauku
lietoSanai

« Indukcijas plits virsmas nodrosina loti intensivu karstumu loti
isa laika. Ar inovafivo indukcijas tehnologiju aprikotie édiena
gatavo$anas trauki uz indukcijas plits virsmam sakarsis |oti
atri. Nekada gadijuma neizmantojiet augstakas temperatiras
iestafifjumu un lietoSanas laika neatstajiet édiena gatavosanas
traukus bez uzraudzibas.

Katla pamatnes diametram jaatbilst indukcijas elementa
izméram. Ja katls ir parak mazs, elements var nesajust katlu
un neieslégties.

Stikla vaka lietosana

« Izmantojot stikla vakus, izvairieties no krasam temperatiras
izmainam.

NELIECIET karstu vaku auksta adent.

« Ja zem vaka izveidojas vakuums, neméginiet nonemt vaku.
Vispirms izslédziet siltuma avotu un nonemiet visu katlu no
degla. Tad Iénam atbrivojiet vaku.

NELIETOJIET stikla vakus ar plaisam vai skrap&umiem. Ja
vaks ir ieplaisajis vai taja ir dzili skrap&jumi, tas var peksni
saplist. Sazinieties ar Klientu apkalpoSanas centru, lai pasititu
jaunu vaku.

 Nelieciet stikla vakus tiesi virs vai tieSi zem sildelementiem.

.

Rokturi

< Valigi rokturi — periodiski parbaudiet, vai rokturi nav kluvusi
valigi. Ja rokturis vairs neturas ciesi, neméginiet to salabot.
Sazinieties ar Klientu apkalpoSanas centru, lai pasdititu citu
rokturi.

Roktura pozicija gatavo$anas laika: novietojiet katlus ta, lai
rokturi neatrastos virs karstiem degliem, un nelaujiet rokturiem
parkaraties pari plits malam vietas, kur tos var aizkert.

Ja komplekta ir ieklauti piederumi:

» Neilona piederumi ir karstumizturigi fidz 200 °C.
« Drikst mazgat trauku mazgajamaja masina.

Lv

GATAVOSANA.

Gatavojiet uz degla, kura izmérs atbilst izveléta édiena
gatavo$anas trauka pamatnes diametram.

Gatavojot uz gazes plits, noreguléjiet liesmu ta, lai ta
nepieskartos édiena gatavoSanas trauka malam.

Vaka izmanto$ana ievérojami samazina gatavo$anai patéréto
energiju.

Meés iesakam lietot ellu vai sviestu. Neaizmirstiet, ka dazas ellas
un taukvielas deg pie zemakas temperatiras. Lietojiet ellas un
taukvielas ar augstu dimosanas punktu. Ja gatavojat ar ellu,
ielejiet lidz istabas temperatirai sasilusu ellu iepriek$ sakarséta
édiena gatavos$anas trauka.

NELIETOJIET nekada veida ellas izsmidzinatajus, tostarp
aerosolus, miglodanas un sikna izsmidzinatajus. Sie
izsmidzinataji var radit nogulsnéjumus, kurus ir grati notirit no
visiem édiena gatavoSanas trauku veidiem.

« Pirms produktu ielikSanas trauka laujiet ellai vai sviestam
sakarst édiena gatavosanas trauka.

NESTEIDZINIET sakarsé$anas procesu, izmantojot augstas
temperatiras iestatijumu.

Ediena gatavoSanas traukam ir lieliska karstuma vadamiba,
tadé| ediens un ella var loti atri sadegt. Vienmér gatavojiet uz
zemas vai vidéjas uguns un lietojiet augstakas temperatiras
iestafjumu tikai Skidrumu varianai. Lietojiet vidéjas [dz
augstas temperatiras iestatjumu apcep$anai, sauté$anai, atrai
apceps$anai un Skidruma novari$anai. Uzsildot édienu, |€ni varot
vai gatavojot smalkas mérces, lietojiet zemas temperatiras
iestatjumu.

NEKADA GADIJUMA neparkarséjiet édiena gatavo$anas
traukus. Parsniedzot 260°C, nepiedego$ais PTFE parklajums
var sakt bojaties.

Pirms katla sakarsé$anas vienmér ielejiet ellu vai ielieciet
sviestu. NEATSTAJIET tuksu katlu uz karsta degla un nelaujiet
S . Tas var sabojat édiena gatavo$anas

gatavosanas traukus, izmantojot
Uras iestatljumus. Liels karstums var
s trauku apdari.

nelietojiet metala piederumus uz
s. Lai pasargatu édiena gatavo$anas
trauku nepiedego$o apdari, ieteicams izmantot plastmasas,
gumijas vai koka piederumus.
NEGRIEZIET édienu gatavo$anas trauka.
Lietojot halogéna, keramisko un indukcijas plits virsmu, gadajiet,
lai uz plits virsmas un édiena gatavo$anas traukiem nebutu
nekadu gruzu, jo tie var saskrapét plits virsmu.
NEKADA GADIJUMA nestumiet un nevelciet katlus pa plits
virsmu gatavos$anas laika, jo $adi to var saskrapét. Vienmeér
paceliet katlu.

KA RUPETIES PAR EDIENA
GATAVOSANAS TRAUKIEM.

Ediena gatavosanas trauku tiri$ana

* Péc katras lietoSanas reizes laujiet
traukiem atdzist un rpigi notiriet tos.
NELEJIET aukstu Odeni uz karstiem édiena gatavoSanas
traukiem. Laujiet édiena gatavoSanas traukiem pilniba atdzist.
Sos KitchenAid &diena gatavosanas traukus var mazgat trauku
mazgajamaja masina. Lai iegltu labaku rezultatu, lietojiet
razotaja ieteiktos trauku mazgasanas lidzek|us un ciklus.

Lai pasargatu savus KitchenAid édiena gatavoSanas traukus,
tos ieteicams mazgat silta ziepjudent, noskalot un noslaucit ar
mikstu dvieli.

NELIETOJIET térauda vilnas vai neilona vammes.
NELIETOJIET cepeskrasns firiSanas, abrazivus vai hloru un
balinataju saturoSus lidzeklus.

NESKRAPEJIET nepiedegoso parklajumu.

Nemércéjiet édiena gatavosanas traukus ilgi.

Pirms novieto$anas glabasana VIENMER gadajiet, lai édiena
gatavosSanas trauki batu firi.

édiena gatavosanas

Stikla vaka tirisana

« NEKADA GADIJUMA nelietojiet metala piederumus, asus
instrumentus, cepeskrasns firisanas lidzeklus vai citus agresivus
abrazivus lidzek|us, kas var sabojat vai novajinat stiklu.

Stikla vakus var mazgat trauku mazgajamaja masina. Vakus
var arl mazgat karsta ziepjadent, péc tam uzreiz noslaukot, lai
izvairitos no Udens traipiem.

Ediena gatavo$anas trauku pareiza glabasana

citem metala
nepiedego$a

* Glabajot édiena gatavo$anas traukus ar
piederumiem, var saskrapét vai sabojat
parklajuma virsmu.

« levietojot KitchenAid édiena gatavo$anas traukus vienu otra,
ievérojiet piesardzibu. leteicams izmantot katlu aizsargus.

KitchenAid

GARANTIJA UN APKOPE.
KitchenAid eédiena gatavosanas trauku garantija

KitchenAid édiena gatavo$anas trauku ierobezota miza garantija
ir spéka Eiropa, Tuvajos Austrumos un Afrika.
Bojajumi péc sanemsanas

Ja péc sanems$anas un parbaudes atklajas, ka izstradajums
ir defektivs, KitchenAid aizstas to identisku vai lidzigu preci vai
detalu. ST garantija attiecas uz sakotngjo patérétaju, uzradot
pirkuma ¢eku ar pirkuma datumu; $o garantiju nevar nodot citai
personai.

Uz ko neattiecas garantija

1.Bojajumiem, kas radusies parastas nolietoSanas rezultata,
pieméram, virsmas skrapé&jumiem, iespiedumiem, traipiem vai
krasas mainu vai citiem bojajumiem, kas neietekmé virtuves
trauku funkcijas.

2.Bojajumiem, kas raduSies nepareizas lietoSanas, negadijuma,
ugunsgréka, pludu, zadzibas, dabas katastrofu, nolaidibas,
korozijas vai parveido$anas dél, ja trauki paklauti parak augstai
vai zemai temperatirai vai nav ievéroti razotaja noradijumi par
lietoSanu un apkopi.

3.Bojajumiem vai sapli$anu, kas radusies péc trauku nokrisanas
vai trieciena.

4. Aizstasanas detalu piegades, parvadasanas vai apdros$inasanas
izmaksam vai defekfiva izstradajuma nosafiSanu pilnvarotam
KitchenAid servisa centram.

5.|zstradajuma izmanto$anu komercialam vajadzibam.

6.Nelielam nepilntbam vai defektiem, kas radusies krasas,
emaljas, metala, plastmasas, silikona, keramikas, stikla vai
tekstila izmainu dél.

7.Precu aizstasanu, ja izstradajums tiek izmantots arpus Eiropas,
Tuvo Austrumu un Afrikas robezam.

8.Virsmas bojajumiem, ko izraisa Kkimiska mijiedarbiba vai
finsanas Mdzekli, tostarp, metala Svamme, abrazivi tiriSanas
lidzekli vai automatiskas trauku mazgajamas masinas.

9.Ja ir bojats kads trauku komplekta priekSmets, tiek aizstats tikai
defektivais priekSmets.

Izmaksas par remontu vai precu aizstasanu noraditajos iznémuma
gadijumos. Tados gadijumos izmaksas sedz pircéjs.

KITCHENAID NEUZNEMAS
ATBILDIBU PAR NETIESIEM
ZAUDEJUMIEM

Klientu apkalposana

Ja jums ir kadi jautdjumi vai vélaties atrast tuvako pilnvaroto
KitchenAid servisa centru, lidzu, izmantojiet zemak noradito
kontaktinformaciju:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Pasta adrese:

KitchenAidEuropa, Inc.
POBOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIJA

Parejam valstim: international.kitchenaid.com



WITAMY W SWIECIE KITCHENAID

Naszym zadaniem jest stale pomagac Panstwu w przygotowywaniu
pysznych dan dla rodziny i przyjaciét. Aby przedtuzy¢ zywotnos$c
i poprawi¢ parametry uzytkowe Panstwa naczyn kuchennych,
prosimy korzystac z informacji z niniejszego przewodnika. Pozwoli
to Panstwu optymalnie uzytkowac i pielegnowac produkt. Panstwa
zadowolenie jest naszym celem nr 1.

OSTRZEZENIA.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy doktadnie
zapoznac si¢ z wszystkimi informacjami dotyczacymi
bezpieczenstwa!

« PILNUJ, aby podczas gotowania dzieci nie zblizaty si¢ do
kuchenki.

Uzywajac goracych naczyn stosuj rekawice i tapy kuchenne.
NIGDY nie pozostawiaj naczyn bez nadzoru podczas ich
aktywnego uzytkowania.

Naczynia kuchenne KitchenAid mozna stosowa¢ w piekarniku
do temperatury 260°C, dla szklanej pokrywki 220°C.

NIE stosowa¢ na grillu.

NIE stosowa¢ w kuchence mikrofalowe;.

.

.

.

UZYTKOWANIE NACZYN.
Przed pierwszym uzyciem

« Usun wszystkie elementy opakowania i etykiety. Poddaj je
odpowiedniemu recyklingowi.

« Umyj naczynia w cieptej wodzie z detergentem i delikatnie
osusz migkka Sciereczka.

Zrédta ciepta

Naczynia nadajq sie do bezpiecznego uzytkowania na wszystkich
kuchenkach, w tym kuchenkach indukcyjnych.

Innowacyjna technologia indukcyjna

Nasze naczynia z nieprzywierajaca powiokg wyposazone sg w
innowacyjng technologie indukcyjna, ktéra zapewnia szybkie
i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta bez wzgledu na rodzaj
powierzchni kuchenki. Nawet w przypadku gotowania na ptycie
nieindukcyjnej naczynie zapewnia szybkie, rowne rozprowadzenie
ciepta, co odréznia je od tradycyjnych naczyn aluminiowych
nadajgcych sig do stosowania na kuchenkach indukcyjnych.

Zalecenia dotyczace uzytkowania naczyn nadajacych sig¢ do
stosowania na ptytach indukcyjnych

< Plyty indukcyjne wytwarzajg bardzo intensywne ciepto w bardzo
krotkim czasie. Naczynia wyposazone w naszg innowacyjng
technologig indukcyjng nagrzewajg sie na ptytach indukcyjnych
bardzo szybko. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby
nie stosowac intensywnego zrédta ciepta i nigdy nie pozostawia¢
naczynia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Srednica dna patelni powinna by¢ rowna wielkosci elementu
ptyty indukcyjnej. Jesli dno patelni jest zbyt mate, element ptyty
indukcyjnej moze go nie wykry¢ i nie nastapi jego uaktywnienie.

Stosowanie pokrywki szklanej

« Podczas stosowania pokrywek szklanych nalezy unika¢
ekstremalnych zmian temperatury.

NIE zanurzaj gorgcej pokrywki w zimnej wodzie.

W przypadku wytworzenia sig¢ podcisnienia pod pokrywka nie
nalezy podejmowac¢ préb zdejmowania pokrywki. Najpierw
wytacz zrédio ciepta i zdejmij catg patelnie z palnika. Nastepnie
powoli zwolnij pokrywke.

NIE uzywaj porysowanych lub popekanych pokrywek szklanych.
W przypadku peknig¢ lub gtebokich rys pokrywki jej sttuczenie
moze nastgpi¢ spontanicznie. Prosimy o kontakt z dziatem
obstugi klienta w celu zaméwienia nowej pokrywki.

Nie umieszczaj pokrywek szklanych bezposrednio na goérze
elementow grzejnych ani bezposrednio pod nimi.

.

Uchwyty i gatki

.

Luzne uchwyty — okresowo sprawdzaj uchwyty i gatki, aby
upewni¢ sie, ze nie sa luzne. Je$li nastgpi poluzowanie
uchwytéw, nie nalezy probowaé ich naprawia¢. Prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta w celu wymiany.

Potozenie uchwytu podczas gotowania: patelnie nalezy ustawi¢
tak, aby uchwyty nie znajdowaty sie nad rozgrzanymi palnikami
i nie nalezy wystawiac ich poza krawedz kuchenki, gdzie mozna
je fatwo potracic.

Jesli do zestawu dotgczone sg przybory kuchenne:

« Nylonowe przyrzady kuchenne odporne na temperatury do
200°C.
* Mozna my¢ w zmywarce.

PL

GOTOWANIE.

Staraj sie, aby $rednica palnika pod wybranym naczyniem byta
zblizona do $rednicy dna naczynia.

Podczas gotowania na gazie ustaw ptomien tak, aby nie siegat
do bokéw naczynia.

Zastosowanie pokrywki podczas gotowania znacznie obniza
zuzycie energii.

Zalecamy stosowanie oleju lub masta. Nalezy pamietac, ze
niektore oleje i tluszcze palg sie w niskich temperaturach. Nalezy
stosowac oleje i tluszcze o wysokiej temperaturze dymienia. W
przypadku stosowania oleju nalej olej o temperaturze pokojowej
do wstepnie rozgrzanego naczynia.

NIE stosuj zadnych olejow w sprayu, w tym aerozoli, sprayéw
i pompek do mgly olejowej. Powodujg one gromadzenie sie
ztogéw, ktére sg trudne do usunigcia z wszystkich typow
naczyn.

Przed dodaniem zywnosci rozgrzej olej/masto w naczyniu.

NIE przyspieszaj procesu wstepnego rozgrzewania przez
stosowanie duzego ognia (silnego zrodta ciepta).

Ze wzgledu na znakomite przewodnictwo cieplne naczynia
zywno$¢ i olej bardzo szybko ulegajg zweglaniu. Zawsze
gotuj na matym lub $rednim ogniu, a wysoka temperature
stosuj tylko dla wrzgcych cieczy. Stosuj $redni i duzy ogien
do smazenia, smazenia w matej ilosci tluszczu, szybkiego
smazenia z mieszaniem i redukowania cieczy. Stosuj maty
ogien do podgrzewania zywnosci, gotowania na wolnym ogniu i
do przygotowania delikatnych sosow.

NIGDY nie przegrzewaj naczyn. Przy uzytkowaniu w
temperaturze ponad 260°C nieprzywierajaca powloka PTFE
moze sig zaczg¢ rozktadac.

Przed rozgrzaniem natéz olej lub masto na patelnig. NIE
pozostawiaj pustej patelni na gorgcym palniku ani nie rozgrzewaj
patelni na sucho. Moze to uszkodzi¢ wykonczenie naczynia.
Naczynia owac na matym i $rednim ogniu. Duzy
onczenie naczynia.

wych przyboréw kuchennych do
zchni naczyn. W celu ochrony
naczyn zalecane jest
uchennych z tworzywa sztucznego,

NIE kréj wewnatrz naczyn.

Stosujac ptyty halogenowe, ceramiczne i indukcyjne nalezy na
biezaco usuwac ztogi z ptyty, aby nie rysowac jej powierzchni.
NIGDY nie szuraj dnem patelni ani nie przeciagaj jej po gorze
kuchenki podczas gotowania, poniewaz moze to powodowac
zarysowania. W takim przypadku nalezy zawsze podnosi¢
patelnie.

DBANIE O NACZYNIA.

Mycie naczyn

Odczekaj, az naczynie wytraci temperature i umyj je doktadnie
po kazdym uzyciu.

NIE wstawiaj gorgcego naczynia do zimnej wody. Pozostaw
naczynie do catkowitego schtodzenia.

To naczynie KitchenAid nadaje si¢ do mycia w zmywarkach. W
celu uzyskania optymalnych wynikéw mycia w zmywarce nalezy
stosowac¢ zalecane przez producenta detergenty do zmywarek
i cykle mycia.

W celu konserwacji zaleca si¢ mycie naczyn KitchenAid w
cieptej wodzie z detergentem, ptukanie i osuszanie miekkim
recznikiem.

NIE uzywaj metalowych ani nylonowych drapakow.

NIE uzywaj $rodkéw do czyszczenia piekarnikow, innych
$rodkéw Sciernych ani  $rodkéw zawierajacych chlorowe
wybielacze.

NIE uszkadzaj nieprzywierajacej powierzchni.

Nie namaczaj naczyn przez dtugi okres.

Przed odstawieniem do przechowywania nalezy ZAWSZE
sprawdzi¢, czy naczynie jest czyste.

Mycie szklanej pokrywki

« NIGDY nie stosuj metalowych przyboréw kuchennych, ostrych
przyrzadoéw, srodkéw do czyszczenia piekarnikéw lub innych
agresywnych materiatéw $ciernych, ktére mogg uszkodzi¢ lub
ostabi¢ szkto.

Szklane pokrywki mozna my¢ w zmywarce. Pokrywki mozna
réwniez my¢ w gorgcej wodzie z detergentem, a nastgpnie
jak najszybciej osuszy¢, aby zapobiec powstawaniu plam po
wodzie.

Prawidlowe przechowywanie naczyn

« Przechowywanie naczyn razem z innymi przyborami
metalowymi moze by¢ przyczyng zarysowan lub ztuszczen na
powierzchni nieprzywierajacej powtoki.

« Nalezy ZAWSZE starannie uktada¢ naczynia KitchenAid.
Zalecane jest stosowanie oston patelni.

KitchenAid

GWARANCJA | SERWIS.
Gwarancja na naczynia KitchenAid

Ograniczona dozywotnia gwarancja na naczynia KitchenAid
obowigzujgca w Europie, na Bliskim Wschodzie i w Afryce.

Uszkodzenie przy odbiorze:

Jesli przy odbiorze i sprawdzaniu produktu okazato sie, ze jest on
uszkodzony, KitchenAid wymienia produkt lub cze$¢ na element
identyczny lub podobny. Niniejsza gwarancja ogranicza si¢ do
pierwotnego konsumenta i wymaga przedstawienia opatrzonego
datg dowodu zakupu, a prawo do ochrony gwarancyjnej nie
podlega przeniesieniu na kolejnego uzytkownika.

Czego nie obejmuje gwarancja:

1.Uszkodzen spowodowanych eksploatacyjnym  zuzyciem,
takich jak zarysowania, wgniecenia, plamy lub odbarwienia
na wszystkich powierzchniach, w tym powilokach
nieprzywierajacych, lub innych uszkodzen, ktére nie ostabiajg
wiasciwoséci uzytkowych naczynia.

2.Uszkodzen spowodowanych niewtasciwym obchodzeniem
sie z produktem, przegrzaniem, wypadkiem, niewtasciwym
uzyciem, uzyciem niezgodnym z przeznaczeniem, pozarem,
powodzig, kradziezg, sitag wyzszg, zaniedbaniem, korozjg,
modyfikacjg, wystawieniem na dziatanie skrajnych temperatur
lub nieprzestrzeganiem instrukcji producenta dotyczacych
uzytkowania i pielegnacii.

3.Uszkodzen lub rozbicia patelni lub pokrywek spowodowanych
upuszczeniem lub uderzeniem.

4.Kosztow wysytki, przewozu lub ubezpieczenia poniesionych
w celu dostarczenia czesci zamiennych lub zwrotu wadliwych

produktéw do autoryzowanego centrum  serwisowego
KitchenAid.
5.Stosowania  niniejszego  produktu w  zastosowaniach
komercyjnych.

6. Drobnych niedoskonato$ci lub skaz spowodowanych wahaniami
wiasciwosci farby, emalii, metali, tworzyw sztucznych, silikonu,
ceramiki lub szkta.

7.Produktow zamiennych lub czesci przy stosowaniu poza
Europa, Bliskim Wschodem i Afrykg. KitchenAid nie zaptaci
w nastepujgcych przypadkach: koszty napraw lub wymiany
w sytuacjach nieobjetych gwarancjg ponosi klient. Czynnosci
serwisowe muszg by¢ wykonywane przez autoryzowane
centrum serwisowe KitchenAid.

8.Powierzchni uszkodzonych wskutek interakcji chemicznej lub
dziatania $rodkéw do czyszczenia, w tym réwniez, ale nie tylko,
zmywakoéw drucianych, $ciernych $rodkéw do czyszczenia lub
automatycznych zmywarek.

9.Wymiany zestawéw naczyn, wymianie podlegajg wytacznie
wadliwe czgéci lub produkt.

Kosztéw naprawy lub wymiany w okolicznosciach nieobjetych
gwarancjg. W takim przypadku wszelkie koszty ponosi klient.

KITCHENAID NIE PONOSI
ODPOWIEDZIALNOSCI ZA ZADNE
SZKODY POSREDNIE

Obstuga klienta

W przypadku jakichkolwiek pytan lub aby zlokalizowaé najblizsze
autoryzowane centrum obstugi KitchenAid prosimy skorzysta¢ z
ponizszych danych kontaktowych:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adres korespondencyjny:

KitchenAid Europa, Inc.
PO Box 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIA

Pozostate kraje: international.kitchenaid.com



M-VINDO(A) AO M

NDO KITCHENAID

Com a nossa ajuda, podera criar um universo de refeicdes
deliciosas para familiares e amigos. Para prolongar a vida util
e maximizar o desempenho dos seus produtos de cozinha,
mantenha este guia acessivel. Assim, sabera sempre como utilizar
e cuidar dos seus produtos corretamente. O nosso objetivo n.° 1
¢ a satisfacdo dos clientes.

AVISOS.

Leia atentamente todas as informacées de seguranca antes
de utilizar este produto!

NAO permita a presenca de criangas perto dos produtos
durante a sua utilizagdo.

Utilize pegas ou luvas de forno para manusear produtos de
cozinha quentes.

NUNCA deixe os produtos de cozinha sem vigilancia durante
a sua utilizacdo.

Os produtos de cozinha KitchenAid podem ir ao forno até
260°C, tampa de vidro até 220°C.

NAO utilize os produtos sob a resisténcia grill.

NAO utilize os produtos no micro-ondas.

UTILIZAR OS PRODUTOS DE COZINHA.
Antes da primeira utilizacao

® Retire todos os materiais de embalagem e etiquetas. Recicle-os
corretamente.

e Lave com agua morna e sabdo,
cuidadosamente com um pano macio.

enxague e seque

Fontes de calor

Produtos seguros para utilizagdo em todas as superficies de
cozedura, incluindo placas de indugéo.

Tecnologia de indugao inovadora

Os nossos produtos de cozinha antiaderentes estdo equipados
com uma inovadora tecnologia de indugdo, que permite uma
distribuicdo réapida e uniforme do calor, independentemente
do tipo de superficie de cozedura. Mesmo ao cozinhar numa
placa sem inducdo, estes produtos de cozinha oferecem uma
distribuicdo de calor rapida e uniforme, diferente dos produtos
de cozinha tradicionais em aluminio, adequados a inducéo.

Recomendacgées para a utilizagdo de produtos de cozinha
equipados para indugdo

® As placas de inducdo desenvolvem um calor muito intenso
num espaco de tempo muito curto. Os produtos de cozinha
equipados com a nossa inovadora tecnologia de indugdo
aquecem muito rapidamente nas placas de indugéo. Tenha o
cuidado de n&o utilizar um nivel de calor muito intenso e de
nunca deixar os produtos de cozinha sem vigilancia durante a
utilizacdo.

O diametro da base do tacho deve ser igual ao tamanho do
elemento de inducéo. Se o tacho for demasiado pequeno, o
elemento pode nédo detetar o tacho e nao se ativar.

Utilizar a tampa de vidro

Quando utilizar as tampas de vidro, evite mudancas bruscas de
temperatura.

N&o mergulhe tampas quentes em agua fria.

Caso ocorra o efeito de vacuo na tampa, néo tente retira-la.
Primeiro, desligue a fonte de calor e afaste o tacho da superficie
de aquecimento. De seguida, solte lentamente a tampa.

N3o utilize tampas de vidro com rachaduras ou arranhdes. Se
a tampa apresentar rachaduras ou arranhdes profundos, pode
ocorrer a quebra esponténea. Contacte o servico de apoio ao
cliente para encomendar uma nova tampa.

N&o coloque as tampas de vidro diretamente por cima ou
diretamente por baixo dos elementos de aquecimento.

Pegas e manipulos

Pegas soltas - verifique periodicamente as pegas e os
manipulos para se certificar de que n3o estdo soltos. Se as
pegas se soltarem, ndo tente repara-las. Contacte o servico de
apoio ao cliente para proceder a substitui¢ao.

Posicdo da pega ao cozinhar: posicione os produtos de modo
a que as pegas ndo se encontrem sobre superficies quentes e
ndo permita que as pegas permanegam para além do rebordo
da superficie de aquecimento, uma vez que os produtos podem
ser derrubados.

Se o seu conjunto incluir utensilios:

¢ Utensilios em nylon resistentes ao calor até 200°C.
® Pode lavar-se na maquina.

rrlle |

COZINHAR.

Cozinhe numa superficie de aquecimento com um didmetro
semelhante ao do produto de cozinha selecionado.
Ao cozinhar num fogéo ou placa a gés, ajuste a chama para ndo
queimar os lados do produto.
A utilizagdo de uma tampa ao cozinhar reduz consideravelmente
o consumo de energia.
E recomendavel utilizar éleo ou manteiga. Lembre-se que
alguns dleos e gorduras queimam a temperaturas inferiores.
Utilize 6leos e gorduras com um ponto de saturacao elevado.
Para cozinhar com dleo, adicione 6leo a temperatura ambiente
ao produto de cozinha pré-aquecido.
NAQO utilize qualquer tipo de éleo em spray, incluindo aerossdis,
nebulizadores e bombas de pulverizacdo. Os sprays podem
causar a acumulacéo de residuos dificeis de remover em todos
os tipos de produtos de cozinha.
Aqueca o dleo/a manteiga no produto de cozinha antes de
adicionar os alimentos.
NAO acelere o processo de pré-aquecimento utilizando um
nivel de calor intenso.
Devido a excelente condutividade de calor dos produtos
de cozinha, os alimentos e o dleo podem carbonizar muito
rapidamente. Cozinhe sempre a um nivel de calor baixo a
médio e utilize o calor intenso apenas para ferver liquidos.
Utilize um nivel de calor médio a elevado para crestar, saltear,
fritar e reduzir liquidos. Utilize um nivel de calor baixo para
aquecer alimentos, apurar ou preparar molhos delicados.
Nunca sobreaqueca o seu produto de cozinha. Ao exceder a
temperatura de 260°C, o revestimento antiaderente com PTFE
pode comecar a deteriorar-se.
Aplique sempre éleo ou manteiga no tacho antes de aquecer.
N&o deixe um tacho vazio numa superficie de aquecimento
quente nem permita que o liquido no tacho ferva até evaporar.
ificar o acabamento do produto.
duto de cozinha com regulacdes de
ecimento elevado pode danificar o
cozinha.
metalicos em qualquer superficie
a-se a utilizacdo de utensilios de
plastico, bo madeira para proteger o acabamento
antiaderente dos produtos.
* Nao corte os alimentos dentro dos produtos de cozinha.
Ao utilizar superficies de aquecimento de halogénio, ceramica
e inducio, certifique-se de que a superficie de aquecimento e o
produto de cozinha ndo apresentam residuos para nao danificar
a superficie.
Nunca puxe nem arraste os tachos sobre o fogdo durante
a cozedura para evitar riscar a superficie do mesmo. Levante
sempre os tachos.
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MANUTENGAO DOS PRODUTOS
DE COZINHA.

Limpar os produtos de cozinha

e Deixe os produtos de cozinha arrefecer ao ar e limpe-os
corretamente aps cada utilizagdo.

Nao coloque produtos de cozinha quentes sob dgua fria. Deixe
os produtos de cozinha arrefecer totalmente.

Este produto KitchenAid pode lavar-se na maquina. Para obter
os melhores resultados de lavagem na maquina de lavar loica,
empregue os detergentes e os ciclos recomendados pelo
fabricante da maquina.

e Para preservar os seus produtos de cozinha KitchenAid, é
recomendavel lava-los com dgua morna e detergente, enxaguar
€ secar com um pano macio.

NAO utilize esfregées de palha de aco ou nylon.

NAO utilize detergentes de limpeza de fornos, detergentes
abrasivos ou que contenham cloro para branqueamento.

NAO arranhe o revestimento antiaderente.

Nao cologue os produtos de molho durante periodos de tempo
prolongados.

Certifique-se SEMPRE de que os produtos de cozinha estao
limpos antes de os guardar.

Limpar a tampa de vidro

e Nunca utilize utensilios de metal, instrumentos afiados,
produtos de limpeza de fornos ou outros produtos abrasivos
agressivos que possam danificar ou enfraquecer o vidro.

* As tampas de vidro podem ser lavadas na maquina. Também
pode lavar as tampas com agua morna e sabdo, secando-as
imediatamente para evitar as manchas causadas pela 4gua.

Guardar os produtos de cozinha corretamente

e Guardar os produtos de cozinha em conjunto com outros
objetos de metal pode arranhar ou lascar a superficie de
revestimento antiaderente.

® Guarde sempre os seus produtos de cozinha KitchenAid
cuidadosamente. E recomendavel utilizar bases de protecdo
para os produtos.

KitchenAid

GARANTIA E ASSISTENCIA.
Garantia para produtos de cozinha KitchenAid

Garantia vitalicia para os produtos de cozinha KitchenAid valida
na Europa, Médio-Oriente e Africa.

Danos detetados aquando da rececéo:

Se o produto for considerado defeituoso aquando da respetiva
rececdo e inspecdo, a KitchenAid procede a substituicdo
do produto ou da peca em causa por um item idéntico ou
semelhante. Esta garantia esta limitada ao consumidor original
mediante apresentacdo do comprovativo de compra datado,
sendo que a cobertura ndo é transferivel.

O que nao é coberto por esta garantia:

1. Danos provocados pelo desgaste normal, tais como arranhdes,
amolgadelas, manchas ou descoloragdgo em todas as
superficies, incluindo revestimentos antiaderentes, ou outros
danos que n&o prejudiquem a funcdo do produto de cozinha.
Danos  provocados  pelo  manuseamento incorreto,
sobreaquecimento, acidente, uso indevido, utilizagdo
incorreta, incéndio, inundacéo, roubo, catastrofe, negligéncia,
corrosdo, modificacdo, exposicdo a temperaturas extremas ou
desrespeito pelas instrugcdes de utilizagdo e manutengdo do
fabricante.

.Danos ou quebras de produtos ou tampas devido a quedas ou
impactos.

.Custos de envio, frete ou seguro para entrega das pecas de
substituicdo ou devolucdo de produtos defeituosos a um
Centro de Assisténcia Autorizado KitchenAid.

. Utilizacdo deste produto em aplicagcdes comerciais.

. Pequenas imperfeicdes ou manchas devido a variacdes da tinta,
esmalte, metal, plastico, silicone, cerdmica ou vidro.

. Produtos ou pecas de substituicdo quando utilizados fora da
Europa, Médio Oriente e Africa. A KitchenAid ndo pagaré: o
custo de reparacdo ou substituicdo inerentes as circunstancias
de exclusdo, devendo este ser assumido pelo cliente. A
assisténcia deve ser fornecida por um Centro de Assisténcia
KitchenAid Autorizado.

.Danos na superficie causados pela interagdo quimica ou
por agentes de limpeza, incluindo, entre outros, esfregdes,
detergentes abrasivos ou maquinas de lavar loica automaticas.

9. Substituicdo de conjuntos de produtos de cozinha, sendo que

apenas a peca ou o item com defeito serd substituido.
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O custo de reparagdo ou substituicdo ao abrigo das situacdes
excluidas. Nesse caso, todos os custos ficardo a cargo do cliente.

A KITCHENAID NAO ASSUME
QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS

Servico de apoio ao cliente

Para qualquer duvida ou para encontrar o Centro de Assisténcia
Autorizado da KitchenAid mais proximo, utilize os detalhes de
contacto abaixo indicados:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Endereco postal:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGICA

Para todos os outros paises: international.kitchenaid.com



Ne angajam sa va ajutam sa preparati mereu mese delicioase
pentru familie si prieteni. Pentru a asigura longevitatea si
performantele articolelor pentru gatit, tineti la indemana acest
ghid. Va va ajuta sa folositi si sa ingrijiti produsul cat mai bine cu
putinta. Satisfactia dvs. este obiectivul nostru nr. 1.

AVERTISMENTE.

Cititi cu atentie si pe indelete toate informatiile de siguranta
inainte de a folosi acest produs!

NU permiteti accesul copiilor in apropierea cuptorului cat timp
gatiti.

Folositi pernute sau manusi pentru cuptor cand manevrati
articolele pentru gatit fierbinti.

Nu lasati NICIODATA articolele pentru gétit nesupravegheate
cat timp gatiti.

Articolele pentru gatit KitchenAid sunt compatibile in cuptor
la temperaturi de pana la 260°C, iar capacul de sticla pana la
220°C.

A NU se utiliza pe gratar.

A NU se utiliza in cuptorul cu microunde.

.

.

FOLOSIREA ARTICOLELOR PENTRU GATIT.
nainte de prima utilizare

« Indepértati toate materialele de ambalare si etichetele. Va
rugam sa reciclati in mod adecvat.

 Spélati cu apa calda in care ati dizolvat sépun; clatiti si uscati
bine cu o lavetd moale.

Surse de caldura

Compatibil pentru utilizare pe toate suprafetele de gatit, inclusiv
plite cu inductie.

Tehnologia de inductie inovatoare

Articolele noastre pentru gatit antiaderente sunt prevazute cu o
tehnologie de inductie inovatoare, care asigura distribuirea rapida
si uniforma a caldurii indiferent de tipul suprafetei de gatit. Chiar si
cand se gateste pe o plita fara inductie, acest articol pentru gatit
va asigura distribuirea rapida si uniforma a caldurii, ceea ce difera
fata de articolele pentru gatit din aluminiu traditionale care sunt in
mod obisnuit adecvate pentru inductie.

Recomandari privind utilizarea articolelor
prevazute cu inductie

pentru gatit

« Plitele cu inductie genereaza o caldura foarte intensa intr-o
perioada scurtd de timp. Articolele pentru gatit prevazute cu
tehnologia noastra de inductie inovatoare se vor incélzi foarte
repede pe plitele cu inductie. Aveti deosebita grija sa nu utilizati
un nivel de caldura mare si sa nu lasati niciodata articolul pentru
gatit nesupravegheat in timpul utilizarii.

Diametrul bazei cratitei trebuie sa fie egal cu dimensiunea
elementului de inductie. In cazul in care cratita este prea mica,
se poate ca elementul sa nu o detecteze si nu se va activa.

Utilizarea capacului de sticla

Evitati modificarile extreme de temperatura cand utilizati capace
de sticla.

NU scufundati capacul fierbinte in apa rece.

Daca se produce un vid cu capacul, nu incercati sa indepartati
capacul. Mai intéi, opriti sursa de caldura si indepartati complet
cratita de pe arzator. Apoi, ridicati usor capacul.

NU folositi capace de sticla care prezinta crapaturi sau
zgarieturi. In cazul in care capacul este crapat sau prezintd
zgarieturi adanci, acesta se poate sparge spontan. Va rugam
sa contactati Serviciul pentru clienti pentru a comanda un capac
nou.

Nu puneti capacele de sticld direct pe sau sub elementele de
incalzire.

Manerele si butoanele de control

« Ménere slabite — verificati periodic ménerele si butoanele de
control pentru a va asigura ca nu sunt slabite. Daca manerele
sunt slabite, nu incercati sa le reparati. Va rugam sa contactati
Serviciul pentru clienti pentru schimbare.

Pozitia méanerului cat timp gatiti: pozitionati cratitele de asa
manierd incat manerele sa nu fie deasupra arzatoarelor fierbinti
si sa nu permiteti ca manerele sa depaseasca marginea
cuptorului riscand astfel sa fie rasturnate.

Ustensilele de nailon:

« Ustensilele de nailon rezista la caldura pana la 200°C.
« Compatibil cu masina de spalat vase.

BINE ATI VENIT IN LUMEA KITCHENAID. {0) I I

GATITUL.

Gatiti pe un arzator cu un diametru al bazei similar celui al
articolului pentru gatit ales.

Cand gatiti la un cuptor cu gaz, reglati flacéra astfel incat sa nu
se extinda pe partile laterale ale articolului pentru gatit.
Folosirea unui capac in timpul gatitului reduce considerabil
consumul de energie.

Recomandam folosirea de ulei sau unt. Retineti ca unele uleiuri
si grasimi ard la temperaturi mai scézute. Folositi uleiuri si
grasimi care au un punct de ardere ridicat. Daca gatiti cu ulei,
adaugati ulei la temperatura camerei in articolul pentru gatit
preincalzit.

NU utilizati niciun fel de pulverizatoare de ulei, inclusiv
pulverizatoare cu aerosoli, cu aburi sau cu pompita. Aceste
pulverizatoare pot cauza acumularea de reziduuri dificil de
eliminat de pe toate tipurile de articole pentru gatit.

Lasati uleiul/untul sa se incdlzeasca in articolul pentru gatit
nainte de a adauga alimentele.

NU grabiti procesul de preincélzire folosind o treapta de caldura
nalta.

Data fiind conductivitatea excelenta a caldurii pe care o asigura
articolul dvs. pentru gatit, alimentele si uleiul se pot carboniza
foarte rapid. Gatiti intotdeauna la un nivel de caldura mic pana
la mediu si folositi treptele inalte numai pentru a fierbe lichide.
Utilizati un nivel de caldura mediu-inalt pentru rumenire, calire,
preparare la tigaie si reductiile de lichide. Utilizati un nivel de
caldura mic pentru a incalzi preparatele, pentru fierbere la foc
mic sau pentru prepararea sosurilor delicate.

Nu incélziti NICIODATA excesiv articolul pentru gatit. n cazul
incalzirii excesive la peste 260°C, stratul antiaderent din PTFE
poate incepe sa se deterioreze.

Puneti intotdeauna uleiul sau untul in cratitd inainte de a o
ncalzi. NU lasati cratita goala pe un arzator incins si nu lasati
tinut. Aceasta poate deteriora finisajul

.

.

ul pentru gatit la setarile de caldura
el de caldura inalt poate deteriora
tit.

ustensile metalice pe suprafetele
. anda ustensilele din plastic, cauciuc sau
lemn pentru a proteja finisajul antiaderent al articolului pentru
gatit.

NU taiati in articolul pentru gatit.

Cand se utilizeaza plite cu halogen, ceramice si cu inductie,
asigurati-va ca plita si articolul pentru gatit nu prezinta reziduuri
pentru a nu zgaria suprafata plitei.

Nu miscati si nu glisati NICIODATA cratitele pe aragaz in
timpul gatitului, intrucat aceasta poate cauza zgarieturi. Ridicati
ntotdeauna cratita.

.

INGRIJIREA ARTICOLULUI PENTRU GATIT.

Curatarea articolului pentru gatit

Lasati articolul pentru gatit sa se raceasca la temperatura
camerei si curatati-l bine dupa fiecare utilizare.

NU puneti articolul pentru gatit fierbinte sub jet de apa rece.
Lasati articolul pentru gatit s& se raceasca pe deplin.

Acest articol pentru gatit KitchenAid este compatibil in masina
de spalat vase. Pentru cele mai bune rezultate in masina de
spalat vase, folositi detergentii si ciclurile pentru masina de
spalat vase recomandate de producator.

Pentru a proteja articolul pentru gatit KitchenAid, se recomanda
sa-| spalati cu apa calda in care ati dizolvat sapun, sa-| clatiti si
sa-| uscati bine cu un prosop moale.

NU folositi bureti abrazivi din s&rmé& sau nailon.

NU folositi substante de curédtare pentru cuptor sau orice
substantd de curatare care este abraziva sau care contine
nalbitor cu clor.

NU réacaiti stratul antiaderent.

Nu inmuiati articolul pentru gatit pentru perioade lungi.
Asigurati-va INTOTDEAUNA c& articolul pentru gétit este curat
nainte de a-l depozita.

.
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Curétarea capacului de sticla

Nu folositi NICIODATA ustensile metalice, instrumente ascutite,
substante de curatare pentru cuptor sau alte substante abrazive
puternice care pot deteriora sau slabi sticla.

Capacele de sticla pot fi spalate in masina de spalat vase.
Puteti, de asemenea, sa spalati capacele cu apa calda in care
ati dizolvat sapun; apoi uscati-le imediat pentru a evita petele
de apa.

Depozitarea corespunzatoare a articolului pentru gatit

.

Depozitarea articolelor pentru gatit alaturi de alte instrumente
metalice poate cauza zgarieturi sau ciobirea suprafetelor cu
strat antiaderent.

Asezati INTOTDEAUNA cu atentie articolul pentru gatit
KitchenAid intr-un loc ferit. Se recomanda utilizarea protectiilor
pentru cratite.

.

KitchenAid

GARANTIE SI SERVICE.
Garantia articolelor pentru gatit KitchenAid

Garantie limitatd pe intreaga duratéd de viatd pentru articolele
pentru gatit KitchenAid, valabila in Europa, Orientul Mijlociu si
Africa.

Deteriorare la primire:

Dacé se constata ca produsul este defect la primire si examinare,
KitchenAid va asigura inlocuirea produsului sau piesei cu un articol
identic sau similar. Prezenta garantie este limitata la consumatorul
initial, dupa prezentarea unei dovezi de cumparare care sa indice
data, iar acoperirea pe care o confera nu este transferabila.

Ce nu acopera prezenta garantie:

1.Deteriorarea in urma uzurii obisnuite, precum zgarieturi,
crestaturi, pete sau decolorari pe toate suprafetele, inclusiv
straturile antiaderente, sau alte deteriorari care nu afecteaza
functionarea articolului pentru gatit.

2.Deteriorarea in urma manipularii necorespunzatoare, incalzirii
excesive, accidentelor, abuzului, utilizarii defectuoase,
incendiilor, inundatiilor, furtului, dezastrelor naturale, neglijentei,
coroziunii, modificarii, expunerii la temperaturi extreme sau
nerespectarii instructiunilor de utilizare si intretinere ale
producatorului.

3.Deteriorarea sau ruperea cratitelor sau capacelor din cauza
scapatrii pe jos sau lovirii.

4.Costurile de expediere, transport de marfa sau asigurare pentru
expedierea pieselor de schimb sau returnarea produselor
defecte la un centru de service autorizat KitchenAid.

5. Utilizarea acestui produs in aplicatii comerciale.

6.Imperfectiuni sau pete minore ca urmare a variatiilor prezentate
de vopsea, email, metal, plastic, silicon, ceramica sau sticla.

7.Produsul sau piesele de schimb atunci cand utilizarea are loc in
afara Europei, Orientului Mijlociu si Africii. KitchenAid nu va plati
pentru: costul reparatiei sau inlocuirii in circumstantele excluse
va fi suportat de catre client. Activitatile de service trebuie
prestate de catre un centru de service autorizat KitchenAid.

8.Deteriorarea suprafetelor ca urmare a interactiunii chimice sau
agentilor de curétare, inclusiv, dar fara limitare, bureti de sarma,
agenti de curatare abrazivi sau masini de spalat vase automate.

9.inlocuirea seturilor de articole pentru gatit; se va inlocui numai
piesa defecta sau articolul defect.

Costul reparatiei sau inlocuirii in circumstantele excluse. in
aceasta situatie, toate costurile vor fi suportate de catre client.

KITCHENAID NU i$I ASUMA
NICIO RESPONSABILITATE
PENTRU DAUNE INDIRECTE

Serviciul pentru clienti

Pentru orice intrebari sau pentru a localiza cel mai apropiat centru
de service autorizat KitchenAid, consultati datele de contact mai
jos.

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adres postala:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIA

Pentru toate celelalte tari: international.kitchenaid.com



Hawa KOMMNaHus 3aHumMaeTcsa Npou3BOACTBOM
BbICOKOKQYECTBEHHO/  MpOAyKUWW, KOTopas MOMOXeT Bam
pagoBaTb CBOIO CEMbIO U Apy3eit M3biCkaHHbIMM Griogamu Ha
NPOTSHKEHUWM MHOrUX neT. bnarogapsi AaHHOMY pYKOBOACTBY
Bbl CMOXeTe ofecneuutb [ONruiA Cpok cnyxbbl, a Takke
adhheKkTVBHOE  WUCMOMb3OBaHWe CBOel nocydpl. [depxute
PYKOBOZCTBO NOA, pyKoil. B Hem cogepxwuTcst Bcs Heobxoaumas
MHopmaLyst 06 obpalleHnn ¢ npoaykuueid u ee yxoae. Bawe
yAoBonbCcTBME — Hawa uenb Ne 1.

NPEOYNPEXOEHUA.

BHuUMaTenbHO 1 TWaTeNLHO NPOYTUTE BCIO MHGopMauuio
0 TexHuke Ge3onacHOCTH, Npexae YeM UCMONb30BaTh 3TOT
npoaykr!

HE nossonsinte AeTsiM HaXoAMTLCA PSAOM C NIMTOW BO BPeMs
FOTOBKU.

Mcnonb3ayiiTe npuxsBaTkM WM KyXOHHble pPyKaBWLibl, 4TOObI
6patb ropsidyto nocyay.

HWKOIOA He ocTtaBnsiite nocyay 6e3 npucmoTpa B npouecce
MCMOMNb30BaHUS.

Mocyay KitchenAid MoxHO wucnonb3osaTb B [yXOBKe npu
Temnepatype fo 260°C, cTeknsHHas Kpbiwka —ao 220°C.
BAMPELLEHO ncnonb3oBathb ¢ rpunem.

BAMPELLEHO ncnonb3oBaTe B MUKPOBOMHOBOM Neyu.

.

.

UCNOJNIb3OBAHUE NMOCYAbI.

Mepea nepBbIM UCNONbL30BaHUEM

* Ypanute BCe ynakoBOYHble MaTepuarnbl U aTukeTku. Mpocbba
YTUNU3NPOBATb MX HaZNexalm obpasom.

* BbIMoiTE B Tennoi MbinbHOW BOAE, TLATENbHO NPOMOWNTE U

BbITpUTE MSArKOW TKaHbHO.

WUcTouHukm Tenna

|-|0,E|X0,E|VIT ana ncnonb3oBaHuAa Ha noGbIX BapOYHbIX
NOBEPXHOCTAX, BKMtO4aA NHAYKLNOHHbIE.

MHHOBaLIMOHHaﬂ WHAYKUMOHHas TexXxHosnorus

Hawa aHTunpurapHas nocyaa oOCHalleHa WHHOBALWMOHHOM

VHAYKUMOHHOM TexHomnoruei, kotopasi obecneuvBaet OGbicTpoe
1 paBHOMEpHOe pacrnpepeneHve Tenna BHE 3aBUCUMOCTU OT
TMNa BapOYHOW MOBEPXHOCTW. [laxe npu NpUroTOBNEHUN Ha
HEeUHAYKUMOHHOW KOHdopKe aTa nocyaa obecneynT ObicTpoe
1 paBHOMEpHOEe pacnpejdeneHvne Tenna, YTO OTnMYaeT ee OT
TPaAVLIMOHHON antoMUHWEBOW NOCYAbI AN MHAYKLMOHHbLIX NeYen.

PeKOMeH,ClaLlMVI no ncnonb3oBaHUO MHAyKI.lMOHHOﬁ nocyabl

VHAOYKUMOHHBIE  KOHMPOPKM BblpabaThiBalOT OYEHb CUMbHbBIA
xap B KopoTkue cpoku. [locyda, oOcHalleHHasi Hallen
VHHOBALMOHHOW WNHAYKUMOHHON TexHonorven, 6ynet
OYeHb ObICTPO HarpeBaTbCsl Ha MHAYKUMOHHBIX KOHCOpKax.
Cobnioaaiite 0cobyto OCTOPOXHOCTb: HE NCMONb3YIATE CUMbHbIA
HarpeB W HUKOTAa He ocTaensiiTe nocydy 6e3 npucmoTpa BO
BPEMsi UCMONb30BaHWSI.

[lnameTp ocHOBaHWS CKOBOPOAb! AOMKEH GbITb paBeH pasMepy
VHOYKUMOHHOrO anemeHTa. Ecnu ckoBopoga HaMHOro MeHblLLe,
3rIEMEHT MOXeT He pacro3HaTh €€ 1 He aKTUBMPOBATLCS.

.

Wcnonb3oBaHWe CTEKMSIHHOM KPbILIKK

.

W3bGeraiite peskux nepenagos
MCNOSb30BAHUMN CTEKISIHHBIX KPbILLEK.
SAMPELLEHO norpyxaTb ropsivyto KpbiLLKY B XONOAHYIO BOAY.
Ecnu kpbiluka «npucocanacb» K Nocyae, He MblTaiTech ee
cHATb. CHavana OTKIIOYMTE WCTOMHWK Tenna W MONHOCTHI
CHMMUTE CKOBOPOAY C KOHdpopku. [llocre aToro MenneHHo
CHUMUTE KPBbILLIKY.

BAMPELWEHO  ucnonb3oBaTb  CTEKNSHHbIE  KPbIWKA €
TpelmHaMK 1 LapanuHamu. Ecnv Balla Kpbilika TPecHyna unm
Ha Heii NosiIBUNUCH rny6Bokue LapanuHbl, OHa MOXeT BHE3arnHo
packonotbcsi. O6paTuTecb B CEPBUCHBIA  LEHTP, YTOGbI
3aka3aTb HOBYIO KPBbILLKY.

He paameluaiite CTeknsHHbIE KPbILLKA HEMOCPEACTBEHHO Haf
WNW NoA HarpesaTeNlbHbIM 31IEMEHTOM.

Temnepatypbl  npu

.

.

Pyuku

OcnabneHHble py4kM — PErynsipHO MpPOBEPsiTE  pyykM
Ha npeameT ocnabneHus kpennewwid. Ecnu  kpenneHne
pydyek ocnabno, He nbiTaiTeck UX No4nHUTL. ObpaTuTech B
CEPBWCHbI LEHTP ANt UX 3aMeHbI.

MonoxeHne pyyek Mpu roToBKe: pasmellaiiTe CKOBOPOAKU
Takum o6pasom, YToGbl PyyYkuM He HaxXOAWNUCH Haf, ropsynMmmn
KOHbopKkamu, 1 He jgonyckaiTte, YTOObI Py4KM BbIXOAWIM 3a
Kpaii nnuThl, FAe UX MOXHO COUTb.

OBPO MOXANOBATb B MUP KITCHENAID i

Ecnu paHHbI Habop BkntovaeT NpubopsbI:
* KyXOHHble NprUHAANEXHOCTU U3 HEMNOHa MOXHO UCMONb30BaTh
npu Temnepatype go 200° C.

* MOXHO MbITb B I'IOCy,ELOMOeHHOIZ MalmHe.

NPUrOTOBJIEHUE.

[oTOBbTE Ha KOHOPKE, ANaMETP OCHOBAHWSA KOTOPOI BN30K K
[nameTpy BbIGpaHHO Bamu nocyabl.

Mpn roToBke Ha ras3oBOI NAMTE OTPErynupyinTe nNnamsa Takum
obpasom, 4Tobbl OHO He obxurano 6oka nocyabl.
Mcnonb3oBaHmne KpbILLKA NPU FOTOBKE 3HAUYUTENBHO YMEHbLLIAeT
3HepronoTpebnexue.

PekomMeHZlyeM MCMonb3oBaTb PaCTUTENbHOE WU CIIMBOYHOE
macno. [MoMHUTe, YTO HEKOTOpbIE Macna U Xupbl ropaT npu
MeHblueln Temnepatype. Mcnonb3yiTte macna C BblCOKOM
TemnepaTypoii AbiMooGpasoBaHusi. Ecnm Bbl rotoBuTe Ha
macne, pobaensiiTe macno KOMHaTHOW TemnepaTypbl B
npeaBapuTeNibHO pasorpeTyto nocyay.

SAMPELIEHO wucnonb3oBaTe ntobble  cnpeun,  Bkovas
a3po30nu, pacnbiMMTENU U nynbBepuaaTopbl. Takue crnpeun
MoryT o6pa3oBblBaTb 0CafOK, KOTOPbLIA TPYAHO yaansieTcsi ¢
nto6bIX BUAOB MOCYAbI.

[aiiTe pacTUTENbHOMY/CIIMBOYHOMY Macily HarpeTbCsi B
nocyae, npexae Yem fobasnsTb eay.
SAMPELIEHO  yckopsTe  npouecc
MCMOSb30BaHUS CUIMBLHOTO OTHSI.

M3-3a BLICOKO TennonpoBOAHOCTM Balleil nocydbl, ega u
Macro MOoryT o4eHb GbiCTpo npuropeTb. Bcerga rotosbTe Ha
MEZNIEHHOM UMW CPeHEM OTHe, CUMbHbI OrOHb WUCMONb3YiiTe
TOMbKO ANA KUNAYEHWs KWMAKOCTeW. Mcnonbayiite cpeaHuin
VNN CUMbHBI OFOHb [N NOAPYMSIHUBAHUS, MaccepoBaHus,
3aXapuBaHUs WUnu BbiNapuBaHWst XuAkocTW. Vcnonb3yiite
7 a30rpeBa efbl, MeINIEHHOr0 KNMNAYeHNs

Harpesa 3a cyert

Te nocygy. lMpu Harpese cBbllle
MTH3-nokpbITUE  MOXET HavaTb

eNnbHOe WNU CIMBOYHOE Macro Ha
ckosopoay Ba. 3AMPELLEHO octaBnate nyctyio
CKOBOPOAY Ha BKMIOYEHHOW KOH(OPKE WM Mo3BONSATb en
BblKVMaTb. 3TO MOXET NOBPEAUTL MOKPLITUE NOCYAbI.

Bcerga vcnonb3ayiiTe nocyay Ha cpegHem Unu MeaneHHom
orHe. CunbHbIA OrOHb MOXET NOBPEAUTbL MOKPbLITUE NOCYAbI.
HWKOI A He ucnonbayiite meTannuyeckue npubopsl Ha nio6oin
aHTUNpUrapHO MOBEPXHOCTW. [N 3aluTbl aHTUNPUrapHOro
MOKPbLITUS  BalLeil MocyAbl PEeKoMEeHAyeTCsl WCnonb3oBaTh
NnacTUKOBble, PE3VHOBbIE UMM AePEBSAHHbIE NPUGOPBI.
SAMPELLEHO paspesaTb eay BHyTpU nocyapl.

« Mpy  MCNOMb30OBAHUM  TaNOrE€HOBLIX,  KepamMuyeckux
VHOYKLMOHHBIX KOH(DOPOK y6eauTech, YTO Ballia koHdopka 1
nocyaa He 3arpsisHeHbl, a MOTOMY He noLjapanatoT NOBEPXHOCThL
KOHOPKM.

OBASATEJIbHO  nogHumaiite  CKOBOPOAKY,
Heo6X0AMMO NepeMecTuTb B NPOLLECCe roTOBKM.

ecnun ee

YXO[ 3A MOCYAOWN.

Ouncrka nocyabl

[aiiTe nocyae oCTbITb, NOCME YEro TLaTesbHO BbIMOTE nocne
KaXXOoro 1CMomnb30BaHusl.

SAMPELLEHO nomelyaTb nocyay noa xonogHyto sogy. faite
€l NOMTHOCTBLIO OCThITh.

Oty nocyny KitchenAid MOXHO MbITe B MOCYAOMOEYHOM
MaLumHe. [ns nyywmux pe3ynsTaToB B NOCYIOMOEYHO MallnHe
MCMONb3yiiTe pPeKoMeHJOoBaHHble MNPOU3BOAWUTENEM MalLWHbI
CpefcTBa 1 LMKIIbI.

YTob6bl 06ecneuntb aonruii cpok cnyx6bl nocyasl KitchenAid,
peKoMeH/yeTcs MbITb ee B TEMnnoi MbiNbHON BOAe, nonockaTb
1 BbITUPATh MSATKAM MOMOTEHLIEM.
SAMNPELEHO  ucnonb3oBath
HENNOHOBbIE LETKN.
SAMPELLEHO wncnonb3oBaTe cpeAcTBa ANS YUCTKU [AyXOBKU
unn  noBele  ApyrMe uMcTAWMe CpeAcTsa, coaepxaiiue
abpasuBHbIe YacTuLbl UK XIIOpcoAepXaLluii oTbenmearernb.
SAMNPELLEHO caunpaTb aHTUNpUrapHoe nokpbITue.

He 3amauuBaiite nocyay Ha AnuTenbHoe BPEMsi.

BCEIOA nposepsiiiTe, 4Tobbl nocyaa 6bina unucras, npexae
YyeM ybupaTb ee Ha MecTo.

CTalnbHble MoYanku nnn

YucTKa CTEKNAHHOMW KPbILLKU

HWKOIOA He ucnonb3yiite meTannuyeckue npubopsbl, octpble
VHCTPYMEHTbI, CPeACTBa AN YMCTKM AYXOBKW WUnu [pyrue
XecTkne abpasvBHble CpefcTBa, KOTOpble MOryT MOBPEAUTb
1 ocnabuTb cTekno.

CTeKnsiHHbIE KPbILLKM MOXHO MbiTb B MOCYJOMOEYHON MallnHe.
Tarkke KpbILLKM MOXHO MbITb B ropsiveii MblNbHOIA BoZe; nocrne
9TOro MX HeoGXoAMMO cpa3y BbiCylLMBATb, YTOObI M3GexaTb
o6pa3oBaHus NATEH OT BOAbI.

KitchenAid

MpaBunsHoe xpaHeHue nocyabl

+ XpaHeHue mocyabl BMeCTe C [PYruMu MeTaniuqeckumu
NPUHaANEXHOCTSIMA MOXET MPUBECTU K MOSIBMEHWIO LapanuH
UMW CKOJSIOB Ha NMOBEPXHOCTU @aHTUNPUTrapHOro NOKPLITHS.

« BCEMOA akkypaTHo pasmewaiite nocygy KitchenAid.
PekomeHZyeTcsl  UCMONMb30BaTh 3alUUTHbIE BKMAAbILM  ANs
CKOBOPO/bI.

FTAPAHTUA N OBCNYXXUBAHME.
FapaHTua Ha nocyay KitchenAid

BeccpoyHaa orpaHuyeHHas rapaHtus Ha nocygy KitchenAid
nencTteyeT B cTpaHax EBponbl, CpegHero Boctoka n Adpuku.

MoBpexaeHWe Npu Nony4eHun:

Ecnn B npopykte o6HapyxeH paedekT npu nonyyYeHun un
ocmoTpe, KitchenAid o6Gecneuut MOMHy UMK YacTUYHYHO
3aMeHy npoAykTa Ha WAEHTWYHbIA MMM MOXOoxXwid. [laHHas
rapaHTusi npeAoCTaBnseTCs M3HaYanbHbIM MoKynaTensm npu
npefocTaBneHny AokasaTenbcTBa Mokyrnku ¢ ykasaHneM Aathbl v
He MOANeXWT nepeaave.

YTo He NOKpLIBaeTCs rapaHTHen:

.I'Ioape>K,quv|;| npn 06bI4HOM N3HOCEe, Takue KakK uapanuHbl,
BMSATUHbBI, NATHA UK BblLBETaHNe BCeX I'IOBerHOCTeVI, BKnto4asa
aHTUNpUrapHoe MokpbITVe, nubo Apyrve NOBPEXAEHWS,
KOTOpbIE He yXyALlaloT OyHKLMM Nocyabl.

2.MoBpexaeHne B pedynbTaTe HeHaanexallero UCnonb3oBaHus,

neperpeea, aBapwu, 3MoynoTpebneHuns, HenpaBUNbHOrO
WCNONb30BaHUA, rMoXapa, HaBOAHEHWUS, Kpaxwu, CTUXUIAHBIX
Gepncteuii, npeHebpexeHus,  Koppo3un,  MoaudmKaLmu,

BO3/AECTBUSA 3KCTPEMarbHOM TeMnepaTypbl Unv HecobrioAeHUs
VHCTPYKLUIA NPOVU3BOANTENS MO UCMONb30BaHUIO U yXOAY.

3.MoBpexaeHne wnu nosioMka CKOBOPOAOK WAW  KPbILEK B
pesynbTaTe nageHus Unu yaapa.

4.CtoumocTb [OCTaBKM, paxTa Wnn CTPaxoBKW Mpu MocTaBke
3anacHbIX YacTteii unu BosBpaTe [edeKTUBHbLIX NPOAYKTOB B
aBTOPW30BaHHbIA cepBuCHbIN LeHTp KitchenAid.

5. /icnonb3oBaHue AaHHOM NPoAyKLMK B KOMMEpYeckux cchepax.

6.He3naunTenbHble HepocTatkn wnu Aedektbl No  NpuUYnHe
OTNIMYaloLLErocs LBeTa kpacku, amanv, MeTasnsoB, Mnactvika,
CUIUKOHA, KepamuKy UK cTekna.

7.3ameHa npodykTa WMnu ero uacteid npyu  UCMONb3oBaHWN
3a npegenamn Esponbl, CpepHero Boctoka unu Adppuku.
KitchenAid He onnayvBaeT: CTOMMOCTb PEMOHTa MW 3aMeHbl
NpU  UCKIIOYEHHbIX 0BCTOsTENbCTBAX —OMnayuBaeTcsi  3a
cyeT nokynatens. O6cnyxvBaHWe [OIKHO MPON3BOAUTLCS
aBTOPW30BaHHbIM CepPBUCHBLIM LieHTpoM KitchenAid.

8.lMoBpexaeHne MOBEPXHOCTW B  pesynbTaTe  XUMUYECKON
peakunn NNy BO3AENCTBIS YUCTSLLMX CPEACTB, BKIOYas B TOM
yucre MeTannuyeckue rybku, abpasusHble YUCTSILLME CPEACTBA
VN aBTOMaTnyeckue NocyoMOeYHble MaLLMHbI.

9.3ameHa HaGOPOB MOCYAbl, 3aMEHSOTCS TONbKO AeeKTHble
AeTany unv NpeaMeThl.

CTOMMOCTb  PEMOHTa UMM 3aMeHbl Mpu  OBGCTOSATENLCTBAX,
VCKINIOYEHHBIX U3 YCIOBWIA rapaHTun. B aTom criyuae Bce pacxogs!
onnayvBaloTCs NokynaTenem.

KITCHENAID HE BEPET HA
CEBA OTBETCTBEHHOCTb
3A KOCBEHHbIE YBbITKU

OTaen o6CcnyXuBaHUA KNUEHTOB

Yrtobbl 3apgatb nobod  BOMPOC MAM  HaWTWM  Brvbkanwuii
ocuumaneHbIi cepBucHbl LeHTp KitchenAid, Bocnonbayiitech
NPUBEAEHHBIMN HIDKE KOHTaKTHLIMU JaHHBIMU:

(Benukobputanus, Wpnangus, ®paHuus, Tepmanus, Benbrus,
Hunepnangel, Utanus, LWseiyapus)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
MouToBbIi appec:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19
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BENbIrnA

[ina scex apyrux cTpa: international.kitchenaid.com



Sme odhodlani poméahat' vam celoZivotne pripravovat chutné jedla
pre svojich blizkych a priatelov. Aby ste zarugili dihu trvacnost’ a
ucinnost’ svojho kuchynského riadu, majte tato priru€ku po ruke.
Ponukne vam najlepsi spésob, ako pouzivat' a starat’ sa o produkt.
Vasa spokojnost je nasim najvy$sim cielom.

UPOZORNENIA.

Vsetky bezpeénostné informacie si pred pouzivanim
produktu starostlivo a dokladne precitajte!

+ NEDOVOLTE detom pohybovat' sa v blizkosti sporaka pri
vareni.

Pri nardbani s horGcim riadom pouzite kuchynské rukavice
alebo chiapky.

Pocas pouzivania riad NIKDY nenechavajte bez dozoru.

Riad KitchenAid je mozné pouzivat' v rare do teploty 260°C,
sklenena pokrievka do teploty 220°C.

NEPOUZIVAT pod grilom.

NEPOUZIVAT v mikrovinnej rare.

.

.

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU.
Pred prvym pouzitim

« Odstrarte vSetok obalovy material a stitky. Potom ich spravne
ich recyklujte.

« Riad umyte v teplej vode so saponatom, oplachnite a poriadne
vysuste pomocou makkej utierky.

Zdroje ohrevu
Vhodné na pouzitie na vSetkych zdrojoch ohrevu vratane indukcie.
Inovativna indukéna technolégia

Na§ kuchynsky riad s neprilnavou Upravou je vybaveny
inovativnou indukénou technolégiou, ktord umoziuje rychlu a
rovnomernu distribliciu tepla bez ohladu na pouzity typ ohrevu.
Dokonca aj po¢as varenia na platniach bez indukcie, tento riad
umoznuje rychlu a rovnomernu distribtciu tepla odli$nu od
bezného hlinikového riadu vhodného na indukéné sporaky.

Odporucenia pre pouzivanie riadu uréeného pre indukény
ohrev

« Indukéné varné dosky sa veimi rychlo prudko zohreju. Na$
kuchynsky riad vybaveny inovativnou indukénou technolégiou
sa na indukénych varnych doskach velmi rychlo zohreje. Dbajte
na to, aby ste nepouzivali vysoké teploty ohrevu a pocas
pouzivania riad nikdy nenechavajte bez dozoru.

Priemer dna panvice by mal byt rovnaky ako rozmer indukéného
prvku. Ak je panvica prili§ mala, prvok panvicu nezaznamena a
neaktivuje sa.

.

Pouzivanie sklenenej pokrievky

.

Dbajte na to, aby ste sklenené pokrievky pri pouzivani
nevystavovali extrémnym vykyvom tepl6t.

Horticu pokrievku NEPONARAJTE do studenej vody.

Pri vzniku podtlaku sa nepokUsajte pokrievku odobrat’. Najprv
vypnite zdroj ohrevu a odlozte cely hrniec z horéka. Potom
pomaly nadvihnite pokrievku.

Sklenent  pokrievku s prasklinami alebo Skrabancami
NEPOUZIVAJTE. Ak je pokrievka prasknuta alebo méa hiboké
Skrabance, moze sa samovoine rozbit. Ak si chcete objednat’
novu pokrievku, obrat'te sa na oddelenie sluZieb pre zakaznikov.
Sklenenu pokrievku neumiestriujte priamo na alebo priamo pod
ohrievacie telesa.

.

.

Ruéky a guiaté rukovite

.

Uvolnené ricky — pravidelne kontrolujte ricky a gulaté rukovate,
&i nie su uvoinené. Ak sa ru¢ky uvoinia, nepokisajte sa ich
opravovat. Poziadajte oddelenie sluzieb pre zakaznikov o
vymenu.

Poloha rucok pri vareni: panvice umiestnite tak, aby sa
riucky nenachadzali nad horucimi horakmi. Dbajte tiez na to,
aby nevytféali mimo sporédka, kedy by panvice bolo mozné
prevrhnit.

Ak je sucast'ou supravy aj nacinie:

« Nylonové kuchynské nacinie odolné voci teplote do 200°C.
+ Vhodné na pouzitie v umyvacke riadu.

VITAJTE VO SVETE KITCHENAID SK

VARENIE.

Jedlo pripravujte na platni alebo horaku, ktoré maju podobny
priemer ako kuchynsky riad, ktory ste si vybrali.

Ked' varite na plynovom sporaku, upravte plamen tak, aby
nepresahoval okraje riadu.

Pouzivanie pokrievky pri vareni vyrazne znizuje spotrebu
energie.

Odportu¢ame pouzivat' olej alebo maslo. Nezabudajte, ze
niektoré oleje a tuky sa pripaluji uz pri niz$ich teplotach.
Pouzivajte oleje a tuky, ktoré maju vysoky bod dymivosti. Ak
varite na oleji, na predhriaty riad pridajte olej s izbovou teplotou.
NEPOUZIVAJTE Ziaden typ olejov v spreji, vratane aerosolov,
rozpraSovacov a pumpickovych sprejov. Tieto oleje v spreji
prispievaju k vytvaraniu usadenim, ktoré sa tazko odstranuju zo
v8etkych typov kuchynského riadu.

Pred pridanim potravin nechajte olej/maslo na panvici ohriat'.
Predhrievanie NEURYCHLUJTE pouzivanim silného ohrevu.
Vdaka vynikajucej tepelnej vodivosti kuchynského riadu sa
potraviny a olej rychlo pripalia. Jedlo preto vzdy pripravujte
pri nizkej az strednej teplote a vysoku teplotu pouzivajte iba
na ohrev tekutin. Na opekanie, pripravu soté, osmazenie a
zahustovanie tekutin pouzivajte strednt az vysoku teplotu. Na
ohrievanie potravin, povarenie alebo pripravu jemnych omacok
pouzivajte nizku teplotu.

Kuchynsky riad NIKDY neprehrievajte. Pri prehriati nad 260°C
sa neprilnava povrchova Uprava PTFE zaéne znehodnocovat'.
Pred zohrievanim vzdy dajte na panvicu olej alebo maslo.
Prazdnu panvicu NENECHAVAJTE na horlcej platni alebo
horaku. NEDOVOLTE, aby sa panvica zohrievala naprazdno.
Moze to poskodit' povrchovud Gpravu riadu.

Kuchynsky riad pouzivajte vzdy pri nizkej az strednej teplote
ohrevu. Vysoka teplota méze poskodit’ povrchovu Upravu riadu.
Na neprilnavych povrchoch NIKDY nepouzivajte kovové
by ste ochranili neprilnavy povrch
ru¢ame pouzivat’ plastové, gumové

¢, keramické alebo indukéné varné
sa na varnej doske ani na riade
stré necistoty, ktoré by mohli poskriabat’
keramicky povrch platne.

Panvice po povrchu varnej dosky pocas varenia NIKDY
neposuvaijte, mohli by ju poskriabat. Riad vzdy nadvihnite.

STAROSTLIVOST O KUCHYNSKY RIAD.

Cistenie riadu

Po kazdom pouziti nechajte riad na vzduchu vychladnut a
potom ho poriadne vycistite.

Horuci riad NEVKLADAJTE do studenej vody. Panvicu nechajte
panvicu riadne vychladnut'.

Tento kuchynsky riad od spolo¢nosti KitchenAid je mozné
umyvat' v umyvacke riadu. Aby sa riad v umyvacke ¢o najlepsie
umyl, pouzivajte vyrobcom odporucany Ccistiaci prostriedok a
umyvaci cyklus.

Aby ste zachovali riad KitchenAid v dobrom stave, odporuca sa
umyvat' ho v teplej mydlovej vode, oplachnut’ a osusit’ méakkou
utierkou.

NEPOUZIVAJTE kovovt ani nylonovi drétenku.
NEPOUZIVAJTE gistiaci prostriedok na Gistenie rar ani ziadny
abrazivny Cistiaci prostriedok ¢&i prostriedok s chlérovym
bielidlom.

Do neprilnavého povrchu nerobte ryhy.

Riad dlhodobo nenamacaijte.

« Pred odlozenim sa VZDY presvedcte, Gi je riad &isty.

Cistenie sklenenej pokrievky

« NIKDY nepouzivajte kovové kuchynské nacinie, ostré nastroje,
Cistiaci prostriedok na Cistenie rur alebo iné drsné abrazivne
prostriedky, ktoré by sklo mohli poskodit’ alebo oslabit’.

« Sklenené pokrievky je mozné umyvat v umyvacke riadu.
Pokrievky tiez mézete umyt’ horicou mydlovou vodou. Aby ste
predisli vodnym $kvrnam, ihned’ ich osuste.

Spravne skladovanie kuchynského riadu

« Skladovanie kuchynského riadu s inymi kovovymi nastrojmi
mdze sposobit’ poskriabanie alebo odlupovanie neprilnavého
povrchu.

+ Kuchynsky riad KitchenAid ZAKAZDYM vkladajte do seba
opatrne. Odporuca sa pouzivanie chranicov panvic.

KitchenAid

ZARUKA A SERVIS.
Zaruka na kuchynsky riad KitchenAid

Obmedzena dozivotna zaruka na kuchynsky riad KitchenAid je
platna v Eurépe, na Strednom Vychode a v Afrike.

Poskodenie pri preberani:

Ak sa pri preberani alebo kontrole zisti, Ze produkt je poSkodeny,
spolocnost’ KitchenAid poskytne nahradny rovnaky alebo podobny
produkt alebo diel. Tato zaruka je obmedzena na pdvodného
spotrebitela po predlozeni dokazu zakdpenia s uvedenym
datumom a nie je prenosna.

Co nie je predmetom tejto zaruky:

.Poskodenie vyplyvajuce z bezného opotrebovania, ako su

Skrabance, preliaceniny, Skvrny alebo zmena farby na vSetkych

povrchoch vratane nepriinavej povrchovej Upravy alebo iné

poskodenie, ktoré neznehodnocuje funkénost' riadu.

2.Poskodenie v dosledku nespravnej manipulacie, prehrievania,
nehody, zneuzitia, nepravneho pouzitia, poziaru, zaplav,
kradeze, zasahu vysSich sil, nedbanlivosti, korézie, Uprav,
vystaveniu extrémnym teplotam alebo nedodrziavania pokynov
vyrobcu tykajucich sa pouzivania a starostlivosti.

3.Poskodenie a rozbitie panvic a pokrievok v désledku padu alebo
narazu.

4.Prepravné a nakladacie poplatky alebo poistné na dorucenie
nahradnych dielov alebo vratenie poskodenych produktov do
autorizovaného servisného centra spolo¢nosti KitchenAid.

5.Pouzivanie tohto produktu na komercné ucely.

6.Mierne nedostatky alebo chyby v désledku farebnych odchylok
alebo odchylok smaltu, kovov, plastov, silikonu, keramiky alebo
skla.

7.Vymena produktu alebo jeho dielov mimo Eurdpy, Stredného
Vychodu alebo Afriky. KitchenAid nepreplati: naklady na
opravu alebo vymenu v ramci vynatych okolnosti spdésobenych
zakaznikom. Je potrebné, aby servis vykonavalo autorizované
servisné centrum spolo¢nosti KitchenAid.

8.Povrchové poskodenia v dosledku chemickych reakcii
alebo Cistiacich prostriedkov vratane (ale nielen) droéteniek,
abrazivnych istiacich prostriedkov alebo automatickych
umyvaciek riadu.

9.Vymena suprav kuchynského riadu, vymeni sa len chybna cast’

alebo diel.

Naklady na opravu alebo vymenu za vylucenych okolnosti, v
tomto pripade vSetky naklady hradi zakaznik.

SPOLOCNOST KITCHENAID .
NEPREBERA ZIADNU ZODPOVEDNOST
ZA NEPRIAME $KODY

Zakaznicke sluzby

V pripade akychkolvek otazok alebo ak potrebujete najst

nase kontaktné udaje najdete nizsie:
(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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@ www.kitchenaid.eu
E-mailova adresa:
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Pre vSetky ostatné krajiny: international.kitchenaid.com



DOBRODOSLI V SVETU KITCHENAIDA

Zavezani smo k temu, da vam pomagamo celo Zivljenje ustvarjati
okusne jedi za druzino in prijatelje. Imejte ta priro¢nik pri roki,
da boste zagotovili dolgo Zivljenjsko dobo vase posode in dobre
rezultate. Poucil vas bo o najboljfem nacinu za uporabo in
vzdrzevanje vasih izdelkov. Na$ glavni cilj je vase zadovoljstvo.

OPOZORILA.

Pred uporabo tega izdelka pozorno in temeljito preberite vse
varnostne informacije!

Med kuhanjem otrokom NE dovolite priblizevanja Stedilniku.

Ko se dotikate vro¢e posode, uporabite kuhinjske prijemalke ali
rokavice.

Med uporabo posode NIKOLI ne pustite brez nadzora.

Posodo KitchenAid je v pedici varno uporabljati do temperature
260°C, stekleni pokrov do 220°C.

NE uporabljajte na zaru.

NE uporabljajte v mikrovalovni pecici.

.

.

.

UPORABA POSODE.
Pred prvo uporabo

« Odstranite vso embalazo in nalepke. Ustrezno reciklirajte.
« Pomijte v topli milnici, splaknite in temeljito obrisite z mehko
krpo.

Viri vrocine
Varna za uporabo na vseh kuhalnih povr$inah, tudi indukcijskih.
Inovativna indukcijska tehnologija

Nasa posoda brez prijemanja je opremliena z inovativno
indukcijsko tehnologijo, ki zagotavlja hitro in enakomerno
razporeditev vro¢ine ne glede na vrsto kuhalne povrsine. Celo pri
kuhanju na neindukcijski kuhalni plosci bo ta posoda zagotavljala
hitro in enakomerno razporeditev vrocine, drugac¢e od obicajne
aluminijaste posode, primerne za indukcijo.

Priporocila za uporabo na $tedilniku z indukcijo

« Indukcijske kuhalne plo$ce v zelo kratkem ¢asu ustvarijo zelo
intenzivno vrocino. Posoda, opremliena z naso inovativno
indukcijsko tehnologijo, se bo na indukcijskih kuhalnih plos¢ah
zelo hitro segrela. Bodite posebej previdni, da ne uporabite
visoke vrocine in med uporabo posode nikoli ne pustite brez
nadzora.

Premer dna posode naj bo enak velikosti indukcijskega
elementa. Ce je posoda premajhna, element morda ne bo
zaznal posode in se ne bo aktiviral.

Uporaba steklenega pokrova

Pri uporabi steklenega pokrova se izogibajte ekstremnim
spremembam temperature.

Vrogega pokrova NE potapljajte v mrzlo vodo.

Ce pride do vakuuma pokrova, ga ne poskusajte odstraniti.
Najprej izklopite vir vrocine in celotno posodo umaknite s
kuhali$¢a. Nato poGasi sprostite pokrov.

NE uporabljajte steklenih pokrovov z razpokami ali praskami.
Ce je pokrov poden ali ima globoke praske, se lahko spontano
zlomi. Obrnite se na sluzbo za pomo¢ strankam za nov pokrov.
Steklenih pokrovov ne polagajte neposredno na ali pod grelne
elemente.

.

Rocaji in gumbi

.

Razrahljani ro¢aji — ob&asno preverite, ali ro¢aji in gumbi niso
razrahljani. Ce se rog&aji razrahljajo, jih ne poskusaijte poprauviti.
Obrnite se na sluzbo za pomo¢ strankam, da jih zamenjajo.
Polozaj ro¢ajev pri kuhanju: posode postavite tako, da se rocaji
ne nahajajo nad vro¢imi kuhalis¢i in da ne segajo preko roba
Stedilnika, saj bi vam posoda lahko padla na tla.

.

Ce so v vasem kompletu tudi pripomocki:

« Pripomocki iz najlona, odporni na visoke temperature do 200°C.
« Za pranje v pomivalnem stroju.

A &=

KUHANJE.

Kuhajte na kuhalis¢u, ki je po velikosti podobno premeru dna
posode, ki ste jo izbrali.

Ce kuhate na plinskem $tedilniku, prilagodite plamen tako, da
ne segreva stranic posode.

Uporaba pokrova med kuhanjem moc¢no zmanj$a porabo
energije.

Priporoamo uporabo olja ali masla. Ne pozabite, da nekatera
olja in mascobe zagorijo pri nizjih temperaturah. Uporabljajte
olja in mascobe, ki imajo visoko dimno togko. Ce kuhate z oljem,
v predhodno segreto posodo dodajte olje sobne temperature.
NE uporabljajte olja v prsilu, vkljuéno z aerosoli, meglico ali prsili
s ¢rpalkami. Zaradi teh prsil se lahko nabirajo ostanki, ki jih je
tezko odstraniti z vseh vrst posode.

Preden dodate hrano, pustite, da se olje/maslo segreje.

NE pospesujte postopka segrevanja z uporabo visoke vrocine.
Zaradi odli¢ne prevodnosti vro¢ine vase posode lahko hrana in
olje hitro zoglenita. Vedno kuhajte na nizki do srednji vrocini in
visoko vrocino uporabljajte samo za vretje. Za peko, sotiranje,
hitro prazenje in reduciranje tekoCin uporabljajte srednjo do
visoko vro¢ino. Za pogrevanje hrane, lahno vretje ali pripravo
delikatnih omak uporabljajte nizko vrocino.

Posode NIKOLI ne pregrevaite. Ce jo segrejete nad 260°C, se
lahko premaz proti prijemanju PTFE poskoduje.

Olje ali maslo v posodo vedno polozZite pred segrevanjem.
Prazne posode NE puscajte na vrocem kuhalis¢u in ne dovolite,
da voda v njej do konca povre. To lahko poskoduje premaz
posode.

Posodo vedno uporabljajte pri nizkih do srednjih temperaturah.
Visoka vrocina lahko poskoduje premaz posode.

Na povrsini proti prijemanju NIKOLI ne uporabljajte kovinskih
pripomockov. Za zas¢ito premaza proti sprijemanju priporo¢amo
uporabo plasti¢nih, gumijastih ali lesenih pripomockov.

Hrane NE g di.

Pri upoy

keramicnih in indukcijskih kuhalnih

ploS¢ s kuhalni plosci ali posodi ni ostankov,
ki bi la povrsino.

« Posod IKOLI ne premikajte ali vlecite po
Stedilnik praskate. Posodo vedno dvignite.

VZDRZEVANJE POSODE.

Ciséenje posode

Posoda naj se ohladi na zraku, po vsaki uporabi pa jo temeljito
ocistite.

« Vro¢e posode NE polagajte v mrzlo vodo. Pustite, da se
popolnoma ohladi.

Posodo KitchenAid lahko pomivate v pomivalnem stroju. Za
najbolj$e rezultate v pomivalnem stroju uporabite detergent in
program pranja, ki ju priporo¢a proizvajalec.

Za zascito posode KitchenAid priporo¢amo, da jo pomivate v
topli milnici, splaknete in obriSete z mehko krpo.

NE uporabljajte jeklene Zicke ali najlonskih gobic za drgnjenje.
NE uporabljajte Cistila za pecico, abrazivnih Cistil ali Cistil, ki
vsebujejo belilo s klorom.

NE praskajte premaza proti prijemanju.

Posode ne namakajte daljsi ¢as.

Preden posodo shranite, se VEDNO prepricajte, da je Cista.

Ciséenje steklenega pokrova

NIKOLI ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ostrih
predmetov, Cistil za pecico ali drugih mo¢nih abrazivnih cistil, ki
bi lahko poskodovala ali oslabila steklo.

Stekleni pokrov lahko pomivate v pomivalnem stroju. Pokrove
lahko pomivate tudi z vro¢o milnico, nato pa jih takoj osusite, da
se izognete madezem, ki jih povzroca voda.

Pravilno shranjevanje posode

« Shranjevanje posode z drugimi kovinskimi pripomocki lahko
povzro€i praske ali odkrusi premaz proti prijemanju.

« Posodo KitchenAid VEDNO previdno zlozite. Priporoéamo
uporabo varoval za posodo.

KitchenAid

GARANCIJA IN SERVIS.
Garancija za posodo KitchenAid

Omejena garancija za zivljenjsko dobo za posodo KitchenAir velja
v Evropi, Bliznjem vzhodu in Afriki.

Poskodba po prejemu:

Ce izdelek po prejemu pregledate in ugotovite, da je podkodovan,
vam bo podjetje KitchenAid zagotovilo identicen ali podoben
nadomestni izdelek ali del. Ta garancija je omejena na izvirnega
kupca ob predlozitvi datiranega dokazila o nakupu. Kritie ni
prenosljivo.

Cesa ta garancija ne pokriva:

1.Poskodb zaradi obi¢ajne obrabe in poskodb, kot so praske,
udrtine, madezi ali razbarvanje vseh povrsin, vkljuéno s
premazom proti prijemanju, ali druge $kode, ki ne oslabi
delovanja posode.

2.Poskodb zaradi neustreznega ravnanja, pregrevanja, nesrece,
zlorabe, napacne uporabe, pozara, poplave, kraje, visje sile,
zanemarjanja, korozije, sprememb, izpostavljenosti ekstremnim
temperaturam ali nespostovanja proizvajaléevih navodil za
uporabo in vzdrzevanje.

3.Poskodb ali zlomov posode ali pokrovov zaradi padcev ali
udarov.

4.Stroskov posilianja, prevoza ali zavarovanja za dostavo
nadomestnih delov ali vracilo poskodovanih izdelkov
pooblas¢enemu servisu za KitchenAid.

5.Uporabe tega izdelka v komercialne namene.

6.Manjsih nepravilnosti ali napak zaradi variacij barve, emajla,
kovine, plastike, silikona, keramike ali stekla.

7.Nadomestnih izdelkov ali delov pri uporabi zunaj Evrope,
Bliznjega vzhoda in Afrike. Podjetje KitchenAid ne bo placalo
stroSkov popravila ali zamenjave v zgornjih okoli§¢inah. Te
nosi kupec. Storitve mora zagotoviti pooblasceni servis za
KitchenAid.

8.Poskodb povrSine zaradi kemicne interakcije ali Cistilnih
sredstev, med drugim blazinic za ¢iS¢enje, abrazivnih cistil ali
avtomatskih pomivalnih strojev.

9.Zamenjave kompleta posode. Zamenjan bo samo poskodovan
del ali izdelek.

Stroskov popravila ali zamenjave v izvzetih okoli§¢inah. V tem
primeru vse stroske nosi stranka.

KITCHENAID NE PREVZEMA
NOBENE ODGOVORNOSTI
ZA NEPOSREDNO SKODO

Sluzba za stranke

Za vsa vprasanja ali pooblaséeni servisni center

KitchenAid spodaj poiscite nase podatke za stik:
(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-postni naslov:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIJA

Za vse druge drzave: international.kitchenaid.com



Mi smo se posvetili da vam pomognemo da dugo stvarate izvrsne
obroke za porodicu i prijatelie. Da biste osigurali dugovecnost
i efikasnost svog suda, drzite ovaj priru¢nik nadohvat ruke. On
ée vas osposobiti da na najbolji nacin koristite i odrzavate svoj
proizvod. Vase zadovoljstvo je nas cilj br. 1.

UPOZORENJA.

Pre upotrebe proizvoda pazljivo i detaljno procitajte sve
bezbednosne informacije!

« NE dozvoljavajte deci da budu u blizini Sporeta dok kuvate.
Koristite drzace za posude ili rukavice prilikom rukovanja sa
vruéim posudem.

Posude NIKADA ne ostavljajte bez nadzora dok je u upotrebi.
Posude KitchenAid se moze sigurno koristiti u rerni na do
260°C, stakleni poklopac do 220°C.

NE stavljajte posude na rostilj.

NE koristite u mikrotalasnoj.

.

.

.

KORISCENJE POSUDA.
Pre prve upotrebe

« Skinite svu ambalaZu i oznake. Molimo reciklirajte na prikladan
nacin.

« Operite u toploj vodi sa deterdzentom sa posude, isperite i
temeljno posusite mekom krpom.

lzvori toplote

Bezbedno se moze koristiti na svim povr§inama za kuvanje,
ukljuéujuci indukcione ploce.

Inovativna tehnologija indukcije

Nase nelepljivo posude u sebi ima inovativnu tehnologiju indukcije
koja omoguéava brzu u ravnomernu distribuciju toplote bez
obzira na vrstu povrine za kuvanje. Cak i prilikom kuvanja na
ne-indukcionoj ploéi, ovo posude obezbeduje brzu i ravnhomernu
distribuciju  toplote, ¢ime se razlikuje od tradicionalnog
aluminijumskog posuda pogodnog za indukcione ploce.

Preporuke za kori$¢enje posuda sa tehnologijom indukcije

* Indukcione plo¢e razvijaju veoma intenzivnu toplotu u vrlo
kratkom vremenu. Posude opremlieno nasom inovativnom
tehnologijom indukcije ¢e da se veoma brzo zagreje na
indukcionim plo¢ama. Narocito budite paZljivi da ne koristite
jaku toplotu i nikada ne ostavljajte posude bez nadzora kada
je u upotrebi.

* Pre¢nik osnove posude treba biti veliine jednake velicini
indukcionog elementa. Ako je posuda premala, moze se desiti
da element ne oseti posudu i nece se aktivirati.

Koriséenje staklenog poklopca

.

Kada koristite staklene poklopce
promene temperature.

NE potapajte vru¢ poklopac u hladnu vodu.

Ako se ispod poklopca pojavi vakuum, nemojte pokuSavati
skinuti poklopac. Prvo iskljucite izvor toplote i celu posudu
sklonite sa ringle. Zatim polako skinite poklopac.

NE koristite staklene poklopce koji imaju pukotine ili ogrebotine.
Ako je poklopac napuknut ili ima duboke ogrebotine, spontano
moze doc¢i do loma. Da biste narucili novi poklopac obratite se
Sluzbi za korisnike.

Staklene poklopce ne smete stavljati direktno na vrh ili direktno
ispod grejnih elemenata.

izbegavajte ekstremne

.

.

Rucke i rucice

.

Labave ruc¢ke — periodi¢no proverite rucke i rucice da biste
se uverili nisu labave. Ako rucke postanu labave, nemojte
pokusavati da ih popravite. Za zamenu se obratite Sluzbi za
korisnike.

Polozaj ru¢ke prilikom kuvanja: tiganj postavite tako da ru¢ka ne
bude iznad drugih vruéih ringli i ne dozvolite ru¢kama da prelaze
preko ivice $poreta, gde bi se u njih moglo udariti.

Ako vas set obuhvata dodatni pribor:

« Pribor od najlona koji podnosi temperaturu do 200°C.
* Moze se prati u masini za pranje sudova.

DOBRO DOSLI U SVET KITCHENAID R

KUVANJE.

Kuvajte na ringli koja ima slian pre¢nik osnovici posuda kojeg
ste izabrali.

Prilikom kuvanja na gasnom gorioniku podesite plamen tako da
se ne uzdiZze na bo¢nim stranama posuda.

Koristite poklopac kad se takvim kuvanjem znatno smanjuje
potro$nja energije.

Preporucujemo kori§¢enje ulja ili maslaca. Zapamtite, neka ulja
i masti gore na nizim temperaturama. Koristite ulja i masti koja
imaju visoku tacku dimljenja. Ako kuvate na ulju, dodajte ulje
sobne temperatura u zagrijano posude.

NE koristite nikakve vrste ulja u spreju, ukljucujuci aerosole,
maglice i sprej pumpice. Ti sprejevi mogu izazvati talozenje
naslaga koje se teSko uklanjaju sa svih vrsta posuda.

Pre dodavanje hrane omogucite zagrevanje ulja/maslaca u
posudu.

NE poZzurujte postupak zagrevanja koris¢enjem jake toplote.
Zahvaljujuéi odli¢noj provodljivosti toplote u posudu, hrana i ulje
mogu da se veoma brzo karbonizuju. Uvek kuvajte na niskoj
do srednje visokoj temperaturi, a jako visoke temperature
koristite iskljucivo za kljuanje te¢nosti. Koristite srednju do jaku
temperaturu za brzo pecenje na jakoj vatri, sotiranje, przenje
u tignju i smanjivanje tecnosti. Koristite nisku temperaturu za
zagrevanje namirnica, lagano vrenje ili pripremu delikatnih
sosova.

NIKADA nemojte pregrevati posude. Kada ga previSe zagrejete
na temperaturi viSoj od 260°C, nelepljivii PTFE premaz moze
da se osteti.

Pre zagrevanja u tiganj uvek stavite ulje ilimaslac. NE ostavljajte
prazan tiganj na vrucoj ringli i ne dozvolite da se sva te¢nost
ispari iz posude. Time moze da osteti zavr$ni premaz posuda.
Uvijek koristite posude sa pode$enim niskim do srednjim
jac¢inama temperature. Jaka toplota moze da oS$teti zavrsni

rebljavate metalni pribor ni na jednoj
zastitili nelepljivi zavrsni sloja vaseg
koristite plasti¢ni, gumeni ili drveni

ogenih, keramickih ili indukcionih ploca,
pobrinite se da na ploci i posudu nema nikakvih ostataka da se
ne bi ostetila povrsina ploce.

NIKADA ne protresajte i ne vucite tave preko gornje povrsine
Sporeta za kuvanja jer se time mogu napraviti ogrebotine. Tiganj
uvek podignite.

ODRZAVANJE POSUDA.
Ciséenje posuda

« Posu$e ostavite da se ohladi na vazduhu i temeljno operite
nakon svake upotrebe.

« NE stavljajte vru¢e posude pod hladnu vodu. Omogucite posudu
da se sasvim ohladi.

» Ovo KitchenAid posude moze da se pere u masini za pranje
sudova. Da biste postigli najbolje rezultate u masini za pranje
sudova koristite deterdZzente i cikluse koje je preporucio
proizvodac.

< Da biste ocuvali svoje posude KitchenAid, preporucuje se da ga
perete toploj sapunjavoj vodi, isperete i posusiti mekim frotirom.

« NE koristite Zicu ili spuzve sa najlonom da biste ga istrljali.

« NE koristite sredstvo za ¢iS¢enje rerni niti bilo koje abrazivno
sredstvo za ¢iS¢enje koje sadrzi varikinu.

« NE probijajte nelepljivi premaz.

« Nemojte potapati posude na duzi period.

« UVEK proverite da li je posude Cisto pre nego $to ga pospremite.

Ciséenje staklenog poklopca

« NIKADA nemojte koristiti metalni pribor, ostre alate, sredstva za
¢iS¢enje rerni ili druge grube abrazive koji mogu da ostete ili
oslabe staklo.

« Stakleni poklopci mogu da se peru u masini za pranje sudova.
Poklopce takode mozete da operete u vruéoj vodi koja sadrzi
deterdZent; zatim ih odmah posusite da biste izbegli mrlje od
vode.

Pravilno pospremanje posuda

Pospremanje posuda zajedno s drugim metalnim predmetima
moze da izazove ogrebotine ili struganje po povrsini nelepljivog
premaza.

UVEK pazljivo smestite svoje KitchenAid posude. Preporucuje
se upotreba $titnika za tignjeve.

KitchenAid

GARANCIJA | SERVISIRANJE.
Garancija za posude KitchenAid

Ograni¢ena dozivotna garancija za posude KitchenAid vredi u
Evropi, Bliskom istoku i Africi.

Ostecenja prilikom prijema:

Ako se prilikom prijema i pregleda proizvoda pronade o$tecenje,
KitchenAid ¢e obezbediti identican proizvod ili zamenski deo
sa istim ili slicnim artiklom. Ova garancija je ograni¢ena na
originalnog kupca, nakon predo¢avanja datiranog dokaza o
kupovini, a pokri¢e nije prenosivo.

Sta se ne pokriva ovom garancijom:

1.08tecenja zbog istroSenosti normalnom upotrebom kao $to su
ogrebotine, udubljenja, mrlje ili gubitak boje na svim povr§inama
ukljuujuéi nelepljivi premaz ili druga osStec¢enja koja ne
narusavaju funkciju posuda.

2.08tecenja zbog nepravilnog rukovanja, pregrejavanja, nezgode,
zloupotrebe, pogresne upotrebe, pozara, poplave, krade, vise
sile, zanemarivanja, korozije, pravljenja izmena, izlaganja
ekstremnim temperaturama ili nepridrzavanja uputstava
proizvodaca o upotrebi i odrzavanju.

3.0stecenje ili lom tignjeva ili poklopaca zbog pada ili udara.

4.Naknada za otpremu, prevoz ili osiguranje da bi se dostavili
zamenski delovi ili izvrSio povracaj neispravnih proizvoda
ovlaséenom servisnom centru KitchenAid.

5.Kori$éenje ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manje nesavrSenosti ili mrlje nastale zbog varijacija u boji,
glazuri, metalima, plastici, silikonu, keramici ili staklu.

7.Zamenske proizvoda ili delove kad se koristi izvan Evrope,
Bliskog istoka i Afrike. KitchenAid ne vrsi placanja za: troSkove
popravke ili zamene pod izuzetim okolnostima snosi kupac.
Servisiranje mora izvrsiti ovlaSéeni servisni centar KitchenAid.

8. Ostecenje povrsina nastalih zbog hemijskih reakcija ili sredstava
za CiS¢enje ukljucujuéi, ali ne ogranicavaju¢i na sundere za
ribanje, abrazivna sredstva za cis¢enje ili automatske masine
za pranje sudova.

9.Zamena setova posuda, samo neispravan deo ili stavka ¢e biti
zamenjeni.

TroSkove opravke ili zamene u slu¢ajevima koje ne pokriva
garancija, kada sve troSkove snosi kupac.

KITCHENAID NE PRIHVATA
NIKAKVU ODGOVORNOST
ZA INDIREKTNU STETU

Korisnicka sluzba

Za eventualna pitanja ili da biste pronasli najblizi ovlaséeni
KitchenAid servisni centar, pogledajte kontakt podatke u nastavku:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postanska adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIJA

Za sve druge zemlje: international.kitchenaid.com



