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GETTING STARTED.

We're committed to helping you create a lifetime of delicious
meals for family and friends. To help ensure the longevity and
performance of your cold storage containers, keep this guide
handy. It will empower you with the best way to use and care
for your product. Your satisfaction is our # 1 goal.

IMPORTANT SAFETY INFORMATION.

The storage containers are fridge, freezer and dishwasher
safe. Only the glass part made of borosilicate glass is
microwave and oven safe up to 230°C. The lid, plastic inserts
and silicone parts are not microwave nor oven safe.

USING YOUR COOKWARE.
Before First Use

* Remove all packaging materials and labels. Please recycle
properly.
¢ Rinse in water and dry thoroughly with a soft cloth.

General use

¢ The storage container is fridge and freezer safe.

® Only the borosilicate glass part of the container is suitable
for the microwave and oven up to 230°C.

* To prevent thermal shock, the containers should not be
moved directly from the freezer into the oven and vice
versa. It is also not recommended to do so to save the
energy consumption of the freezer.

The storage containers can be used with or without
the vacuum pump. The use of the storage containers in
combination with the vacuum pump helps to preserve your
food fresh for longer. Please note that vacuuming is not a
substitute for cooling, freezing or preserving food. Since
the lids are airtight, food can be kept fresh in the containers,
even without vacuuming them. All components used for the
KitchenAid storage collection are food contact safe.

Vacuum sealing

¢ Always waitforyourfood to cool down to room temperature
(25°C) before vacuuming the container.

¢ Use the pump to seal your container to preserve your food
longer. Place the vacuum pump on the round air valve
and pull the pump up and down until you feel sufficient
resistance. The container has been sealed properly when
you canfeelyoucannolongerpullthe pump andyou cannot
remove the lid without releasing the pressure anymore.
The specially designed containerlid also serves as avacuum
seal indicator. If the lid is sunken, a vacuum exists inside the
container. If the lid is slightly raised, the vacuum should be
refreshed. It is recommended that you check the vacuum
from time to time, particularly when storing food long term.
To open a vacuumed container, carefully move the silicone
valveinthe center of the lid so air can flow in and the vacuum
escapes, allowing you to open the container. Only open the
vacuum container when necessary, the freshness of your
food will decrease when you open the container regularly.

How long you can preserve food inside the vacuum
container will be determined by several factors such as:
type of food, freshness of the food before preserving (or
vacuumizing), initial germ count of the food, proper sealing
and conserving of the container, storage location (fridge,
freezer, pantry..).

CARING FOR YOUR COLD STORAGE
CONTAINERS.

Cleaning

All food storage containers, including their lids, plastic inserts
and silicon parts, are dishwasher safe. When used together
with some strong pigmented food, the lid and plastic inserts
of the container can discolour (for example: turmeric, beets,
tomato-based sauces,...).

Storing properly

Store the containers in a clean and dry space indoors.

WARRANTY AND SERVICE.

3 years warranty valid in Europe, Middle East, Africa and
Asia Pacific. Manufactured under license by The Cookware
Company Ltd., Hong Kong. Limited Warranty provided by
manufacturer.

Damage upon receipt:

If the product is found to be defective upon receipt and
examination, the Manufacturer will provide product or part
replacement with an identical or similar item. This warranty is
limited to the original consumer upon presentation of a dated
proof of purchase, and coverage is not transferrable.

What is not covered by this warranty:

.Damage from ordinary wear and tear such as scratches,

dents, stains or discolouration to all surfaces (including

non-stick coatings) or other damage that does not impair

the function of the cookware and kitchenware.

.Damage due to improper handling, overheating, accident,

abuse, misuse, fire, flood, theft, acts of God, neglect,

corrosion, modification, exposure to extreme temperatures

or failure to follow the manufacturer's use and care

instructions.

.Damage or breakage of pans or lids due to dropping or

impact.

4.Shipping, freight or insurance fees to deliver replacement
parts or return defective products to an Authorized
Customer Service Center.

5.Use of this product in commercial applications.

6.Minorimperfections or blemishes due to variations in paint,
enamel, metals, plastic, silicone, ceramic, stoneware, glass
or textile etc.

7.Replacement product or parts when used outside Europe,
Middle East, Africa and Asia Pacific. In these circumstances,
the Manufacturer will not pay for the cost of repair or
replacement, and these costs shall be borne by the
customer. Service must be provided by an Authorized
Customer Service Center.

8.Surface damage due to chemical interaction or cleaning
agents including but not limited to scouring pads, abrasive
cleaners or automatic dishwashers.

9.Replacement of sets, only the defective part or item will be

replaced.
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MANUFACTURER DOES NOT ASSUME ANY
RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

These provisions do not affect any statutory rights you as a
customer have under applicable national regulations (e.g., on
the sale of consumer goods), which may vary from country to
country.

Customer Service

For questions and support visit international.kitchenaid.com.
From the main page, select your country and find the service /
support/ contact us section of the local KitchenAid website.

©2025 KitchenAid. All rights reserved. Used under License.

DEVIATION FOR AUSTRALIA, NEW ZEALAND &
ASIA.

Warranty

We warrant that the product will be free from defects in
materials and workmanship for a period of 3 years from
purchase when used for normal domestic use and in
accordance with our use and care instructions. Claims under
the warranty will not be approved if the product is not used
in accordance with the instructions and for the intended use.
This warranty is in addition to your rights under the Australian
Consumer Law (if your product was purchased in Australia).

We will refund, replace or repair, (at our discretion) a product
which is the subject of a valid warranty claim. A replacement
productmay be anew orrefurbished product ofthe same type
or a comparable product if the same product is not available.
Refurbished parts may be used to repair the product.

Our warranty only applies where a defect arises because of
faulty material or workmanship during the warranty period.
Your warranty does not cover misuse or negligent handling,
accidental damage, or normal wear and tear.

To make a claim under our warranty, you must have the
original proof of purchase documentation for the product and
present it when requested.

Within Australia and New Zealand, if your product is found
to be defective during the warranty period, the original

KitchenAid

owner may return it to the relevant store or contact our
customer service line on our toll-free number or email us at
support@kitchenaidtools.com attaching proof of your
purchase, a photo of the defect and contact details.

Australia Customer Service Hotline: 1 800 918 480
New Zealand Customer Service Hotline: 1 800 039 838

Only for Australia

Qur goods come with guarantees that cannot be excluded
under the Australian Consumer Law. You are entitled
to a replacement or refund for a major failure and for
compensation for any other foreseeable loss or damage. You
are also entitled to have the goods repaired or replaced if the
goods fail to be of acceptable quality and the failure does not
amount to a major failure.

Expenses of claiming under this warranty

There are unlikely to be any expenses involved in making
a warranty claim. We will only reimburse warranty claim
expenses if you are entitled to being compensated for them
underthe Australian Consumer Law. The benefits given to you
by our warranty are in addition to other rights and remedies
under law in relation to the product.

Within Southeast Asia countries, if your product is found to
be defective during the warranty period, the original owner
may return it to the relevant store, or the owner can contact
our customer care service via email at info@cookware-co.com.

Information about provider of the warranty

The Cookware Company Ltd., Hong Kong

Address: Room 02-04, 20/F, Tower 1, Enterprise Square Five,
38 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong

Email: info@cookware-co.com



ERSTE SCHRITTE.

Sie mochten lhre Familie und Freunde mit kulinarischen
Leckerbissen verwdéhnen? Dann sind unsere hochwertigen
Produkte die idealen Helfer! Damit Sie lange Freude an lhrem
Produkt haben, empfehlen wir lhnen, diesen Ratgeber stets
parat zu halten. Er enthalt wertvolle Tipps dazu, wie Sie Ihr
Produkt optimal nutzen und pflegen - denn lhre Zufriedenheit
liegt uns am Herzen!

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE.

Die Lebensmittelbehélter sind geeignet fir den Kihlschrank,
den Gefrierschrank und die Spilmaschine. Nur der
Glasteil aus Borosilikatglas ist bis 230 °C mikrowellen- und
backofengeeignet. Der Deckel, die Kunststoffeinsétze und
die Silikonteile sind dagegen weder mikrowellen- noch
backofengeeignet.

GEBRAUCH IHRER LEBENSMITTELBEHALTER.
Vor dem ersten Gebrauch

® Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber vom Produkt, und fiihren Sie das Material dem
Recycling zu.

® Spllen Sie den Behalter mit Wasser ab und trocknen Sie ihn
mit einem weichen Tuch ab.

Allgemeine Gebrauchshinweise

e Der Lebensmittelbehalter ist fir den Kihlschrank und den
Gefrierschrank geeignet.

e Nur der Borosilikatglasteil des Behilters ist bis 230 °C
mikrowellen- und backofengeeignet.

e Damit der Behélter nicht durch einen plétzlichen
Temperaturwechsel springt, sollte er nicht direkt aus dem
Gefrierschrank in den Backofen (oder aus dem Backofen
in den Gefrierschrank) gestellt werden. Dies ist auch
deshalb nicht ratsam, da sonst der Energieverbrauch des
Gefriergerats zu stark ansteigt.

Die Lebensmittelbehélter kénnen vakuumiert oder
unvakuumiert verwendet werden. Durch Vakuumierung mit
der Vakuumierpumpe bleiben die Lebensmittel im Behalter
langer haltbar. Bitte beachten Sie, dass das Vakuumieren
kein Ersatz fiir das Kiihlen, Einfrieren oder Konservieren
von Lebensmitteln ist. Da die Deckel luftdicht abschlieBen,
kénnen die Lebensmittel in den Behéltern auch ohne
Vakuumieren frischgehalten werden. Alle Komponenten, die
fur die Behalterkollektion von KitchenAid verwendet werden,
sind lebensmittelsicher.

Vakuumversiegelung

e Lassen Sie zubereitete Lebensmittel immer zunéchst auf
Raumtemperatur (25°C) abkuihlen, bevor Sie den Behalter
vakuumieren.

Verwenden Sie die Pumpe zum Versiegeln lhres Behilters,
um lhre Lebensmittel langer haltbar zu machen. Setzen
Sie die Vakuumierpumpe auf das runde Silikonventil
und betatigen Sie die Pumpe so lange, bis ein deutlicher
Widerstand spurbar ist. Der Lebensmittelbehalter ist
richtig versiegelt, wenn Sie das Gefiihl haben, dass Sie die
Pumpe nicht mehr betatigen kénnen und Sie den Deckel
nicht mehr abnehmen konnen, ohne den Druck abzulassen.
Der Behélterdeckel dient auch als Anzeige fiur die
Vakuumdichtigkeit. Wenn der Deckel nach unten gesenkt
ist, herrscht im Inneren des Behélters ein Vakuum. Ist
der Deckel leicht nach oben gewdlbt, sollte das Vakuum
erneuert werden. Es wird empfohlen, das Vakuum von Zeit
zu Zeitzu Uberprifen, insbesondere, wenn Sie Lebensmittel
Uber einen ldngeren Zeitraum aufbewahren wollen.

Ziehen Sie zum Offnen eines vakuumierten Behilters
das Silikonventil in der Mitte des Deckel zu sich hin, so
dass Luft einstrémen kann und das Vakuum aufgehoben
wird. Nun lasst sich der Behalter 6ffnen. Offnen Sie einen
vakuumierten Behalter nur, wenn es nétig ist. Wenn Sie ihn
regelmé&Big 6ffnen, kann dies die Frische der Lebensmittel
im Behalter beeintrachtigen.

LEBENSMITTELBEHALTER g

¢ Wie lange Sie Lebensmittel in einem vakuumierten Behalter
aufbewahren kénnen, hangt von mehreren Faktoren ab, wie
z. B.: Art des Lebensmittels, Frische des Lebensmittels vor
der Vakuumierung, Ausgangskeimzahl des Lebensmittels,
ordnungsgeméBe  Versiegelung und  Vakuumierung
des Behalters, Lagerort des Behélters (Kuhlschrank,
Gefrierschrank, Speisekammer ...).

PFLEGE IHRER LEBENSMITTELBEHALTER.
Reinigung

Alle Lebensmittelbehélter (einschlieBlich Deckel, Kunststoff-
einsatze und Silikonteile) sind spllmaschinengeeignet.
Der Behélterdeckel kann sich durch den Kontakt mit stark
farbenden Lebensmitteln wie z. B. Kurkuma, Rote Beete oder
TomatensoBe verfarben.

Richtige Lagerung

Bewahren Sie die Behélter an einem sauberen und trockenen
Ortim Haus auf.

GARANTIE UND SERVICE.

3-jdhrige Garantie, die in Europa, dem Nahen Osten, Afrika
und dem asiatisch-pazifischen Raum glltig ist. Hergestellt
von The Cookware Company Ltd., Hong Kong. Der Hersteller
gewahrt eine beschrénkte Garantie.

Produkt beschadigt bei Erhalt:

Wenn das Produkt bei Erhalt beschadigt ist, wird der
Hersteller das Produkt oder den beschadigten Teil davon
durch einen identischen oder ahnlichen Artikel ersetzen.
Diese Garantie gilt nur fur den Erstkédufer, der Anspriiche
durch Vorlage eines datierten Kaufbelegs geltend machen
kann. Die Garantie ist nicht bertragbar.

Diese Garantie gilt nicht fiir:

1.Schéden durch normale Abnutzung wie Kratzer, Dellen,
Flecken oder Verfarbungen auf allen Oberflaichen
(einschlieBlich  Antihaftbeschichtungen) oder andere
Schéden, die die Funktion des Kochgeschirrs/der
Kichengeréte nicht beeintrachtigen.

2.Schéaden durch unsachgeméBen Gebrauch, Uberhitzung,
Unfalle, Missbrauch, Feuer, Uberschwemmung, Diebstahl,
héhere Gewalt, Fahrlassigkeit, Korrosion, Modifikationen,
Einwirkung extremer Temperaturen oder Missachtung der
Gebrauchs- und Pflegehinweise des Herstellers.

3.Beschéadigung oder Zerbrechen von Kochgeschirr oder
Deckeln durch Fallenlassen oder StoBeinwirkung.

4.Versand-, Fracht-oderVersicherungskostenfirdieLieferung
von Ersatzteilen oder die Ricksendung schadhafter
Produkte an ein autorisiertes Kundenservicecenter.

5.Die Verwendung dieses Produkts im gewerblichen Bereich.

6.Kleinere Mangel oder Fehler aufgrund von Schwankungen
bei Farbe, Emaille, Metallen, Kunststoff, Silikon, Keramik,
Steingut, Glas oder Textilien usw.

7.Ersatzprodukt oder -teile bei Verwendung auBerhalb
Europas, des Nahen Ostens, Afrikas und des asiatisch-
pazifischen Raums. Unter diesen Umstanden Ubernimmt
der Hersteller nicht die Kosten fur die Reparatur oder den
Ersatz, und diese Kosten sind vom Kunden zu tragen. Der
Servicemussvoneinemautorisierten Kundendienstzentrum
durchgefihrt werden.

8.Schdden an Oberflichen durch chemische Reaktion
oder Reinigungsmittel wie insbesondere Scheuer-
schwémme, Scheuermittel oder die Reinigung in
Geschirrspilautomaten.

9.Den Austausch von Kochgeschirrsets - hier wird nur das
defekte Teil oder der defekte Artikel ersetzt.

DER HERSTELLER UBFRNIMMT KEINE HAFTUNG
FUR INDIREKTE SCHADEN.

Die gesetzlichen Rechte, die lhnen nach den jeweiligen
geltenden nationalen Vorschriften (z. B. Uber den
Verbrauchsgtuterkauf) als Verbraucher zustehen, bleiben von
diesen Bestimmungen unberihrt.

Kundenservice
Fragen und Beratung: international.kitchenaid.com. Wahlen
Sie auf der Startseite lhr Land aus und klicken Sie dann auf der

deutschsprachigen KitchenAid-Website auf ,Kundendienst”.

©2025 KitchenAid. Alle Rechte vorbehalten. Verwendet unter
Lizenz.
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RECIPIENTS

CONSERVATION AU FROID

POUR COMMENCER.

Notre mission: vous aider a préparer de succulents petits
plats pour votre famille et vos amis, des années durant. Afin
de préserver l'efficacité et la longévité de votre produit,
gardez toujours ce guide a portée de main. Il regorge de
conseils dutilisation et d’entretien. Car notre objectifn® 1 est
votre satisfaction.

INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES.

Les récipients de conservation résistent au réfrigérateur,
au congélateur et au lave-vaisselle. Seule la partie en verre
borosilicate peut aller au micro-ondes et résiste au four
jusqu'a 230 °C. Le couvercle, les inserts en plastique et les
éléments en silicone ne passent ni au four ni au micro-ondes.

UTILISATION DE VOS RECIPIENTS DE
CONSERVATION AU FROID.

Avant la premiére utilisation

® Retirez I'emballage et toutes les étiquettes. Pensez a les
recycler correctement.

® Rincez a l'eau et séchez soigneusement avec un chiffon
doux.

Utilisation générale

® Le récipient de conservation résiste au réfrigérateur et au
congélateur.

® Seule la partie en verre borosilicate du récipient passe au
micro-ondes et résiste au four jusqu’a 230 °C.

® Pour éviter les chocs thermiques, les récipients ne doivent
pas étre déplacés directement du congélateur au four et
vice versa. Cela est également déconseillé pour limiter la
consommation d'énergie du congélateur.

Les récipients de conservation peuvent étre utilisés avec ou
sans pompe avide. L'utilisation desrécipients de conservation
en combinaison avec la pompe a vide permet de prolonger
la fraicheur de vos aliments. Veuillez noter que la mise sous
vide ne remplace pas la réfrigération, la congélation ou la
conservation des aliments. Les couvercles étant hermétiques,
les aliments conservent leur fraicheur dans les récipients
méme sans étre mis sous vide. Tous les composants utilisés
pour la collection de conservation KitchenAid sont sirs et
aptes au contact avec des denrées alimentaires.

Mise sous vide

e Attendez toujours que vos aliments aient refroidi a
température ambiante (25°C) avant de mettre le récipient
sous vide.

Utilisez la pompe pour aspirer |'air de votre récipient et

conserver vos aliments plus longtemps. Placez la pompe

a vide sur la valve d‘air ronde et actionnez la pompe vers

le haut et le bas jusqu'a sentir une résistance suffisante.

Le récipient est correctement mis sous vide lorsque vous

sentez que vous ne pouvez plus actionner la pompe et que

vous ne pouvez plus retirer le couvercle sans relacher la
pression.

® Le couvercle du récipient, spécialement congu, sert
également d'indicateur de mise sous vide. Si le couvercle
est enfoncé, il y a un vide a l'intérieur du récipient. Si le
couvercle estlégérement bombé, il faut renouveler le vide.
Il est recommandé de vérifier le vide de temps en temps,
en particulier lorsque vous conservez des aliments a long
terme.

e Pour ouvrir un récipient sous vide, déplacez délicatement
la valve en silicone située au centre du couvercle afin que
I'air puisse entrer et que le vide s'échappe, vous permettant
ainsi d'ouvrir le récipient. N'ouvrez le récipient sous vide
qu'en cas de nécessité, car la fraicheur de vos aliments
diminue si vous ouvrez le récipient réguliérement.

La durée de conservation des aliments dans le récipient
sous vide dépend de plusieurs facteurs tels que le type
d‘aliment, la fraicheur de I'aliment avant sa conservation (ou
mise sousvide), la quantité initiale de germes dans 'aliment,
I'étanchéité et la conservation correctes du récipient, le
lieu de conservation (réfrigérateur, congélateur, garde-
manger...).
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ENTRETIEN DE VOS RECIPIENTS DE
CONSERVATION AU FROID.

Nettoyage

Tous les récipients de conservation des aliments, y compris
les couvercles, les inserts en plastique et les éléments
en silicone, peuvent étre lavés au lave-vaisselle. En cas
d'utilisation avec des aliments fortement pigmentés (par
exemple : curcuma, betteraves, sauce a base de tomates...),
des taches peuvent apparaitre sur le couvercle et sur les
inserts en plastique du récipient.

Rangement correct
Rangez les récipients dans un espace intérieur, propre et sec.
GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE.

Garantie de 3 ans valable en Europe, au Moyen-Orient,
en Afrique et en Asie-Pacifique. Fabriqué sous licence de
The Cookware Company Ltd., Hong Kong. Garantie limitée
fournie par le fabricant.

Dommages a la réception :

Sile produits’avére défectueuxalaréceptionetal’inspection,
le fabricant remplacera le produit ou la piéce par un article
identique ou analogue. Cette garantie est limitée a I'acheteur
initial, sur présentation d'une preuve d'achat datée, et n'est
pas cessible.

Cette garantie ne couvre pas:

1.Les dommages provenant de l'usure normale, tels que les
rayures, les déformations, les taches ou la décoloration
des surfaces (y compris des revétements antiadhésifs), ou
tout autre dommage n'ayant pas d’incidence sur le bon
fonctionnement de l'article et des ustensiles de cuisine.

2.Tout dommage di a une manipulation incorrecte, & une
surchauffe, a un accident, & une utilisation inadéquate,
a un incendie, & une inondation, au vol, & un cas de force
majeure, a lanégligence, a la corrosion, a l'altération, & une
exposition a des températures extrémes ou au non-respect
des instructions d’emploi et d’entretien du fabricant.

3.Toutdommage ou bris d’'une poéle, d'une casserole oud’un
couvercle di a sa chute ou a un impact.

4.Les frais d'expédition, de transport ou d'assurance liés a la
fourniture de piéces de rechange ou au retour de produits
défectueux a un Centre de service agréé.

5.L'utilisation de cet article a des fins commerciales.

6.Les imperfections ou défauts d'aspect mineurs dus a des
variations de peinture, d’émail, de métaux, de plastique, de
silicone, de céramique, de grés, de verre ou de textile, etc.

7.Remplacement du produit ou des piéces en cas d'utilisation
en dehors de I'Europe, du Moyen-Orient, de I'Afrique et
de I'Asie-Pacifique. Dans ces circonstances, le fabricant
ne prend pas en charge les frais de réparation ou de
remplacement, et ces frais sont a la charge du client. Le
service doit étre assuré par un centre de service apreés-
vente agréé.

8.Toute détérioration des surfaces imputable a une
interaction chimique ou a des détergents, ceci comprenant,
sans toutefois s'y limiter: les tampons a récurer, les
détergents abrasifs et les lave-vaisselle automatiques.

9.Le remplacement de toute la batterie de cuisine : seul(e)
I'article ou la piece défectueux(-se) sera remplacé(e).

LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
POUR LES DOMMAGES INDIRECTS.

Les présentes dispositions n‘affectent en rien les droits
statutaires dontvous bénéficiez en vertu des réglementations
nationales en vigueur (relatives par exemple aux biens de
consommation), qui peuvent varier d'un pays a l'autre.

Service clientéle

Si vous avez des questions ou que vous souhaitez contacter
notre service client, consultez le site international.kitchenaid.
com. Sur la page principale, sélectionnez votre pays puis
cliquez surla rubrique « Service client » du site KitchenAid de
votre pays.

©2025 KitchenAid. Tous droits réservés. Utilisé sous licence.
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KOELKAST/DIEPVRIESDOZEN

AAN DE SLAG.

We helpen je graag om altijd heerlijke maaltijden te maken
voor je familie en vrienden. Houd deze gids bij de hand
om ervoor te zorgen dat je product lang meegaat en goed
presteert. Zo weet je hoe je het product het best kunt
gebruiken en onderhouden. Jouw tevredenheid komt bij ons
op de eerste plaats.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE.

De dozen zijn koelkast-, diepvries- en vaatwasbestendig.
Alleen het gedeelte van borosilicaatglas is magnetron- en
ovenbestendig tot 230°C. Het deksel, de plastic inzetstukken
en de siliconen onderdelen zijn niet magnetron- of
ovenbestendig.

JE KOELKAST/DIEPVRIESDOZEN GEBRUIKEN.
Voor het eerste gebruik

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen en etiketten.
Recycleer ze op correcte manier.
® Spoel af met water en droog goed af met een zachte doek.

Algemeen gebruik

e De doos is koelkast- en vriesbestendig.

* Alleen het borosilicaatglas van de doos is geschikt voor de
magnetron en oven tot 230°C.

® Om thermische schokken te voorkomen, mogen de dozen
niet rechtstreeks uit de diepvriezer in de oven worden
geplaatst en omgekeerd. Dat is ook afgeraden om het
energieverbruik van de diepvriezer te sparen.

De dozen kunnen met of zonder vacuimpomp worden
gebruikt. De combinatie van de dozen met de vacuiimpomp
helpt om je voedsel langer vers te houden. Houd er rekening
mee dat vacumeren geen vervanging is voor het koelen,
invriezen of bewaren van voedsel. Omdat de deksels
luchtdicht zijn, kan het voedsel vers blijven in de dozen, zelfs
zonder ze te vacumeren. Alle onderdelen van de dozen van
KitchenAid zijn veilig in contact met voedsel.

Vacuiimafdichting

e Wacht altijd tot je voedsel is afgekoeld tot kamer-
temperatuur (25°C) voor je het vacumeert.

Gebruik de pomp om je doos af te sluiten zodat je voedsel
langer houdbaar blijft. Plaats de vaculimpomp op de ronde
luchtklep en trek de pomp op en neer tot je voldoende
weerstand voelt. De doos is goed afgesloten als je voelt
dat je niet meer aan de pomp kunt trekken en je het deksel
niet meer kunt verwijderen zonder eerst de druk te laten
ontsnappen.

Het speciaal ontworpen deksel van de doos dient ook als
indicator voor de vacuiimafsluiting. Als het deksel hol staat,
is er een vacuim in de doos. Als het deksel iets bol staat,
moet het vaculim worden ververst. Het is aanbevolen om
het vaculim van tijd tot tijd te controleren, vooral wanneer
je voedsel lange tijd bewaart.

Om een doos onder vaculim te openen, beweeg je het
siliconen ventiel in het midden van het deksel voorzichtig,
zodat lucht naar binnen kan en het vacuim ontsnapt.
Daarna kun je de verpakking openen. Open de vacuiimdoos
alleen als het nodig is, want de versheid van je voedsel zal
afnemen als je de doos regelmatig opent.

* Hoelangjevoedsel kuntbewarenin eenvacuimdoos hangt
af van verschillende factoren, zoals: het soort voedsel, de
versheid van het voedsel voor het bewaren (of vacumeren),
het initiéle kiemgetal van het voedsel, het goed afsluiten
en conserveren van de doos, de opslaglocatie (koelkast,
vriezer, voorraadkast, ...).

JE KOELKAST/DIEPVRIESDOZEN
ONDERHOUDEN.

Schoonmaken

Alle voedseldozen, inclusief de deksels, plastic inzetstukken
ensiliconen onderdelen, zijn vaatwasbestendig. Bij gebruikin
combinatie met sterk gepigmenteerd voedsel (bijvoorbeeld:
kurkuma, bieten, sauzen op basis van tomaten, ...) kunnen het
deksel en de plastic inzetstukken verkleuren.

NL

Goed opbergen
Bewaar de dozen op een schone en droge plaats binnenshuis.

GARANTIE EN SERVICE.

Drie jaar garantie geldig in Europa, Midden-Oosten, Afrika
en Azié-Stille Oceaan. Vervaardigd onder licentie door The
Cookware Company Ltd., Hongkong. Beperkte garantie
aangeboden door de fabrikant.

Beschadiging bij ontvangst:

Als het product bij ontvangst defect blijkt te zijn, zal de
Fabrikant het product of onderdeel vervangen door een
identiek of vergelijkbaar artikel. Deze garantie is beperkt tot
de oorspronkelijke consument op vertoon van een gedateerd
aankoopbewijs. De dekking is niet overdraagbaar.

Dit valt niet onder de dekking van deze garantie:

.Schade door gewone slijtage, zoals krassen, deuken,

vlekken of verkleuringen op alle oppervlakken (inclusief

antiaanbaklagen) of andere beschadigingen die de werking

van het kookgerei en hettoebehoren niet aantasten.

2.Schade als gevolg van onjuiste behandeling, oververhitting,
ongeval, misbruik, verkeerd gebruik, brand, overstroming,
diefstal, overmacht, verwaarlozing, corrosie, aanpassing,
blootstelling aan extreme temperaturen of niet-naleving
van de gebruiks- en onderhoudsinstructies van de
fabrikant.

3.Beschadiging of breuk van pannen of deksels door vallen
of stoten.

4.Verzend-, vracht- of verzekeringskosten voor het leveren
van vervangende onderdelen of het retourneren van
defecte producten aan een erkend Customer Service
Center.

5.Gebruik van dit product in commerciéle toepassingen.

6.Kleine onvolkomenheden of onvolkomenheden als
gevolg van variaties in verf, email, metaal, plastic, silicone,
keramiek, steengoed, glas of textiel enz.

7.Vervangend product of onderdelen bij gebruik buiten
Europa, het Midden-Oosten, Afrika en Azié-Pacific. In deze
omstandigheden zal de fabrikant niet betalen voor de
kosten van reparatie of vervanging, en deze kosten zullen
worden gedragen door de klant. Service moet worden
verleend door een Authorized Customer Service Center.

8.Oppervlakteschade als gevolg van chemische interactie of
reinigingsmiddelen, met inbegrip van maar niet beperkt
tot schuursponsjes, schurende reinigingsmiddelen of
automatische vaatwasmachines.

9.Vervanging van sets: alleen het defecte onderdeel of artikel

wordt vervangen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Deze bepalingen doen geen afbreuk aan de wettelijke
rechten die je als klant hebt op grond van de toepasselijke
nationale regelgeving (bv. inzake de verkoop van
consumptiegoederen), die van land tot land kan verschillen.

Klantenservice

Kijk op international.kitchenaid.com voor een antwoord op
je vragen of productondersteuning. Selecteer je land op de
homepagina en vind de betreffende dienst/ondersteuning/
contactgegevens op je lokale KitchenAid-website.

©2025 KitchenAid. Alle rechten voorbehouden. Gebruikt
onder licentie.
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KOM | GANG.

Vi har foresatt oss att hjalpa dig att skapa utsékta maltider
fér familj och vénner i all odndlighet. Ha alltid den har guiden
till hands som hjélp fér att garantera din produkts livslangd
och prestanda. Har kan du lédsa om hur du bast anvénder och
skoter din produkt. Det viktigaste for oss ar att du ar nojd.

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION.

Férvaringsbehallarna tal kylskap, frys och maskindisk.
Endast glasdelen av borosilikatglas tal mikrovagsugn och
ar ugnsséker upp till 230°C. Locket, plastinsatserna och
silikondelarna &ar varken mikrovags- eller ugnssékra.

HUR DU ANVANDER DINA BEHALLARE FOR
KYLFORVARING.

Fére forsta anvandningen

e Tabort alltférpackningsmaterial och alla etiketter. Atervinn
palampligt satt.
e Skoljivatten och torka grundligt med en mjuk trasa.

Anvandning - Allmént

o Forvaringsbehallaren tal kylskap och frys.

* Endast behéallarens del av borosilikatglas ar lamplig att
anvandas i mikrovagsugn och ugn upp till 230 °C.

e For att undvika termisk chock bér behallarna inte
flyttas direkt fran frysen till ugnen eller omvant, vilket
heller inte rekommenderas eftersom det &kar frysens
energiférbrukning.

Forvaringsbehallarna  kan anvéndas med eller utan
vakuumpumpen.  Om  férvaringsbehallarna  anvénds
tillsammans med vakuumpumpen hjélper dettill att halla dina
livsmedel fréscha langre. Observera att vakuumférslutning
inte ar ett substitut for att kyla, frysa eller konservera
livsmedel. Eftersom locken &r lufttdta kan livsmedel héllas
frascha i behallarna dven utan att vakuumférslutning. Alla
material som anvands fér KitchenAids férvaringskollektion &ar
sékra attanvanda med livsmedel.

Vakuumférslutning

® Vanta alltid tills maten har svalnattill rumstemperatur (25°C)
innan du vakuumférsluter behallaren.

Anvénd pumpen fér att forsluta din behallare sa haller
sig livsmedlen léangre. Placera vakuumpumpen pa den
runda luftventilen och pumpa upp och ned tills du kénner
tillrackligt motstand. Behallaren har forslutits korrekt nér du
kanner att du inte langre kan dra pumpen uppat och inte
heller kan ta bort locket utan att slappa ut trycket.
Behéllarens specialkonstruerade lock fungerar dven som en
indikator p& vakuumférslutningen. Om locket &r nedsjunket
ar det vakuum inuti behallaren. Om locket &r nagot upphéjt
behoéver vakuumet férnyas. Det rekommenderas att du
kontrollerar vakuumet emellanat, sarskilt om livsmedel
férvaras under langre tid.

Foratt 6ppna envakuumférsluten behallare rér du forsiktigt
silikonventilen i mitten av locket sé att luft kan komma in
och vakuumet upphér, varefter du kan 6ppna behallaren.
Oppna bara vakuumbehéallaren nir det &r nédvandigt,
eftersom livsmedlens hallbarhet férkortas om du éppnar
den ofta.

e Hur lange du kan férvara livsmedel i vakuumbehallaren
avgors av flera faktorer, sésom typen av livsmedel, hur farskt
livsmedlet var fére férvaringen (eller vakuumférslutningen),
den ursprungliga maéangden bakterier i livsmedlet,
om behéllaren har forslutits och férvaras korrekt,
férvaringsutrymmet (kylskap, frys, skafferi ...).

HUR DU SKOTER DINA BEHALLARE FOR
KYLFORVARING.

Rengéring

Alla forvaringsbehallare for livsmedel, inklusive deras lock,
plastinsatser och silikondelar, tal maskindisk. Om behéllaren
anvands tillsammans med vissa livsmedel med starka
fargamnen (till exempel gurkmeja, rédbetor, tomatbaserade
saser ...) kan locket missfargas.

o " " .
BEHALLARE FOR KYLFORVARING \" =

Korrekt férvaring
Férvara behallarnai ett rent och torrt utrymme inomhus.
GARANTI OCH SERVICE.

3 ars garanti géller i Europa, Mellandstern, Afrika samt Asien-
Stillahavsregionen. Tillverkas pa licens av The Cookware
Company Ltd., Hongkong. Begrénsad garanti av tillverkaren.

Skada vid mottagandet:

Om produkten konstateras vara behéftad med fel nar den
mottagits och undersékts byter tillverkaren ut produkten
eller delen mot en identisk eller liknande artikel. Garantin
4r begréansad till den ursprungliga konsumenten mot
uppvisande av ett daterat inkdpsbevis och kan inte Gverlatas.

Garantin omfattar inte féljande:

1.Skada till féljd av normalt slitage, sasom repor, marken,
flackar eller missfargning pa nagon yta (inklusive non-
stick-beldggningar) eller annan skada som inte paverkar
kokkarlets eller koksartikelns funktion.

2.Skada pa& grund av oriktig hantering, &verhettning,
olyckshandelse, ovarsam hantering, felaktig anvéndning,
brand, éversvamning, stéld, force majeure, forsummelse,
korrosion, féréandring, exponering for extrema
temperaturer eller underlatenhet att félja tillverkarens
bruks- och skétselanvisningar.

3.Skada eller brott pa pannaeller lock pa grund av att pannan
eller locket tappats eller utsatts for slag.

4.Transport-, frakt- eller férsakringskostnader for att leverera
utbytesdelar eller returnera felaktiga produkter till ett
auktoriserat kundtjénstcenter.

5.Kommersiell anvédndning av produkten.

6.Mindre defekter eller skonhetsfel pa grund av variationer i
farg, emalj, metaller, plast, silikon, keramik, stengods, glas
eller textil osv.

7.Ersattningsprodukt  eller  delar vid  anvandning
utanfér Europa, Mellandstern, Afrika och Asien och
Stillahavsomradet. Under dessa omstandigheter kommer
tillverkaren inte att betala for kostnaden fér reparation eller
utbyte, och dessa kostnader ska béaras av kunden. Service
maste tillhandahallas av ett auktoriserat kundservicecenter.

8.Ytskada pa grund avkemisk reaktion ellerrengéringsmedel,
inklusive men inte begransat till skrubbsvampar, slipande
rengéringsmedel eller diskmaskiner.

9.Vid utbyte av set byts endast den felaktiga delen eller
artikeln ut.

TILLVERKAREN ATAR SIG INTE ANSVAR FOR
INDIREKTA SKADOR.

Dessa bestdammelser paverkar inte lagstadgade rattigheter
du har som konsument enligt tillampliga nationella
bestammelser (t.ex. om férséljning av konsumentvaror), vilka
kan variera fran land till land.

Kundtjanst

Omduharfragorellervill hahjélp kan du beséka international.
kitchenaid.com. Valj land pa startsidan och ga sedan in pa
den lokala KitchenAid-webbplatsens avdelning service/

support/kontakta oss.

©2025 KitchenAid. Med ensamrétt. Anvénds under licens.
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