CARE & USE
ALUMINIZED STEEL

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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EN - ENGLISH

DE - GERMAN

FR - FRENCH

ES - SPANISH

NL - DUTCH
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PT - PORTUGUESE

NO - NORWEGIAN
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DA - DANISH

FI - FINNISH

EL - GREEK

HR - CROATIAN

SL - SLOVENIAN

CS - CZECH

SK - SLOVAK

BS - BOSNIAN

SR - LATIN SERBIAN
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HU - HUNGARIAN

PL - POLISH

TR - TURKISH

RU - RUSSIAN

BG - BULGARIAN

ET - ESTONIAN

LT - LITHUANIAN

LV - LATVIAN



WELCOME TO THE WORLD OF KITCHENAID

We’re committed to helping you create a lifetime of delicious
meals for family and friends. To help ensure the longevity and
performance of your bakeware, keep this guide handy. It will
empower you with the best way to use and care for your product.
Your satisfaction is our # 1 goal.

WARNINGS

Read all safety information carefully and thoroughly
before using this product!

« Always use potholders or oven mitts when handling hot
bakeware or when removing bakeware from a hot oven.

» Do not allow children to take out hot bakeware unattended from
the oven.

« KitchenAid bakeware is oven safe up to 230°C.

< This bakeware is not suitable to put on stove tops.

USING YOUR BAKEWARE

Before First Use

« Remove all packaging materials and labels. Please recycle
properly.

« Wash in warm soapy water, rinse and dry thoroughly with a soft
cloth.

General Use

« Do not use in a microwave.

« Do not place hot bakeware in cold water. Allow the bakeware
to cool completely.

« For baking any kind of dough, we recommend to brush a thin
layer of butter on the interior surface of the ovenware pan prior
to its use. There is no need to dust the surface with flour.

+ When roasting, we recommend to use oil or butter. Do not use
extra virgin olive oil.

« Do not use any oil spray.

« Metal utensils can cause scratching of any non-stick surface.
Bamboo, plastic, rubber silicone, or wooden utensils are
recommended to prolong the life of the bakeware pan.

« Allow your bakeware to cool and then clean it thoroughly after
each use.To prolong the life of your non-stick we recommend
hand wash.

« Always ensure the bakeware are clean and dried thoroughly
before storing.

CARING FOR YOUR BAKEWARE

Cleaning your bakeware

* This bakeware is dishwasher safe but to preserve your
bakeware, we recommend hand wash. Wash it in warm soapy
water. Rinse and then dry with a soft towel.

« Do not use steel wool or nylon scrubbing pads. For best results,
clean with a cloth or soft sponge.

Storing Bakeware Properly
< Storing bakeware along with metal implements can cause

scratches in the surface.
« Always nest your KitchenAid bakeware carefully.

WARRANTY AND SERVICE
KitchenAid bakeware warranty

Your KitchenAid bakeware is guaranteed for 30 years, with limited
warranty on the non-stick coating for 5 years on all manufacturing
defects. Warranty is valid in Europe, Middle East and Africa.

KitchenAid Warranty on bakeware is applicable on defects
in material or workmanship of the product upon receipt and
examination. KitchenAid will provide product replacement with
an identical or similar item. In case of bakeware sets, only the
defective item will be replaced after receipt and examination. This
warranty is limited to the original consumer upon presentation of a
dated proof of purchase, and coverage is not transferrable.

What is not covered by this Warranty:

1.Damage from ordinary wear and tear such as scratches, dents,
stains or discoloration to all surfaces or other damage that does
not impair the function of the kitchenware.

2.Damage due to improper handling, accident, abuse, misuse,
fire, flood, theft, acts of God, neglect, corrosion, modification,
exposure to extreme temperatures or failure to follow the
manufacturer’s use and care instructions.

3.Damage or breakage due to dropping or impact.

4.Shipping, freight or insurance fees to deliver replacement parts
or return defective products to an Authorized KitchenAid Service
Excellence Center.

5.Use of this product in commercial applications.

6.Minor imperfections or blemishes due to variations in paint,
enamel, metals, plastic, silicone, ceramic, glass or textile.

7.Replacement products when used outside Europe, Middle East
and Africa.

8. Surfaces damage due to chemical interaction or cleaning agents
including but not limited to scouring pads, abrasive cleaners or
automatic dishwashers.

9.Replacement of bakeware sets, only the defective item will be
replaced.

The cost of repair or replacement under the excluded
circumstances. In this instance all costs shall be borne by the
customer.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY
RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

KitchenAid

Customer Service

For any questions, or to find the nearest Authorized KitchenAid
Service Center, please find our contact details below:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Mail address:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

For all other countries: international.kitchenaid.com



HERZLICH WILLKOMMEN IN DER WELT VON KITCHENAID

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, lhnen mdglichst viel
Freude beim Kochen fiir lhre Familie und Freunde zu bereiten.
Damit Sie an lhren Backformen auferdem mdglichst lange
Freude haben, empfehlen wie lhnen, diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig aufzubewahren. In ihr erfahren Sie alles Uber die Pflege
und den Gebrauch lhrer Produkte. Sind Sie zufrieden, sind wir
es auch.

HINWEISE

Bitte lesen Sie sich diese Sicherheitshinweise sorgfiltig
durch, bevor Sie lhre Produkte benutzen!

Benutzen Sie stets Topf- oder Ofenhandschuhe beim Hantieren
mit heien Backformen oder wenn Sie die Backformen aus dem
Ofen nehmen.

Erlauben Sie Kindern nicht, heille Backformen unbeaufsichtigt
aus dem Ofen zu nehmen.

KitchenAid Backformen sind ofenfest bis zu 230°C.

Benutzen Sie diese Backformen nicht auf einem Kochfeld.

GEBRAUCH IHRER BACKFORMEN

Vor dem ersten Gebrauch

.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und Aufkleber. Bitte
recyceln Sie es ordnungsgeman.

Waschen Sie die Formen mit warmem Seifenwasser, spiilen Sie
sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie sie sorgfaltig mit
einem weichen Geschirrtuch.

.

Allgemeiner Gebrauch

.

Benutzen Sie die Backformen nicht in der Mikrowelle.

Stellen Sie heile Backformen nicht in kaltes Wasser. Lassen
Sie sie zunéachst vollstéandig auskihlen.

Beim Backen eines Teiges, gleich welcher Art, empfehlen wir
das vorherige Einfetten der Form mit einer diinnen Schicht
Butter. Es ist nicht notwendig, die gebutterte Form mit Mehl zu
bestauben.

Beim Braten oder Résten empfehlen wir Butter oder Ol.
Verwenden Sie kein kaltgepresstes Olivendl.

Verwenden Sie kein 6lhaltiges Backspray.

Backutensilien aus Metall konnen Kratzer auf der Antihaft-
Beschichtung verursachen. Die Verwendung von Utensilien
aus Bambus, Plastik, Silikonkautschuk oder Holz verlangert die
Lebensdauer Ihrer Backformen.

Lassen Sie lhre Backformen abkihlen und reinigen Sie sie
sorgfaltig nach jedem Gebrauch. Um die Lebensdauer lhrer
Backformen zu verlangern, empfehlen wir die Reinigung per
Hand.

Sorgen Sie dafir, dass lhre Backformen immer sauber und
trocken sind, bevor Sie sie verstauen.

PFLEGEHINWEISE FUR IHRE BACKFORMEN

Reinigung Ihrer Backformen

.

.

.

Diese Backformen sind sptilmaschinenfest. Um sie zu schonen
empfehlen wir, sie in warmem Seifenwasser abzuwaschen,
abzuspiilen und mit einem weichen Geschirrtuch abzutrocknen.
Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Scheuerschwamme,
sondern stattdessen einen Spillappen oder einen weichen
Schwamm.

Sorgfaltige Aufbewahrung der Backformen

+ Die gemeinsame Aufbewahrung von Backformen und
metallischen Kiichenutensilien kann Kratzer auf der Oberflache
der Formen verursachen.

« Stapeln Sie Ihre KitchenAid Backformen stets mit duBerster
Vorsicht.

GARANTIE UND SERVICE
KitchenAid Garantie fiir Backformen

Auf KitchenAid Backformen haben Sie 30 Jahre Garantie; eine
beschrankte Garantie fir 5 Jahre gilt fiir Antihaft-Beschichtungen
mit Herstellungsfehlern.

Die Garantiebestimmungen fiir die KitchenAid Backformen
gelten fir Material- oder Herstellungsfehler nach Riicksendung
und Uberpriifung der schadhaften Produkte. KitchenAid wird
lhr Produkt austauschen oder durch ein &hnliches Produkt
ersetzen. Falls |hr Produkt Teil eines Backformen-Sets ist,
wird ausschlieRlich das defekte Teil nach Ricksendung und
Uberpriifung ausgetauscht. Diese Garantiebestimmungen sind
beschrankt auf den urspriinglichen Kaufer und gelten nur gegen
Vorlage einer datierten Originalrechnung. Die Garantie ist nicht
Ubertragbar.

DE

Von den Garantiebestimmungen ausgeschlossen wird
Folgendes:

1.Normale Abnutzung wie Kratzer, Dellen, Flecken oder
Verfarbungen auf der Oberflaiche sowie andere Schéden, die
die Funktion der Produkte nicht beeintrachtigen.

2.Schaden, die durch unsachgemaRen Gebrauch wie
unkorrekte Handhabung, Unfélle, Missbrauch, unsachgemane
Verwendung, Feuer, Uberschwemmung, Diebstahl, hohere
Gewalt, Nachlassigkeit, Korrosion, Umbau, Aussetzen von
extremen Temperaturen oder Nichtbefolgung der Gebrauchs-
und Pflegehinweise des Herstellers verursacht wurden.

3.Schéaden oder Bruch durch Herunterfallen oder starke StéRe.

4.Versand, Fracht oder Versicherungskosten fiir Ersatzteile oder
die Ricksendung defekter Produkte an ein offizielles KitchenAid
Kundendienst-Kompetenzzentrum.

5.Nutzung dieser Produkte zu kommerziellen Zwecken.

6.Kleine UnregelmaRigkeiten oder Schonheitsfehler aufgrund
von Abweichungen im Bereich Farbe, Emaille, Metall, Plastik,
Silikon, Glas oder Textilien.

7.Retournierte Produkte, die auBerhalb von Europa, dem
Mittleren Osten und Afrika benutzt worden sind.

8.Schaden an der Oberflaiche aufgrund von chemischen
Wechselwirkungen oder Reinigungsmitteln einschlieBlich,
aber nicht beschrankt auf die Nutzung von Topfschwammen,
Scheuermittel oder Splilmaschinen.

9.Ersatzlieferung von mehrteiligen Backformen: ausschlieBlich
das defekte Teil wird ersetzt.

Die Kosten der Reparatur oder des Ersatzes unter den
ausgeschlossenen Umstanden gehen in diesem Fall zu Lasten
des Kunden.

KITCHENAID UBERNIMMTKEINE VERANTWORTUNG
FUR INDIREKTE SCHADEN.

KitchenAid

Kundendienst

Sollten Sie Fragen haben oder méchten Sie wissen, wo Sie das
nachste offizielle KitchenAid Kompetenzzentrum finden, wenden
Sie sich an uns unter den aufgefiihrten Kontaktmdglichkeiten:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postanschrift:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

Fur alle anderen Lander: international.kitchenaid.com



BIENVENUE DANS LE MONDE DE KITCHENAID

Nous nous engageons a vous aider a faire de votre vie une
suite inépuisable de délicieux repas de famille et entre amis.
Pour garantir la longévité et le bon fonctionnement de vos plats
de cuisson, gardez ce guide a portée de main. Il vous indiquera
comment utiliser au mieux et prendre soin de vos produits. Votre
satisfaction est notre objectif numéro 1.

AVERTISSEMENTS

Veuillez lire attentivement ’ensemble des informations
de sécurité avant d’utiliser ce produit!

.

Utilisez toujours des maniques ou des gants de cuisine pour
manipuler les plats de cuisson ou les retirer du four.

Ne laissez pas les enfants sortir des plats de cuisson chauds
du four seuls.

Les plats de cuisson KitchenAid peuvent aller au four jusqu’a
230°C.

Ce plat de cuisson ne peut étre utilisé sur des cuisiniéres.

UTILISATION DE VOTRE PLAT DE CUISSON

Avant la premiére utilisation

.

« Enlevez tous les emballages et étiquettes. Veuillez recycler
correctement.

+ Lavez dans de I'eau chaude savonneuse, rincez et séchez
compléetement avec un chiffon doux.

Utilisation générale

Ne pas placer au four a micro-ondes.

Ne placez pas le plat de cuisson chaud sous l'eau froide.
Laissez le plat de cuisson refroidir totalement.

Pour la cuisson de n’importe quel type de pate, nous
recommandons d’appliquer une fine couche de beurre sur la
surface intérieure du plat de cuisson avant utilisation. Il est
inutile de fariner le plat.

Pour les rétis, nous recommandons d’utiliser de 'huile ou du
beurre. N'utilisez pas d’huile d’olive extra vierge

N'utilisez pas de vaporisateur d’huile.

Les ustensiles en métal peuvent entrainer des rayures sur tous
les revétements anti-adhérents. Les ustensiles en bambou, en
plastique, en caoutchouc silicone ou en bois sont recommandés
pour prolonger la durée de vie des plats de cuisson.

Apres chaque utilisation de votre plat de cuisson, laissez-le
refroidir puis nettoyez-le minutieusement.

Pour prolonger la durée de vie de votre revétement anti-
adhérent, nous recommandons le nettoyage a la main.
Assurez-vous que vos plats de cuisson sont toujours
entiérement propres et secs avant de les stocker.

ENTRETIEN DE VOTRE PLAT DE CUISSON

Nettoyage de votre plat de cuisson

.

Ce plat de cuisson est résistant au lave-vaisselle mais pour
le préserver, nous recommandons le nettoyage a la main.
Nettoyez-le dans de l'eau chaude savonneuse. Rincez et
séchez ensuite a I'aide d’un chiffon doux.

N'utilisez pas de laine d’acier ou de tampon récureur en nylon.
Pour de meilleurs résultats, nettoyez avec un chiffon ou une
éponge douce.

.

Rangement adéquat du plat de cuisson

« Entreposer le plat de cuisson avec d’autres articles métalliques
peut entrainer des rayures du revétement.

« Emboitez toujours vos plats de cuisson KitchenAid avec
précaution.

GARANTIE ET SERVICE
Garantie plat de cuisson KitchenAid

Votre plat de cuisson KitchenAid est garanti 30 ans, avec une
garantie limitée de 5 ans sur le revétement anti-adhérent pour
tous les défauts de fabrication. La garantie est valide en Europe,
au Moyen-Orient et en Afrique.

La garantie KitchenAid sur les plats de cuisson est applicable
sur les défauts matériels ou de fabrication du produit, aprés
réception et examen. KitchenAid remplacera votre produit par
un produit identique ou similaire. Dans le cas des batteries de
plats de cuisson, seul le produit défectueux sera remplacé aprés
réception et examen. Cette garantie est limitée au client original
sur présentation d’'une preuve de paiement datée, et n'est pas
transmissible.

Ce que ne couvre pas la garantie:

1.Les dommages découlant de l'usure normale tels quelles
griffures, les bosses, les taches ou la décoloration sur toutes
les surfaces ou autres dommages n’affectant pas le bon
fonctionnement du matériel de cuisine.

2.Les dommages dus a une mauvaise manipulation, a des
accidents, des abus, une utilisation inadéquate, un incendie,
une inondation, un vol, une catastrophe naturelle, une
négligence, une corrosion, une modification, une exposition
aux températures extrémes ou le non-respect des instructions
d'utilisation et d’entretien du fabricant.

3.Les dommages ou les bris a la suite d’'une chute ou d’un impact.

4.Les frais de livraison, de fret ou d’assurance pour livrer les
piéces de rechange ou les produits défectueux a un KitchenAid
Service Excellence Center agréé.

5. Utilisation de ce produit dans des applications commerciales.

6.Imperfections ou imperfections mineures dues a des différences
de peinture, d’émail, de métaux, de plastique, de silicone, de
céramique, de verre ou de textile.

7.Les produits de remplacement lorsqu'ils sont utilisés en dehors
de I'Europe, du Moyen-Orient et de I'Afrique.

8.Les dommages de surfaces dus a une interaction chimique
ou des agents de nettoyage, y compris, mais sans s'y limiter,
les tampons récureurs, les nettoyants abrasifs ou les lave-
vaisselles automatiques.

9.Pour les remplacements de batteries de plats de cuisson, seul
le produit défectueux sera remplacé.

Les frais de réparation ou de remplacement dans le cadre de ces
circonstances exclues. Dans ce cas, 'ensemble des frais seront
a charge du client.

KITCHENAID DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
POUR LES DOMMAGES INDIRECTS.

KitchenAid

Service client

Pour toutes questions, ou pour trouver le KitchenAid Service
Excellence Center agréé, veuillez trouver nos coordonnées
ci-dessous:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANVERS 11
BELGIQUE

Pour tous les autres pays: international.kitchenaid.com



BIENVENIDO A

UNDO DE KITCHENAID

Nos esforzamos por ayudarle a preparar deliciosas comidas para
usted y sus amigos de por vida. Guarde esta guia para asegurar el
correcto funcionamiento y una larga vida util de sus utensilio para
hornear. Contiene informacion util sobre como utilizar y cuidar su
producto. Nuestra prioridad es su satisfaccion.

ADVERTENCIAS

Lea atentamente y con detenimiento toda la informacion
de seguridad antes de usar este producto!

Utilice siempre agarradores o manoplas para manipular los
utensilios para hornear cuando estén calientes o para sacarlos
de un horno caliente.

No permita que los nifios saquen los utensilios para hornear
calientes del horno sin supervision.

Los utensilios para hornear de KitchenAid son aptos para el
horno hasta 230°C.

Este utensilio para hornear no es apto para placas de cocina.

UTILIZAR SU UTENSILIO PARA HORNEAR

Antes del primer uso

.

+ Retire todo el material de embalaje y las etiquetas. Reciclelos
adecuadamente.

« Lavelo con jabon y agua tibia, aclarelo y séquelo a fondo con
un pafio suave.

Uso general

No lo utilice en un microondas.

No ponga el utensilio para hornear caliente en agua fria. Deje
que el utensilio para hornear se enfrie por completo.

Para hornear cualquier tipo de masa, recomendamos aplicar
una fina capa de mantequilla en la superficie interior del
recipiente para hornear antes de usarlo. No es necesario
espolvorear el interior con harina.

Para los asados, recomendamos usar aceite o mantequilla. No
utilice aceite de oliva virgen extra.

No utilice un pulverizador de aceite.

Los utensilios metdlicos pueden causar arafiazos en las
superficies antiadherentes. Se recomienda utilizar utensilios de
bambd, plastico, caucho, silicona o madera para prolongar la
vida de la fuente para hornear.

Deje que su utensilio para hornear se enfrie y luego limpielo a
fondo después de cada uso.

Para prolongar la vida de la capa antiadherente, le
recomendamos que lo lave a mano.

Siempre asegurese de que el utensilio para hornear esta
perfectamente limpio y seco antes de guardarlo.

CUIDADO DE SU UTENSILIO PARA HORNEAR

Limpieza de su utensilio para hornear

.

« Este utensilio para hornear es apto para lavavajillas, pero para
preservarlo le recomendamos que lo lave a mano. Lavelo con
agua tibia y jabdn. Aclarelo y luego séquelo con un pafio suave.

« No utilice estropajos de acero o de nylon. Para obtener mejores
resultados, utilice un pafio o esponja suave.

Almacenar correctamente los utensilios para hornear

« Almacenar los utensilios para hornear junto con utensilios de
metal puede ocasionar arafiazos en la superficie.

« Guarde siempre con cuidado sus utensilios para hornear
KitchenAid.

ES &
|

GARANTIA Y SERVICIO
Garantia de los utensilios para hornear KitchenAid

Su utensilio para hornear KitchenAid tiene una garantia de
30 afios, con una garantia limitada de 5 afios en el caso de la capa
antiadherente, por todos los defectos de fabricacién. La garantia
es valida en Europa, Oriente Medio y Africa.

La garantia de KitchenAid para los utensilios para hornear se
aplica a los defectos de los materiales o de mano de obra del
producto después de la recepcién y examen del producto.
KitchenAid sustituird los productos por articulos idénticos o
similares. En los casos de conjuntos de utensilios para hornear,
unicamente se sustituira el articulo defectuoso después de su
recepcion y examen. Esta garantia se limita al consumidor original
previa presentacion de un justificante de compra en el que se
muestre la fecha y la cobertura no se puede transferir.

Qué no cubre esta garantia:

1.Dafos ocasionados por el uso y desgaste normales como
araiazos, abolladuras, manchas o decoloraciones de todas
las superficies u otros dafios que no afecten a la funcion del
utensilio de cocina.

2.Dafos debidos a una manipulacién incorrecta, accidente,
abuso, uso indebido, incendio, inundacién, robo, acto de la
naturaleza, negligencia, corrosion, modificacion, exposicién a
temperaturas extremas o incumplimiento de las instrucciones
de uso y cuidado del fabricante.

3.Dafios o roturas debido a caidas o impactos.

4.Los gastos de envio, transporte o seguro para el envio de
las piezas de repuesto o para la devolucion de los productos
defectuosos a un Centro de Excelencia de Servicios autorizado
de KitchenAid.

5.El uso de este producto en aplicaciones comerciales.

6.Imperfecciones o defectos menores debido a variaciones de la
pintura, esmalte, metales, plastico, silicona, ceramica, vidrio o
textil.

7.Productos de sustituciéon cuando se utilicen fuera de Europa,
Oriente Medio y Africa.

8.Dafos en la superficie debido a una interaccién quimica o
productos de limpieza incluyendo, entre otros, estropajos,
limpiadores abrasivos o lavavajillas automaticos.

9.Cuando se trate de conjuntos de utensilios para hornear,
unicamente se sustituira el articulo defectuoso.

El coste de reparacion o sustitucion en los casos excluidos. En
esos casos, todos los costes correran por cuenta del cliente.

KITCHENAID NO ASUME RESPONSABILIDAD
ALGUNA POR LOS DANOS INDIRECTOS.

KitchenAid

Servicio de atencion al cliente

Si tiene alguna pregunta, o para localizar el Centro de Servicio
autorizado de KitchenAid més cercano, a continuacién encontrara
nuestros datos de contacto:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Direccion postal:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGICA

Para todos los demas paises: international.kitchenaid.com



WELKOM IN DE WERELD VAN KITCHENAID L

Elke dag heerlijke maaltijden voor familie en vrienden kunnen
bereiden, daar staan wij u graag in bij. Om de levensduur en
prestaties van uw bakgerei te verzekeren, houdt u deze gids best
bij de hand. Hier leest u hoe u uw product het best gebruikt en
onderhoudt. Uw tevredenheid is ons hoogste doel.

WAARSCHUWINGEN

Lees zorgvuldig alle veiligheidsinformatie door voordat
u dit product gebruikt!

« Gebruik altijd onderzetters of ovenwanten wanneer u heet
bakgerei vastneemt of uit een hete oven neemt.

< Laat kinderen nooit heet bakgerei uit de oven nemen zonder
toezicht.

« KitchenAid bakgerei is ovenvast tot 230°C.

« Dit bakgerei is niet geschikt voor gebruik op een fornuis.

UW BAKGEREI GEBRUIKEN

Véor het eerste gebruik

« Verwijder alle verpakkingsmateriaal en etiketten. Gelieve
correct te recyclen.

+ Was in een warm sopje, spoel af en droog goed af met een
zachte doek.

Algemeen gebruik

« Gebruik niet in de microgolfoven.

« Plaats heet bakgerei niet in koud water. Laat het eerst volledig
afkoelen.

« Voor het bakken van deeg raden we aan om véor gebruik een
dunne laag boter op de binnenzijde van het bakgerei te strijken
met een borsteltje. De binnenzijde met bloem bestrooien, is niet
nodig.

« Voor braden raden we aan olie of boter te gebruiken. Gebruik
geen extra vierge olijfolie.

« Gebruik geen oliespray.

« Metalen kookgerei kan krassen maken op een antiaanbaklaag.
We raden keukengerei in bamboe, plastic, rubber-silicone of
hout aan, want zij zorgen voor een langere levensduur van uw
bakgerei.

 Laat het bakgerei afkoelen en was het grondig af na elk gebruik.

« We raden aan om deze producten met de hand af te wassen om
de levensduur van de antiaanbaklaag te verlengen.

« Het bakgerei moet altijd schoon en helemaal droog zijn voor u
het opbergt.

UW BAKGEREI ONDERHOUDEN

Uw bakgerei schoonmaken

Hoewel dit bakgerei in de vaatwasser mag, raden we toch aan
het met de hand af te wassen om het optimaal te beschermen.
Was het af in warm zeepsop. Spoel af en wrijf droog met een
zachte handdoek.

Gebruik geen staalwol of nylon schuursponsjes. Voor het beste
resultaat: maak proper met een zachte vaatdoek of spons.

.

Het bakgerei correct opbergen

« Bakgerei opbergen samen met metalen gerei kan krassen in het
oppervlak veroorzaken.
« Bescherm uw KitchenAid bakgerei altijd goed.

GARANTIE EN SERVICE
De garantie op het KitchenAid bakgerei

Uw KitchenAid bakgerei heeft een garantie van 30 jaar, met
een beperkte garantie op de antiaanbaklaag van 5 jaar voor
alle fabrieksfouten. De garantie is geldig in Europa, het Midden-
Oosten en Afrika.

De KitchenAid garantie op bakgerei is van toepassing indien
het product door materiaalgebreken of constructiefouten defect
wordt bevonden bij ontvangst en na onderzoek. KitchenAid zal
het product geheel of gedeeltelijk vervangen door een identiek of
gelijkaardig artikel. In het geval van bakgereisets wordt uitsluitend
het defecte item of onderdeel vervangen na ontvangst en
onderzoek. Deze garantie is beperkt tot de oorspronkelijke koper,
na voorlegging van een gedateerd aankoopbewijs. De garantie is
niet overdraagbaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

1.Schade door gewone slijtage zoals krassen, deuken, vlekken of
verkleuring aan alle oppervlakken of andere schade die geen
afbreuk doet aan de werking van het keukengerei.

2.Schade door een foutief gebruik, een ongeval, misbruik,
brand, overstroming, diefstal, overmacht, verwaarlozing,
roest, wijziging, blootstelling aan extreme temperaturen of het
niet volgen van de gebruiks- en onderhoudsinstructies van de
fabrikant.

3.Schade of barsten door vallen of stoten.

4.Verzendings-, vracht- of verzekeringskosten voor de bezorging
van wisselstukken of de terugzending van defecte producten
naar een erkend KitchenAid Service Excellence Center.

5.Het gebruik van dit product in commerciéle toepassingen.

6.Kleine onvolmaaktheden of vlekken door variaties in de lak, het
email, metalen, plastic, silicone, keramiek, glas of textiel.

7.Wisselstukken wanneer gebruikt buiten Europa, het Midden-
Oosten en Afrika.

8.Oppervlakteschade door chemische interactie of detergenten
met inbegrip van maar niet beperkt tot schuursponsjes,
schuurmiddelen of vaatwassers.

9.Vervanging van bakgereisets: enkel het defecte artikel wordt
vervangen.

De kosten voor het herstellen of vervangen onder de uitgesloten
omstandigheden. In dit geval zullen alle kosten door de klant
worden gedragen.

KITCHENAID IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR
INDIRECTE SCHADE.

KitchenAid

Klantendienst

Voor vragen, of de gegevens van het dichtstbijzijnde
erkende KitchenAid Service Center, vindt u hieronder onze
contactgegevens:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postadres:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIE

Voor alle andere landen: international.kitchenaid.com



BENVENUTI NEL MONDO KITCHENAID

Il nostro obiettivo € aiutarvi a creare ogni giorno pasti deliziosi per
la famiglia e gli amici. Per garantire alle vostre teglie da forno una
vita lunga e ottime prestazioni, conservate questo libretto a portata
di mano. Avrete a disposizione i consigli migliori per I'utilizzo e
la manutenzione del vostro prodotto. La vostra soddisfazione € il
nostro obiettivo n. 1.

AVVERTENZE

Leggete con attenzione tutte le informazioni di
sicurezza prima di utilizzare questo prodotto!

.

Utilizzare presine o guanti da forno per afferrare teglie o per
estrarle dal forno caldo.

Non consentire ai bambini di estrarre dal forno teglie da forno
roventi senza la supervisione di un adulto.

Le teglie da forno KitchenAid possono essere utilizzate in forno
fino a 230°C.

Questa teglia da forno non € adatta all’'uso sui fornelli.

UTILIZZO DELLE TEGLIE DA FORNO

Prima del primo utilizzo

.

« Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le etichette. Vi
invitiamo a differenziare correttamente i rifiuti.

« Lavare con acqua tiepida e detersivo, risciacquare e asciugare
con un panno morbido.

Utilizzo generale

Non utilizzare nel forno a microonde.

Non mettere una teglia da forno calda sotto il getto dell’acqua
fredda. Far raffreddare completamente la teglia.

Per cuocere qualsiasi impasto, consigliamo di imburrare
leggermente l'interno della teglia prima dell'uso. Non occorre
cospargere con la farina.

Per la rosolatura, consigliamo di utilizzare olio o burro. Non
utilizzare olio extra vergine d’oliva.

No utilizzare alcuno spruzzatore per olio.

Gli utensili di metallo possono graffiare la superficie
antiaderente. Si consiglia I'utilizzo di utensili di bambu, plastica,
silicone, o legno per prolungare la durata della teglia.

Lasciar raffreddare la teglia e pulirla accuratamente dopo
ciascun utilizzo.

per prolungare la durata dell’antiaderente si consiglia di lavare
a mano.

Accertarsi sempre che le teglie da forno siano pulite e del tutto
asciutte prima di riporle.

MANUTENZIONE DELLE TEGLIE DA FORNO

Pulizia delle teglie da forno

.

.

.

Queste teglie possono essere lavate in lavastoviglie, ma per
conservarle al meglio, si consiglia di lavarle a mano. Lavatele
con acqua e tiepida e detersivo. Sciacquatele e asciugatele con
un panno morbido.

Per la pulizia, non utilizzare spugne in lana d’acciaio o nylon.
Per risultati ottimali, pulire con un panno o un asciugamano
morbido.

Riporre correttamente le teglie

« Se si ripongono le teglie da forno insieme a quelle di metallo
possono verificarsi graffi sulla superficie.
« Impilare sempre le teglie da forno KitchenAid con attenzione.

TN

GARANZIA E ASSISTENZA
Garanzia per le teglie da forno KitchenAid

Le teglie da forno KitchenAid sono garantite 30 anni, con garanzia
limitata sul rivestimento antiaderente di 5 anni per tutti i difetti
di produzione. La garanzia ¢ valida in Europa, Medio Oriente e
Africa.

La garanzia KitchenAid sulle teglie da forno si applica ai difetti del
materiale o di produzione del prodotto al ricevimento e ispezione.
KitchenAid fornira la sostituzione del prodotto con un prodotto
identico o simile. In caso di set di teglie, solo I'articolo difettoso
sara sostituito dopo il ricevimento e ispezione. Questa garanzia &
limitata al consumatore originale, dietro presentazione della prova
d’acquisto datata e la copertura non é trasferibile.

Cosa non rientra in questa Garanzia:

1.Danni da usura ordinaria come graffi, ammaccature, macchie o
scolorimenti a qualsiasi superficie o altri danni che non incidono
sul funzionamento della pentola.

2.Danni dovuti alla gestione impropria, incidenti, uso scorretto,
incendio, inondazione, furto, cause di forza maggiore,
trascuratezza, corrosione, modifica, esposizione a temperature
estreme o mancata osservanza delle istruzioni d’'uso e di
manutenzione del produttore.

3.Danni o rottura a seguito di caduta o impatto.

4.Le spese di spedizione, trasporto o assicurazione per
consegnare le parti di sostituzione o restituire le parti difettose
ad un centro di eccellenza di assistenza KitchenAid autorizzato.

5. Utilizzo di questo prodotto in applicazioni commerciali.

6.Imperfezioni lievi o ammaccature dovute a variazioni di
verniciatura, smalto, metalli, plastica, silicone, ceramica, vetro
o tessuto.

7.Prodotti di sostituzione se utilizzati al di fuori di Europa, Medio
Oriente e Africa.

8.Danni superficiali dovuti a interazione chimica o agenti
detergenti compresi, senza esservi limitati, pastiglie per
lavastoviglie, detergenti abrasivi o lavastoviglie automatiche.

9. Sostituzione di set di teglie da forno, solo I'articolo difettoso sara
sostituito.

Il costo della riparazione o sostituzione per circostanze non
coperte dalla garanzia. In questo caso tutti i costi sono sostenuti
dal cliente.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA
RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

KitchenAid

Servizio clienti

Per qualsiasi domanda, o per scoprire il Centro di eccellenza di
assistenza KitchenAid autorizzato piu vicino:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Indirizzo postale:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIO

Per tutti gli altri paesi: international.kitchenaid.com



BEM-VINDO(A) AO MUNDO KITCHENAID

Com a nossa ajuda, podera criar um universo de refei¢des
deliciosas para familiares e amigos. Para prolongar a vida util e
maximizar o desempenho dos seus utensilios de forno, mantenha
este guia acessivel. Assim, sabera sempre como utilizar e cuidar
dos seus produtos corretamente. A sua satisfagdo € o nosso
objetivon.® 1.

AVISOS

Leia atentamente todas as informagdes de seguranca
antes de utilizar este produto!

.

Utilize sempre pegas ou luvas de forno para manusear ou
remover utensilios de forno quentes de um forno quente.

NAO permita que criangas sem vigilancia removam utensilios
de forno quentes do forno.

Os utensilios de forno da KitchenAid sdo seguros até uma
temperatura do forno de 230°C.

Estes utensilios de forno ndo sdo adequados para colocagéo
sobre o fogado.

UTILIZAGAO DOS UTENSILIOS DE FORNO

Antes da primeira utilizacao

.

« Retire todos os materiais de embalagem e etiquetas. Recicle-os
corretamente.

* Lave com &gua morna e detergente, enxague e seque
cuidadosamente com um pano macio.

Utilizagédo geral

« Néo utilize os produtos no micro-ondas.

+ Nao coloque utensilios de forno quentes em agua fria. Permita
que os utensilios de forno arrefegam completamente.

« Para cozinhar qualquer tipo de massa, recomendamos que
barre a superficie interior da forma com uma fina camada
de manteiga antes de a utilizar. Ndo é necessario polvilhar a
superficie com farinha.

« Para assar, recomendamos a utilizagdo de éleo ou manteiga.
Nao utilize azeite extra virgem.

« Néo utilize 6leo em spray.

+ Os utensilios de metal podem arranhar qualquer superficie
antiaderente. Recomenda-se a utilizagdo de utensilios de
bambu, plastico, borracha de silicone ou madeira para prolongar
a vida util da forma.

» Deixe os seus utensilios de forno arrefecer e depois limpe-os
cuidadosamente apos cada utilizagéo.

« para prolongar a vida Util do revestimento antiaderente
recomendamos a lavagem manual.

« Certifique-se sempre de que os utensilios de forno estéo limpos
antes de os guardar.

MANUTENGAO DOS UTENSILIOS DE FORNO

Limpeza dos utensilios de forno

« Estes utensilios de forno podem lavar-se na maquina de lavar
louga mas, para preserva-los, recomendamos a lavagem
manual. Lave com agua morna e detergente. Enxague e depois
seque com um pano macio.

» Nao utilize esfregdes de palha de ago ou nylon. Para melhores
resultados, limpe com um pano ou uma esponja macia.

Armazenamento correto dos utensilios de forno

« O armazenamento de utensilios de forno em conjunto com
objetos de metal pode arranhar a superficie.

« Guarde sempre os seus utensilios de forno KitchenAid
cuidadosamente.

PT

GARANTIA E ASSISTENCIA
Garantia dos utensilios de forno KitchenAid

Os seus utensilios de forno KitchenAid possuem uma garantia
de 30 anos, com uma garantia limitada para o revestimento
antiaderente de 5 anos contra todos os defeitos de fabrico. A
garantia é valida na Europa, Médio Oriente e Africa.

A garantia da KitchenAid para utensilios de forno aplica-se a
defeitos de material ou méo-de-obra do produto apés rececéo
e inspegdo. A KitchenAid procedera a substituigdo do produto
por um item idéntico ou semelhante. No caso de conjuntos de
utensilios de forno, apenas o item com defeito sera substituido
apos rececdo e inspegdo. Esta garantia estd limitada ao
consumidor original mediante apresentagdo do comprovativo de
compra datado, sendo que a cobertura néo é transferivel.

O que nao é coberto por esta garantia:

.Danos provocados pelo desgaste normal, tais como arranhdes,

amolgadelas, manchas ou descoloragdo em todas as

superficies, ou outros danos que néo prejudiquem a fungéo do

produto de cozinha.

2.Danos provocados pelo manuseamento incorreto, acidente,
uso indevido, utilizagdo incorreta, incéndio, inundacéo, roubo,
catastrofe, negligéncia, corrosdo, modificagdo, exposi¢do a
temperaturas extremas ou desrespeito pelas instrugdes de
utilizagdo e manutencgéo do fabricante.

3.Danos ou quebra devido a queda ou impacto.

4.Custos de envio, frete ou seguro para entrega das pegas de
substituicdo ou devolugéo de produtos defeituosos a um Centro
de Assisténcia Autorizado KitchenAid.

5. Utilizagéo deste produto em aplicagdes comerciais.

6.Pequenas imperfeicdes ou manchas devido a variagdes da
tinta, esmalte, metal, plastico, silicone, ceramica, vidro ou téxtil.

7.Produtos de substituigdo quando utilizados fora da Europa,
Médio Oriente e Africa.

8.Danos na superficie causados pela interagdo quimica ou
por agentes de limpeza, incluindo, entre outros, esfregdes,
detergentes abrasivos ou maquinas de lavar louga automaticas.

9. Substituicdo de conjuntos de utensilios de forno em que apenas

o item com defeito sera substituido.

O custo de reparagdo ou substituigdo ao abrigo das situagoes
excluidas. Nesse caso, todos os custos ficardo a cargo do cliente.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER
RESPONSABILIDADE POR DANOS INDIRETOS.

KitchenAid

Servigo de apoio ao cliente

Para colocar questdes ou para encontrar o Centro de Assisténcia
KitchenAid Autorizado mais préximo, encontre os nossos dados
de contacto abaixo:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Enderego:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGICA

Para todos os outros paises: international.kitchenaid.com



VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN N

Vi har satt oss som mal a hjelpe deg a skape deilige maltider for
slekt og venner resten av livet. Pass pa & ha denne veiledningen
lett tilgjengelig, sa du far tips om hvordan du tar vare pa produktet
og hvordan du bruker det. Vart hovedmal er at du er tilfreds.

ADVARSLER

Les alle sikkerhetsreglene ngye for du bruker dette
produktet!

» Bruk alltid grillvotter eller grytekluter nar du handterer varme
bakeplater eller nar du fierner bakeplater fra en varm ovn.

« lkke la barn ta varme bakeplater ut av ovnen uten tilsyn.

» Bakeplatene fra KitchenAid taler stekeovn opp til 230°C.

« lkke sett bakeplaten pa kokeplater.

BRUK AV BAKEPLATE

For forste gangs bruk

« Fjern all emballasje og alle merkelapper. Resirkuler emballasjen
pa riktig mate.

» Vask i varmt sapevann. Skyll og terk grundig med en myk klut.

Generell bruk

Ikke bruk i mikrobglgeovn.

Ikke legg bakeplaten i kaldt vann nar den er varm. La bakeplaten
farst avkjoles helt.

Bakeplaten ber smgres med et tynt lag smer pa innsiden for
steking av deig. Det er ikke ngdvendig a drysse overflaten med
mel.

Bruk helst olje eller smor nar kjottretter skal stekes. lkke bruk
ekstra virgin olivenolje.

Ikke bruk oljespray.

Metallredskaper kan gi riper i non-stick-overflater. Bruk helst
redskaper i bambus, plast, gummisilikon eller tre for & forlenge
bakeplatens levetid.

La bakeplaten kjoles ned etter hver gangs bruk. Rengjer den
deretter grundig.

Vask non-stick-bakeplater for hand. Dette forlenger beleggets
levetid.

Pass alltid pa at bakeplaten er ren og helt torr for den settes
bort.

HVORDAN DU TAR VARE PA BAKEPLATEN

Rengjering av bakeplaten

.

.

« Bakeplaten kan vaskes i oppvaskmaskin, men den holder
lenger hvis den vaskes for hand. Vask den i varmt sapevann.
Skyll og terk deretter med et mykt handkle.

« lkke bruk stalull eller skrubbesvamper av nylon. Det gir best
resultat hvis bakeplaten rengjeres med en klut eller myk svamp.

Riktig oppbevaring av bakeplaten
« |kke oppbevar bakeplaten sammen med metallredskaper, da

dette kan fere til riper i overflaten.
« Veer alltid forsiktig nar du setter bort KitchenAid-bakeplaten.

GARANTI OG SERVICE
Garanti for KitchenAid-bakeplaten

KitchenAid-bakeplaten er dekket av en 30 ars garanti, med
en begrenset garanti pa non-stick-belegget i 5 ar for alle
fabrikasjonsfeil. Garantien er gyldig i Europa, Midtesten og Afrika.

KitchenAid-garantien pa bakeplater dekker defekter i materialer
eller utforelse etter at bakeplaten er mottatt og undersgkt.
KitchenAid vil bytte produkt med et som er identisk, eller som
likner. For sett med bakeplater blir bare defekte plater byttet etter
at settet er mottatt og undersgkt. Denne garantien er begrenset
til den opprinnelige kjeperen ved fremleggelse av et datert
kigpsbevis. Dekningen kan ikke overfgres til andre.

Folgende dekkes ikke av denne garantien:

1.Skader som skyldes vanlig slitasje, som riper, bulker, flekker
eller misfarging pa overflatene, heller ikke non-stick-belegg eller
annen skade som ikke svekker bakeplatens funksjon.

2.Skade pa grunn av feil handtering, uhell, feil bruk, brann,
oversvemmelse, tyveri, force majeure, forsemmelse, korrosjon,
endringer, ekstreme temperaturer eller at produsentens
instruksjoner om bruk og stell ikke har veert fulgt.

3.Skader eller brudd som skyldes at platen har falt pa gulvet eller
har veert utsatt for stet.

4.Kostnader til frakt eller forsikring i forbindelse med forsendelsen
av byttedeler eller retur av defekte produkter til et autorisert
KitchenAid servicesenter.

5.Bruken av produktet i kommersielt gyemed.

6.Mindre feil eller flekker som skyldes variasjoner i lakk, emalje,
metaller, plast, silikon, keramikk, glass eller tekstiler.

7.Bytteprodukt eller -deler nar de brukes utenfor Europa,
Midtesten eller Afrika.

8.Skader pa overflater pa grunn av kjemiske prosesser eller
rengjeringsmidler, blant annet skureberster, skuremidler og
automatiske oppvaskmaskiner.

9.Ved erstatning av sett med bakeplater blir bare den defekte
delen erstattet.

Kostnaden for reparasjon eller erstatning under de utelukkede
omstendighetene. | dette tilfellet skal alle kostnader bzeres av
kunden.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE NOE ANSVAR FOR
INDIREKTE SKADER.

KitchenAid

Kundeservice

| tilfelle du har spersmal eller gnsker a finne naermeste autoriserte
KitchenAid servicesenter, kan du finne var kontaktinformasjon
nedenfor:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

BE-2018 ANTWERPEN 11
BELGIA

Alle andre land: international.kitchenaid.com



MMEN TILL KITCHENAID-VARLDEN

Vivill hjélpa dig att laga goda maltider at familj och vénner. Denna
handbok innehaller rad om bakformarnas livslangd och prestanda.
Dar star hur du bast anvander och skoter om din produkt. Din
tillfredsstallelse ar vart framsta mal.

VARNING

Las all sakerhetsinformation noggrant innan du
anvander produkten!

< Alltid anvand grytlappar eller grytvantar nar du hanterar varma
bakformar eller tar ut bakformar fran en varm ugn.

« Latinte barn ta ut varma bakformar fran ugnen utan tillsyn.

« KitchenAid bakformar &r ugnsfasta upp till 230°C.

« Dessa bakformar ska inte placeras pa spishallar.

ANVANDA BAKFORMARNA

Fore forsta anvandningen

« Avlagsna allt forpackningsmaterial och etiketter. Atervinn
materialen pa ratt satt.
« Rengor i varmt vatten med diskmedel, skdlj och torka noggrant

med mjuk handduk.

Allmén anvandning

.

Anvand inte i mikrovagsugn.

Placera inte varma bakformar i kallt vatten. Lat bakformen
svalna helt och hallet.

Oavsett degtyp rekommenderar vi att ugnsformen penslas
invandigt med ett tunt lager smoér innan den anvéands. Du
behdver inte mjdla ytan.

Vi rekommenderar att anvanda olja eller smoér vid stekning.
Anvéand inte extra jungfruolivolja.

Anvand inte oljespray.

Koksredskap i metall kan repa ytor med non-stick-belédggning.
Koksredskap i bambu, plast, silikongummi eller tra
rekommenderas for att férlanga bakformens livslangd.

Lat bakformen svalna och rengér den noggrant efter varje
anvandning.

Vi rekommenderar att non-stick-formar handdiskas for att
forlanga livslangden.

Se alltid till att bakformen &r ren och torr innan den stalls undan.

SKOTSEL AV BAKFORMAR

Rengoéra bakformar

.

.

.

.

Bakformarna tal maskindisk men dina bakformar haller langre
om de handdiskas. Rengor i varmt vatten med diskmedel. Skolj
och torka med en mjuk handduk.

Anvéand inte stalull eller skurnylon. Rengér med en trasa eller
mjuk svamp for basta resultat.

Foérvara bakformarna pa ratt satt

+ Om bakformarna férvaras intill redskap i metall kan ytan repas
eller kantstotas.
« Var forsiktig nar du stéller undan dina KitchenAid bakformar.

GARANTI OCH SERVICE
KitchenAids garanti for bakformar

Din KitchenAid bakform omfattas av garanti i 30 ar, med
begréansad garanti pa 5 ar for non-stick-belaggningen, for alla
tillverkningsdefekter. Garantin ar giltig i Europa, Mellandstern och
Afrika.

Garantin pa KitchenAid bakformarna géller om produkten uppvisar
materialfel eller produktionsfel nar den tas emot och undersoks.
KitchenAid kommer att byta ut produkten mot en identisk eller
liknande produkt. Om det géller set med bakformar byts endast
det defekta objektet ut efter att produkterna tagits emot och
undersokts.Garantin begransas till den ursprungliga kdparen, som
maste uppvisa ett daterat bevis pa inkopet. Garantitdckningen ar
inte 6verforbar.

Detta técks inte av denna garanti:

1.Skador fran normalt slitage sasom repor, bucklor, flackar eller
missfargningar pa nagon yta, eller skador som inte férsamrar
koksutrustningens funktion.

2.Skador som orsakas av felaktig hantering, olyckor, missbruk,
felaktig anvandning, brand, éversvamning, stold, force majeure,
vanskotsel, korrosion, modifiering, extrema temperaturer eller
att tillverkarens anvisningar och skotselrad inte foljs.

3.Skador som orsakats av att produkten tappas eller utsatts for
slag.

4.Kostnader for transport eller forsakringsavgifter vid leverans av
utbytesdelar eller retur av defekta produkter till ett auktoriserat
KitchenAid Excellence-servicecenter.

5.0m produkten anvands kommersiellt.

6.Mindre skonhetsfel eller flackar som orsakas av variationer i
farg, emalj, metaller, plast, silikon, keramik, glas eller textil.

7.Utbytesprodukter vid anvandning utanfér Europa, Mellandstern
och Afrika.

8.Ytskador som orsakats av kemisk interaktion eller
rengdringsmedel, inklusive men inte begransat till skursvampar,
slipande rengdringsmedel eller automatiska diskmaskiner.

9.Utbyte av set av bakformar, endast det defekta objektet byts ut.

Kostnaden for reparation eller ersattning under sadana
omsténdigheter som undantas. | detta fall ska samtliga kostnader
baras av kunden.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA
SKADOR.

KitchenAid

Kundtjanst

Vid fragor eller for hjalp att hitta narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter, se vara kontaktuppgifter nedan:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-postadress:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

Fér andra lander: international.kitchenaid.com



VELKOMMEN TIL KITCHENAIDS VERDEN

Vi har forpligtet os til at hjeelpe dig med at frembringe laekre
maltider til familie og venner i mange ar fremover. Opbevar denne
vejledning ved handen som en hjeelp til at sikre dine ovnforme en
lang timetid og hgj ydeevne. Vejledningen ger det muligt for dig at
anvende og behandle dit produkt pa den bedst mulige made. Din
tilfredshed er det allervigtigste for os.

ADVARSLER

Laes alle sikkerhedsinformationer omhyggeligt og
grundigt, inden du anvender dette produkt!

* Brug altid grydelapper eller ovnhandsker, nar du handterer
varme ovnforme, eller nar du tager ovnforme ud af en varm ovn.

« Lad ikke bgrn tage varme ovnforme ud af ovnen uden opsyn.

« KitchenAids ovnforme taler ovntemperaturer pa op til 230°C.

« Denne ovnform er ikke egnet til at seette pa en kogeplade.

BRUG AF DINE OVNFORME

For forste brug

« Fjern alle emballagematerialer og meerkater. Serg venligt for
korrekt genanvendelse.

« Vaskes i varmt saebevand, skylles og terres grundigt med et
blgdt kleede.

Generel brug

Ma ikke anvendes i mikroovn.

Szet ikke varme ovnforme ned i koldt vand. Lad ovnformen kale
helt af.

Vi anbefaler, at du smerer et tyndt lag smer pa den indvendige
overflade af den ovnfaste form, inden du anvender den til
bagning af enhver form for dej. Det er ikke ngdvendigt at drysse
mel pa overfladen.

Ved stegning anbefales olie eller smgr. Brug ikke ekstra
jomfruolivenolie.

Brug ikke nogen form for oliespray.

Kokkenredskaber i metal kan ridse enhver nonstick-overflade.
Redskaber i bambus, plastik, gummisilikone anbefales for at
forleenge den ovnfaste forms levetid.

Lad altid dine forme kele af og renger dem derefter grundig,
hver gang de er brugt.

Opvask i handen anbefales for at forlaenge nonstick-overfladens
levetid.

Serg altid for, at formene er rene og helt terre, inden de szettes
pa plads.

PLEJE AF DINE OVNFORME

Rengering af dine ovnforme

.

.

.

.

Denne ovnform kan vaskes i opvaskemaskine, men vi anbefaler,
at du vasker den af i handen for at bevare ovnformen. Vaskes i
varmt seebevand. Skylles og terres derefter med et bladt kleede.
Brug ikke staluld eller nylonskuresvampe. De bedste resultater
opnas ved rengering med en klud eller en bled svamp.

Korrekt opbevaring af ovnforme

* Opbevaring af ovnforme med metalredskaber kan forarsage
ridser i overfladen.
« Seet altid dine ovnforme fra KitchenAid forsigtigt ned.

GARANTI OG SERVICE
KitchenAids garanti pa ovnforme

Der er 30 ars garanti pa din ovnform fra KitchenAid og begreenset
garanti pa nonstick-beleegningen i 5 ar for samtlige fremstillingsfejl.
Garantien geelder i Europa, Mellemgsten og Afrika.

KitchenAids garanti pa ovnforme geelder for fejl i materialet eller
fremstillingen af produktet efter fremleeggelse af kvittering og
undersggelse. KitchenAid vil erstatte produktet med et identisk
eller tilsvarende produkt. | tilfaelde af et szt af ovnforme vil kun
den defekte form blive udskiftet efter fremlaeggelse af kvittering
og undersggelse. Denne garanti er begreenset til den oprindelige
forbruger efter fremleeggelse af et dateret kobsbevis og
daekningen kan ikke overdrages.

Nedenstaende er ikke omfattet af denne garanti:

1.Skade som fglge af almindelig slitage, sasom ridser, skar,
pletter eller misfarvning pa samtlige overflader eller anden
skade, der ikke forringer kekkentgjets funktion.

2.Skade som folge af ukorrekt handtering, uheld, ukorrekt og forkert
anvendelse, brand, oversvgmmelse, tyveri, naturkatastrofer,
forssmmelighed, korrosion, zendring, udsaettelse for ekstreme
temperaturer eller manglende overholdelse af producentens
brugs- og behandlingsanvisninger.

3.Skade eller brud pa grund af tab eller sted.

4.0mkostninger til forsendelse, fragt eller forsikring til levering
af erstatningsdele eller returnering af defekte produkter til et
autoriseret KitchenAid Service Excellence Center.

5.Brug af dette produkt til kommercielle anvendelser.

6.Mindre defekter eller pletter pa grund af variationer i maling,
emalje, metaller, plastik, silikone, keramik, glas eller tekstil.

7.Erstatningsprodukter, nar de er anvendt uden for Europa,
Mellemgsten og Afrika.

8.Skader pa overflader pa grund af kemisk vekselvirkning eller
rengeringsmidler, der indbefatter, men ikke er begraenset til,
skuresvampe, slibende renggringsmidler eller opvaskemaskiner.

9. Udskiftning af formsaet, kun den defekte form vil blive udskiftet.

Udgiften til reparation eller udskiftning ved de udelukkede
omstaendigheder. | dette tilfeelde skal alle udgifter baeres af
kunden.

KITCHENAID PATAGER SIG INTET ANSVAR
FOR INDIREKTE SKADER.

KitchenAid

Kundeservice

Hvis du har spegrgsmal eller gnsker at finde det nsermeste
autoriserede KitchenAid Servicecenter, kan du finde vores
kontaktoplysninger nedenfor:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postadresse:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIEN

For samtlige andre lande: international.kitchenaid.com



TERVETULOA KITCHENAIDIN

Tehtdvanamme on auttaa sinua luomaan herkullisia aterioita
perheellesi ja  ystavillesi. Taataksesi leivonta-astioiden
pitkdn kayttéian ja toimintakyvyn, pida tdméa ohje saatavilla.
Siinad kerrotaan, kuinka parhaiten kaytat ja hoidat tuotettasi.
Tyytyvaisyytesi on meidén tarkein tavoitteemme.

VAROITUKSET

Lue kaikki turvallisuustiedot huolellisesti lapi ennen
tuotteen kayttoa!

« Kayta aina patalappuja tai patakintaita kasitellessasi kuumia

leivonta-astioita tai poistaessasi leivonta-astian kuumasta
uunista.

« Ald anna lasten poistaa kuumaa leivonta-astiaa uunista
valvomatta.

KitchenAid-leivonta-astioiden uuninkestévyys on 230°C.
Leivonta-astia ei sovellu kaytettavaksi liedella.

LEIVONTA-ASTIAN KAYTTO

Ennen ensimmaista kayttokertaa

« Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarrat. Kierrata pakkaukset
ohjeiden mukaisesti.

« Pese lampimassa tiskiainevedessa,
huolellisesti pehmealla liinalla.

huuhtele ja kuivaa

Yleiset kdyttoohjeet

« Ala kayta mikroaaltouunissa.

« Alda aseta kuumaa leivonta-astiaa kylmaan veteen. Anna
leivonta-astian jaahtya kunnolla.

« Paistaessasi taikinaa, suosittelemme voitelemaan uunivuoan
sisdpinnan ohuella kerroksella voita tai margariinia ennen sen
kayttoa. Pintaa ei tarvitse jauhottaa.

«+ Paahtamiseen suosittelemme kayttdmaan éljya tai voita. Ala
kayta extra-neitsytoliivioljya.

« Ala kayta dljysuihkeita.

* Metalliset vélineet voivat naarmuttaa tarttumatonta pintaa.
Kaytéd bambu-, muovi-, silikoni- tai puuvalineitéd pidentaaksesi
leivonta-astiasi kayttoikaa.

* Anna leivonta-astian jaahtyd, ennen kuin puhdistat sen
perusteellisesti kayton jalkeen.

« Suosittelemme kasinpesua tarttumattoman pinnan pitkan
kayttoian takaamiseksi.

« Varmista aina, ettd leivonta-astia on puhdas ja kunnolla kuivattu
ennen sailytysta.

LEIVONTA-ASTIAN HOITO

Leivonta-astian puhdistus

« Leivonta-astian voi puhdistaa tiskikoneessa, mutta kayttéian
sailymisen vuoksi suosittelemme kasinpesua. Pese se
lampiméassa tiskiainevedessa. Huuhtele ja kuivaa pehmeélla
liinalla.

« Ala kéyta terasvillaa tai nailonista hankausliinaa. Parhaan
tuloksen saat puhdistamalla liinalla tai pehmealla sienella.

Sailyta leivonta-astia oikein
« Leivonta-astioiden sailyttdminen yhdessa metalliesineiden

kanssa saattaa aiheuttaa naarmuuntumista.
« Sijoita KitchenAid-leivonta-astiat varovasti sisakkain.

AKSI FI

=

TAKUU JA HUOLTO
KitchenAid-leivonta-astioiden takuu

KitchenAid-leivonta-astioiden takuu kattaa kaikki valmistusvirheet
30 vuotta, tarttumattoman pinnoitteen rajoitettu takuu 5 vuotta.
Takuu on voimassa Euroopassa, Lahi-idassa ja Afrikassa.

KitchenAid-leivonta-astioiden takuu koskee tuotteiden
materiaalin tai valmistuksen virheitd, jotka huomataan tuotetta
vastaanotettaessa. KitchenAid korvaa tuotteen samanlaisella
tai t lla. Leivonta-astiasarjoista korvataan ainoastaan
virheellinen esine, jossa on havaittu puutteita tuotetta
vastaanotettaessa. Tama takuu koskee ainoastaan alkuperaista
asiakasta, jonka tulee esittda paivamaarallinen kuitti ostoksesta.
Takuuta ei voi siirtaa.

Mita takuu ei kata:

1.Tavallisen kulumisen aiheuttamia pintojen naarmuja, lovia,
laikkia tai varjaytymia tai muita vaurioita, jotka eivat vaikuta
keittidtuotteen toimintaan.

2.Vaurioita, jotka ovat syntyneet epdasianmukaisen kasittelyn,
vahingon, vaarinkayton, tulen, tulvan, varkauden, luonnonilmion,
laiminlydnnin, sydpymisen, tuotteeseen tehtyjen muutostéiden,
aarimmaisille lampdtiloille altistamisen tai valmistajan kaytto- ja
hoito-ohjeiden noudattamatta jattamisen seurauksena.

3.Pudottamisesta tai iskusta johtuvaa vaurioitumista tai
hajoamista.

4.Laivaus-, rahti- tai vakuutuskuluja, jotka johtuvat korvaavien
osien toimittamisesta tai viallisten tuotteiden palauttamisesta
valtuutettuun KitchenAid-huoltopalveluun.

5. Tuotteen kayttéa kaupalli tarkoituk

6.Vahaisia epataydellisyyksia tai tahroja, jotka johtuvat maalin,
lasitteen, metallin, muovin, silikonin, keramiikan, lasin tai
tekstiilien vaihteluista.

7.Korvaavia tuotteita Euroopan, Lahi-idan ja Afrikan ulkopuolella.

8.Pinnan vaurioita, jotka johtuvat kemiallisista reaktioista
tai puhdistusaineista, kuten hankaussienistd, hankaavista
puhdistusaineista tai automaattitiskikoneista.

9. Leivonta-astiasarjojen korvaamisia. Ainoastaan esine, jossa on
havaittu puutteita, korvataan.

Muissa kuin takuun kattamissa tilanteissa syntyneita korjaus- ja
vaihtokustannuksia. Tassa tapauksessa asiakas vastaa kaikista
kustannuksista.

KITCHENAID El VASTAA EPASUORISTA
VAHINGOISTA.

KitchenAid

Asiakaspalvelu

Jos sinulla on kysyttavaa tai loytadksesi lahimman valtuutetun
KitchenAid-huoltopalvelun:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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KAAQZHAGATE ZTON KOZMO THZ KITCHENAID EL —

ATtroaToAr pag gival va gag BonBrigoupe va SnUIOUPYEITE yia pia
Cwry vooTIPOTATA YEUPATA VIO TNV OIKOYEVEID KOl TOUG QIAOUG 0aG.
MNa va diag@ahioete TNV peydAn didpkeia {wng kal ammdédoong
TOU OKEUOUG YNaipaTog, KPATAATE eUKAIPO QUTO Tov odnyd. Oa
gag UTTOBEIKVUEL TOV KAAUTEPO TPOTTO XPONG Kal GPOVTIdag Tou
TpoidvTog gag. H IkavoTtroinan oag eival o No 1 a1oxog Hag.

MPOEIAOMNOIHZEIZ
A1aBAOTE TTPOCEKTIKG Kol OXOAAOTIKG OAEG TIG

TTANPOPOPIEG ATPAAEING TIPIV VA XPNOILOTTOINOETE
auTo TO TTPOiIdV!

XPNOIYOTTOIEiTE TTAVTA TMIACTPEG 1) yavTia @oUpVoU KaTd TOV
XEIPIOPO KAUTWV OKEUWV WNOIHOTOG 1 OTAV AQAIPEITE TKEUN
YNnaijaTog atmé Kauto Qoupvo.

MHN emiTpétete ge TTaIdIA va apaipoUV KauTd oKeUn WnoipaTog
até Tov PoUpVo Xwpig ETTIBAEWN.

Ta okeun ynaiparog g KitchenAid eival katdAAnAa yia xpnon
aTov QoUpPVo pEXPI Kal aToug 230°C.

AuTo TO OKeUOG Wnaipatog dev ival KATAAANAO yia ToTToBETnON
O€ £0TiEG KOUGivag.

XPHZH TOY ZKEYOYZ WHZIMATOZ

Mpiv a1ré TNV TPWTN XprRon

.

* AQaipéaTe aTmd TO OKEUOG OAA Ta UAIKG TUOKEUQTiag Kai TIG
ETIKETEG. MAPAKAAOUPE AVOKUKAWATE TA PE TWATO TPOTTO.

« KaBapioTe pe {eaTd oamouvovepo, EETTAUVETE Kal OTEYVWOTE
ETTIHEAWG PE Eva HOAOKO TTaVi.

Fevikn xpion

Mnv XpnOIPOTTOIEITE TO OKEVOG T€ POUPVO HIKPOKUHATWV.

Mnv TotroBeTeiTE TO (€0TO OKEUOG WNOiHATOG OE KPUO VEPO.
AQr\aTe TO OKEVOG YNOIPATOG VO KPUWOEI TEAEIWG.

MNa 1o wroipo otroloudnmote €idoug JUPNG, 0AG CUVIOTOUHE
va aAEIPETE TNV ECWTEPIKN ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG WNaipaTog
HE pIa AETTTH OTpWon BouTUpou TTpIV aTrod TNV XprAon Tou. Agv
XPEIGZETAI VO GAEUPWVETE TNV ETTIQAVEIQ.

MNa 10 Whoiuo kpéarog cuvioToUPe TNV XpAon Aadiou 1
Boutupou. Mnv xpnaipoTroigite e§aIPETIKO TTapBEvo eAaidAado.
Mnv XpnoIpoTToIEiTE KavEVOG EiIDOUG PAYEIPIKO OTTPEI

Ta petaAAika epyakeia Kougivag PTTopei va dnuioupyroouv
ySapaijata o OTroIdATIOTE  AVTIKOAANTIKA  €TTIQAvEIa. Zag
guVvIOTOUME TNV XPNON €PYaAEiwv Koudivag ammd  WTTapTIOU,
TTAQOTIKO, TIAIKOVN i EUAO WOTE va Traparteivete TNV SIAPKEIR
{wnig Tou gkeUOUG YNaipaTog.

AQNOTE TO OKEUOG WNOIHATOG VO KPUWOEI KAl OTNV GUVEXEIT
KOBaPIoTE TO ETTIPEAWG PETA OTTO KABE Xpron.

yia va Trapateivete TNV Sidpkeid {WAG TNG  AVTIKOAANTIKAG
ETTOTPWONG TUVIOTOUPE TO TTAUGIHO OTO XEpI.

Mavrta va diag@alidete OTI Ta OKEUN WYNOIHATOG Eival EVTEAWG
KaBapd Kal aTEYVA TIPIV aTTd TNV aTToBrKEUON.

®PONTIAA TOY ZKEYOYZ WHZIMATOZ

KaBapiopog Tou okeloug Ynoipatog

.

.

AuTd To okeU0G YNoipaTog gival KATAAANAO yia TTAUVTAPIO TTIATWY
aAAG yia TNV KaAUTEPN BIATAPNGCT) TOU CUVIOTOUHE TO TTAUTIHO
aTo xépl. MAUVETE TO OKEVOG pE (E0TO OATTOUVOVEPO: ZETTAUVETE
KOl OTN GUVEXEIQ OTEYVWATE TO PE MIA HOAQKIA TTETOETA.

Mnv xpnaoipotroigite oUppa KABapITHOU fj VAIAOV TQOUYYapAKIa
yia Tpiyipo. MNa kaAUTepa atmoteAégpara, KaBapioTe Ye Tavi n
HaAakd agouyyapl.

ZwoTH aroBNKEUO TWV OKEUWYV YNoipuaTog

* H amobrkeuon okeuwv Ynaipatog padi pe PETAANIKG epyaeia
HTTOPEI VO TTPOKAAETEI yOAPTIPATA TNV ETTIPAVEIQ.
* QUAGOOETE TTAVTA TTPOTEKTIKG Ta OKeUN WnaipaTog KitchenAid.

EFMCYHZH KAI ENIZKEYH
Eyyunon okeloug ynoipartog KitchenAid

Ta okeun wnaipatog KitchenAid €xouv eyyunon 30 eTwv, e
TTEPIOPITHEVN £yYUNON 5 ETWV yia TNV AvTIKOAANTIKH £TTIOTPWON yia
OAa Ta EAATTWHATA KaTaokeung. H eyyunan 1oxuel yia Tnv Eupwtn,
TNV Méan AvaTtoAr) Kai TNV AQpIkr).

H Eyyunaon KitchenAid yia Ta gkeln ynaoipatog I0x Vel yia agToxia
UNKOU 1 KOKOTEXVIQ TOU TIPOIiOVTOG KATOTIV TTapaAafng Kai
eAéyyxou. H KitchenAid Ba Trapéxel avrikardataon TTpoiovTog n
QAVTOAAGKTIKOU HE TTOVOHOIOTUTTO 1 TTOPEPPEPEG AVTIKEIPEVO. Z€
TIEPITITWON TET OKEUWY WNJiJATOG, HOVO TO EAATTWHATIKO TEPAXIO
Ba avrikaraoTabei peTG ammo TNV TTapalafr) kai Tov €Aeyxo. H
TTapoUaa £yyunan TrEPIOPICETAI OTOV APXIKO KATAVOAWTH) KOATOTTIV
€MIdEIENG ATTOSEIKTIKOU ayopPdig PE NUEPOUNVIa Kal N KaAuyn dev
ival yetaBiBaaipn.

Ti &ev kaAUTrTETON ATT6 TV TTOpoUuca Eyyunon:

1.Znuid oo QUOIK  @Bopd  XpAong OTwg  ydapaipata,
BaBouAwpata, KNAISEG N ATTOXPWHATIOHOG T  OAeG  TIG
EMQAVEIEG 1 AAAN NG TTou dev TTapepTTodidel TNV AsiToupyia
TOU HOYEIPIKOU OKEUOUG.

2.Znuigg Tou  o@eihovTal O aKATAAANAO  XEIPIOPO, aTUXNHA,
KOTAXPNON, KAKA XPAon, @wrid, TANUpUpa, KAOTT, avwrtépa
Bia, apéAeia, diaBpwan, TpotroToinan, €KBeOon Ot akpaieg
Beppokpagieg | otV PN TAPNON Twv odnyiwv XPAong Kai
@POVTIdAG TOU KATAOKEUADTH.

3.ZnuId f} OTTA0IPO TTOU OQEIAETAI OE TITWAN 1) TTPOOKPOUaN.

4.TéAn atroaToAnG, PETOQOPAG 1 ag@AAElag yia TNV TTapdadoon
TWV  €EOPTNPATWY  AVTIKATAOTAoNG f yia TNV  €mMOTPOQr
eAaTTWHOTIKWY ~ TTpoidvTwy  0e  EEouaiodotnuévo  Kévrpo
Emokeung Tng KitchenAid.

5.Xpron Tou TTapovTog TTPOIOVTOG OE EPTTOPIKEG EPAPHOYEG.

6.Mikpég atéAeieg i weyddia TTou o@eilovTal g€ ATTOKAITEIG OTO
XPWHA, TO OUAATO, Ta pETAAAQ, TO TTAACOTIKO, TNV TIAIKOVN, TO
KEPAMIKO, TO YUOAI 1} 0TO Upaapa.

7.MpoidvTa  avTIKaTAaTaoNG  OTAV  XPNOIKOTToIoUVTal
Eupwtrng, Méong AvartoAng kai AQpIKAG.

8.ZnUIEG OE EMIPAVEIEG TTOU OPeIAovTal OE XNMIKN €Tidpaan n
TPOoIdVTA  KABaPITPOU OTTWG  EVOEIKTIKA  T@QOUYYApPAKIa yia
TPiYIO, TTPOIdVTa KABAPITHOU Agiavang ) autopaTa TTAUVTAPIC
TATWV.

9. AVTIKATEOTOON OET OKEUWV WNOipaTog, HOVO TO EAQTTWHATIKO
TEPAYIO Ba avVTIKATAOTOBEI.

€KTOG

To KOOTOG ETIOKEUNG 1 QVTIKATAGTAONG UTTO TIG OTTOKAEIOUEVES
OUVBNKEG. ZTNV TEPITITWON auTr, OAa Ta £§oda emBapUvouv Tov
TTEAATN.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI KAMIA
EYOYNH INA EMMEZEZ ZHMIEZ.

KitchenAid

Egumrnpérnon MNeAatwv

MNa Tuxdv epwtioeig 1 yia va Ppeite 10  TTANTIEOTEPO
Egouaiodotnuévo Kévrpo Emmiakeung tng KitchenAid, rapakahoUpe
OEiTE TA ATOIKEIR ETTIKOIVWVIOG PAG TTAPAKATW:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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DOBRODOSLI U SVIJET KUHINJSKIH APARATA KITCHENAID

Nasa je misija pomoc¢i vam u cjelozivotnom stvaranju ukusnih
obroka za obitelj i prijatelje. Drzite ovaj prirucnik pri ruci kako biste
osigurali dugotrajnost i ucinkovitost svog posuda za pecenje. U
njemu mozete saznati koji su najbolji nacini upotrebe i odrzavanja
proizvoda. Vase je zadovoljstvo na$ osnovni cilj.

UPOZORENJA

Pazljivo i temeljito procitajte sve informacije u vezi sa
sigurnosc¢u prije upotrebe ovog proizvoda!

Uvijek upotrebljavajte kuhinjske rukavice ili rukavice za pe¢nicu
pri rukovanju vruéim posudem za pecenje ili pri vadenju posuda
za pecenije iz vruce pecnice.

Ne dopustajte djeci da vade vruée posude za pecenje iz pecnice
bez nadzora.

Posude za pecenje KitchenAid sigurno je za upotrebu u pec¢nici
na temperaturi do 230°C.

Ovo posude za pecenje nije prikladno za upotrebu na Stednjaku.

UPOTREBA POSUDA ZA PECENJE

Prije prve upotrebe

.

« Uklonite svu ambalazu i oznake. Reciklirajte ih na pravilan
nacin.

« Operite u toploj vodi sa sapunicom, isperite i dobro obriSite
mekom krpom.

Opcenita upotreba

» Ne upotrebljavajte u mikrovalnoj pec¢nici.

« Ne stavljajte vruce posude za pecenje u hladnu vodu. Pri¢ekajte
da se posude za pecenje potpuno ohladi.

* U slucaju pecenja bilo koje vrste tijesta preporucujemo
nano$enje tankog sloja maslaca na unutrasnjost kalupa za
pecenje u pecnici prije upotrebe. Nije potrebno prekriti povrsinu
bra§nom.

« Preporucujemo upotrebu ulja ili maslaca pri pecenju. Nemojte
upotrebljavati ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje.

« Ne upotrebljavajte nikakva ulja u spreju.

« Metalni kuhinjski pribor moZe dovesti do ogrebotina na
neljepljivim povrsinama. Pribor od bambusa, plastike, silikonske
gume ili drva preporucuje se kako bi se produzio Zivotni vijek
posuda za pecenje.

 Pricekajte da se posude za pecenje ohladi i zatim ga temeljito
ocistite nakon svake upotrebe. Za produzenije vijeka proizvoda s
neljepljivom povr§inom preporucujemo ru¢no pranje.

« Uvijek se pobrinite da je posude za pecenje Cisto i temeljito
osuseno prije njegove pohrane.

ODRZAVANJE POSUDA ZA PECENJE

Ciséenje posuda za peéenje

Ovo posude za pecenje sigurno je za upotrebu u perilici suda,
ali preporuéujemo vam ru¢no pranje radi njegova ocuvanja.
Operite ga u toploj vodi sa sapunicom. Isperite i zatim osusite
suhom krpom.

Ne upotrebljavajte Celicnu vunu ni najlonske jastucice za
ribanje. Za najbolje rezultate Cistite krpom ili mekom spuzvom.

Pravilna pohrana posuda za pecenje

» Pohrana posuda za pecenje zajedno s metalnim priborom moze
dovesti do ogrebotina na povrsini.

« Uvijek pazljivo spremajte posude za pecenje KitchenAid jedne
u druge.
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JAMSTVO | SERVIS
Jamstvo za posude za pecenje KitchenAid

Vase posude za pecenje KitchenAid ima jamstvo u trajanju od
30 godina uz ograni¢eno jamstvo za neljepljivi pokrov proizvoda
u trajanju od 5 godina za sve pogreSke nastale u proizvodniji.
Jamstvo vrijedi u Europi, na Bliskom istoku i u Africi.

Jamstvo drustva KitchenAid za posude za pecenje primjenjivo
je po uvidu u racun i pregledu proizvoda u pogledu ostecenja
materijala i oSte¢enja nastala tijekom izrade proizvoda. Drustvo
KitchenAid zamijenit ¢e va$ proizvod identiénim ili sli¢nim
proizvodom. U slucaju da je rije¢ o kompletima posuda za pecenje,
nakon uvida u racun i pregleda proizvoda zamijenit ¢e se samo
osteceni proizvod. Ovo jamstvo ograni¢eno je na izvornog kupca
koji mora dostaviti dokaz o kupnji s datumom i nije prenosivo.

Sto ovo jamstvo ne pokriva:

1.Uobi¢ajena oSte¢enja nastala uslijed upotrebe, kao S$to
su ogrebotine, udubljenja, mrlje ili promjene boje na svim
povrsinama te druga ostecenja koje ne utjecu na funkcionalnost
kuhinjskog posuda.

2.08tecenja nastala neopreznim rukovanjem, nezgodama,
zloupotrebom, neispravnom upotrebom, pozarom, poplavom,
kradom, viSom silom, nemarom, korozijom, izmjenama,
izlaganjem  proizvoda  ekstremnim  temperaturama ili
nepridrzavanjem proizvodacevih uputa za upotrebu i odrzavanje
proizvoda.

3.0stecenja ili lomove nastale ispadanjem ili udaranjem.

4.TroSkove dostave, vozarine ili osiguranja za dostavljanje
zamjenskih dijelova ili povrat oSte¢enih proizvoda ovlastenom
servisnom centru drustva KitchenAid.

5. Upotrebu ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6. Manje nepravilnosti ili mrljice nastale zbog razlika u boji, glazuri,
metalu, plastici, silikonu, keramici, staklu ili tekstilu.

7.Zamjenske dijelove kada se ne nalazite u Europi, na Bliskom
istoku ili u Africi.

8.0stecenja povrsine uzrokovana kemijskim reakcijama ili
sredstvima za ciScenje, $to ukljucuje jastucice za ribanje,
abrazivna sredstva za CiSéenje te automatske perilice suda, ali
nije ograni¢eno iskljucivo na navedeno.

9.Zamjenu kompleta posuda za pecenje; zamijenit ¢e se samo
osteceni proizvod.

Nisu pokriveni troSkovi popravka ili zamjene u izdvojenim
okolnostima. U tom slu¢aju sve troskove snosi kupac.

DRUSTVO KITCHENAID NIJE ODGOVORNO ZA
NEIZRAVNE STETE.

KitchenAid

Sluzba za korisnike

Za sve upite ili pronalazak najblizeg ovlastenog servisnog centra
drustva KitchenAid upotrijebite nase podatke za kontakt u
nastavku:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 013028226
@ www.kitchenaid.eu
Adresa e-poste:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIJA

Za sve ostale drzave: international.kitchenaid.com



DOBRODOSLI V SVETU KITCHENAIDA

Zavezani smo k temu, da vam vse Zivljenje pomagamo ustvarjati
okusne obroke za druzino in prijatelje. Da bi zagotovili dolgotrajnost
in zmogljivost svojih pekacev, imejte ta navodila pri roki. Tako
boste opremljeni z najbolj$imi nacini, kako uporabljati in vzdrzevati
svoj izdelek. Vase zadovoljstvo je nas najpomembnejsi cilj.

OPOZORILA

Pred uporabo tega izdelka pazljivo in temeljito preberite
vse varnostne informacije!

« Ko imate opravka z vro¢im pekacem ali peka¢ jemljete iz vroce
pecice, vedno uporabite kuhinjske prijemalke ali rokavice.

« Ne dovolite otrokom, da brez nadzora iz pecice jemljejo vroce
pekace.

« Pekaci KitchenAid so varni za peko v pecici do temperature 230°C.

« Ta pekac¢ ni primeren za odlaganje na stedilniku.

UPORABA PEKACA
Pred prvo uporabo
« Odstranite vso embalazo in etikete. Pravilno jih reciklirajte.
« Pomijte ga v topli milnici, izperite in temeljito posusite z mehko

krpo.

Splosna uporaba

Ne uporabljajte v mikrovalovni pecici.

Vrocega pekaca ne potapljajte v hladno vodo. Peka¢ pustite, da
se popolnoma ohladi.

Za peko kakrsnega koli testa priporocamo, da pred uporabo na
notranjo stran pekaca nanesete tanko plast masla. PovrSine ni
treba potresti z moko.

Za pecenje priporo¢amo, da uporabite olje ali maslo. Ne
uporabljajte ekstra deviskega olivnega olja.

Ne uporabljajte kakrénega koli olja v prsilu.

Kovinski pripomocki lahko popraskajo morebitne povrsine proti
prijemanju. Da podalj$ate Zivljenjsko dobo pekaca, priporo¢éamo
uporabo pripomockov iz bambusa, plastike, gumijastega
silikona ali lesa.

Peka¢ pustite, da se popolnoma ohladi, in ga nato po vsaki
uporabi temeljito ocistite.

Da podalj$ate zivljenjsko dobo premaza proti prijemanju,
priporo¢amo ro¢no pranje.

Vedno poskrbite, da so pekaci Cisti in temeljito posuseni, preden
jih pospravite.

VZDRZEVANJE PEKACA

Ciséenje pekaca

.

.

* Ta pekac je varen za uporabo v pomivalnem stroju, toda za
ohranitev vasega pekaca priporo€amo ro¢no pranje. Pomijte ga
v topli milnici. Izperite in nato posusite z mehko krpo.

« Ne uporabljajte jeklene volne ali najlonskih grobih blazinic. Za
najboljSe rezultate Cistite s krpo ali mehko gobico.

Pravilno shranjevanje pekaca
« Shranjevanje pekacev skupaj s kovinskimi pripomocki lahko

opraska povrsino.
« Pekace KitchenAid vedno previdno polagajte enega v drugega.
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GARANCIJA IN SERVIS
Garancija za pekace KitchenAid

Vasi pekaci KitchenAid imajo garancijo 30 let, pri cemer je
garancija na premaze proti prijemanju omejena na 5 let za vse
napake v izdelavi. Garancija je veljavna v Evropi, na Bliznjem
vzhodu in v Afriki.

Garancija KitchenAid na pekace velja za napake v materialu
ali izdelavi izdelka ob prejemu in pregledu. Druzba KitchenAid
bo zagotovila nadomestilo izdelka z identi¢nim ali podobnim. V
primeru kompleta pekacev bo po prejemu in pregledu zamenjan
samo kos z napako. Ta garancija je omejena na prvotnega
potro$nika ob predlozitvi datiranega dokazila o nakupu in kritje ni
prenosljivo.

Cesa ta garancija ne krije:

1.Skode zaradi obitajne obrabe, kot so praske, udrtine, madezi
ali razbarvanje vseh povrsin ali druga Skoda, ki ne vpliva na
delovanje pekaca.

2.Skode zaradi nepravilnega ravnanja, nesre¢, zlorabe, napa¢ne
uporabe, ognja, poplave, kraje, viSje sile, zanemarjanja, rje,
spreminjanja, izpostavljenosti ekstremnim temperaturam ali
nesledenja navodilom proizvajalca za uporabo in vzdrzevanje.

3.Skode ali zZloma zaradi padca ali udarca.

4.Stroskov posiljanja, tovornine ali zavarovanja za dostavo
nadomestnih delov ali vracilo izdelkov z napako pooblaséenemu
servisnemu centru odli¢nosti KitchenAid.

5.Uporabe tega izdelka v komercialne namene.

6.Manjsih nepravilnosti ali madezev zaradi odstopanj v barvi,
emajlu, kovini, plastiki, silikonu, keramiki, steklu ali tekstilu.

7.Nadomestnih izdelkov pri uporabi zunaj Evrope, Bliznjega
vzhoda in Afrike.

8.Poskodb na povrSinah zaradi kemi¢ne interakcije ali Cistilnih
sredstev, kar med drugim vkljuCuje Zi¢nate gobice, abrazivna
Cistilna sredstva ali samodejne pomivalne stroje.

9.Zamenjave kompletov pekacev, zamenjan bo samo tisti z
napako.

StroSkov popravila ali zamenjave v izvzetih okoli§¢inah. V tem
primeru vse stroske nosi stranka.

KITCHENAID NE PREVZEMA NOBENE
ODGOVORNOSTI ZA NEPOSREDNO SKODO.

KitchenAid

Sluzba za stranke

Za vsa vpraSanja ali informacije o najblizjem pooblaséenem
servisnem centru KitchenAid, uporabite spodaj navedene podatke
za stik z nami:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-postni naslov:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIJA

Za vse druge drzave: international.kitchenaid.com



VITEJTE VE SVETE KITCHENAID

Jsme odhodlani pomahat vam pfi vytvareni skvélych jidel pro
rodinu a pratele po cely vas zivot. Tento navod si uschovejte,
abyste zajistili, ze vam nadoby na peceni budou dlouho a dobfe
slouzit. Doctete se v ném, jak dany vyrobek nejlépe pouzivat a
jak se o néj starat. Vase spokojenost je pro nas na prvnim misté.

VAROVANI

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé a dukladné si
prectéte vSechny bezpecnostni informace!

PFi manipulaci s horkymi nadobami na peceni nebo pfi jejich
vytahovani z horké trouby pouzivejte chiapky &i kuchyriské
rukavice.

Nedovolte détem, aby vytahovaly horké nadoby na peceni z
trouby bez dozoru.

Nadoby na peceni KitchenAid se mohou pouzivat v troubé az
do teploty 230°C.

Tyto nadoby na peceni nejsou vhodné pro pouzivani na
sporaku.

POUZITi NADOB NA PECENI

Pred prvnim pouzitim

.

« Odstraiite vSechny obaly a etikety. Umistéte je do tfidéného
odpadu.

« Nadoby omyjte v teplé mydlové vodé, oplachnéte a dikladné
vysuste mékkou utérkou.

Vseobecné pokyny tykajici se pouziti

« Nepouzivejte v mikrovinné troubé.

* Horké nadoby na peceni nedaveijte do studené vody. Nechte je
uplné vychladnout.

< Pfi peceni jakéhokoli druhu tésta doporucujeme pred pouzitim
potfit vnitfni povrch nadoby tenkou vrstvu méasla. Nadobu neni
potieba vysypavat moukou.

« Pfi peCeni masa doporucujeme pouzivat olej nebo maslo.
NepouZzivejte extra panensky olivovy olej.

* Nepouzivejte olej ve spreji.

« Kovové kuchynské nadobi mulze zpUsobit poskrabani
nepfilnavého povrchu. Pokud chcete prodlouzit Zivotnost
nadob na peceni, doporucujeme pouzivat kuchyrniské pomucky
vyrobené z bambusu, plastu, silikonové pryze nebo dreva.

* Po kazdém pouziti nechejte nadobu na peceni vychladnout
a poté ji dukladné vycistéte. Chcete-li prodlouzit Zivotnost
nepfilnavych nadob na peceni, doporu¢ujeme je umyvat ru¢né.

+ VZDY dbejte na to, aby nadoby na peceni byly pred ulozenim
Cisté a suché.

PECE O NADOBY NA PECENI

Cisténi nadob na peéeni

Tyto nadoby na peceni je mozné umyvat v mycce na nadobi,
ale pro zachovani delSi Zivotnosti je doporucujeme ¢istit ruéné.
Umyveijte je v teplé mydlové vodé. Oplachnéte a osuste mékkou
utérkou.

Nepouzivejte draténé nebo nylonové Cistici houbicky. Nadoby
nejlépe vycistite hadfikem nebo mékkou houbickou.

Spravné skladovani nadob na peceni

» Skladovani nadob na peceni spolecné s kovovym nacinim mize
zpusobit $krdbance na povrchu.

« Nadoby na peceni KitchenAid vkladejte jednu do druhé vzdy
opatrné.
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ZARUKA A SERVIS
Zaruka na nadoby na peceni KitchenAid

Na nadoby na peceni KitchenAid je poskytovana 30leta zaruka,
pficemz zaruka na nepfilnavou povrchovou vrstvu je omezena
na dobu 5 let, a to na v8echny vyrobni vady. Zaruka je platna v
Evropé, na Blizkém vychodé a v Africe.

Zaruka spolecnosti KitchenAid Warranty na nadoby na peceni
se vztahuje na vady materialu nebo vady vzniklé pfi zpracovani
vyrobku zjisténé pfi jeho prevzeti a kontrole. Spole¢nost
KitchenAid vam poskytne stejny nebo podobny nahradni vyrobek.
V pripadé souprav nadob na peceni se po prevzeti a kontrole
nahrazuje pouze vadny kus. Tato zaruka se vztahuje pouze na
puvodniho zakaznika, je podminéna predloZzenim dokladu o
zakoupeni s datem nakupu, a je neprenosna.

Na co se tato zaruka nevztahuje:

1.Poskozeni v dusledku bézného pouzivani a opotfebeni, jako
jsou napfiklad Skrabance, proméackliny, skvrny nebo fleky na
véech povrsich nebo jind poskozeni, kterd nemaji negativni vliv
na fungovani nadob.

2.Poskozeni v dusledku nespravné manipulace, nehody,
nespravného nebo nedovoleného pouzivani, pozaru, povodné,
kradeze, vy$Si moci, nedbalosti, koroze, Upravy, vystaveni
extrémnim teplotdm nebo v disledku nedodrzeni navodu
vyrobce na pouziti a péci.

3.Poskozeni nebo rozbiti v dusledku upadnuti nebo narazu.

4.Poplatky za prepravu, dopravu nebo pojisténi v souvislosti s
dodanim nahradnich dilt nebo vracenim vadnych vyrobkd do
autorizovaného servisniho centra spole¢nosti KitchenAid.

5.Pouziti tohoto vyrobku pro komeréni tcely.

6.Drobné vady nebo kazy zpUsobené odliSnostmi v natéru,
smaltu, kovech, plastech, silikonech, keramice, sklu a textilu.

7.Nahradni vyrobky pfi pouZiti mimo Evropu, Blizky vychod a
Afriku.

8.Povrchové poskozeni v dusledku chemické interakce nebo
Cisticich prostfedkl vcetné, ale nikoliv vyluéné, dratének,
abrazivnich Cisticich prostfedki nebo automatickych mycek na
nadobi.

9.V pfipadé vymény souprav nadob na peceni budou vyménény
pouze vadné kusy.

Naklady na opravu nebo vyménu za vyloucenych okolnosti. V
takovém pripadé veskeré naklady hradi zakaznik.

SPOLECNOSTI KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU
ZODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

KitchenAid

Zakaznicky servis

V pfipadé jakychkoli otazek, nebo pokud potfebujete najit nejblizsi
autorizované servisni centrum spolecnosti KitchenAid, pouzijte
kontaktni Udaje uvedené nize:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
emailova adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Pro vS8echny ostatni zemé: international.kitchenaid.com



VITAJTE VO SVETE KITCHENAID

Sme odhodlani pomahat’ vam pri tvorbe chutnych jedal pre vasu
rodinu a priatelov po cely vas$ Zivot. Majte tento navod po ruke,
aby ste zaistili dlht Zivotnost’ a vykon vasich nadob na pecenie.
Poskytne vam ten najlepsi spdsob na pouzivanie a starostlivost’' o
vas$ produkt. Vasa spokojnost je nasim cielom &islo 1.

VAROVANIA

Pred pouzitim tohto produktu si starostlivo a dokladne
precitajte vSetky bezpecnostné informacie!

« Pri manipulacii s horGcimi nadobami na pecenie alebo pri
ich vyberani z horucej rury vzdy pouzivajte chiiapky alebo
kuchynské rukavice.

Nedovoite detom, aby vyberali hortice nadoby na peéenie z riry
bez dozoru.

Nadoby na pecenie od spoloc¢nosti KitchenAid sa mézu v rure
pouzivat' az do teploty 230°C.

Tieto nadoby na pecenie nie sU vhodné na pouzivanie na
sporaku.

POUZITIE NADOB NA PECENIE

Pred prvym pouzitim

.

« Odstrarite vSetky obaly a etikety. Vhodne recyklujte.
« Umyte v teplej mydlovej vode, oplachnite a dokladne vysuste
maékkou utierkou.

Vseobecné pouzitie

* Nepouzivajte v mikrovinnej rare.

« Nevkladajte horice nadoby na pecenie do studenej vody.
Nechajte nadoby na pecenie tplne vychladnut.

«+ Na pedenie akéhokoivek druhu cesta pred pouzitim nadoby na
pecenie odpori¢ame naniest’ tenkd vrstvu masla na vnuatorny
povrch nadoby. Nie je potrebné vysypat’ nadoby mukou.

 Pri peceni odpori¢ame pouzivat olej alebo maslo. Nepouzivajte
extra panensky olivovy olej.

« Nepouzivajte olej z rozprasovaca.

* Kovové kuchynské nacinie moéze spdsobit poskriabanie
neprilnavého povrchu. Ak chcete predizit Zivotnost nadob
na pecenie, odpori¢ame pouzitie kuchynského naradia
vyrobeného z bambusu, plastu, gumeného silikénu alebo dreva.

« Po kazdom pouziti nechajte nadobu na pecenie vychladnut' a
dokladne ju vycistite.

« Ak chcete predizit' Zivotnost' neprilnavych nadob na peéenie,
odporu¢ame umyvanie v rukach.

« Vzdy zabezpecte, aby boli nadoby na pecenie pred odlozenim
Cisté a suché.

STAROSTLIVOST O NADOBY NA PECENIE

Cistenie nadob na peéenie

Tieto nadoby na pecenie sa mézu umyvat’ v umyvacke riadu,
pre zachovanie dlh$ej Zivotnosti v§ak odporic¢ame ich umyvanie
v rukach. Umyvajte ich v teplej mydlovej vode. Oplachnite a
osuste makkou utierkou.

Nepouzivajte drotené alebo nylonové Ccistiace hubky. Pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov Cistite handrickou alebo
makkou $pongiou.

Vhodné skladovanie nadob na pecenie

« Skladovanie nadob na pecenie spolu s kovovym nacéinim moéze
sposobit’ Skrabance na povrchu.

« Nadoby na pecenie KitchenAid vkladajte jednu do druhej vzdy
opatrne.

ZARUKA A SERVIS
Zaruka na nadoby na pecenie KitchenAid

Vase nadoby na pecenie od spoloc¢nosti KitchenAid maju zaruku
30 rokov s obmedzenim zaruky na neprilnavii povrchovu vrstvu
v trvani 5 rokov, na vSetky vyrobné chyby. Zaruka je platna v
Eurdpe, na Blizkom Vychode a v Afrike.

Zaruka spolo¢nosti KitchenAid na nadoby na pecenie sa vztahuje
na chyby materialu alebo spracovania produktu po jeho prijati a
preskiimani. Spolo¢nost’ KitchenAid vam poskytne rovnaky alebo
podobny nahradny produkt. V pripade suprav nadob na pecenie
bude po prijati a preskimani vymeneny iba chybny produkt. Tato
zaruka sa vztahuje len na pévodného zakaznika po predlozeni
datovaného dokladu o kipe; pokrytie zarukou nie je prevoditelné.

Co nie je zahrnuté v tejto zaruke:

1.Poskodenie v désledku bezného opotrebenia a poskodenia, ako
napriklad $krabance, preliaginy, $kvrny alebo flaky na véetkych
povrchoch alebo iné poskodenia, ktoré nemaju negativny vplyv
na fungovanie nadob.

2.Poskodenie v dobsledku nespravnej manipulacie, nehody,
nespravneho alebo nedovoleného pouzivania, poZiaru,
povodne, kradeze, vy$$ej moci, zanedbania, korézie, Upravy,
vystavenia extrémnym teplotdm alebo nepostupovania podia
navodu vyrobcu na pouzitie a starostlivost..

3.Poskodenie alebo polamanie v désledku padu alebo narazu.

4.Poplatky za prepravu, dopravu alebo poistenie pri doruc¢eni
nahradnych dielov alebo vrateni chybnych produktov do
autorizovaného servisného centra excelentnosti spolo¢nosti
KitchenAid.

5.PouZzitie tohto produktu v komerénom prostredi.

6.Drobné vady alebo kazy v ddsledku odliSnosti v natere, smalte,
kovoch, plastoch, silikone, keramike, skle a textile.

7.Nahradné vyrobky pri pouziti mimo Eurépy, Blizkeho vychodu
a Afriky.

8.Povrchové poskodenie v dosledku chemickej interakcie alebo
Cistiacich prostriedkov vratane, ale nie vyluéne, droteniek,
abrazivnych Cistiacich prostriedkov alebo automatickych
umyvaciek riadu.

9.V pripade vymeny slprav nadob na pecenie bude vymeneny
iba chybny produkt.

Naklady na opravu alebo vymenu za vyli¢ené okolnosti hradi
zakaznik.

SPOLOCNOST KITCHENAID NEPREBERA
ZIADNU ZODPOVEDNOST ZA NEPRIAME $KODY.

KitchenAid

Zakaznicke sluzby

V pripade akychkolvek otazok, alebo ak potrebujete najst
najblizsie autorizované servisné centrum spolocnosti KitchenAid,
nase kontaktné udaje najdete nizsie:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postova adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGICKO

Pre vSetky ostatné krajiny: international.kitchenaid.com



DOBRODOSLI U SVIJET KITCHENAID-A S N

Posveceni smo ideji da vam omoguc¢imo da cijeli Zivot pripremate
ukusna jela za vasu porodicu i prijatelje. Da bi vase posude za
pecenje bilo dugotrajno i funkcionalno drzite ova uputstva uvijek
pri ruci. Ona ¢e vam pruziti informacije kako na najbolji nacin
koristiti i Cuvati vas proizvod. Na$ cilj broj 1. jeste da vi budete
zadovoljni.

UPOZORENJA

Pazljivo i temeljito procitajte sve sigurnosne informacije
prije upotrebe proizvoda!

.

Uvijek koristite drSke na posudu ili zastitne rukavice za rernu
prilikom koriStenja zagrijanog posuda za pecenje ili vadenja
zagrijanog posuda iz zagrijane rerne.

Ne smijete dozvoliti da djeca bez nadzora vade iz rerne
zagrijano posude za pecenje.

Posude KitchenAid je sigurno za upotrebu do 230°C.

Ovo posude za pecenje nije pogodno za koristenje na plo¢ama
Stednjaka.

UPOTREBA POSUDA ZA PECENJE

Prije prve upotrebe

.

.

« Uklonite svu ambalazu i etikete. Molimo vas da ih pravilno
reciklirate.

« Operite posude u toploj vodi sa deterdzentom, isperite i dobro
posusite mekanom krpom.

Uputstva za opstu upotrebu

+ Ne upotrebljavajte posude u mikrovalnoj pecnici.

« Ne stavljajte zagrijano posude za pecenje u hladnu vodu.
Ostavite posude za pecenje da se potpuno ohladi.

« Za pecenje bilo koj vrste tijesta, preporucujemo da prije
upotrebe premazete unutradnju povrsinu tepsije tankim slojem
maslaca. Nema potrebe povrs§inu posipati brasnom.

« Prilikom pecenja preporuc¢ujemo da se koristi ulje ili maslac. Ne
koristite ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje.

« Ne koristite nikakav uljni sprej.

« Metalni pribor moze napraviti ogrebotine na svakoj neprianjajucoj
povrsini. Pribor od bambusa, plastike, silikonske gume ili drveta
se preporucuju za produzenje vijeka trajanja tepsije.

« Ostavite da se posude ohladi a zatim ga temeljito o€istite nakon
svake upotrebe.

*« Da bi produzili vijek trajanja neprianjajuceg posuda
preporuc¢ujemo vam da ga perete ru¢no.

« Pobrinite se da uvijek posude bude temeljito ociSéeno i
posuseno prije odlaganja.

KAKO CUVATI VASE POSUDE ZA PECENJE

Ciséenje posuda

Ovo posude za pecenje je sigurno za pranje u masini za sude ali
preporuc¢ujemo vam da ga perete ru¢no ako hocete da sacuvate
va$e posude. Perite ga u toploj sapunastoj vodi. Isperite a zatim
posusite mekanom krpom.

Ne koristite spuzve od Celicne Zice ili najlona za struganje. Za
najboje rezultate, istite ga pomocu krpe ili mekane spuzve.

Pravilno odlaganje posuda za pecenje

« Odlaganje posuda za pecenje sa metalnim priborom moze
dovesti do ogrebotina na povrsini.
«+ Uvijek pazljivo odlazite vase posude za pecenje KitchenAid.

GARANCIJA | SERVISIRANJE
Garancija za posude za pecenje KitchenAid

Vase posude za pecenje KitchenAid ima garanciju na period od 30
godina, sa ograni¢enom garancijom za neprianjaju¢i premaz na 5
godina na sve proizvodne nedostatke. Garancija vazi u Evropi,
Srednjem istoku i Africi.

Garancija drustva KitchenAid Warranty za posude za pecenje
se odnosi na nedostatke u materijalu ili izradi proizvoda nakon
prijema i pregleda. Drustvo KitchenAid ¢e obezbijediti zamjenu
proizvoda identiénim ili sli¢nim artiklom. U sluc¢aju setova posuda
za pecenje, zamijenit ¢e se samo osteceni artikal nakon prijema
i pregleda. Ova garancija je ograni¢ena na originalnog kupca
nakon predocavanja dokaza sa datumom kupovine a garancija
nije prenosiva.

Sta ne pokriva ova garancija:

1.08tecenja nastala redovnom upotrebom i troSenjem poput
ogrebotina, rezova, mrlja ili gubitka boje na svim povrsinama ili
druga ostecenja koja ne umanjuju funkciju kuhinjskog pribora.

2.0stecenja uslied nepravilnog koristenja, nesrece, zloupotrebe,
pogre$ne upotrebe, pozara, poplava, krade, viSe sile, nemara,
korozije, izmjene, izlaganja ekstremnim temperaturama ili
nepostivanja uputstava proizvodaca o upotrebi i Cuvanju.

3.0s8tecenja ili razbijanje usljed ispadanja ili udara.

4.Naknade za isporuku, prevoz ili osiguranje za dostavu
zamjenskih dijelova ili povrat oStec¢enih proizvoda u ovlasteni
Centar izvrsnosti za servisiranje KitchenAid.

5.Upotreba ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manji nedostaci ili greske usljed varijacija u boji, emajlu,
metalima, plastici, silikonu, staklu ili tekstilu.

7.Zamjenski proizvodi prilikom upotrebe izvan Evrope, Srednjeg
Istoka ili Afrike.

8.08tecenje povrSina uslied hemijske interakcije ili sredstava
za CiSc¢enje ukljucujuci izmedu ostalog spuzve za struganje,
abrazivna sredstva za ¢iSc¢enje ili automatske masine za sude.

9.Zamjena kompleta posuda za pecenje, zamijenit ¢e se samo
osteceni artikal.

Troskove popravke ili zamjene pod uslovima koji nisu navedeni
snosi kupac.

DRUSTVO KITCHENAID NE PREUZIMA NIKAKVU
ODGOVORNOST ZA INDIREKTNA OSTECENJA.

KitchenAid

Sluzba za klijente

Za sva pitanja ili pronalazenje najblizeg ovlastenog Servisnog
centra KitchenAid, molimo da pogledate nase kontakt podatke u
nastavku:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Mail adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Za sve ostale zemlje: international.kitchenaid.com



DOBRODOSLI U SVET KITCHENAID s

Posveceni smo tome da vam pomognemo da dozivotno spremate
ukusne obroke za svoju porodicu i prijatelje. Da biste obezbedili
trajnost i u¢inak vasih posuda za pecenje, drzite ovo uputstvo pri
ruci. Ono ¢e vam ukazati na najbolji nac¢in kori§¢enja i odrzavanja
kupljenog proizvoda. Vase zadovoljstvo je nas prvenstveni cilj.

UPOZORENJA

Pre upotrebe ovog proizvoda, procitajte pazljivo i
temeljito sve bezbednosne informacije!

« Prilikom rukovanja vru¢im posudama za pecenje ili prilikom
vadenja posuda iz vruée pecnice uvek koristite zastitne
hvataljke ili rukavice za pecnicu.

« Ne dozvolite deci da bez nadzora vade vruée posude iz pe¢nice.

« KitchenAid posude za peéenje mogu se bezbedno koristiti u
pecnici zagrejanoj do 230°C.

« Ova posuda za pecenje nije namenjena za upotrebu na
ringlama.

KORISCENJE POSUDA ZA PECENJE

Pre prve upotrebe

« Uklonite svu ambalazu i nalepnice. Molimo, reciklirajte ih pravilno.
* Operite posudu toplom sapunicom, isperite i dobro osusite
mekom krpom.

Opsta upotreba

« Ne koristite u mikrotalasnoj pe¢nici.

» Ne stavljajte vruce posude za pecenje u hladnu vodu. Pustite da
se posuda za pecenje potpuno ohladi.

« Za pecenje bilo kakvog testa, preporu¢ujemo da unutradnjost
posude pre upotrebe premazete tankim slojem butera. Nema
potrebe da se posuda posipa brasnom.

« Prilikom pecenja évrstih namirnica, preporu¢ujemo da koristite
ulje ili buter. Ne koristite ekstra devicansko maslinovo ulje.

« Ne koristite nikakvo ulje u spreju.

+ Metalni pribor moze izgrebati neprijanjajucu povrsinu. Da bi
se produzio vek trajanja posude za pecenje preporucuje se
upotreba pribora od bambusa, plastike, silikonske gume ili
drveta.

* Posle svake upotrebe pustite da se posuda za pecenje
ohladi, a zatim je dobro operite. Da biste produzili vek trajanja
neprijanjajuc¢ih posuda, preporucujemo ruéno pranje.

» Pre nego $to odlozite posudu za pecenje, UVEK proverite da li
je potpuno Cista i suva.

ODRZAVANJE POSUDA ZA PECENJE

Pranje posuda za pec¢enje

Ova posuda za pecenje se moze prati u masini, ali da bi se
sacuvala, preporuujemo ru¢no pranje. Perite je toplom
sapunicom. Isperite, a zatim osusite mekom krpom.

Ne koristite ¢eliénu vunu ili najlonske Zice za ribanje. Najbolji
rezultat se postize pranjem krpicom ili mekim sunderom.

Pravilno odlaganje posuda za pecenje

* Odlaganje posuda zajedno sa metalnim priborom moze
prouzrokovati ogrebotine na povrsini.

« Uvek pazljivo stavljajte svoje KitchenAid posude za pecenje
jednu u drugu.

GARANCIJA | SERVIS
Garancija za KitchenAid posude za pec¢enje

Vase KitchenAid posude za pecenje imaju garanciju od 30 godina
za sve proizvodacke greske, uz ograni¢enu garanciju od 5 godina
na neprijanjaju¢i premaz. Garancija vazi u Evropi, na Bliskom
istoku i u Africi.

KitchenAid garancija za posude za pecenje vaZi za nedostatke
materijala i izrade, utvrdene po prijemu i pregledu proizvoda.
KitchenAid ¢e obezbediti zamenu istim ili sliénim proizvodom. U
sluéaju kompleta posuda za pecenje, posle prijema i pregleda bice
zamenjen samo neispravan proizvod. Ova garancija je ograni¢ena
samo na prvobitnog kupca uz priloZzen datiran dokaz o kupovini, a
pokriée garancijom nije prenosivo.

Sta nije obuhvaéeno ovom garancijom:

1.0s8tecenja nastala uobi¢ajenom upotrebom, kao $to su
ogrebotine, udubljenja, fleke ili promena boje na svim
povrSinama ili druga oSteéenja koja ne uticu negativno na
funkcionalnost posuda.

2.0s8tecenja nastala usled nepravilnog rukovanja, nezgoda,
Zzloupotrebe ili pogresne upotrebe, pozara, poplave, krade, vise
sile, zanemarivanja, korozije, izmena, izlaganja ekstremnim
temperaturama ili nepridrzavanja uputstvima proizvodaca za
upotrebu i odrzavanje.

3.O0stecenje ili lom usled ispadanja ili udarca.

4.TroSkovi slanja, prevoza ili osiguranja za isporuku delova
za zamenu ili vra¢anje neispravnih proizvoda ovla§¢enom
KitchenAid servisnom centru.

5.Upotreba ovog proizvoda u komercijalne svrhe.

6.Manje nepravilnosti ili mane usled razlika u boji, glazuri, metalu,
plastici, silikonu, keramici, staklu ili tekstilu.

7.Zamenski proizvodi kada se koriste izvan Evrope, Bliskog istoka
i Afrike.

8.Povrsinska ostecenja usled hemijske reakcije ili sredstava
za CiSc¢enje, ukljucujuci, izmedu ostalog, abrazivne sundere,
abrazivna sredstva ili automatske masine za sudove.

9.Zamena kompleta posuda za pecenje — bice zamenjen samo
neispravan proizvod.

Troskove opravke ili zamene u slucajevima koje ne pokriva
garancija - te troskove placa kupac.

KITCHENAID NE PRIHVATA NIKAKVU
ODGOVORNOST ZA INDIREKTNU STETU.

KitchenAid

Korisnicka sluzba

Za eventualna pitanja ili da biste pronasli najblizi ovlaséeni
KitchenAid servisni centar, pogledajte kontakt podatke u nastavku:
(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postanska adresa:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Za sve druge zemlje: international.kitchenaid.com



UDVOZOLJUK A KITCHENAID VILAGABAN

Kildetésiinknek tartjuk, hogy egész életre széldan a segitségére
legytink abban, hogy sok finomsaggal lephesse meg csaladjat
és baratait. Az edényei hosszlU élettartamanak és kivald
minéségének megdrzése érdekében tartsa mindig kéznél az
alabbi tajékoztatot. Segitségével On is kénnyen elsajatithatja
terméke hasznalatanak és kezelésének legjobb modjat. Az On
elégedettsége a mi elsédleges célunk.

FIGYELEM

Kérjiik, hogy a termék hasznalata el6tt olvasson el
figyelmesen minden biztonsagi tajékoztatast!

Hasznéljon mindig edényfogét vagy sttokesztylt, ha forré
stitéedényekkel dolgozik, vagy amikor a forré siitébdl kiveszi
Oket!

Ne engedje, hogy gyermekek feltigyelet nélkiil vegyenek ki forrd
edényt a sltébdl!

A KitchenAid siitéedényei 230°C-ig héalléak.

Ez a slitéedény tlzhelyen valé hasznalatra nem alkalmas.

A SUTOEDENY HASZNALATA

Az elsé hasznalat el6tt

.

« Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét. Kérjik,
hogy szelektélja helyesen a hulladékot!

* Mossa le az edényt meleg mosogatészeres vizzel, dblitse le,
majd torélje szarazra puha térléruhaval.

Altalanos hasznalat

Ne hasznalja mikrohulldamu sitében!

Ne tegye a forré siitéedényt hideg vizbe! Hagyja teljesen kihilni
a sttéedényt!

Tésztasutés el6tt ajanlatos kevés vajjal kikenni a tepsi belsejét.
A felllet lisztezésére nincs sziikség.

Hussutéshez olaj vagy vaj hasznalatat javasoljuk. Ne hasznaljon
extra sz(iz olivaolajat!

Ne hasznaljon olajszprét!

A fémeszkozok felkarcolhatjgk a tapadasmentes fellletet.
Sitéedénye élettartamanak meghosszabbitasa érdekében
bambusz-, mianyag, gumi-/szilkon- vagy faeszkdzok
hasznalatat javasoljuk.

Minden hasznalat utan hagyja kihdlni, és tisztitsa meg alaposan
a sltéedényét.

A tapadasmentes fellilet élettartamanak meghosszabbitasa
érdekében a kézi mosogatast javasoljuk.

A sutéedényt mindig tiszta és teljesen szaraz allapotban tegye el!

A SUTOEDENY APOLASA

A siitéedény tisztitasa

.

.

« A siutéedény a mosogatdégépben is biztonsagosan tisztithato,
de allapotanak megdrzése érdekében inkabb a kézi mosogatast

juk. Tisztitsa meleg mosogatészeres vizzel. Oblitse le,

Srélje szarazra puha toérlékendével.

» Ne hasznaljon acélgyapot vagy nejlon suroloparnat! A legjobb
eredmény érdekében tisztitsa mosogatéruhaval vagy puha
szivaccsal!

A siitéedény helyes tarolasa

* A sltéedény fellletét a vele egytt tarolt fémeszkdzok
felkarcolhatjak.
« lllessze mindig gondosan egymasba a KitchenAid stitéedényeket.

HU

GARANCIA ES JAVITAS
KitchenAid siitéedénygarancia

A KitchenAid sutéedényekre 30 éves garanciat biztositunk,
melynek elsé 5 évében a tapadasmentes bevonat barmely
gyartasi hibajara korlatozott garanciat nyujtunk. A garancia
Eurdpaban, a Kozel-Keleten és Afrikaban érvényes.

A KitchenAid sutéedényekre biztositott garancidgja a termék
atvételét és vizsgalatat kovetéen megallapitott anyag- és
kivitelezési hibakra terjed ki. A KitchenAid a termék azzal
megegyezé vagy ahhoz hasonlé termékre valoé cseréjének
lehetdségét biztositja. Sttdedényszettek esetén az atvételt és a
vizsgalatot kdvetden csak a hibas darabot cseréljiik. Ez a garancia
kizarolag a datummal ellatott vasarlasi bizonylatot felmutato
eredeti vasarlét illeti meg, és nem ruhazhato at.

Mire nem terjed ki a garancia:

1.A szokasos kopas és elhasznaldédas miatti sériilések, koztik
barmely fellilet karcolédasa, horpadasa, foltosodasa vagy
elszinezédése, illetve a konyhai eszkdz funkciojat nem
befolyasol6 egyéb sériilések.

2.A helytelen kezelés, baleset, rongalas, nem rendeltetésszeri
hasznalat, tliz, arviz, lopas, vis major, gondatlansag, korrozio,
madositas, extrém hémérsékleti korilmények hatasa, valamint
a gyarté hasznalati és kezelési utasitasainak be nem tartasa
miatt bekévetkez6 karok.

3.Elejtés vagy utés miatti sériilés vagy torés.

4.A cseretermékek kiszallitasaért, vagy a hibas termékeknek a
hivatalos KitchenAid szervizkdzpontba valo visszaszallitasaért
felszamitott szallitasi, csomagkiildési vagy biztositasi dij.

5.A termék kereskedelmi célra torténé felhasznalasa.

6.A festék, zomanc, fém, mlanyag, szilikon, keramia, tiveg vagy
textil klilonbozdségei miatti kisebb hibak vagy foltok.

7.Az Europan, Kozel-Keleten és Afrikan kivil
cseretermékek.

8.Vegyszerek vagy tisztitoszerek és -eszk6zok (tobbek kozott,
de nem kizarélag suroléparnak, surolészerek vagy automata
mosogatogépek) altal okozott fellileti sériilések.

9.Sltéedényszettek cseréje: ennek soran kizarolag a hibas
darabot cseréljik.

hasznalt

A garancia ala nem tartozé kériilmények kozotti javitas vagy csere
koltsége a vasarlét terheli.

A KITCHENAID SEMMILYEN FEL’EL('jSSEGET NEM
VALLAL A KOZVETETT KAROKERT.

KitchenAid

Ugyfélszolgalat

Ha barmilyen kérdése van, vagy ha szeretné megtudni, hogy
hol talélja a legkézelebbi hivatalos KitchenAid szervizkzpontot,
keressen minket az alabbi elérhetéségeken:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
E-mail:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Minden mas orszagban: international.kitchenaid.com



WITAMY W SWIECIE KITCHENAID

Z zaangazowaniem opracowujemy produkty, ktére pomagajg
w gotowaniu pysznych potraw dla rodziny i znajomych przez
diugie lata. Aby zagwarantowaé trwato$¢ i wydajno$¢ naczyn
do pieczenia, zalecamy korzystanie z niniejszego przewodnika.
Zawarte w nim wskazéwki umozliwiajg jak najlepsza konserwacje
i uzytkowanie produktow. Satysfakcja klienta jest dla nas
najwazniejsza.

OSTRZEZENIA

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy
doktadnie zapozna¢ si¢ ze wszystkimi informacjami
dotyczacymi bezpieczenstwa!l

Podczas uzywania gorgcych naczyn do pieczenia lub
wyjmowania ich z gorgcego piekarnika nalezy zawsze
postugiwac sie uchwytami lub korzystac¢ z rekawic kuchennych.
Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na wyjmowanie goragcych naczyn
z piekarnika bez nadzoru.

Naczyn do pieczenia KitchenAid mozna bezpiecznie uzywac¢ w
temperaturze do 230°C.

Naczynia nie sg przeznaczone do uzytkowania na plytach
kuchenek.

KORZYSTANIE Z NACZYNIA

Przed pierwszym uzyciem

.

* Usung¢ opakowanie i etykiety, umiesci¢ je w odpowiednim
pojemniku na odpady.

« Umyé naczynie w cieptej wodzie z ptynem, optukac¢ i doktadnie
osuszy¢ miekkg szmatka.

Ogolne zastosowanie

« Nie uzywac¢ w kuchence mikrofalowe;j.

« Nie umieszcza¢ goracych naczyn w zimnej wodzie. Naczynie
nalezy uprzednio catkowicie wystudzi¢.

« Przed pieczeniem jakiegokolwiek ciasta zaleca sie uprzednie
wysmarowanie wnetrza naczynia cienkq warstwg masta. Nie
ma potrzeby wysypywania naczynia maka.

« Przy pieczeniu innych potraw zaleca sig¢ stosowanie oleju lub
masta. Nie nalezy korzystaé z oliwy z oliwek z pierwszego
ttoczenia.

« Nie korzystac z olejéw w sprayu.

« Metalowe utensylia moga zarysowa¢ powtoki nieprzywierajace.
Zaleca sie korzystanie z utensyliow z drewna bambusowego,
plastiku, gumy silikonowej lub drewna w celu przedtuzenia
zywotno$ci naczynia.

« Naczynie nalezy wystudzi¢, a nastepnie doktadnie umy¢ po
kazdorazowym uzyciu. W celu przedtuzenia zywotnosci powtoki
nieprzywierajacej zaleca sig mycie reczne.

* Nalezy ZAWSZE doktadnie umy¢ i osuszy¢ naczynie przed
sktadowaniem.

KONSERWACJA NACZYN

Czyszczenie naczynia

« Naczynie mozna my¢ w zmywarce, ale w celu przedtuzenia jego
zywotno$ci zaleca si¢ mycie reczne. My¢ w cieptej wodzie z
ptynem, optukac i osuszy¢ migkka szmatka.

« Nie czysci¢ zmywakami z welny stalowej ani ostrego nylonu.
Najlepsze wyniki zapewnia mycie szmatka lub miekka gabka.

Odpowiednie sktadowanie naczynia

« Przechowywanie naczynia razem z metalowymi przyrzadami
moze doprowadzi¢ do zarysowania powierzchni.

« Naczynia KitchenAid nalezy uktada¢ na sobie z zachowaniem
nalezytej ostroznosci.

PL ;

GWARANCJA | SERWIS
Gwarancja na naczynia do pieczenia KitchenAid

Naczynia do pieczenia KitchenAid objete sg gwarancjg na 30 lat,
a powloka nieprzywierajgca objeta jest ograniczong gwarancjg
na 5 lat w zakresie wad produkcyjnych. Gwarancja obowigzuje w
Europie, Afryce i na Bliskim Wschodzie.

Gwarancja KitchenAid na naczynia do pieczenia obejmuje
wady materiatowe lub wykonania produktu po jego otrzymaniu
i ogladzie. KitchenAid zapewni zamienny lub zblizony produkt.
W przypadku zestawéw produktéw wymianie, po otrzymaniu
i ogladzie, podlegaja wytgcznie wadliwe elementy zestawu.
Gwarancja ograniczona jest do pierwotnego nabywcy i wymaga
okazania dowodu zakupu z datg. Gwarancja jest nieprzenoszalna.

Gwarancja nie obejmuje:

1.Uszkodzen wynikajacych z normalnego uzytkowania produktu,
w tym zarysowan, wgniecen, plam lub zmian koloru na
powierzchniach, albo innych uszkodzen niewptywajacych na
prawidiowe dziatanie naczynia.

2.Uszkodzen wynikajacych z nieodpowiedniego postugiwania
sig produktem, wypadkoéw, naduzy¢, nieprawidtowego uzycia,
pozaru, powodzi, kradziezy, dziatania sit wyzszych, zaniedban,
korozji, modyfikacji, wystawiania na ekstremalne temperatury
lub nieprzestrzegania instrukcji producenta co do konserwacji
i uzytkowania.

3.Uszkodzen lub peknie¢ wynikajacych z upuszczenia lub
uderzenia naczynia.

4.0Optat za przesytke, dostawe lub ubezpieczenie czesci
zamiennych  lub  zwrotu  wadliwych  produktéw do
autoryzowanego centrum obstugi KitchenAid.

5.Uzycia produktu w dziatalnosci gospodarcze;j.

6. Matych wad lub niedoskonato$ci wynikajacych z réznic w farbie,
emalii, metalu, plastiku, silikonie, ceramice, szkle lub materiale.

7.Zamiennych produktéw przy uzytkowaniu poza Europa, Afryka
lub Bliskim Wschodem.

8.Uszkodzenia powierzchni ze wzgledu na kontakt ze sktadnikami
chemicznymi lub czyszczgcymi, w tym migdzy innymi ggbkami
do szorowania, intensywnymi $rodkami czyszczacymi lub
automatycznymi zmywarkami.

9.Wymiany catych zestawoéw naczyn,
wytgcznie wadliwe elementy zestawu.

wymianie podlegajg
Kosztéw naprawy lub wymiany w okolicznosciach nieobjetych
gwarancjg. W takim przypadku wszelkie koszty ponosi klient.

KITCHENAID NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA ZADNE SZKODY POSREDNIE.

KitchenAid

Obstuga klienta

W przypadku jakichkolwiek pytan lub aby zlokalizowac¢ najblizsze
autoryzowane centrum obstugi KitchenAid prosimy o kontakt pod
numerem i adresem wskazanym ponizej:

(WB, IRL, FRA, NIEM, BEL, HOL, Wk, SZWAJ)
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KITCHENAID DUNYASINA HOS GELDINiz

Aileniz ve arkadaslariniza bir 6mir boyu lezzetli yemekler
yapmaniza yardim etmek icin bitln giicimizle ¢alisiyoruz. Firin
malzemenizin uzun émirlG ve Ustlin performansli olmasi igin bu
kilavuzu elinizin altinda bulundurun. Bu kilavuz, Griininlzi en
iyi sekilde kullanmaniz ve bakimini saglamanizda size destek
olacaktir. Memnuniyetiniz bizim # 1 numarali hedefimizdir.

UYARILAR

Bu iriinii kullanmadan 6nce tiim giivenlik bilgilerini
dikkatle ve iyice okuyun!

.

Firin kabini sicak bir firndan ¢ikarirken daima tutag veya firin
eldiveni kullanin.

Cocuklarin  kendi baslarina firindan
cikarmalarina‘iZin vermeyin.

KitchenAid firin kabi 230°C sicakliga kadar firinda glivenle
kullanilabilir.

Bu firin kabi ocak goéziine koymak igin uygun degildir.

FIRIN MALZEMENIZIN KULLANIMI

ilk Kullammdan Once

sicak finn  kabini

.

« Tum ambalaj malzemeleri ve etiketlerini gikarin. Litfen uygun
sekilde geri doniisimund yapin.

< Ilik sabunlu suda yikayin, durulayin ve yumusak bir bezle iyice
kurulayin.

Genel Kullanim

« Mikrodalgada kullanmayin.

« Sicak firnn kabini soguk suya koymayin. Once tamamen
sogumasini bekleyin.

« Her tirli hamuru pisirirken, kullanimdan énce firin kabinin i¢
ylizeyine firgayla ince bir kat kati yag strmenizi oneriyoruz.
Yiizeye un serpilmesine gerek yoktur.

< Firinda et pisirmek igin sivi veya kati yag kullanmanizi éneririz.
Ekstra sizma zeytinyagi kullanmayin.

 Yag spreyi kullanmayin.

* Metal mutfak aletleri her tlirden yapismaz ylzeyde cizilmelere
neden olabilir. Firin kabinizin uzun émrli olmasi igin bambu,
plastik, kauguk silikon veya ahsap mutfak aletleri &nerilir.

* Her kullanimdan sonra firin kabinizin sogumasini bekleyin ve
sonra iyice temizleyin. apismaz kaplamanin émrini uzatmak
icin elle yilkamanizi neririz.

* Finin kabinizi dolaba kaldirmadan 6nce daima temiz ve kuru
olmasina dikkat edin.

FIRIN KABINIZIN BAKIMI

Finn kabinin temizlenmesi

« Bu firn kabi bulasik makinesinde yikanabilirse de, daha iyi
korunmasi igin biz elle ylkamanizi éneriyoruz. Sicak sabunlu
suda yikayin. Duruladiktan sonra yumusak bir bezle kurulayin.

« Celik veya naylon bulasik teli kullanmayin. En iyi sonug bezle
veya yumusak siingerle alinir.

Firin Kabini Dogru Saklama
< Firin kabinin metal aletlerle bir arada saklanmasi yiizeylerinde

ciziklere neden olabilir.
« KitchenAid firin kaplarini i¢ ige koyarken her zaman dikkatli olun.

GARANTI VE SERVIiS
KitchenAid finn kabi garantisi

KitchenAid firin kabi, yapismaz kaplamadaki her tirlt Gretim
kusuruna karsi gegerli olan 5 yilik sinirli garanti dahil olmak
tzere 30 yil garantilidir. Garanti, Avrupa, Ortadogu ve Afrika’da
gegerlidir.

KitchenAid Firin Kabi Garantisi, Uriin teslim alinip incelendiginde
gorilen malzeme veya iscilik kaynakl kusurlar icin gecerlidir.
KitchenAid kusurlu Griinli aynisi veya benzeriyle degistirir. Firin
Kabi seti s6z konusuysa, (rinler teslim alinip incelendikten
sonra yalnizca kusurlu olani degistirilir. Bu garanti, Griini bizzat
satin alan musteriyle sinirli olup bu musterinin, Gzerinde tarih
olan bir satis belgesi ibraz etmesi zorunludur ve garanti kapsami
baskasina devredilemez.

Garanti Kapsam Diginda Kalanlar:

1.Her turli yizeyde meydana gelebilen gizik, ezik, leke veya renk
kaybi gibi normal asinma ve yipranmadan baska hasarlar veya
mutfak kabinin islevini bozmayan diger zararlar.

2.Yanhs kullanim, kaza, amaci disinda kullanma, yangin, sel,
hirsizlik, dogal afetler, ihmal, korozyon, Uzerinde degisiklik
yapma, asiri sicaklikta birakma veya ureticinin kullanma ve
bakim talimatlarina uymama nedeniyle olusan hasarlar.

3.Duslirme veya darbe nedeniyle olusan hasar veya kirilmalar.

4.Degistirilen  Grinun  teslimi  veya arizali Urlnlerin  Yetkili
KitchenAid Servisi Mikemmellik Merkezi'ne iadesi igin nakliye,
tasima veya sigorta ucretleri.

5.Bu Urlinun ticari uygulamalarda kullaniimasi.

6.Boya, emaye kaplama, metaller, plastik, silikon, seramik, cam
veya tekstildeki farkliliklar nedeniyle ufak kusurlar veya lekeler.

7.Avrupa, Ortadogu ve Afrika disinda kullanildiginda drinlerin
degisimi.

8.Bulasik teli, asindirici temizlik malzemesi veya otomatik bulasik
makineleri de dahil ancak bunlarla sinirli olmamak kaydiyla
kimyasal etkilesim veya temizlik maddeleri nedeniyle ylizey
hasarlari.

9.Firin kabi setinin degisiminde, yalnizca kusurlu Grtin degistirilir.

istisnai durumlara giren onarim veya degistirme masraflari misteri
tarafindan karsilanir.

KITCHENAID DOLAYLI ZARARLAR iGiN HIGBIR
SORUMLULUK KABUL ETMEZ.

KitchenAid

Miisteri Hizmetleri

Her turli sorulariniz veya size en yakin Yetkili KitchenAid Servis
Mukemmellik Merkezi'ni bulmak igin Iitfen asagidaki iletisim
bilgilerimize g6z atin:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)
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BEPO MOXANOBATb B MUP KITCHENAID i

MbI cTpeMmmcs momoraTb Bam BCErga roToBUTb BOCXUTUTESbHbIE
6nioaa Ans sallei cembi 1 Apy3eit. [lepxuTe 3To pyKoBOACTBO Noa
pykoi, 4tobbl obecneunBaTb AONTOBEYHOCTb U IPPEKTUBHOCTD
BaLLel aponpoyHoi nocyasl. OHO MO3BONWUT BaM UCMONb30BaTh
Balle usgenvie n 3aboTUTbCst 0 HEM Hauny4LMm obpasom. Bawa
YOOBMNETBOPEHHOCTb — Hallia rnaBHast Lenb.

NPEOYNPEXOEHUA

Mepen ncnonb3oBaHWeM AaHHOTO U3aenus
BHUMAaTesNbHO ¥ BAYMYMBO NPOYUTanTe BCO
MHpopMaLuio o 6e30MacHOCTH.

« Bcerpga vicnonb3yinTe NpuxBaTKU UMK KyXOHHbIE Bapexkn npu
nepeHocke wnu Wu3BneYvYeHun wu3s ropﬂqeﬁ AYXOBKN I'Opﬂ‘-lelz
XaponpoyHoi nocyabl.

« HE paspelwaiite geTsim BbiTackuBaTb rOpsAYyH0 aponpoyHyo
nocyay u3 ayxoeku 6e3 npucmotpa.

« XaponpouHyio nocygy KitchenAid moxHo  6esonacHo
1crnonb3oBaTh B AyXOBKE Npu Temnepatypax ao 230°C.

« [laHHyl0 »aponpoyHyto Mocyay Hemnb3s CTaBUTb Ha BapoOyHble
naHenwu.

UCNONb30BAHME BALUEX

XXAPOMPOYHOW NoCyAabl

Mepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM

* Ypanute BCe yNaKoOBOYHble 3TUKETKN.
YTunuaunpyiTe npaBunbHo.

* MoiiTe B TENnoi MbinNbHOM BOAE; ononackueaiTe n TwaTesnbHo
BbITUPANTE MSTKON TKaHbIO.

martepuanel n

O6Lee ucnonb3oBaHue

He vcnonbayiite B MMKPOBOMHOBOW Neyn.

He norpyxaiitTe ropsiuyto aponpoyHylo Mocydy B XONOAHYIO
Bopay. [laiite )aponpoyHoI Nocyae NOMHOCTLIO OCThITh.

[ins BbinekaHust noGoro TecTa Mbl PEKOMEHAYEeM HaHecTn
KWCTOYKOM TOHKMIA CMOI Macna Ha BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb
XKapoMpOYHOI  ckoBOpoAbl Mepes  ee  UCMONb3oBaHWeM.
MocbinaTe NOBEPXHOCTb MyKOW HET HEOGXOAMMOCTU.

Mpun xapke Mbl pekoMeHAyeM WCMoNb3oBaTb pacTUTENbHOe
WM CNMBOYHOE Macrno. He wvcnonb3yiiTe ONMBKOBOE Macro
kaTeropum «extra virginy.

He vcnonb3yiite macno B Buae cripes.

MeTannuyeckuie ctonosble Npubopbl MOryT nouapanarb nodyio
aHTUMpUrapHylo NOBEPXHOCTb. [I1st yBENUYEHUS CpoKa CITyGbl
XapornpoYHo/  CKOBOPOAbl ~PEKOMEHAYeTCcs  UCMoNb3oBaTh
cTonoBble npubopbl 13 Gambyka, MnacTMacchl, CUNMKOHOBOA
PesvHbl UK fepeBsa.

Mocne kaxagoro vMcnonb3oBaHUsA AaiiTe Ballei XaponpoyHoi
nocyze oCTbiTh, @ 3aTeM TLaTEemNbHO O4YNCTUTE ee.

[ins npoaneHuns cpoka cnyx6bl Ballein aHTUNpUrapHoi nocyabl
Mbl PEKOMEHAYEM MbITb €€ BPYUHYIO.

Mepen xpaHeHuem Bcerga ybegutech B TOM, YTO Balia
»aponpoyHasi nocyaa oumLLieHa 1 TIATENbHO BbICyLLEHa.

.

.

.

.

OuucTKa Balen xKaponpo4yHon nocyabl

* [laHHy0 XapomnpoYHY}0 MOCYAY MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOIA
MaliMHe, OfHaKo  ANs  Mydleid  COXpaHHOCTW  Balleit
XKapOMPOYHO Mocyabl Mbl PEKOMEHAYEM MbiTb €e BPYYHYHO.
Moiite ee B Tennol MbinbHOW Boge. OMOMOCHWTE U 3aTem
BbICYLUMTE MSITKUM MOSIOTEHLIEM.

He ncnonbayiite ctanbHy0 MOYanky Unm XecTkne HenoHoBbIe
ry6ku. [ns nony4yeHust onTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB YUCTUTE
nocyay TKaHbio NN MSArKoi ryGKon.

MNpaBunbHoOe xpaHeHWe KaponpoYHOW Nocyabl

« XpaHeHue >KaponpoyHOW NOCYAbl BO3NE MeTanIMyecknx
NpUHaANEXHOCTE MOXET BbI3BaTb MOSIBMIEHWE LapanuH Ha
NOBEPXHOCTW.

« Bcerpa ycTaHaBnuBanTe  Bally  KapOMpOYHYHO
KitchenAid Ha MmecTo 0CTOpOXHO.

nocyny

FTAPAHTUA N OBCNYXXUBAHUE
FapaHTus Ha xaponpouHyto nocyay KitchenAid

Bawa xaponpoyHas nocyaa KitchenAid npeanaraetca c
30-neTHeli rapaHTMei, a TaKkke OrpaHUYeHHON 5-neTHel
rapaHTUei Ha aHTUMPUrapHoOe MOKPbITUE B OTHOLUEHWUW MHOObIX
nedekToB nsrotosneHus. MapaHtua pencteutensHa B Espone,
Ha BnvkHem BocToke u B Adpuke.

[apaHTua KitchenAid Ha xaponpoyHyto nocyny AencTeuTenbHa
B OTHOLLEHUN AeheKTOB MaTepUarnoB W U3roTOBNEHUS NpoayKTa
nocne ero nonyveHus u uccneposaHus. KitchenAid sameHut
NpOAYKT WK €ro 4acTb UAEHTUYHLIM UNK NOAOGHBIM U3fenvem.
MpumeHuTensHO Kk Habopam >KaponpoyHoi Mocyabl nocrne
nonyyeHust n uccnegoBanns 6yaeT 3aMeHeHo TonbKo AeekTHoe
usnenve. [laHHasi rapaHTVsi NPeJOCTaBIISETCA TONbKO NepBOMYy
rokynaTesnio fMpy YCroBUM MpefoCTaBneHnst NoATBEPKAAIOLLEro
NOKYNKy JOKyMeHTa C AaToW; JaHHas rapaHTusi He nepeaaeTcs.

Y10 He BXOAUT B AaHHYI0 FrapaHTuIo:

1.MoBpexaeHus u3-3a  HOPManbHOrO W3HOCA, TakWe Kak
LapanuHbl, BMSATWHbI, NSTHA, W3MEHEHUs LBeTa Ha BCex
MOBEPXHOCTAX WU [pyrue MOBPEXAEHUs, He yXyAlatoLue
DYHKLIMOHANBHOCTb KYXOHHOM Nocy/bl.

2.ToBpexaeHUs  BCNEACTBME  HenpaBUMbHOro — obpalleHust,
aBapuiMHOW  CUTyauuu, HenpaBWNbHOMO  WUCMONb30BaHWS,
noxapa, HaBOAHEHWS,  KpaXu, CTUXUIHbIX  BencTsui,
XanaTHOCTW, ~ KOppo3uu,  MoAuduKaLuM,  BO3AEiCTBUS
AKCTpEMarbHbIX TemnepaTtyp unu HecobmiofeHus ykasaHuin
V3roTOBUTENSI OTHOCUTENBHO UCMOMNb30BaHUA U yXoaa.

3.ToBpexaeHne nnu nonomka BCreAcTBUE NageHns unm yaapa.

4.lMnata 3a norpysky, NepeBo3Ky ¥ CTpaxoBaHWe Ans AOCTaBKu
3anacHbIX 4YacTeil wnu BosBpaTa [AedeKTHbIX NPOAYKTOB B
aBTOPU30BaHHbIV cepBuCHbIN LieHTp KitchenAid.

5./ cnonb3oBaHue AaHHOro NpoaykTa B KOMMEPYECKUX LiesisiX.

6.HesHauuTenbHble  HecoBepLUEeHCTBa nnm HefocTaTku,
06yCrOBMEHHbIE  Pa3nuuusMM  Kpacku, 3manu, MeTansos,
nnacTmMacchl, CUIIMKOHOBOW PeauHbl, CTekna Unu TEKCTUNS.

7.3amellarolie NpoAyKTbl MPKU UCMONb3OBaHUM 3a npejenamu
EBponel, BnivxxHero BocTtoka 1 Adpuku.

8.MoBpexnaeHne NOBEPXHOCTY n3-3a XUMUYECKOTO
B3aUMOJENCTBNASI UMM  BO3AEWCTBUA  YUCTSILLMX  CPE/CTB,
BK/IOYasi, B TOM 4uCre, BO3[ENCTBME abpasuBHbIX ryGok U
ouncTUTeneld, a Takke NoCcyAOMOEYHON MaLLUHBI.

9.3ameHa HabopOB aponpoyHoii nocyapl: 6yaeT ocyLiecTBneHa
3ameHa Torbko AeeKTHOro N3aenmsi.

CTOMMOCTb PEMOHTa WNKM  3ameHbl Npu  0GCTOSTENbLCTBAX,
WCKIKYEHHbIX U3 yCJ'IDBl/Iﬁ rapaHTun. B atom criy4ae Bce pacxofbl
onnavyveBatoTcA nokynarenem.

KITCHENAID HE BEPET HA CEBA KAKYIO-JIUBO
OTBETCTBEHHOCTb 3A KOCBEHHbIE YBbITKW.

KitchenAid

O6cnyXMBaHWE KITMEHTOB

Ytobbl 3apate noboii  BoMpoc MnM  HaWTWM - Brvbkanwiuii
aBTOPM30BaHHbIN cepBuCHbIN LieHTp KitchenAid, Bocnonbayiitech
HaLLVMK NPUBEAEHHBIMU HUXKE KOHTAKTHBIMU JaHHbLIMMU:

(Benukobputanus, Wpnanaus, ®paHuus, Mepmanus, Benbrus,
Huaepnangpl, Utanus, LWsenyapus)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
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BPE [JOLUNN B CBETA HA KITCHENAID i

HawmsT aHraxxumeHT e aa Bu nomaramve Aa NpuUroTeATe BKYCHU
SICTUS 338 CEMENCTBOTO M NpusTenuTe cu npes uenus Bu xuBoT.
3a Aa rapaHtuparte MakcumanHa npoabI/DKUTENHOCT Ha Non3BaHe
1 ebeKTMBHOCT Ha Balwms cbp 3a neveHe, Mons, 3anaseTte ToBa
pbkoBoACTBO. To We Bu Hayun kak Hai-gobpe Aa wanonasate
n ga ce rpuxite 3a CBOA NPOAYKT. BaweTto YOOBNEeTBOpPEHNE e
Halla MbpBOCTENeHHa uen.

NMPEQYNPEXOEHUA
3ano3HaiTe ce NoApo6GHO U BHUMaTENHO € usnaTta

nHbopmaLua 3a 6esonacHoCT, Npeau Aa u3nonssare
To3un npoaykt!

BuHarv nsnonseanTe KyXHEHCKM PbKaBULIM MU PBKOXBATKW Nput
paGoTa ¢ ropelu CbAoBe 3a neyeHe Unu nNpu u3BaxaaHe Ha
Cb/l0Be 3a NnevyeHe oT ropella ypHa.

He nosBonsiBaiiTe Ha deua Aa M3BaxaaT ropely cbaose 3a
nevexe oT pypHaTa 6e3 Haa3op.

CbposerTe 3a neveHe Ha KitchenAid ca 6e3onacHu 3a ynotpeba
BbB hypHa npu Temnepatypa o 230°C.

Tosn cbA 3a neyeHe He e MOAXOASAL, 3a NOCTaBsIHE BbPXY
KOTIIOH.

.

HAYMH HA PABO 3A NEYE

Mpeau nbpBoOHavanHa ynotpe6a

« OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKoBbYHW MaTtepuani u etuketv. Mons,
PeLuKn1paiiTe npaBuriHo.

« MamuiiTe B TONna Boga CbC carnyH, U3NnakHeTe U MoacylueTe
cTapaTerHo ¢ Meka Kbpra.

O6Lwa ynoTtpeba

He n3nonseaite B MUKpOBBIHOBA hypHa.

He noctaBsiiTe ropely cbA 3a nNeyeHe B CTydeHa Boga.
OcTtaBeTe cba Aa ce 0XJ1aau HambIHO.

KoraTo neyeTe kaKkbBTO U Aa e BUZ TECTO, NpenopbyBame Bu ga
HaHeceTe ThHBK IO Macro OT BbTpeluHaTa cTpaHa Ha cbaa
3a nedyeHe npeau ynotpe6a. He e Heobxoaumo Aa nopbeeate
HamacrneHaTta NoBbPXHOCT € GpallHo.

Mpv neveHe npenopbyBamMe [a M3rnon3sBate pacTUTENHO WK
kpaBe Mmacno. He usnonseaiTe CTyAeHO npecoBaH ekcTpa
BBbPIKUH 3EXTUH.

He n3nonagaite macneH crnpei.

Hesanensallata NOBbPXHOCT MOXe Ja ce Hagpacka
npu u3ronsBaHe Ha MeTanHW npuGopu. [penopbyBa ce
n3nonasaHeTo Ha 6amByKoBuW, NNAacTMAcoBU, CUIIMKOHOBU WM
[bpBeHn Npubopu, 3a 1a YAbIMKUTE )KMBOTA Ha Cb/ia 3a NeveHe.
OcTaBsiiiTe cbAa 3a MeveHe Ja M3CTUHe W Ccriea ToBa ro
V3MKBaiiTE cTapaTenHo cnea Besika ynotpeba.

MpenopbyBame N3MMBaHE Ha pbKa, 3a 1a YAbIKUTE XNBOTA Ha
Balums Hesaneneall CbA 3a NeyeHe.

BuHarv nposepsiBaiiTe Aanu CbabT 3a NEYEHE € HaMbIHO YNCT
1 CyX NPEeAn HEroBoTO CbXpaHeHue.

FPUXA 3A BAWWNA Cb[ 3A NEYE

MounctBaHe Ha Bawwus cbA 3a neveHe

.

.

.

.

To3n cbA 3a neyeHe e noaxoaslly 3a MWEHe B CbAOMUSIIHA
MawunHa, HO aKo uckate pAa yOoblkuTe XuBoTa My,
npenopb4yBamMe U3MMBAHETO MYy Ha pbka. ﬂa ce Mue B Tonna
BOA@ CbC canyH. M3nnakHeTe, cnes KoeTo MoAcyLIeTe ¢ Meka
Kbpna.

He n3nonsgaiite TeneHa rb6a unu HaiinoHosa rbb6a ¢ abpasus.
3a Hail-gobpw pe3ynTaTi NoYnCTBaiTe C Kbpna unu Meka rboa.

.

MpaBunHo cbxpaHeHUe Ha Cba 3a neyYeHe

. C'bXpaHﬂBaHeTO Ha CbAa 3a nevyeHe 3aeHO C MeTanHun nocobus
MoXe Aa [oBefe A0 HafapackBaHe Ha HeroBaTta NoBbPXHOCT.

* Bunarn noctaeante Bawwua cba 3a nedeHe KitchenAid
BHUMATENHO Npu NpUBMpaHeTo My 3a CbXpaHeHue.

FAPAHLUUA U CEPBU3HO OBCNYXXBAHE
FapaHuusa Ha cbaoBeTe 3a nevyeHe Ha KitchenAid

["apaHUMOHHUAT Cpok Ha Bawwms cbA 3a neveHe Ha KitchenAid e 30
roaviHu, ¢ 5-I'0[JI/ILIJHa orpaHu4yeHa rapaHyua Ha HesanensauloTo
noKpuTMEe 3a BCUYKM NPOU3BOACTBEHU ,ELereKTM. I'apqumTa e
BanuaHa B EBpona, bnuskusa nstok n Adpvka.

lapaHumata Ha KitchenAid 3a cbposeTe 3a neveHe ce oTHacs
3a gedbekTv B MaTepuana unu nspaboTkata Ha npogykta cnep
nonyyasaHe u nposepka. KitchenAid we wusBbpwK 3amsHa
Ha npoAyKTa C WOEHTWYEH Unu cxodeH npoaykT. B cnyvaii Ha
KOMMMEKT! CbAoBe 3a MeveHe Ce 3ameHs caMo AedeKTHUAT
apTvkyn crief moslyyaBaHe U mpoBepka. [apaHuusiTa ce nonssa
caMO OT MbpBOHAYaNHWS Kynyeay crnea npeacTaBsHe Ha
[l0Ka3aTerncTBO 3a Nokyrka ¢ yka3aHa AaTa, kaTo rapaHLVIOHHOTO
NOKPUTME HE MOXeE [ia ce MPexXBbPIIs Ha APYro fuue.

KakBo He Bknto4Ba rapaHuumsiTa:

.MoBpeaw, NpUYMHEHN OT HOPMANHOTO M3HOCBaHe Ha MPoAyKTa,
KaTo APACKOTUHM, BAMBOHATUHY, NeTHa unn obeayseTsiBaHe Ha
BCUYKM MOBBPXHOCTU UMK ApYrv MOBPeAW, KOUTO He Briowlasat
HaunHa Ha paboTa Ha KyXHEHCKWUTE CbOBE.

2.MoBpean, AbmMKaWM Ce Ha HenmpasBunHa MaHunynauyus,
3nononyka, 3noynoTtpe6a, HenpaBunHa ynoTpeba, noxap,
HaBoAHeHWe, Kkpaxb6a, npupodHn 6GeacTBusi, HeBGpexHocT,

KOPO3Wsi, U3BbPLUEHN MOAUDMKALIMM, N3NaraHe Ha eKCTPeMHU
TemnepaTypy Unu HecnassaHe Ha MHCTPYKLMUKUTE 3a yrnotpeba n
rpwka Ha NpoU3BOAUTENS.

3.TMoBpena nnu cyyneaHe, NPUYMHEHN OT NajaHe unu yaap.

4.TakcuTe 3a [oOCTaBKa, TPaHCMOPT WM 3acTpaxoBKka Mpu
[IOCTaBSIHETO Ha PE3epBHU YacTU WUNK BpbluaHe Ha AedeKTHN
nNpoAyKTV A0 OTOPU3MPaH cepau3eH LieHTbp Ha KitchenAid.

5.YnotpebaTta Ha npoayKTa 3a TbproBCKU LiEnu.

6.He3HaunTENHN HECLBBPLUEHCTBA MMM HeJocTaTbuW Mopaaw
pasnuunst B 6osiTa, emaiina, meTana, nnacrmacarta, CUnmMKoHa,
KepamyikaTa, CTBKIOTO UK TeKCTUMA Ha NpoaykKTa.

7.3amecTBalyy NPOAYKTU, KoraTo ce u3nonseat u3sbH EBpona,
Bnunskusa natok n Adpuika.

8.MMOBbPXHOCTHN ~ MOBPEAU,  MPUYMHEHU  OT  XUMUYECKO
B3aMMOZENCTBYE UMW MOYUCTBALLYM MPENPaTH, BKIOUYUTENHO, HO
He camo abpasvBHU rb6u, abpas3nBHM NOYUCTBALLM NpenapaTtu
VNV aBTOMATUYHM CbAOMUSIIHU MaLLHW.

9.TMpun cMsiHa Ha KOMMIEKTU CbAOBE 3a NMeYeHe ce 3aMeHs caMo
AeEeKTHUAT apTuKyn.

PaQXOﬂMTe 3a pPEeMOHT wunu 3amsHa
obcToATeNncTBa CE Noemar oT KIMeHTa.

npu  U3KNYeHuTe

KITCHENAID HE HOCU OTFTOBOPHOCT 3A
HEMNPEKW BPEOMW.

KitchenAid

OGcnyXBaHe Ha KIIMeHTU

AkO UMaTe HsikakBi BBMPOCU MMM UCkaTe Aa HamepuTe Haii-
6nuskusa no Bac oTopuaupaH cepBuseH LeHTbp Ha KitchenAid,
MOJIsi, BUXTE [JaHHUTE 3a Bpb3Ka Nno-Jony:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

®© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
ALIPEC 3a KOPECTIOHAGHLMS:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19
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TERE TULEMAST KITCHENAID’I| MAAILMA!

Oleme seadnud eesmaérgiks aidata teil valmistada kogu elu
maitsvaid roogi oma perele ja sopradele. Et teie kipsetusndu
kestaks kaua ja toimiks nagu peab, hoidke kdesolevad juhised
kéeparast. Nende jargi toimides saate toodet parimal viisil
kasutada ja hooldada. Teie rahulolu on meie esmane eesmark.

HOIATUSED

Enne toote kasutamist lugege kogu ohutusteave
tahelepanelikult labi.

« Kuuma kiipsetusndu kasitsemisel ja kiipsetusnou valjavotmisel
kuumast ahjust kasutage pajalappe vdi ahjukindaid.

« Arge lubage lastel ilma jérelevalveta ahjust kuuma kiipsetusnéud
vélja votta.

« KitchenAid'i kiipsetusndud taluvad ahjus kuumust kuni 230°C.

« Kipsetusnoud ei tohi panna pliidiplaadile.

KUPSETUSNOU KASUTAMINE

Enne esimest kasutuskorda

« Eemaldage koik pakkematerjalid ja etiketid. Need tuleb
nduetekohaselt ringlusse votta.

« Peske ndud soojas seebivees, seejarel loputage ja kuivatage
hoolikalt pehme lapiga.

Uldised kasutustingimused

« Mitte kasutada mikrolaineahjus.

« Arge pange kuuma kiipsetusndud killma vette.
kiipsetusnoul taielikult jahtuda.

« Igasuguse taina kipsetamisel soovitame pintseldada enne
ahjundu kasutamist selle sisepinnale 6hukese vdikihi. Sisepinda
pole jahuga lle puistata vaja.

« Praadimisel soovitame kasutada 6li véi véid. Arge kasutage
esimese kilmpressi oliivioli.

- Arge kasutage pihustatavaid &lisid.

« Metallist kodgiriistad voivad kilgevotmatut pinda kriimustada.
Kipsetuspanni  kasutusea  pikendamiseks  soovitatakse
kasutada bambusest, plastist, kummist, silikoonist v&i puidust
kodgiriistu.

« Pérast igat kasutuskorda
puhastage seejarel hoolikalt.

« Kilgevotmatu pinna kasutusea pikendamiseks soovitame
kasitsipesu.

« Enne kiipsetusndude hoiule panemist tuleb alati tagada, et need
oleksid puhtad ja hoolikalt kuivatatud.

KUPSETUSNOUDE HOOLDUS

Kiipsetusnéude puhastamine

Laske

laske kiipsetusndul jahtuda ja

« Kupsetusnéud voib pesta ndudepesumasinas, kuid ndu paremaks
séilimiseks soovitame kasitsipesu. Peske soojas seebivees.
Loputage ja seejarel kuivatage pehme ratikuga.

« Arge kasutage terasvillast véi nailonist kiitirimiskasnu. Parima
tulemuse annab puhastamine lapi v6i pehme kasnaga.

Kiipsetusndude 6ige hoidmine

« Kui kupsetusndusid hoitakse koos metallist kddgiriistadega,
voib see pohjustada ndu pinnale kriimustusi.

« KitchenAid'i kiipsetusndud tuleb hoiule panemisel alati hoolikalt
Uksteise sisse asetada.

-

GARANTII JA TEENINDUS
KitchenAid’i kiipsetusnéude garantii

KitchenAid'i kiipsetusndude garantiiaeg on 30 aastat, kiilgevotmatu
katte koigi valmistamisdefektide puhul kehtib 5-aastane piiratud
garantii. Garantii kehtib Euroopas, Lahis-Idas ja Aafrikas.

KitchenAid'i kiipsetusndude garantii katab toote materjali- ja
valmistamisdefekte, garantiiaeg algab toote vastuvotmisest ja
Ulevaatamisest. KitchenAid vahetab defektse toote samasuguse
vOi samavaarse vastu. Kipsetusnéude komplekti puhul
asendatakse péarast defektse toote vastuvottu ja Ulevaatust
Uiksnes defektne ese. Garantii kehtib ainult toote algsele ostjale
kuupéevaga varustatud ostudokumendi esitamisel, garantiid ei
saa lle anda.

Garantii alla ei kuulu:

1. Tavaparasest kulumisest tekkinud kahjustused, nt kriimustused,
molgid, plekid voi toote pinna varvimuutused vm kahjustused,
mis ei takista kddgindude kasutamist.

2.Ebadige  kasitsemise,  Onnetusjuhtumi,  kuritarvitamise,
vaarkasutuse, tulekahju, uputuse, varguse, loodusjéudude,
hooletuse, korrosiooni, muudatuste tegemise, &armuslike
temperatuuridega kokkupuute voi tootja poolt antud kasutus- ja
hooldusjuhiste mittejargimise tagajarjel tekkinud kahjustused.

3.Kukkumise voi 166gi tagajarjel tekkinud kahjustus voi
purunemine.
4.Tarne-, veo- VOi kindlustustasud vahetatavate osade

kohaletoimetamiseks voi defektsete toodete tagastamiseks
KitchenAid'i volitatud hoolduskeskusesse.

5. Toote kasutamine &riotstarbel.

6.Varvi-, emaili-, metalli-, plasti-, silikooni-, keraamika-, klaasi-
vOi tekstiilierinevustest pohjustatud véaiksemad puudused voi
defektid.

7.Asendustooted, kui toodet kasutatakse véljaspool Euroopat,
Lahis-Ida ja Aafrikat.

8.Pinnakahjustus, mille pdhjustasid keemiline koostoime voi
puhastusvahendid, sealhulgas kidrimiskasnad, abrasiivsed
puhastusvahendid voi automaatne ndudepesumasin.

9. Kuipsetusndude komplekti puhul asendatakse ainult defektne ese.

Remondi- véi asenduskulud garantii alla mittekuuluvate asjaolude
korral. Sel juhul kannab kd&ik kulud klient.

KITCHENAID EI VASTUTA KAUDSETE
KAHJUDE EEST.

KitchenAid

Klienditeenindus

Kiisimuste korral voi Iahima KitchenAid'i volitatud hoolduskeskuse
leidmiseks votke ihendust allpool toodud aadressil:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Postiaadress:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIA

Koaigi teiste riikide puhul: international.kitchenaid.com



SVEIKI! TAI - KITCHENAID PASAULIS

Misy pareiga - padéti jums kurti nuostabius patiekalus $eimai ir
draugams. Turékite §j vadovg po ranka, ir mes uztikrinsime jisy
kepimo indy ilgaamziskuma ir naSuma. Jis padés jums uztikrinti,
Jusy pasitenkinimas musy gaminiais yra misy pats svarbiausias
tikslas.

|SPEJIMALI

Prie§ naudodami §j gaminj atidziai ir iSsamiai

perskaitykite visg saugos informacija!

.

Imdami kar$tas kepimo formas arba iS§imdami jas i§ karStos
orkaités visada naudokite puody laikiklius arba nuo karscio
apsaugancias pirstines.
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orkaités.

Kepimo formos KitchenAid yra saugios naudoti orkaitése iki
+230°C.

Sios kepimo formos néra tinkamos déti ant viryklés.

KEPIMO FORMY NAUDOJIMAS

Prie$ naudodami pirmajj karta

« Nuimkite visas pakavimo medziagas ir etiketes. PasirOpinkite,
kad jos bty tinkamai surinktos ir perdirbtos.

* Kepimo formas i$plaukite Siltame muiluotame vandenyje,
nuskalaukite ir gerai nusausinkite minksta Sluoste.

Bendroji informacija apie kepimo formy naudojima

Nenaudokite mikrobangy krosnelése.

Nemerkite karStos kepimo formos j $altg vandenj. Palaukite, kol
kepimo forma visiskai atvés.

Jei kepsite kokig nors teslg, kepimo formg patepkite plonu
sviesto sluoksniu. PavirSiaus miltais barstyti nebatina.

Kepant patiekalg rekomenduojame naudoti aliejy arba sviesta.
Nenaudokite pirmojo spaudimo alyvuogiy aliejaus.

Nenaudokite jokiy purskiamuyjy aliejy.

Metaliniais jrankiais galite subraizyti nesvylan¢ia danga.
Siekiant uztikrinti ilgesnj kepimo formos tarnavimo laika,
rekomenduojame naudoti jrankius i§ bambuko, plastiko, gumos
silikono arba medienos.

Po kiekvieno naudojimo palaukite, kol kepimo forma atves, tada
kruop$ciai jq iSplaukite.

Norédami, kad kepimo forma tarnauty ilgiau, plaukite jg
rankomis.

Visada jsitikinkite, ar kepimo forma yra Svari bei sausa ir tik tada
dékite jg | laikymo vietq.

KEPIMO FORMUY PRIEZIURA

Kepimo formy plovimas

.

.

.

«+ Sig kepimo forma saugu plauti indaplovéje, bet, siekdami
ja apsaugoti, rekomenduojame jg plauti rankomis. Plaukite
$iltu muiluotu vandeniu. Nuskalaukite ir nusausinkite minkstu
audiniu.

« Nenaudokite velty plieniniy arba nailoniniy grandikliy. Siekdami
geriausiy rezultaty valykite $luoste arba minksta kempine.

Tinkamas kepimo formos saugojimas
» Laikant kepimo formag kartu su metaliniais daiktais gali

susibraizyti jos pavirSius.
« Kepimo forma KitchenAid j didesnj indg visada dékite atsargiai.

= N

GARANTIJA IR PRIEZIURA
Kepimo formy KitchenAid garantija

Kepimo formoms KitchenAid suteikiama 30 mety garantija
(nesvylanciai dangai suteikiama ribotoji 5 mety garantija) dél
visy gamybos ir medziagy defekty. Garantija galioja Europoje,
Artimuosiuose Rytuose ir Afrikoje.

Kepimo formy KitchenAid garantija taikoma gaminiy medziagy
arba gamybos defektams gavus gaminj ir jj patikrinus. KitchenAid
pateikia identiSkg arba panasy pakaitinj gaminj. |sigyjus kepimo
formy rinkini bus pakeistas tik indas su defektu jj gavus ir
patikrinus. Si garantija galioja tik pirkéjui pateikus jsigijimo jrodyma
su data; garantija néra perduodama.

Kam netaikoma $i garantija:

1.Visy pavir§iy pazeidimams dél jprasto nusidévéjimo, pavyzdziui,
jpréZzimams, jlenkimams, déméms ar spalvos praradimui
arba kitiems pazeidimams, kurie neturi jtakos virtuvés indo
funkcionalumui.

2.Pazeidimams dél netinkamo elgesio, nelaimingo atsitikimo,
piktnaudziavimo, netinkamo naudojimo, gaisro, potvynio,
vagystés, stichinés nelaimés, aplaidumo, korozijos,
modifikacijos, ekstremaliy temperatiry poveikio arba gamintojo
naudojimo ir priezidros instrukcijy nesilaikymo.

3.Pazeidimams arba sulauzymui, numetus arba sutrenkus.

4.Siuntimui, frachtui arba atsarginiy daliy pristatymo arba
gaminiy su defektais grgzinimo | jgaliotagjj KitchenAid techninés
priezidros centrg draudimui.

5.Sio produkto naudojimui komercinei veiklai vykdyti.

6.Nedideliems trikumams ar déméms dél dazy, emalio, metaly,
plastiko, silikono, keramikos, stiklo ar tekstilés skirtumy.

7.Pakaitiniams gaminiams, kai gaminys naudojamas ne Europoje,
Artimuosiuose Rytuose ir Afrikoje.

8.PavirSiaus pazeidimams dél cheminés saveikos ar valymo
priemoniy, jskaitant, bet neapsiribojant plovimo kempinélémis,
Sveitikliais arba automatinémis indaplovémis.

9.Kepimo indy rinkiniy keitimui - bus pakeistas tik indas su
defektu.

Remonto arba pakeitimo iSlaidoms i§skirtinémis aplinkybémis.
Tokiu atveju visas iSlaidas privalés apmokéti klientas.

KITCHENAID NEPRISIIMA ATSAKOMYBES UZ
NETIESIOGINE ZALA

KitchenAid

Klienty aptarnavimas

Jei ieSkote atsakymy | kokius nors klausimus arba artimiausio
KitchenAid techninés priezilros centro, pateikiame misy
kontaktinius duomenis:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Pasto adresas:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM (BELGIJA)

Visoms kitoms Salims: international.kitchenaid.com



LAIPNI LUDZAM KITCHENAID PASAULE. A"

Més vélamies jums palidzét gatavot gardas maltites gimenei
un draugiem. Lai nodrosinatu cepeskrasns trauku ilgmdzibu un
pareizu izmantoSanu, turiet $o instrukciju pa rokai. Instrukcijas
ievéroSana laus jums vislabak izmantot un ripéties par Siem
traukiem. Jasu gandarijums mums ir pats svarigakais.

BRIDINAJUMI

Pirms trauku lietoSanas ripigi izlasiet visus drosibas
noradijumus.

Celot vai iznemot cepeskrasns traukus no karstas cepeskrasns,
vienmér izmantojiet karstu trauku turétajus vai cepeskrasns
cimdus.

Nelaujiet bérniem bez uzraudzibas iznemt karstus cepeskrasns
traukus no cepeskrasns.

KitchenAid cepeskrasns traukus var izmantot cepeskrasni lidz
230°C.

Sie cepeskrasns trauki nav pieméroti lietodanai uz plits virsmas.

CEPESKRASNS TRAUKU LIETOSANA

Pirms pirmas lietoSanas reizes

.

« Nonemiet visus iesainojuma materialus un uzlimes. Nododiet
iesainojumu otrreizé&jai parstradei.

+ Nomazgajiet traukus silta ziepjudeni, noskalojiet un rapigi
nosusiniet tos ar mikstu dranu.

Visparigi noteikumi

* Nelietojiet o traukus mikrovilnu krasnt.

« Neievietojiet karstus cepeskrasns traukus auksta tdeni. Laujiet
cepeskrasns traukiem pilniba atdzist.

* Cepot jebkura veida miklu, més iesakam vispirms uz
cepeskrasns trauka iek$éjas virsmas uzklat planu sviesta
kartinu. Uz virsmas nav nepiecieSams kaisit miltus.

» Gatavojot cepeti, iesakdm izmantot ellu vai sviestu. Nelietojiet
neapstradatu augstaka labuma olivellu.

+ Nelietojiet nekadus ellas izsmidzinatajus.

* Metala piederumi var saskrapét jebkuru nepiedegoSo virsmu.
Lai pagarinatu cepeskrasns pannas mizu, ieteicams izmantot
bambusa, plastmasas, silikona gumijas vai koka piederumus.

* Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasns traukiem
atdzist un tad rupigi notiriet tos. Lai pagarinatu nepiedego$o
trauku miizu, iesakam mazgat tos ar rokam.

« Pirms novietojat cepeskrasns traukus glabasanai, vienmér
gadajiet, lai tie batu tiri un sausi.

KA RUPETIES PAR CEPESKRASNS TRAUKIEM

Cepeskrasns trauku tiriSana

Cepeskrasns traukus var mazgat trauku mazgajamaja masina,
tau saudzéSanas nolilkos iesakam tos mazgat ar rokam.
Mazgajiet tos silta ziepjudeni. Noskalojiet un nosusiniet ar
mikstu dvieli.

Nelietojiet térauda vilnas vai neilona skrapjus. Tiriet ar dranu vai
mikstu sukli, lai panaktu iespé&jami labu rezultatu.

.

Cepeskrasns trauku pareiza glabasana

« Glabajot cepeskrasns traukus kopa ar metala piederumiem, to
virsma var saskrapéties.

« levietojot KitchenAid cepeskrasns traukus vienu otra, ievérojiet
piesardzibu.

GARANTIJA UN APKOPE
KitchenAid cepeskrasns trauku garantija

KitchenAid cepeskrasns traukiem ir 30 gadu garantija, bet
nepiedego$ajam parklajumam ir ierobezota 5 gadu garantija
attieclbd uz raZoSanas defektiem. Garantija ir spéka Eiropa,
Tuvajos Austrumos un Afrika.

KitchenAid garantija cepeskrasns traukiem attiecas uz materialu
un razoSanas defektiem, kas konstatéti péc sanemsanas un
parbaudes. KitchenAid aizstas defektivo izstradajumu ar identisku
vai lidzigu preci. Ja péc sanem$anas un parbaudes defektu
konstaté kadam cepeskrasns trauku komplekta priekSmetam,
aizstaj tikai defektivo priekdmetu. $Tgarantija attiecas uz sakotnéjo
patérétaju, uzradot pirkuma ¢eku ar pirkuma datumu; $o garantiju
nevar nodot citai personai.

Uz ko neattiecas garantija:

1.Bojajumiem, kas raduSies parastas nolietoSanas rezultata,
pieméram, virsmas skrap&jumiem, iespiedumiem, traipiem vai
krasas mainu vai citiem bojajumiem, kas neietekmé virtuves
trauku funkcijas.

2.Bojajumiem, kas radusies nepareizas lietoSanas, negadijuma,
ugunsgréka, pludu, zadzibas, dabas katastrofu, nolaidibas,
korozijas vai parveidoSanas dél, ja trauki paklauti parak augstai
vai zemai temperatlrai vai nav ievéroti razotaja noradijumi par
lietoSanu un apkopi.

3.Bojajumiem vai sapliSanu, kas radusies péc trauku nokriSanas
vai trieciena.

4. Aizstasanas detalu piegades, parvadasanas vai apdrosinasanas
izmaksam vai defektiva izstradajuma nosufiSanu pilnvarotam
KitchenAid servisa centram.

5.|zstradajuma izmanto$anu komercialam vajadzibam.

6.Nelielam nepilnibam vai defektiem, kas radusSies krasas,
emaljas, metala, plastmasas, silikona, keramikas, stikla vai
tekstila izmainu dé|.

7.Precu aizstasanu, ja izstradajums tiek izmantots arpus Eiropas,
Tuvo Austrumu un Afrikas robezam.

8.Virsmas bojajumiem, ko izraisa kimiska mijiedarbiba vai
firsanas [idzekli, tostarp, metala Svamme, abrazivi tiriSanas
lidzekli vai automatiskas trauku mazgajamas masinas.

9.Jair bojats kads cepeskrasns trauku komplekta priekSmets, tiek
aizstats tikai defektivais priekSmets.

Izmaksas par remontu vai precu aizstasanu noraditajos iznémuma
gadijumos. Tados gadijumos izmaksas sedz pircéjs.

KITCHENAID NEUZNEMAS ATBILDIBU
PAR NETIESIEM ZAUDEJUMIEM.

KitchenAid

Klientu apkalposana

Ja jums ir kadi jautajumi vai vélaties atrast tuvako pilnvaroto
KitchenAid servisa centru, lidzu, izmantojiet zemak noradito
kontaktinformaciju:

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

© 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Pasta adrese:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Paréjam valstim: international.kitchenaid.com
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